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Dzieki dodaniu pary potrawa staje sie chru-
pigca z zewngtrz i soczysta w srodku.

Design piekarnika ma ogromny wplyw Innowacyjne modele pozwalajg na piecze-
na aranzacje wnetrza kuchni. nie réznych potraw w tym samym czasie.
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PIEKARNIKI

Kuchnia
wygodna
i praktyczna

Aranzujac kuchnie, powin-
nismy zwraca¢ uwage na
walory uzytkowe kreowane-
go wnetrza. Poza dopaso-
waniem stylistycznym i ko-
orystycznym niebagatelne
znaczenie ma wiec dobor
odpowiedniego sprzetu.
Dzieki dobrze dobranemu
AGD codzienne przebywanie
w kuchni i przygotowywanie potraw — nawet tych naj-
wykwintniejszych —moze by¢ prawdziwa przyjemnoscia.
Niezaleznie od tego, czy mamy do czynienia z aneksem
czy z zamknieta przestrzenig kuchenna, jednym z naj-
wazniejszych urzadzen w kuchni jest piekarnik. Stan-
dardowe modele majg szerokos¢ ok. 60 cm i monto-
wane s3 W kuchennej zabudowie. W mniejszych kuch-
niach mozemy jednak zainstalowac piekarnik o sze-
rokosci do 45 cm lub zdecydowac sie na elektryczne
urzadzenie wolnostojace. Opcji jest naprawde sporo.
Podobnie zresztg jesli chodzi o sposéb obstugi. Sto-
sowane w piekarnikach zaawansowane panele ste-
rowania z kolorowymi wySwietlaczami to nie wszyst-
ko. Przydatnymi opcjami s facznos¢ Wi-Fi i kompaty-
bilnos¢ z aplikaciami mobilnymi. Dzieki temu nie mu-
simy juz nawet podchodzic¢ do piekarnika, zeby zmie-
ni¢ parametry pracy urzadzenia lub sprawdzi¢, ile cza-
su pozostato do zakonczenia cyklu pieczenia. Co wie-
cej, te najbardziej innowacyjne modele pozwalaja na-
wet na zdalny podglad wnetrza komory. Do tego ce-
lu wykorzystuja kamere, a obraz przez niq rejestrowa-
ny jest wysytany na smartfon. Prawda, ze wygodne?!

Sposéb sterowania piekarnikiem to jedno, a sposéb
przygotowywania potraw to drugie. Na tym polu réw-
niez jest wiele réznych opcji. Oprécz klasycznej funkdji
pieczenia z termoobiegiem lub bez niego moga by¢ do-
stepne chociazby takie opcje jak rozen czy gotowanie na
parze. Na rynku mozna znalez¢ ponadto modele faczace
klasyczny piekamik do zabudowy z kuchenkg mikrofa-
lowa. Nam pozostaje juz tylko decyzja, co to tego, kt6-
re z tych rozwigzan beda dla nas najbardziej przydatne.
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W NUMERZE:
W TROSCE,
0 CZYSTOSC

Utrzymanie w czystosci wne-
frza piekarnika i powierzchni
urzqdzenia to bardzo waz-
ny element zwiqzany z eks-
ploatacjq sprzetu, ktdéry po-
zwoli zapewnic¢ mu efektyw-
ne dziatanie.
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ROZNORODNOSC
KONSTRUKCJI

Piekarniki dostepne

na naszym rynku sq
zroznicowane pod
wieloma wzgledami.
Rézniq sie m.in. rodzajem
zasilania, sposobem
montazu, gabarytami
oraz funkcjonalnosciq.

PIEKARNIKIEM
Interaktywny,
elektroniczny panel
sterowania to gtdwny
element kazdego
nowoczesnego urzqdzenia

AGD.

FUNKCIJE
| ROZWIAZANIA

Piekarniki fo wyjatkowo
innowacyjna grupa

w segmencie urzqdzen
grzewczych.

PIEKARNIKOW
Kuchnia

fo idealnie miejsce,

aby zaprezentowac
nietuzinkowy styl
é pomieszczenia. Jej
waznym elementem jest

fakze piekarnik.

URZADZENIA
Wrtasciwy montaz piekar-
nika jest bardzo istotny. Od
fego zalezy prawidtowe,
ekonomiczne i bezpieczne

uzytkowanie sprzetu.

PARAMETRY

Przy wyborze piekarnika
nie nalezy zapominac

o réznorodnych
parametrach
technicznych, jakimi
charakteryzujq sie

te urzgdzenia.
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W PRAKTYCE
Innowacyjne systemy,
wzornictwo, rozwigzania,
konstrukcje i trendy
wykorzystywane

w piekarnikach réznych
producentow.

Jdkryj piekarnik
Darowy

Pysmiei adrowo jednoczednie? To moHwve! Whyprdbul mowty piekarnik
parowy 2 Fullsteam. Specjalnie zaprojekiowany generator pary sprawia,
2e para rozchodz sie rdanomiernie po cale] komorze plekarnika

24

Magazyn w wersiji cyfrowej
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ROZINORODNOSC
KONSTRUKCJI

Piekarniki dostepne na naszym rynku sq
zréznicowane pod wieloma wzgledami.
Rézniq sie m.in. rodzajem zasilaniq,
sposobem montazu, gabarytami oraz
funkcjonalnosciqg. To m.in. te czynniki
sprawiajq, ze podjecie decyzji zakupowej, co
do wyboru konkretnego modelu urzgdzenia
nie jest tatwym zadaniem.

dostepnymi na rynku ro-
dzajami urzgdzen nalezy
sie bardzo dokfadnie za-
pozna¢, bowiem konstruk-
cja piekarnika, jego funkdje i sposéb mon-
tazu to elementy kluczowe przy wybo-
rze odpowiedniego modelu.
Podstawowym podziatem piekarnikdw
jest ten uwzgledniajacy rodzaj wykorzy-
stywanego przez nie zasilania. Wyréznia-
my tutaj modele elektryczne i gazowe.
Piekarniki do zabudowy dostepne na
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rynku réznig sie tez gabarytami — wy-
sokoscia, szerokoscig i gtebokoscia.
Pod tym wzgledem wyréznia sie mo-
dele tzw. standardowe, kompaktowe
i poszerzone.

Piekarniki mozemy tez klasyfikowac
ze wzgledu na sposéb pracy i ich do-
datkowa funkcjonalnos¢. Oprocz stan-
dardowych konstrukji, wyposazonych
w popularne rozwigzania mozemy tu-
taj przede wszystkim wyrdzni¢ piekar-
niki parowe oraz piekarniki z mikrofala.

- I

PIEKARNIKI ELEKTRYCZNE

DO ZABUDOWY
Zasilane sg energig elektryczng i wykorzystuia ele-
menty szybkogrzejne z drutu oporowego lub cewki
indukcyjne (rzadko$¢ na polskim rynku). Zamonto-
wane s najczesciej na gorze i dole, a takze z ty-
tu piekarnika (tzw. grzatka pierscieniowa; termo-
obieg), by optymalnie rozprowadzac ciepto we wnetrzu komory. Majg wiele
funkdji oraz programéw, ktére s uruchomiane za pomocg sterowania elektro-
nicznego. Po aktywowaniu danej funkgji grzewczej, grzatki nagrzewaja sie do
odpowiedniej temperatury i przekazujg ciepto komorze. W piekarnikach elek-
trycznych mozna wybierac sposrod wielu programdw, ktére usprawniajg pro-
ces przyrzadzania potraw, np. wypiek ciasta, pieczenie ryby czy rozmrazanie.

PIEKARNIKI GAZOWE

DO ZABUDOWY

Jak sama nazwa wskazuje, zasilane sg gazem
z instalacji gazowej zamontowanej w budyn-
ku lub z butli z propanem-butanem. Urzadzen
tego typu jest jednak zdecydowanie mniej na
rynku niz modeli elektrycznych. Piekarniki ga-
zowe wykorzystujg wewnatrz komory wieniec gazowy z ptomieniem, kto-
ry zapalany jest najczesciej przez zapalarke zintegrowana z panelem stero-
wania. Umieszczony jest zazwyczaj na dnie, w gtebi piekarnika. Spalany gaz
w zaleznosci od wielkosci ptomienia nagrzewa komore. Piekarnik gazowy
wowczas osigga temperature nawet do 300 °C. Modele z gazowym podta-
czeniem nie maja tak wyspecjalizowanych funkgji jak piekarniki elektryczne,
jednak efektywnos¢ ich pracy jest podobna. Z panelu obstugi wybra¢ mozna
takie opcje jak grzanie dolne, grill oraz rozen. Maja takze obowigzkowe za-
bezpieczenie przeciw wyptywowi gazu.

Fot. Amica

Fot. Candy

Fot. Adler

Modele tego typu bardzo
Czesto nazywane sg mini-
-piekarnikami badz piekar-
nikami przenosnymi, gtow-
nie z racji matych, wrecz
kompaktowych gabarytéw. Ich pojemno$¢ waha sie od kilkunastu do kil-
kudziesieciu litrow.

PIEKARNIKI
STANDARDOWE

DO ZABUDOWY

Jest to najwieksza i najpopulamiejsza grupa
produktéw z klasycznymi opcjami grzania
0 szerokosdi, wysokosci i gfebokosci ok. 60 cm.
Piekarniki standardowe majg pojemnos¢
od 35 do ok. 80 I. Producenci wprowa-
dzaja jednak coraz czesciej modele w roz-
miarach, umownie nazwanych ,XXL", zaskakujgc uzytkownika wiekszg przestrzenia
w komorze. Urzadzenia te mogg miec¢ pojemno$¢ bliskg 90 a nawet 100 .

Fot. Sharp
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PIEKARNIKI KOMPAKTOWE
DO ZABUDOWY

Tego typu konstrukcje s3 pomniejszone wzgle-
dem standardowych, 60-centymetrowych. Wy-
sokos¢ modeli kompaktowych osigga zazwy-
czaj ok. 45 cm, szerokos¢ i gtebokos¢ sg zas
zblizone do modeli standardowych (60 cm).
Coraz czesciej mozna jednak spotkac na rynku
modele ,nieszablonowych” rozmiaréw o szero-
kosci 45 cm i wysokosci 60 lub nawet 90 cm.

PIEKARNIKI POSZERZONE
DO ZABUDOWY

Modele tego typu maja zazwyczaj wysokos¢ 60 cm, a wiec tyle samo co stan-
dardowe piekarniki. R6znig sie jednak szerokoscia, ktéra osigga ok. 90 cm,
a nawet wiecej. Modele poszerzone moga by¢ dostepne takze w wersji kom-
paktowej i wéwczas ich wysokos¢ wynosi ok. 4550 cm.

Fot. Miele

PIEKARNIKI PAROWE

DO ZABUDOWY -
To urzadzenia, ktdre poza klasycznymi
formami obrobki termicznej wykorzy-

stujg przy pieczeniu takze pare wod-

ng. Piekarniki tego typu majg wbu- —
dowany generator pary i specjalny

wlew wody (zbiornik). Dostepne sq  rzystuja fizyczne procesy parowania
takze piekarniki do zabudowy z pro-  w wysokiej temperaturze przy pomo-

gramem parowym. Modele tego ty- ¢y zbiornikéw lub ustawionych we-
pu nie majg generatora pary. Wyko-  wnatrz pojemnikow.

Z MIKROFALA

Urzadzenia te wykorzystujg standardowe
opcje obrobki termicznej, znane z klasycz-
nych piekarnikéw, ale wzbogacone zosta-
ty o funkcje mikrofal. Dostepne s3 w stan-
dardowych i niestandardowych (kompak-
towych) wymiarach. Oczywiscie, funkcjo-
nalnos¢ tego typu piekarnikéw nie koriczy sie tylko na doprowadzeniu potrawy
do konkretnej temperatury. Mamy tez mozliwo$¢ zapieczenia (nadanie potrawom
chrupkosci i kruchosci), a takze rozmrazania.

Fot. Amica
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Fot. MPM

Fot. Gaggenau

Wiecg] ma

infoprodukt.pl

SZERZEJ
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NAJWAZNIEJSZE
PARAMETRY
TECHNICINE

Przy wyborze piekarnika nie nalezy
zapomina¢ o réznorodnych parametrach
technicznych, jakimi charakteryzujq sie

te urzgdzenia. Wazne jest rowniez bezpieczne
i komfortowe uzytkowanie sprzetu.

arametry techniczno-uzyt-
kowe okreslajg specyfi-
ke urzadzen i to dzieki
nim w szczegétowy spo-
s6b poréwnujemy mozliwosci urzadzen
i wybieramy najlepszy dla nas wariant.
Obejmuja przy tym zaréwno kluczowe
aspekty zwigzane z przyfaczem gazo-

| | Wybrane modele piekarnikow o duzej pojemnosci komory*

wym czy elektrycznym, jak i wiele atry-
butéw funkcjonalnych, np. pojemnos¢
urzadzenia czy liczba komor w piekarni-
ku. Z tymi najwazniejszymi warto wiec
szczegolnie sie zapoznad.

Wybierajac piekarnik tradycyjny, z opcja pa-
ry (nie myli¢ z urzadzeniami do gotowa-
nia na parze) czy ten kompaktowy, po-

Fot. Bosch

Fot. Franke

winnismy zwrdci¢ uwage na ta-
kie parametry jak rodzaj zasilania,
wymiary zabudowy, pojemno$¢
uzytkowa, moc catkowita czy kla-
sa efektywnosci energetycznej.

Rodzaj zasilania

Wiekszo$¢ piekarnikow jest zasila-
na energia elektryczna, cho¢ nale-
zy zaznaczy¢, ze na rynku funkgjo-
nuja takze modele gazowe (i nie
mowimy tutaj o archaicznych pie-
karnikach z lat 80. XX w.). Pierw-
szy typ zasilania charakteryzuie sie
przede wszystkim prostotg w in-
stalacji i podigczenia do Zrodta zasilania.
Modele elektryczne sg zwykle bardziej za-
awansowane techniczne, stabilne termicz-
nie, komfortowe i majg wiecej funkgji. Mo-
dele zasilane gazem sg ekonomiczne, ale
charakteryzuja sie mniejszg sprawnoscia.
Piekarniki gazowe bezwzglednie powin-
ny mie¢ zabezpieczenie przeciw wypty-
WOWi gazu oraz automatyczng zapalarke.

Fot. Bosch

Wymiary urzgdzenia

Wymiary to niezmiernie istotny para-
metr. Bardzo czesto bowiem dochodzi
w tym obszarze do pomytek zwigza-

Specjalna konstruk-

cja drzwi piekarnika spra-
wia, ze front urzgdzenia
pozostaje chtodny, nieza-
leznie od wykorzystywa-
nego trybu pracy.

Amica ED37619B X-type

Pojemnosc: 77 litrow
Zuzycie energii: 0,83 kWh/cykl

Amica ED57679BA+ Q-type OpenUp

Fot. Kiippersbusch

nych z okresleniem wymiaréw urza-
dzen. Pamietajmy, ze mamy do czy-
nienia z wymiarami cze$ci widocznej
oraz otworem do zabudowy. Na ryn-
ku mamy trzy podstawowe rozmia-
ry urzadzen: tradycyjne o wysoko-
$ci i szerokosci réwnej 60 cm, kom-
paktowe o wysokosci zmniejszonej
do 45 cm (szerokos¢ pozostaje bez
zmian, mimo ze na rynku s takze mo-
dele o mniejszej gtebokosci), a takze
poszerzone, ktérych szerokosci wyno-
si nawet 90 cm. Pozostate wymiary
moga réwniez ulec zmniejszeniu, po-
niewaz piekarniki poszerzo-
ne wystepujg w wersji stan-
dardowej (wysokos¢ réwna
60 cm), a takze kompakto-
wej (szerokos¢ 90 cm, a wy-
sokos¢ srednio 4550 cm).

i -!
L il

i
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Fot. Concept

Pojemnos¢ uzytkowa
Nieodfacznym parametrem zwiazanym z wy-
miarem urzadzenia jest pojemnos¢ uzytko-
wa. Dzisiejsi klienci stawiajg mimo wszyst-
ko na wielkos¢ komory grzania, dlatego
warto przyjrze¢ sie jej blizej. W modelach
standardowych (60 cm) pojemnos¢ waha
sie od 35 do 751, choc bez problemu znaj-
dziemy takze modele o pojemnosci nawet
90 1! Takie urzadzenia, mimo ze maja standar-
dowe wymiary wysokosdi, szerokosci i gfe-
bokosdi, nazywane s modelami XXL. Kon-
strukcje kompaktowe z kolei (jak sama na-
zwa wskazuje) maja mniejsza komore grza-
nia. Jej pojemnos¢ oscyluje miedzy 25a 40 1.
Modele poszerzone osiggajg za$ od 70 do
nawet 100 | pojemnosdi.

Moc i efektywnosc
energetyczna

Parametr mocy okresla maksymalna
moc przytaczeniowa, jaka urzadze-

Beko BVR34500BGMS

Pojemnosc: 77 litrow
Zuzycie energii: 0,71 kWh/cykl
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Pojemnos¢: 80 litrow
Zuzycie energii: 0,94 kWh/cykl

|
Pojemnosc: 71 litrow
Zuzycie energii: 0,81 kWh/cykl

Fot. Amica

nie moze pobrac przy aktywowaniu
wszystkich funkdji i opgji. Jest nie-
zmiernie wazny, bowiem od niego
zalezy, czy musimy wykorzystywac
wiecej niz jedng faze lub zwiekszac

N I'R.P

moc przytgczeniowa. Mode-
le o matej mocy przytacze-
niowej maja moc od 1,5 do 2
kW, o sredniej mocy —od 2 do
3,5 kW, za$ duzej — powyzej
3,5 kW. Jesli piekarnik i ptyta pra-
cujg na jednym obiegu elektrycznym
z zabezpieczeniem np. 16 A i moca
przytaczeniowa licznika 7 kW, nie-
mozliwe bedzie podtgczenie na jed-

=

<
=
72
(=3
fires

Fot. Amica

Pojemnos¢: 70 litrow
Zuzycie energii: 0,79 kWh/cykl

Pojemnosc: 71 litrow
Zuzycie energii: 0,69 kWh/cykl

Kiippersbusch B6335.0

i

Pojemnos¢: 70 litrow
Zuzycie enerdii: 0,68 kWh/cykl
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Prowadnice teleskopowe
pozwalajg w tatwy

i bezpieczny sposéb
wysunqé gorqcg blache
z piekarnika, co znacznie
utatwia eksploatacje
urzgdzenia.

nym obiegu (1 fazie) urzadzen ma-
jacych facznie np. 12 kW.
Whbrew pozorom, jednym z wazniej-
szych parametréw piekarnika jest jego
efektywnos¢ energetyczna.

Bezpieczenstwo
uzytkowania

Bezpieczenstwo to kluczowy aspekt
w przypadku sprzetu grzejnego. Urza-

Podswietlenie uchwytu

w piekarnikach marki Ami-
ca z linii Q-type dziata jak
wskaznik ciepta resztkowe-
go. Gasnie gdy tempera-
tura wewngtrz urzgdzenia
spadnie ponizej okreslonej
temperatury.

Miele H 7364 BP

Pojemnos¢: 76 litrow
Zuzycie energii: 0,71 kWh/cykl

*zuzycie energii dla pojedynczego cyklu z wigczonym termoobiegiem

INFOPRODUKT 7

Fot. Amica


https://www.amica.pl/produkty/lista/465-Piekarniki_niezalezne#linia_wzornicza:amica_q_type

Fot. Kiippersbusch

Fot. Beko

dzenia te wykorzystuja bowiem ener-
gie elektryczng i gazowa i uzytko-
wane sg w naszych domach. Tam,
bardzo czesto bywaja ,testowane”
przez nasze pociechy. Z tych wzgle-

czyszczenie urzgdzenia.

| | Wybrane modele piekarnikéw o duzej pojemnosci komory*

Fot. Amica

Chtodny front piekarnika
to bardzo praktyczne
rozwigzanie ze wzgledu
na bezpieczenstwo
zwlaszcza najmtodszych
domownikow.

déw aspekty zwigzane z bezpieczen-
stwem sg bardzo powaznie trakto-
wane przez producentéw, ktérzy do-
datkowo spefnia¢ musza rygorystycz-
ne normy i zalecenia. Z rozwigzania-
mi tymi warto sie zapozna¢, bowiem
ich zadaniem jest niwelowanie moz-
liwosci porazenia pradem, wybuchu

Podstawowym wyposazeniem piekarnika jest
oswietlenie wnetrza komory, ktére utatwia kontrole
nad przygotowywanymi potrawami, a takze

gazu czy chociazby ryzyka oparzen.
Poprawiaja one takze komfort obstu-
gi i dbajg o nasze kulinarne efekty.
Piekarniki i inne urzadzenia grzewcze
byty niegdys czestym Zrédtem popa-
rzen. Dzi$ wykorzystywane rozwiaza-
nia zapewniaja przy odpowiedniej roz-
wadze i przestrzeganiu podstawowych
zasad, petne bezpieczenstwo. Wpro-
wadzono przy tym wiele udogodnien
wptywajacych na komfort obstugi. Jed-
nym z nich sg przeszklone drzwi fronto-
we, ktére z zewnatrz nie nagrzewaja sie
powyzej okreslonej temperatury (np.
65 °C). Producendi stosuja przeszklenie
podwdjne, potréjne, a nawet poczwor-
ne. Oprocz dodatkowych szyb ochron-
nych stosuje sie szyby refleksyjne, od-
bijajace ciepto do $rodka. Zastosowa-
nie takiego elementu wptywa takze na
efektywno$¢ pieczenia, poniewaz szy-
ba staje sie dobrym izolatorem ciepta.
Oprocz stosowania dodatkowych szyb
ochronnych spotyka sie takze zaawan-
sowane systemy chfodzenia obudowy.
Zazwyczaj wyposaza sie je w specjal-
ny kanat odprowadzajacy ciepto i wen-
tylatory chtodzace lub systemy grawi-
tacyjne zasysajace zimniejsze powie-
trza z otoczenia.

Obecnie niemal wszystkie urzadzenia
wyposazane s3 w blokade panelu ste-
rowania. Dzieki temu wytaczy¢ mozna
catkowicie go dezaktywowac lub wyta-
czy¢ okreslone przyciski lub opcje ste-
rowania urzagdzeniem. Wykorzystywa-

Fot. Concept

Fot. Samsung

na jest tez blokada drzwi urzadzenia —
zwykle mechaniczne, ale bardzo prak-
tyczne rozwigzanie. Specjalng zapadke
stosuje sie w gornej czesci drzwi, tak
aby uniemozliwi¢ otworzenie ich i do-
step do komory grzania. W modelach
zaawansowanych elektronicznie stoso-
wane s blokady automatyczne. Przy-
datnym rozwigzaniem sg tez prowadnice
z funkdja Stop, ktdra uniemozliwia wy-
suniecie sie blachy z prowadnic. Ostat-
nim, ale nie mniej waznym jest zabez-
pieczenie przeciw wyptywowi gazu —
stosuje sie je nie tylko w piekarnikach
wykorzystujgcych to zrodto energii, ale
takze w ptytach gazowych. Ma ono chro-
ni¢ uzytkownika przed niespodziewa-
nym ulatnianiem sie gazu. W razie za-
lania palnika doptyw gazu zostaje au-
tomatycznie odciety.

W modelach z linii Dual
Cook Flex marki Samsung
mozna podzieli¢ wnetrze
piekarnika na dwie ko-
mory i jednoczesnie piec
dwie potrawy z wykorzy-
staniem réznych ustawien
dla kazdej z nich.

Samsung NV73J9770RS

Pojemnos¢: 73 litry
Zuzycie enerdii: 0,70 kWh/cykl

Sharp KS-70S501SS

] =3 9

Pojemnosc: 78 litrow
Zuzycie energii: 0,93 kWh/cykl

Sharp KS-70T50BHH

Pojemnosc: 78 litrow
Zuzycie energii: 0,93 kWh/cykl
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Pojemnosc: 71 litrow
Zuzycie energii: 0,69 kWh/cykl

*zuzycie energii dla pojedynczego cyklu z wigczonym termoobiegiem
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SAMSUNG

Dual Cook Flex”™

| UDZIE
| BEZA

Poznaj Dual Cook Flex™ — innowacyjny piekarnik z dzielo

i, kto
y w dwd

do potowy lub w catoéci. Teraz nie tylko przygotuje
i temperaturach, ale i w optymalny dla nich sp dogladac tyc

uwagi, a pozostatym zapewnié niezaktg

= Wifi dostepne jest w modelach NV

piekarniki.samsu


https://www.samsung.com/pl/campaign/piekarnik/dual-cook-flex/
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EFEKTYWNOSC
ENERGETYCZINA

Fot. Samsung

wigzujgce we wszyst (

kich krajach Unii Euro

N
: ST (v LAl
pejskiej. eEe!}!mEaﬁwsql G@

Efektywnosé
energetyczna

BOP637E20XG

i nie tylko

Od sierpnia 2017 r. obo-
wigzuja nowe przepi-
sy Parlamentu Euro-
pejskiego i Rady (UE)
2017/1369 z dnia 4 lip-
ca 2017 r. ustanawia-
jace ramy etykietowa-
Nia energetycznego. Za-
stapity one dyrektywe
2010/30/UE z dnia 19
maja 2010 r. w sprawie
wskazania poprzez ety-
kietowanie oraz standar-
dowe informacje o pro-
dukcie. Ustawodawca
przewiduje, ze w ciggu

kilku nastepnych lat za-
uwazymy wyrazne zmi-

~

nimalizowanie zuzycia

a takze zapotrzebowa-
nia na zuzycie energii
w ujeciu globalnym.
Etykieta energetyczna \_

. . A4
energii elektrycznej,
VAR
63.

J J

powinna by¢ dostep-

nosci piekarnika. Prze- 65/2014

* umKbA - cyklus - porton - zyklus - mpdypappa - ciclo - tsiikkel - ohjelma - ciklus

na dla kazdeJ pOJem- ciklas - cikls - ¢iklu - cyclus - cykl - ciclu - program - cykel

J

widuje skale klas efek-

Fot. Gorenje

Technologia blizej nas

Perfekcyjny
efekt z premia.

Kup piekarnik marki Bosch
objety promocja i odbierz 200 zt.

Promocja

Etykieta efektywnosci energetycznej
umieszczana na opakowaniv lub dotgczana
do dokumentacji produktu jest cennqg
wskazéwkq zwigzang z podstawowymi
parametrami oraz cechami urzgdzen

Przyktad etykiety efek-
tywnosci energetycz-
nej dla piekarnika elek-
tfrycznego.

tywnosci energetycznej: od A+++
do D (urzadzenie pracujace w kla-
sie A+++ jest najbardziej energo-
oszczednym modelem, a w klasie D
— najmniej). Kolorowe strzatki be-

AGD. Szczegdlny wymiar kiadzie sie tu na
aspekty ekologiczne i ekonomiczne.

0 zapoznaniu sie z tre-

$cig etykiet mozemy po-

rownac ile dane urzadze-

nia zuzywaja energii, ja-
ka majg pojemnosc czy tez jakie jest
zrédto ich zasilania. Informacje te pre-
zentowane sg z wykorzystaniem spe-
cjalnych ikonek umieszczonych na
etykiecie, zgodnie z ustalonym sza-
blonem. W oparciu o dyrektywe ELD
(tzw. dyrektywe w sprawie odpowie-
dzialnosci za srodowisko) Komisja Eu-
ropejska opracowuje tzw. akty dele-
gowane dla poszczegdlnych grup pro-
duktowych urzadzen, tych w ktérych
zastosowanie etykiet energetycznych
moze przyczyni¢ sie do oszczedno-
$ci energii. Dokumenty te sg obo-

Piekarnik z funkcjq pirolizy
Gorenje BOP637E20XG.
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dace ttem dla oznaczenia literowe-
go stuza do odréznienia efektywno-
$ci energetycznej urzadzen: ciemno-

Fot. Gorenje

zielony wskazuje na wysoko energo-
oszczedny produkt, a czerwony na
najmniej oszczedny. Etykiety ener-
getyczne piekarnikéw zawieraja ta-
kie informacje jak: nazwa dostawcy
lub znak towarowy, identyfikator mo-
delu dostawcy (alfanumeryczny kod,
ktéry odréznia okreslony model do-
mowego piekarnika od innych), zro-
dfo energii domowego piekarnika,
klasa efektywnosci energetycznej,
pojemno$¢ uzytkowa komory (w li-
trach w zaokragleniu do najblizszej
liczby catkowitej). Istotnym parame-
trem jest zuzycie energii elektrycznej
(wyrazone w kWh/cykl w zaokragle-
niu do dwoch miejsc po przecinku).
Jest to jest to warto$¢ obliczana na
podstawie obowigzujgcych norm tech-
nicznych, przypadajaca na jeden cykl
upieczenia w trybie tradycyjnym oraz,
jezeli jest dostepny, z uzyciem wenty-
latora. W wypadku piekarnikéw ga-
zowych zuzycie energii jest podawa-
ne réwniez w megadzulach na cykl.
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Odbierz premie

Promocja trwa 0d 01.10.2019 r. do 31.12.2019 r.
lub do wyczerpania puli premii.

Szczegoty, modele objete promocja oraz regulamin
promocji dostepne na www.bosch-home.pl



https://www.gorenje.pl/produkty/duze-agd/sprzet-do-gotowania/modele/piekarniki/bop637e20xg/732833

STEROWANIE

PIEKARNIKIEM

Fot. Gorenje

Interaktywny, elekironiczny panel sterowania
to gtdwny element kazdego nowoczesnego

urzqgdzenia AGD. Poza wigczeniem réznych opcji

i funkciji, coraz czesciej petni on takze wainqg

role estetycznaq. Istotnqg role odgrywajq dzis
wyswietlacze LCD i LED, a od niedawna

- wszechobecna interaktywnosé i sterowanie
na odlegtos¢ - za pomocq aplikacji mobilnych.

iekarniki jako urzadzenia
zaawansowane technicznie
powinny mie¢ panel stero-
wania. Oczywiscie, tylko
powinny, bo wielu uzytkownikéw korzy-
sta czy korzystato z prodizy bez jakiego-
kolwiek panelu sterowania. No, ale my
skupmy sie na rozwigzaniach najnowo-
czesniejszych. Jesli wiec charakteryzu-
jemy tradycyjny piekarnik, musimy wie-

dzie¢, ze na rynku wystepujg modele ze
sterowaniem: mechanicznym (manual-
nym), mechaniczno-elektronicznym lub
w petni elektronicznym. Pierwszy typ
panelu sterowania charakteryzuje sie
brakiem wyswietlacza i zastosowa-
niem mechanicznych pokretet, ktére
wypierane sg przez modele mechanicz-
no-elektroniczne. Panele elektroniczne
z domieszka elementéw mechanicznych
53 nieco bardziej zaawansowane. Me-
chaniczne pokre-
tta wspierane s
pracg elektroniki,
w tym przyciskow
czy wyswietlacza.
Bardziej zaawan-
sowane sg mode-
le catkowicie elek-
troniczne. Piekarni-
ki wowczas wypo-
sazone sg w cen-
tralnie usytuowany
wyswietlacz, ktory
odgrywa najwaz-
niejsza role w pro-
cesie requlowania
ustawien. Z jedne]
strony wiec mamy do czynienia z mo-
delami z wyswietlaczem i w pefni sen-
sorowymi funkcjami wyboru, albo sa-
mym wyswietlaczem, na ktérym mozna
bezposrednio wybiera¢ wszystkie opcje.

Fot. Miele

Interakcja konsumenta
ze sprzetem

Bezprzewodowa kontrola nad procesem
pieczenia w piekarniku to tylko jedna

Duzy kolorowy
wyswietlacz

Z panelem do-
tykowym oraz
gotowe pro-
gramy piecze-
nia znacznie
utatwiajq ob-
stuge piekar-
nika.

Fot. Amica

| ll Wybrane modele piekarnikéw kompatybilnych z aplikacjg mobilng

z mozliwosci zdalnej komunikacji urza-
dzen podfaczonych do ,Internetu rze-
czy". Trend na state wpisat sie w moz-
liwosci urzadzen, ktére co chwile znaj-
dujg nowych konsumentéw. Jednak co
jest tego fenomenem? Zdalne programo-
wanie urzadzen zrobito furore kilka lat
temu, kiedy na rynek zaczeto wprowa-
dzac urzadzenia z modutami Wi-Fi i Blu-
etooth. Wtedy byt to krok do innowa-
cyjnosci, dzis ta innowacyjnos¢ staje sie

Kamery instalowane we-
wnatrz piekarnika pozwa-
lajg na zdalny podglad
zawartosci na ekranie
smartfona lub tabletu.

coraz popularniejsza. Konsumenci chet-
nie wybieraja urzadzenia, ktére dadza
im komfort — pozwolg im na przykfad
lezac wygodnie na kanapie, przygla-
dac sie procesowi pieczenia czy regu-
lowac wczesniej wybrane parametry
z poziomu tabletu czy smartfona. Ten-
dencja nie zmienia sie, a dzi$ uzytkow-
nik moze wybiera¢ zdalnie sterowane
piekarnika. By cieszy¢ sie mozliwoscia
zdalnej obstugi wystarczy na urzadzeniu
mobilnym zainstalowac aplikacje przy-
gotowang przez producenta, kompaty-
bilng z posiadanym sprzetem i sparo-
wac uzadzenie z lokalng siecig Wi-Fi.

Gotowanie to twoja pasja czy stawiasz pierwsze kulinarne
kroki? To bez znaczenia, bo w kuchni licza sie dobre intencje,
ciekawos¢ i wsparcie. Rdwniez to ze strony AGD. Praktyczna,
intuicyjna i piekna - taka jest ptyta indukcyjna KH-6127CS00 marki
Sharp, ktéra podejmie z tobg kazde kulinarne wyzwanie. Opcja
taczenia pdl gotowania pozwala na uzywanie naprawde duzych
garnkéw, a automatyczne programy gotowania same ustawiajg

/ mitosci
do gotowania

Amica ED57636BA+ Q-type WiFi

Bosch HSG636XS6

Aplikacja Amica Home

Aplikacja Home Connect

Miele H 7464 BP

Aplikacja Miele@mobile
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odpowiednie parametry. Potrzebujesz przerwy? Jednym ruchem
po panelu dotykowym mozesz zmniejszy¢ moc lub btyskawicznie
zatrzymac gotowanie. Zadbaj o swoja kuchnie z Sharp.

Samsung NV75N7677RS

SHARP

Be Original.

Aplikacja SmartThings

www.sharphomeappliances.com
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https://www.youtube.com/watch?v=IFd0ELFJA2g

FUNKCJE
| ROZWIAZANIA FF

Piekarniki to wyjgtkowo innowacyjna grupa
w segmencie urzqdzen grzewczych. Sq

w nich wykorzystywane najnowoczesniejsze
technologie i rozwigzania, w tym moduty
cyfrowe, dzieki ktorym mozemy nawet
sterowaé piekarnikami na odlegtosé.

piekarniku tradycyjnym,
jedng z podstawowych
funkji jest mozliwo$¢ re-
gulacji temperatury grza-
tek oraz rodzajéw grzania. Standar-
dowo kazdy piekarnik wyposazony
jest w kilka nastawow, tj.: grzatka

gérna, dolna, grzatki gérna i dolna,
grill czy termoobieg. Obok podsta-
wowych opcji grzania znalez¢ moz-
na takze funkcje rozbudowane, ta-
kie jak maty lub duzy grill, grill po-
dwojny (korzystajacy z dwéch grza-
tek gérnych), turbogrill, termoobieg

Fot. Sharp

|  Wybrane modele piekarnikéw parowych i z funkcjq pary

Przydatnym rozwigzaniem
podczas pieczenia rozma-
itych potraw jest termoson-
da, ktéra kontroluje tem-
perature wewngtrz pieczo-
nej potrawy w trakcie cate-
go procesu i utrzymuje jg na
odpowiednim poziomie.

z grzatkami gérna i dolng, a takze
obieg powietrza z grillem. Modyfika-
Cji jest wiele, a ich zastosowanie za-
lezy wytacznie od kreatywnosci pro-
ducenta i zaawansowania technicz-
nego urzadzenia.

Wyjatkowo

praktyczne

Jedng z popularnych funkgji jest ro-
zen. To rozwigzanie daje mozliwos¢
konsumentom naktucia miesa (np.
drobiu) na obracajacy sie szpiku-
lec i opiekania potrawy z réznych
stron réwnomiernie. W standardo-
wych modelach nie brakuje takze
oSwietlenia, zapamietywania usta-

Amica ED47638BA+ X-type Steam

Franke FSO 45 FS C TFT BK XS

Funkcja SoftSteam
Pojemnos¢: 77 litrow

4 programy parowe
Pojemnosc: 51 litrow

Fot. Gorenje

wien czy minutnika, zapewniajacych
funkcjonalne i komfortowe przygo-
towanie potraw. Coraz czesciej na-
$zg uwage przyciagaja jednak mo-
dele bardziej zaawansowane, ktére
oprécz tradycyjnych funkcji grzania
zachwycaja interaktywnoscia, auto-

Piekarniki mogq byé wyposazone w specjalne systemy
utatwiajqce otwieranie drzwi komory, np. przez dotkniecie
uchwytu tokciem (funkcja OpenUp! marki Amica).

Samsung Dual Cook BQ1VD6T131

Siemens HS636GDS2

Funkcja Real Steam Cooking
Pojemnos¢: 68 litrow

14 INFOPRODUKT
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matyka, komfortem pracy,
a nierzadko funkcjami mi-
nimalizowania czasu i po-
boru energii elektrycznej.

Automatyka
dziatania i nie
tylko

Moéwigc o automatyce
mamy na mysli gotowe,
zaprogramowane w pa-
mieci programy, ktére zo-
= staty dobrane pod katem
konkretnych potraw czy
dan — tak, by wszystkie
parametry i rezultaty grza-
nia byty dla danego pro-
duktu najlepsze z moz-
liwych. Uzytkownik nie
musi wiec szuka¢ w przepisach czy
instrukcji obstugi, jak dtugo nalezy
piec np. dréb i jaka grzatke do tego
celu aktywowac.
W tego typu piekarnikach tkwig ogrom-
ne mozliwosci i olbrzymi potencjat.
Mozemy dzieki nim piec ryby, mieso,
rozmraza¢, utrzymac potrawy w cie-
ple, piec pizze, chleb, podgrzewac
talerze, suszy¢, pasteryzowac, wspo-
magac proces wyrastania ciasta, piec
samo ciasto czy zapiekanki. W przy-
padku najbardziej wysublimowanych
rozwigzan piekarniki dajg uzytkow-
nikom mozliwo$¢ wyboru precyzyj-
nego programu z listy nawet ponad
200 pozycji! Co wiecej, liste te mo-
zemy powiekszy¢, zapisujac w me-
nu wiasne ustawienia i preferencje.
Ciekawg funkcjg, a raczej grupa
funkgji, jest przyrzadzanie kilku po-
traw jednoczes$nie w jednej komo-
rze. Rozwigzanie to jest nie tylko
praktyczne, ale mozna je nazwac
réwniez ekonomicznym z racji mi-
nimalizowania poboru pradu na
pozniejsze przygotowanie nastep-
nych dan. Stosowane s3 tutaj spe-
cjalne systemy nadmuchu i przeka-

zywania ciepta, tak, aby w jedne;
komorze mozna byto piec zaréwno
stone i bardzo aromatyczne dania
miesne lub rybne, a z drugiej stod-
kie przekaski lub ciasta. Niektorzy
producenci réwniez proponuja spe-
cjalne separatory w formie wyjmo-
wanych ptytek, ktére oddzielajg po-
ziomy piekarnika, tak aby zapachy
nie wymieszaty sie.

Systemy pieczenia
Producenci nie zapominajg o opa-
tentowanych i innowacyjnych sys-
temach, ktére pozwalajg na réwno-
mierne i efektywne pieczenie. Wiele
z nich wyposazono w rozwigzania
sprzyjajace minimalizowaniu poboru
energii elektrycznej. Producenci za-
tem stosujg wysokowydajne wen-
tylatory o réznych ksztattach, kté-
re skutecznie rozprowadzajg gorgce
powietrze po catej komorze. Podob-
nie rzecz sie ma z grzatkami. Nieco-
dziennie spotykane grzatki skonstru-
owane s3 z kilku elementéw grzej-
nych, dla lepszego efektu opieka-
nia. Nie mozna takze w tym miejscu
zapomniec o pionierskich ksztattach
komar, ktére albo nawiazujg do tra-
dycyjnych piecéw chlebowych, albo
tez stworzone sg tak, aby odbijac
od scian rozprowadzane powietrze.
W piekarnikach moze by¢ réwniez
dostepny tzw. szybki nagrzew. Jest
to bardzo praktyczna funkgja, ktéra
pozwala gwattownie o0siggna¢ po-
zadang temperature w zaledwie kil-
ka minut.

Piekarniki z funkcjg pary wy-
korzystujq do jej wytwarza-
nia specjalny zbiornik z wo-
da. Rozwigzanie o moze
sprawi¢, ze przygotowywa-
na potrawa stanie sie chru-
pigca z zewngtrz i soczy-

sta w srodku.

zapewnia rownomierng dystrybucje ciepta. Pozwala to na

I Konstrukcja komory w nowych modelach marki Amica

przygotowanie duzej porcji wypiekow.

W niektdrych piekarnikach wykorzy-
stywane sg termosondy. S3 one ele-
mentami, ktére zdecydowanie zastu-
guja na miano pomocnikéw kuchni.
Kiedy$ tradycyjne modele mierzyty
temperature w srodku miesa, dzi$ po
osiggnieciu pozadanej wartosci wy-
faczaja grzanie, informuja uzytkow-
nika o zakornczeniu procesu, a najbar-

dziej innowacyjne dokonuja pomiaru
nawet w czterech réznych miejscach
potrawy i dostosowujg do niej para-
metry pieczenia.

Wiele modeli stosuje czujniki, ktére
mierzg ilos¢ opardw w powietrzu.
Dzieki temu monitoruja poziom wil-
goci w komorze, co przekfada sie na
kontrole nad przesuszeniem potrawy.

Fot. Amica

Fot. Bosch
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https://www.bosch-home.pl/lista-produktow/gotowanie-i-pieczenie/urzadzenia-parowe/piekarniki-parowe
https://www.youtube.com/watch?v=ILQdkRj6TEo
https://www.gorenje.pl/produkty/akcesoria/dodatkowe-wyposazenie/wmt85b/574951
https://www.youtube.com/watch?v=mjaaysVz8mQ
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Fot. Franke

| SMACINE
PRZYRZADZANIE

POTRAW

Smaczne i zdrowe, a do tego efektywne
gotowanie wymaga spetnienia kilku
kluczowych warunkéw. Przede wszystkim
efektywnie nie oznacza tanio czy szybko

- czesto wyrafinowana obrébka termiczna
wymaga czasu. Dotyczy to przede wszystkim

piekarnikow.

odczas przygotowywania

positkéw warto zadbac

0 wybér zdrowych pro-

duktow z wyzszej potki
oraz zdrowa, energooszczedng i bez-
pieczng obrébke termiczng. Te za-
pewnig tylko i wytgcznie renomowa-
ni i uznani producenci.

Swieze i zdrowe
produkty

Niezaleznie od tego, w jaki sposdb
i z wykorzystaniem jakiego urzadze-
nia przyrzadzamy potrawy, przede
wszystkim powinny byc¢ to Swieze,
zdrowe produkty. Gtéwne zrédto ener-
gii w naszym codziennym positku sta-
nowi¢ powinny produkty zbozowe,
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owoce i warzywa oraz mleko i pro-
dukty mleczne. Mieso powinnismy
spozywac z umiarem, a jesli to moz-
liwe, zastepowac je rybami i roslina-
mi straczkowymi. Zdrowg zasadg jest
unikanie ttuszczéw, zwtaszcza zwie-
rzecych. Na zdrowie negatywnie wply-
waja takze stodycze, ktére nazywa-
ne s (podobnie jak alkohol) Zrédtem
Lpustych kalorii”. Podczas przyrzadza-
nia potraw powinnismy unikac soli.
Nalezy wiedzie¢, ze juz podczas pro-
dukcji produktéw (zwtaszcza miesa,
ryb, wedlin, seréw) jest ona dodawa-
na do zywnosci. Smaczniej i zdrowiej
jest wiec sol zastapic ziotami. W wy-
padku gotowania na parze mozna bez
problemu z niej zrezygnowac.

Odpowiednia obrébka
0d dawna trwa spér, ktéry typ obrobki
termicznej jest zdrowszy i ma wiecej za-
let. Ten z wykorzystaniem gazu i ognia
czy ten zwiazany z energig elektryczna.
Ma to, oczywiscie, wptyw na smak i za-
pach przyrzadzanych potraw, jednak
0 wiele istotniejsza jest tzw. piramida
zdrowego gotowania. Bezsprzecznie
najzdrowsze jest gotowanie na parze.
Kolejnym zdrowym procesem jest go-
towanie klasyczne, nastepnie duszenie,
pieczenie, gotowanie mikrofalowe, a na
koricu (niestety, zwykle przez nas naj-
bardziej ulubione) grillowanie i smaze-
nie. Warto zwréci¢ uwage na fakt, ze
juz sam typ obrobki termicznej potraw
bardzo czesto determinuje rodzaj urza-
dzenia, jakie wybierzemy. Pamietajmy,
Ze nasz wybdr musi przebiega¢ miedzy
zdrowym rozsadkiem a przyzwyczaje-
niami. Na szczescie coraz wieksza licz-
ba urzadzen umozliwia stosowanie ca-
tego spektrum obrébki termicznej — od
gotowania na parze po grillowanie.

Czy warto kupié
piekarnik parowy?
Zdecydowanie tak. Takie rozwigzanie
jest od lat wykorzystywane w gastro-
nomii profesjonalnej i coraz czesciej po-
jawia sie takze w naszych domach. Pie-
karniki parowe maja kilka zalet. Jedna
Z najwazniejszych jest to, ze pieczenie
i gotowanie na parze zachowuje wiek-
sz0$¢ wartosci odzywczych oraz wita-
min. Plusem tych urzadzen jest tez moz-
liwos¢ pofaczenia tradycyjnego piecze-
nia z gotowaniem na parze. Warto pa-
mietac, ze wyrdzniamy dwie grupy pie-
karnikéw — z wykorzystaniem parowa-
nia statycznego (specjalny pojemnik na
wode lub brytfanna, ew. podgrzewana
misa) oraz rzadsze, ale i o wiele efek-
tywniejsze modele z generatorem pary.
W obu wypadkach pod wptywem tem-

peratury woda zostaje zmieniona w pa-
re, ktora rozprowadzana jest po catej
komorze. Réznicg jest jedynie w pierw-
szym wypadku obieg grawitacyjny (na-
turalny), w drugim wymuszony. Mode-
le parowe dajg wiele ciekawych mozli-
wosci kulinarnych.

Piekarnik parowy

a urzgdzenia do
gotowania na parze?
Réznica jest zasadnicza. Piekarniki pa-
rowe to w praktyce tradycyjne piekar-
niki z klasycznymi funkcjami grzania,
a wiec termoobiegiem, grillem, opie-
kaczem, dodatkowo wyposazone jedy-
nie w zbiornik na wode, ktory wtfacza
pare do komory (lub woda paruje na
dnie komory — w zaleznosci od mode-
lu). W piekarnikach temperatura mo-
Ze osiggac nawet 250 °C. W wypad-
ku urzadzeh do gotowania na parze
temperatura waha sie w przedziale
100-130 °C, a para wytwarzana jest
strefowo przez generator pary. | cho¢
urzadzenia do gotowania na parze
nie maja tak wielu funkcji grzewczych
jak piekarniki, to s uznawane za naj-
zdrowszy i najbardziej zalecany spo-
s6b obrobki cieplnej w ogole.

W piekarnikach marki
Amica dostepna jest funk-
cja SoftSteam, czyli pie-
czenie z dodatkiem pary.
Wystarczy nalaé wody do
specjalnej niecki w komo-
rze piekarnika.
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Fot. Amica (x2)

Grupa BSH jest licencjobiorca w odniesieniu do znakéw towarowych, do ktérych uprawniona jest Siemens AG.
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DESIGN

PIEKARNIKOW

Fot. Franke

Kuchnia to idealnie miejsce, aby zaprezentowaé
nietuzinkowy styl pomieszczenia. Z jednej

strony mozna to zrobi¢ stosujgc, odrebny od
reszty AGD, front piekarnika, albo z drugiej strony
- wyposazy¢ kuchnie w spojnq linie wzorniczq.

rzez polskich konsumen-

téw najchetniej wybiera-

ne sg stonowane i ciem-

ne barwy sprzetu AGD.
Nie s wyraziste, ale to ich zaleta. Za-
miast nadawania jaskrawej formy sca-
lajg wnetrze, sprawiaja, ze urzadzenia
53 spojne z meblami. Przy tym sg bar-
dzo gustowne i eleganckie, na co wska-
zuje zastosowanie szklanych elemen-
tow lub wykonczen ze stali. Popular-
ne i bardzo modne sg urzadzenia biafe,
ktdre idealnie nadajg sie zwtaszcza do
kuchni jasnych. Z drugiej strony mamy
takze urzadzenia kontrastowe, ktdrych
kolory mienig sie od jasnej zieleni po
fiolet czy grafit. Te ostatnie oferowane
53 W przewazajqcej czesci w modelach
nawigzujacych do stylu retro, gdzie do-
minuje zaokraglenie bryt, wykoriczenie
rantéw czy zastosowanie zdobionych
pokretet czy guzikéw funkgji. Styl ten
idealnie faczy sie z ptytami gazowymi,
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ktdre zaliczane s do urzadzen, w kté-
rych najlepiej widac stylistyczny ,bo-
om". Za to odpowiadaja np. ruszty czy

Wzornictwo urzgdzen nale-
zqcych do Generacji 7000
firmy Miele zostato doce-
nione m.in. w plebiscytach
»Red Dot Design Award”

i ,,iF Design Award”.

elementy sterujace (pokretfa, zintegro-
wana zapalarka).

Wyjatkowa stylistyka

Coraz chetniej producenci do stonowanych
urzadzen dodaja ekskluzywne dodatki, ta-
kie jak listwy dekoracyjne, podéwietlenia
uchwytéw czy wielocalowe wyswietla-
cze przedstawiajgce wybdr parametréw.
Bardzo waznym elementem dzisiejszych
piekarnikow sg takze panele sterowania
okraszone wyrazistg grafika przypomina-
jaca najlepszej rozdzielczosci tablet. Naj-
nowsze panele sterowania sg niebywa-
le bogate pod wzgledem wizualnym, co
dzis jest szalenie wazne podczas wybo-
ru piekarnika, a takze bardzo funkcjonal-

Gorenje. Wiréd nich mozna znalezé m.in. piekarniki zapro-

I Duzq réznorodnosé linii wzorniczych w AGD oferuje marka
jektowane przez francuskiego designera lto Morabito.

ne podczas uzytkowania modelu. Wybie-
rajac dany program automatyczny, taki
wyswietlacz moze zaprezentowac zdje-
cie dania lub po prostu wyswietla¢ zdje-
cia sktadnikow.

Podwdjne konstrukcje
Podazajac za potrzebami coraz bardziej
wymagajacych konsumentéw produ-
cenci wprowadzaja konstrukcje piekar-
nikéw, ktére majg dwie komory piecze-
nia zawarte w jedne] bryle. Takie modele
przeznaczone sg przede wszystkim dla
tych uzytkownikéw, ktérzy pieka duzo,
a dodatkowo chca przyrzadzac rézne po-
sitki jednoczesnie, np. danie obiadowe
i stodki deser. Oprocz podwdjnych ko-
maor na uwage za-
stuguja rozwiazania
(np. dzieki specjal-
nym separatorom),
ktdre pozwalajg na
pieczenie kilku po-
traw jednocze$nie
nawet z uzyciem jed-
nej komory, bez mie-
szania sie smakow
i zapachow.

Fot. Miele (x3)
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W SERCU T

Jest takie miejsce w domu, gdzie poranng kawe stodzi sie buziakiem.
Do $niadania serwuje sie uSmiech. Obiad przyprawia wspomnieniami. A do kolacji - dodaje ciepte stowa.
Wspaniale jest méc by¢é tam z Wami. Odmierza¢ wspdlne chwile nawet czterema daniami,

ktére teraz mozna piec jedoczesnie. W piekarniku Franke.

www.franke.pl

MAKE IT WONDERFUL

FRANKE


https://www.youtube.com/watch?v=IFd0ELFJA2g

W TROSCE
O CIYSTOSG
PIEKARNIKA

Utrzymanie w czystosci wnetrza piekarnika

i powierzchni urzgdzenia to bardzo wazny
element zwiqzany z eksploatacjq sprzetu, ktéry
pozwoli zapewni¢ mu efektywne dziatanie.

awet jedli urzadzenie wy-
korzystuje systemy piroli-
zy czy katalizy, ostatecz-
nie i tak musimy sami me-
chanicznie usungc z niego pozostato-
$ci zabrudzen. Wiele 0séb nie prze-

strzega zalecen producentéw, cze-
sto podawanych w instrukcji obstugi,
czego efektem sg zarysowania. Stoso-
wanie nieodpowiednich $rodkéw czy-
stosci zmniejsza trwato$¢ urzadzenia
i moze by¢ przyczyna utraty gwarandji.

| | Wybrane modele piekarnikow kompaktowych

Fot. Samsung

Czyszczenie piekarnika
Przed rozpoczeciem czyszczenia warto po-
zbyc sie wszelakich akcesoriow z wne-
trza komory piekarnika — wyciggna¢
znajdujace sie tam blach i kratki, a tak-
ze zdemontowac prowadnice (o ile pie-
karnik jest w nie wyposazony). Wy-
jete elementy takze nalezy doktadnie
umyc¢. Mozna je wczedniej namoczy¢
w celu fatwiejszego usuniecia znaj-
dujacych sie na nich zanieczyszczen.
Do mycia komory i bokéw piekarnika
powinno sie stosowac miekkie scie-
reczki, nasgczone delikatnym detergen-
tem. Mozna uzy¢ specjalnego specy-
fiku do czyszczenia piekarnikow. Przy
rozprowadzaniu $rodka w sprayu na-
lezy omija¢ okolice lampy, wentylato-
ra oraz grzatek.

Po umyciu wnetrza komory warto za-
dbac o drzwi urzadzenia. Coraz wiecej
modeli ma wygodne systemy demon-
tazu drzwi, co pozwoli na umycie osob-
no kazdej szyby. Po zakorficzeniu czysz-
czenia szyby nalezy wytrze¢ do sucha
i ponownie zamontowa¢ w drzwiach.
Do mycia uszczelki nalezy zastosowac
delikatng $ciereczke nasgczong woda,
bez draznigcego srodka chemicznego,
ktory mogtby uszkodzi¢ gume.

Front urzadzenia wraz z panelem ste-
rowania i uchwytem myjemy w podob-
ny sposéb — miekka $ciereczka z do-
datkiem goracej wody lub przy uzy-
ciu przeznaczonego do tego celu spe-
cyfiku. Dla uzyskania potysku mozna
zastosowac ptyn do szyb.

Dlaczego nalezy

regularnie czyscic

piekarnik?e

Dbatos¢ o czystos¢ urzadzenia jest

konieczna, poniewaz:

W bakterie i rodniki plesni, ktére po-
wstaty w wyniku nieczyszczenia,
moga przeniesc sie na pokarm,

Fot. Sharp

Fot. Sharp

i)

M nieprzyjemny zapach moze zo-
sta¢ usuniety, co wptynie pdz-
niej na jako$¢ przygotowywa-
nych potraw,

F -3
-

!

W nieczyszczone kratki i blachy, na
ktorych zostaty resztki jedzenia,
beda sie ponownie przypala¢, az
ostatecznie konsument bedzie miat
wielki problem z domyciem wszel-
kich akcesoriow,

W zabrudzenie kratek i blach moze
przetozy¢ sie na jakos¢ przygoto-

|

=,
=
=
i

¢
I
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wanych produktdw, jesli potrawe
bedziemy uktadali prosto na blasze,
W palace i czesto dymigce resztki je-
dzenia wptywaja na zapach wy-
dawany przez urzadzenie, a pdz-
niej na jakos¢ powietrza w kuchni,
W dfugotrwate nieczyszczenie piekar-
nika powoduje tworzenie sie wyjat-

W piekarnikach moze byé
dostepna funkcja piro-
lizy, ktéra utatwia utrzy-
manie wnetrza urzgdze-
nia w czystosci. Proces
samoczyszczenia prze-
biega w bardzo wysokiej
temperaturze. W wyniku
pirolizy zabrudzenia za-
mieniajq sie w popiodt, kto-
ry moze byé tatwo usu-
niety z piekarnika.

Fot. Adler

kowo trudnych od usuniecia plam,
ktére nie znikng w kilkanascie mi-
nut. Jesli tradycyjne metody i $rod-
ki nie wystarcza, konsument powi-
nien wyposazy¢ sie w silny i bar-
dzo skoncentrowany $rodek, kto-

W zestawie z piekarnikiem
mozemy otrzymaé rozma-
ite akcesoria utatwiajgce
przygotowywanie dan grillo-
wanych lub zrozna.

ry prawdopodobnie pozbedzie sie
brudu, jednak moze zniszczy¢ po-
wtoke komory. Po uzyciu tak sil-
nych koncentratéw (stosowanych
czesto przez profesjonalne firmy
czyszczace piekarniki gastrono-
miczne) konsument powinien od-
czeka¢ minimum jeden dzien przed
ponownym uzyciem piekarnika, az
opary chemiczne sie ulotnia.

Rozwiqzania
vtatwiajgce

i wspomagajqce
czyszczenie

Czystosc urzadzenia jest jedng z naj-
wazniejszych przestanek do sprawnego
dziatania urzadzen. Producenci jednak
utatwiaja nam ten obowigzek, cieka-
wymi rozwigzaniami funkcjonalnymi.
Mowa przede wszystkim o zastoso-

Fot. Camry

Fot. Amica

PIEKARNIKI

waniu na urzgdzeniu powtok mini-
malizujacych odciski palcéw. W ko-
morze natomiast pokrywa sie wne-
trza specjalnymi emaliami lub po-
wtokami, ktére powoduja, ze reszt-
ki jedzenia nie przyklejaja sie tak fa-
two do scianek urzadzenia. Nie moz-
na zapomnie¢ takze o funkcji czysz-
czenia pirolitycznego, katalityczne-
go i parowego w wypadku piekarni-
kéw i kuchni. Z parg za pan brat Jed-
nym ze ,wspomagaczy"” czystosci jest
para. O ile w tradycyjnych modelach
stosuje sie ja jako element dodatko-
WYy, wspomagajacy rozpuszczanie
resztek jedzenia (na blache wlewa
sie wode i aktywuje program grza-
nia; woda, parujac, rozpuszcza brud
i ttuszcz), w modelach piekarnikéw
parowych to juz standard. Najcze-
$ciej urzadzenia parowe z systemami
zintegrowanych zbiornikéw na wo-
de wyposazone s3 w programy do
czyszczenia parowego. Po aktywa-
cji odpowiedniej funkcji urzadzenie
nagrzewa wode, wtfacza pare wod-
ng i rozpuszcza wszelki brud, czysz-

czac tym samym wnetrze komory. Po
cyklu czyszczenia uzytkownik powi-
nien jedynie zebra¢ nadmiar rozpusz-
czonego brudu delikatng sciereczkg
(po wystygnieciu komory i wody).
Nalezy pamietac takze o odkamie-
nianiu generatora pary. W zalezno-
$ci od producenta sugeruje sie wy-
konac specjalny roztwér z dodatkiem
octu i wlac¢ go do zbiornika z woda.
Oprocz roztworu octowego sugero-
wanego przez producentdw mozna
takze uzy¢ srodkoéw odkamieniajacych
w ptynie lub tabletce (po uprzednim
rozpuszczeniu).

Wnetrze komory piekarnika
zwykle pokrywane jest
specjalnymi emaliami

lub powtokami, ktére
powodujq, ze resztki
jedzenia nie przyklejajq sie
tak tatwo do scianek
urzgdzenia. Dzieki temu
znacznie tatwiej jest

je usungé, czyszczac

Amica AMMBA44E2GCB X-type

Beko BCW14500BG

Wysokos¢: 45,5 cm
Pojemnos¢: 44 litr

Wysokos¢: 45,5 cm
Pojemnos¢: 40 litrow

Bosch CMG636BS1

7

Wysokos¢: 45,5 cm
Pojemnos¢: 45 litréw

Wysokos¢: 45,5 cm
Pojemnos¢: 51 litrow

Gorenje BCS5470RAW

Wysokos¢: 45,5 cm
Pojemnos¢: 50 litréw

Kappersbusch CB6350.0S

Miele H 7140 BM

Wysoko$¢: 45,6 cm
Pojemnos¢: 43 litr

Samsung NQ50J9530BS

Wysoko$¢: 45,4 cm
Pojemnosc¢: 50 litrow
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https://www.euro.com.pl/piekarniki-do-zabudowy/samsung-nq50j9530bs.bhtml
https://www.euro.com.pl/piekarniki-do-zabudowy/miele-e-piekarnik-z-mikrofala-h-7140-bm-miele.bhtml
https://www.euro.com.pl/piekarniki-do-zabudowy/bosch-serie-8-cmg636bs1.bhtml

Fot. Kiippersbuch

INSTALACJA URZADZENIA

Wtasciwy montaz i instalacja piekarnika sg bardzo wazine.
Od tego zalezy prawidiowe, ekonomiczne i bezpieczne
uzytkowanie sprzetu. Inne wymagania instalacyjne

majg modele gazowy, a inne elekiryczny.

rzed montazem nalezy zdja¢ wszelkie za-
bezpieczenia, zapoznac sie z kartg mon-
tazowg i wykona¢ wszelkie pomiary me-
bli oraz odlegtosci od innych urzadzen.
Pamietajmy, aby w meblu lub pod blatem byt takze
otwor lub wyjscie na kabel zasilajgcy. Nastepnym kro-
kiem jest wsuniecie urzadzenia w odpowiednich roz-

miaréw wneke i zabezpieczenie go przed wysunie-
Przytqcze gazowe,
z zasilaniem elektr. piekarnika

=

230V (164)

gaz

b,

Przytgcze elekiryczne,
jednofazowe 230V (16A), 1F

.

230V (16A)

o o o
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ciem. W wypadku montazu piekarnika w szafce wy-
sokiej nalezy zapewnic¢ srednio ok. 2 cm na wenty-
lacje miedzy piekarnikiem a ptyta dzielacg od sciany.
Urzadzenie przystosowane jest najczesciej do pradu
zmiennego jednofazowego o napieciu 230 V. Gniazd-
ko sieciowe réwniez powinno byc¢ zabezpieczone uzie-
mieniem (bolcem ochronnym), a cafa instalacja bez-
piecznikami. Przed pierwszym uzyciem komore pie-
karnika nalezy wygrza¢ —w ten sposéb sprawdzamy
dziatanie urzadzenia i wypalamy resztki poprodukcyjne.

Wazne meble

Wybdr mebli to takze jedna z wazniejszych czynno-
$ci, ktéra ma wptyw na montaz. Meble powinny by¢
odporne na wysoka temperature, a takze ciezar. Wy-
brane drewno lub mebel z okleing (i klejem) powin-
ny by¢ odporne na temperature rzedu min. 100 °C,
a fronty mebli graniczace z urzadzeniem — 70 °C. Je-
$li uzytkownik nie bedzie przestrzegat tej zasady, me-
bel moze sie znieksztatci¢, uszkodzi¢ lub miejscami
zwyczajnie rozpuscic.

Przytqcze elekiryczne,
dwufazowe 400V (25A), 2F

.

1F 400V (25A)
A 1

= e — o]

e _g_ Tfoov (258)

»Sita” czy moc, 230 czy 400Ve
L,Sifa” (tzw. trzy fazy) jest niezbedna do zasilania urza-
dzen potrzebujacych zmiennych faz i duzych mocy.
Wiele mieszkan w blokach ma instalacje jednofazo-
wa z bezpiecznikiem 16A. W praktyce taka instala-
Cja jest w stanie ,wytrzymac” obcigzenie urzadzenia-
mi 0 facznej mocy ok. 45 kW. Jesli wiec dofaczymy
do niej ptyte o maksymalnej mocy np. 7-10 kW i do
tego wigczymy jeszcze czajnik (2 kW) i zmywarke (np.
3 kW) nie ma mozliwosci, aby korek nie ,wyskoczyt".
Obieg nie ma bowiem odpowiedniej mocy. Po to wia-
snie jest 6w bezpiecznik. Poniewaz w instaladji trojfa-
zowej mamy do dyspozycji... 3 fazy i do tego z 25A
bezpiecznikiem kazda, mozemy bezpiecznie przytaczac
urzadzenia o znacznie wiekszej tacznej mocy (nawet
ok. 17 kW). | tak np. czes¢ ptyty grzejnej podiaczamy
do fazy pierwszej (L1), a czes¢ do fazy drugiej (L2). Do
fazy trzeciej zas (L3) — piekarnik. Odpowiednio wiec
rozdzielamy moc z poszczegolnych faz.

Jak poprawié¢ przytgcze
jednofazowe?

Z zagadnieniem jednej fazy i trzech faz wiaze sie tez
kilka pojec. Zacznijmy od mostkowania. Mostkowanie
to nic innego jak potgczenie réwnolegle dwéch ka-
nafow (zaciskéw) w jeden. Dla przykfadu, w ptytach
dokonamy tego wtedy, kiedy zaciski L1, L2 , pofaczy-
my" i podfaczymy do nich jedna faze. Czy to mozli-
we? Tak. Tyle, ze jesli mamy licznik pradu jednofa-
zowego to raczej na jednej fazie nie bedziemy mo-
gli na raz gotowac, my¢ i prac. Wtedy trzeba przyjac
zasade ,co wazniejsze, to pierwsze". Czyli jak pralka
pierze, to juz nie gotujemy i nie pieczemy.

Aby uniknac tej ucigzliwej w diuzszej perspektywie
sytuacji, lepiej wystapi¢ do dystrybutora energii
o przydziat mocy i/lub zmiane licznika. Jesli mamy
miedziane kable w $cianie (nie moze to by¢ alumi-
nium) powiekszenie mocy w zupetnosci wystarczy.
Gorzej, jesli kable sg stare, spracowane i maja ma-
te przekroje. Wtedy czeka nas wykonanie nowej in-
stalacji elektrycznej.

W budownictwie wielorodzinnym trzeba tez pamie-
ta¢ o tzw. pionie. Pion jest to wiagzka kabli znajduja-
ca sie w kanale instalacyjnym na klatce schodowe;.
Trzeba sprawdzi¢, jak duza ma rezerwe mocy, aby
sie nie okazato, ze nasze plany rozbudowy sieci elek-
trycznej beda niemozliwe do realizacji.
Zapamietajmy jednak, ze owych 3 faz nie bedziemy
wykorzystywac, wigczajac jedng wielka wtyczke, jak
w silniku elektrycznym, ale beda one uzywane dla od-
rebnych obiegéw z wieloma zainstalowanymi w nich
gniazdkami i przytagczonymi do nich urzadzeniami.

Przytgcze elekiryczne,
dwufazowe 400V (25A), 2F

e

1F400V (25A)

[ 2F 400V (25A)

il
:

3F 400V (25A)
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Wysoka jakos¢  wykonania, funkcjonalnos¢ i ciekawy

design to gtdbwne cechy wymarzonego sprzetu
kuchennego. Jesli dodamy do tego mozliwos¢ dopa-
sowania wariantow i elementdw zdobniczych wedtug wia-
snej wizji i uznania, otrzymamy produkty niemieckiej marki
KUppersbusch.

www.comitor.pl

Klppersbusch daje nam petng dowolnosé¢ sposobu
zabudowy. Niezaleznie, czy zabudujemy obok siebie
kawiarke, piekarnik kompaktowy, czy petnogabarytowy,
uzyskamy efekt spojnosci i harmonii.

KUppersbusch COMITOR’

FUR KUCHEN MIT STIL [IMPORTER KONTRAKTOWY




PIEKARNIKI

PIEKARNIKI
W PRAKTYCE

Odpowiednie wyposazenie

Przyrzadzi¢ zdrowe i smacz-
ne dania pomagajg roz-
maite akcesoria. Moga
to byc réznego rodza-
ju ruszty, blachy (o ni-
skich lub wysokich kra-
wedziach) czy naczynia
zaroodporne. Umoz-
liwiaja one przygo-
towanie rozmaitych
potraw — od soczy-
stych pieczeni, przez
grillowane warzywa,
po zbozowe Wypie-
ki. Kupujac tego ty- termosonda. Kie-
pu dodatki oddziel- dys podstawowe
nie nalezy pamietac, ze powinny oneby¢  modele jedynie mierzyty temperature
dopasowane pod wzgledem wymiaréw  w $rodku potrawy, dzi$ po osiggnieciu
do konkretnego modelu. pozadanej wartosci wytaczaja grzanie,
informujg uzytkownika
0 zakonczeniu procesu,
a najbardziej innowacyj-
ne dokonuja pomiaru nie
w jednym, a w kilku réz-
nych miejscach przygo-
towywanej potrawy (za-
leznie od modelu i pro-
ducenta sprzetu) i dosto-
sowuja do niej parame-
try pieczenia.

Fot. Amica

Na wyposazeniu,
o ile piekarnik ob-
stuguje takie roz-
wigzanie, moze
znajdowac sie tez

Rozwigzania i funkcje stosowane w pro-
dukowanych obecnie piekarnikach po-
zwalaja na zdalng obstuge tych urza-
dzen. Mozemy to robic¢ siedzac wy-
godnie przed telewizorem, czy spa-
cerujac. Podtaczenie urzadzenia do
Internetu moze pozwoli¢ producen-  zdalnie monitorowac, kontro-
towi monitorowac stan techniczny  lowac i aktualizowa¢ domowe
sprzetu i wykry¢ niepozadane uster-  urzadzenia i procesy, na jakich
ki. Producenci piekarnikdw doskona-  nam aktualnie zalezy.

le wpisali sie w trend loT, a wiec tzw.

JInternet rzeczy”. Dzi$ na rynku ma-

my nie tylko ,smartowe"” piekarniki,

ale tez mozliwos¢ bezprzewodowego

sterowania catg siecig skomunikowa-

nych ze smartfonem czy tabletem urza-

dzen RTV i AGD. Dzieki temu mozemy

Fot. Gorenje

Fot. Siemens

Poprawna konfiguracja piekarnika

(Czas i temperatura grza-
nia oraz stosowane tech-
niki i typy oddziatywa-
nia na potrawe za po-
mocg ciepla, wilgotno-
$ci oraz strumienia po-
wietrza to kolejne nie-
zbedne elementy. Poza
parg, opiekaniem czy wy-
muszonym obiegiem po-
wietrza, producenci sto-
sujg wiele opgji i kom-
binacji grzania. S one czesto dedy-
kowane danym rodzajom produktéw
i potrawom. Warto sie z nimi wszyst-
kimi dokfadnie zapozna¢. W praktyce
im szerszy wachlarz mozliwosci urza-
dzenia, tym bardziej zaspokoi ono na-  czy wilgotnosci najlepiej ukazuja mozli-
sze kulinarne oczekiwania. Oczywiscie,  wosci urzadzen do gotowania w ogéle.
jest to sprawa dos¢ subiek-
tywna, bowiem dla jednych
najwazniejsze bedzie grillo-
wanie, a dla innych gotowa-
nie na parze. Pamietajmy, ze
zakres mozliwosci kulinar-
nych, a wiec typéw grzania
(parowe, konwencjonalne,
szybkie, wolne) oraz stoso-
wanie pary, ptynna regula-
Cja temperatury, nadmuchu

Fot. Gorenje |

Fot. Amica

e
 —

Fot. Kiippersbusch

./ D

Bezpieczne i komfortowe uzytkowanie

Waznymi determinantami wptywa-
jacymi na dobry wybér piekarnika sg
komfort obstugi, aspekty ekonomicz-
ne uzytkowania oraz bezpieczenstwo.
To ostatnie dotyczy zaréwno sprzetu,
jak i samego uzytkownika. Ma przy tym

Fot. Siemens

(zyszczenie modeli pa-
rowych przebiega
nieco inaczej niz tra-
dycyjnych. Jednym
z najwazniejszych
Zabiegow" wyko-
nywanych w celu
przedtuzenia trwa-
fosc komponentow
urzadzenia jest od-

kamienianie generatora pary. Jest ono
niezbedne w wiekszosci sprzetow wy-
korzystujacych wode i polega na usu-
nieciu osadu wapiennego z elementow

wodnych, wtym generatora pary.
W zaleznosci od producenta su-
geruje sie wykonac specjalny roz-
twor z dodatkiem octu i wla¢ go
do zbiomika z woda. Oprécz roz-
tworu octowego sugerowanego
przez producentdw mozna takze
uzy¢ srodkéw odkamieniajacych
w plynie lub tabletce (po uprzed-

niezwykle szeroki wymiar — od zabez-
pieczen okreslonych prawnie po autor-
skie konstrukcje i rozwigzania technicz-
ne. Moze to by¢ np. chfodny front pie-
karnika, ale réwniez np. rozwigzania
utatwiajace otwieranie drzwi urzadze-
nia — czy to za pomocg
delikatnego dotkniecia,
czy nawet komend gfo-
sowych (z pomocg asy-
stentdw, takich jak np.
Amazon Alexa).
Codzienne gotowanie
i przygotowywanie po-
traw wymaga rozwigzan
przyjaznych i praktycz-
nych, ale takze ekono-
micznych. W duzej mierze

Czyszczenie piekarnika parowego

%)
=
]
1=

=

12}
S

[

nim rozpuszczeniu). Wiele modeli infor-
muje dzwiekowo lub wizualnie (za po-
mocg informadji tekstowej) o koniecz-
nosci wykonania odkamieniania.

Fot. Miele

Fot. Gorenje

PIEKARNIKI

wynikaja one z doswiad-
czenia, tradydji i specja-
lizacji producenta. Nie
ma tu miejsca na przy-
padkowa oferte i przy-
padkowy sprzet.

Fot. Miele

Fot. Amica

Kuchnia jest uwazana za serce domu czy
mieszkania. Nawet jesli jest ona pota-
czona z salonem to w symbiozie tej petni
ona role wiodaca. Podkresla styl zycia,
przycigga szykiem i uporzadkowaniem,
jest tez poniekad lustrem, w ktérym od-
bijaja sie gusta jej uzytkownikéw. Musi
byt fadna, funkcjonalna i spéj-

na stylistycznie. Nie lada wy-

zwaniem jest wiec wybor te]
najbardziej pasujacej do na-

szych oczekiwan. Z pomocg
przychodzg réznorodne linie
wzornicze, ktére sq w pew-

nym sensie gotowym szablo-

nem, wzorem réznych osobo-

wosci i styléw kuchni. Produ-

cenci proponuja ekstrawaganc

kie i bardzo indywidualne linie
wzornicze, w kto-

rych znajdziemy

réwniez piekar-

niki do zabudo-

wy. Dobrane do

reszty urzadzen

i mebli w domu

tworza wyjatko-

we miejsce i zara-

zem pragmatycz-

na, pomocng W co-

dziennych pracach .
przestrzen. Fot. Franke

' Fot. Miele
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https://www.samsung.com/pl/apps/smartthings/
https://www.youtube.com/watch?v=Pii7id0Kf0Q

PIEKARNIKI

gorenje

Efektywnos¢ energetyczna

Jedne modele (ze wzgledu na rodzaj
wykorzystywanych komponentéw, po-
jemnos¢ komory, réznorodnos$¢ funkji
itd.) moga pracowac oszczedniej, in-
ne —mniej oszczednie. W poréwnaniu
sprzetow i okresleniu, ktéry z nich jest
bardziej ekonomiczny podczas uzytko-
wania, moze pomac etykieta efektyw-
nosci energetycznej. Jest ona umiesz-
czana na opakowaniu lub dofgczana

Fot. Kiippersbusch m

do dokumentacji produktu i stanowi
cenng wskazéwke zwigzang z pod-
stawowymi parametrami oraz cecha-
mi urzadzen AGD. Na etykietach efek-
tywnosci energetycznej piekarnikdw
znajdziemy pojemnos¢ uzytkowa ko-
mory (w litrach) oraz zuzycie energii
elektrycznej wyrazone w kWh/cykl
(w zaokragleniu do dwéch miejsc po
przecinku).

Pieczenie w stylu retro

Na rynku nie brakuje piekarnikéw
utrzymanych w stylistyce retro, na-
wigzujacej do urzadzen produkowa-
nych mniej wiecej w potowie ubiegte-
go wieku. Panel sterowania najczesciej
jest mechaniczny. Wéwczas uzytkow-
nik moze w bardzo prosty sposéb re-
gulowac dostepne
parametry (np. tem-
perature we wne-
trzu piekarnika) oraz
wybiera¢ dodatko-
we opcje. Zazwy-
czaj obok manual-
nego panelu stero-
wania znajduije sie
takze stylowy, ana-

Fot. Gorenje
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logowy zegar. W te-
go typu modelach
wazne sg réwniez
uchwyty. Maja one
czesto wykorczenie
mosiezne lub mie-
dziane, co na-
daje catosci wy-
jatkowy charak-
ter, ale tez spra-
Wia, Ze nie wi-
dac na nich od-
ciskéw palcow.
Co wazne, styli-
styka retro weale
nie musi ozna-
czac ograniczo-
nej funkcjonal-
nosci piekamika.

Fot. Gorenje

|

ﬂ!l

i

ﬂ Fot. Sharp

Piroliza, kataliza, a moze czyszczenie parg?

W zaleznosci od modelu
piekarnika dostepne mo-
ga by¢ rézne opcje czysz-
czenia. Za bardzo wy-
dajne i przydatne roz-
wigzanie uwazana jest
piroliza, ktéra wykorzy-
stuje czyszczenie przy
pomocy bardzo wyso-
kiej temperatury Wypa-
lajac” zabrudzenia. Po
tej czynnosci nalezy wy-
trze¢ powstaty pyt delikatng szmat-
ka bez uzycia detergentéw. Kataliza
z kolei dziata na zasadzie wchtaniania

Fot. Amica

F Fot. Bosch

ttuszczéw w specjalne wkfady kata-
lityczne i wypalaniu ich podczas na-
grzewania sie piekarnika do réwnie
wysokiej temperatury.
Funkcja czyszczenia pa-
rowego polega nato-
miast na wykorzysta-
niu wody i wiaczeniu
grzania z okreslonymi
parametrami podanymi
przez producenta. Pod
wplywem temperatury
woda paruje i rozpusz-
cza zaschniety brud. Po
tym nalezy komore prze-
trze¢, a miejsca, ktore
sie nie doczyscity, do-
myc recznie.
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Life Simplified

ODKURZACZ
GRATIS 4

KUP DOWOLNY
PIEKARNIK
| PLYTE GRZEWCZA
GORENJE

ODKURZACZ VCEA23GPRBU
DOSTANIESZ GRATIS

KUP DOWOLNY KOMPLET: PIEKARNIK + PLYTA GRZEJNA MARKI GORENJE.
ZAREJESTRUJ PRODUKT W CIAGU 14 DNI OD DATY ZAKUPU NA
WWW.GORENJEPROMOCJE.PL | ODBIERZ ODKURZACZ VCEA23GPRBU.

Wiecej szczegdtdéw na stronie www.gorenjepromocie.pl


https://sharphome.eu/pl/product-category/gotowanie/piekarniki/

Z\CIARKO

DESIGN

Linia okapéw Ciarko Design

OKAP PODSZAFKOWY SU MINI

Dyskretna elegancja w potaczeniu
z najnowsza technologia.

Kuchnia staje sie dzi$ miejscem, w ktérym przetomowe
innowacje tacza sie z nowoczesnym designem.

Linia okapow Ciarko Design powstata dzieki wspdétpracy techno-

logéw i projektantow sSwiatowego formatu, by wnetrze, w ktérym
gotujesz, byto bardziej funkcjonalne i jeszcze piekniejsze.

@ www.facebook.com/ciarko www.instagram.com/ciarko.design
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