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KUCHNIE

W numerze:

Montaz kuchni
Bezpieczenstwo uzytkowania
Czyszczenie urzadzenia

Modele zalecane

Klasyka zawsze w modzie

Mimo wielu nowych méd, styléw, trendéw i rozwia-
zan Klasyka byfa, jest i zawsze bedzie miafa swoich
zwolennikéw, zwlaszcza jesli jest unowoczesniana
i dostosowywana do aktualnych potrzeb i wymagan.
Doskonale to potwierdza funkcjonujacy od lat seg-
ment rynku zwiazany z kuchniami wolnostojacymi.
Produkowane obecnie modele kuchni sa nie tyl-
ko funkcjonalne, ale réwniez pod wzgledem wzor-
nictwa nie ustepuq sprzetom do zabudowy zlozo-
nym z dwdch oddzielnych modutéw — piekarnika
i piyty grzejnej. Do tego kuchnie wolnostojace s3
znacznie tatwiejsze w instalacji od wspomnianego
przed chwilg ,tandemu”.

Réznorodnos¢ urzadzen oferowanych przez rozma-
itych producentw pozwala dobra¢ model dopa-
sowany do potrzeb i wymagan uzytkownika. Mo-

Ze to by¢ kuchnia zasilana gazowo, elektrycznie lub
gazowo-elektryczna. Rozne s tez gabaryty. Ma-
my tuzaréwno ,kompaktowe" urzadzenia o szero-
kosci nieprzekraczajacej 50 cm, jak réwniez mode-
le wielkogabarytowe, ktérych szerokos¢ moze wy-
nosi¢ nawet 120 cm. Rozmiary kuchni zwykle prze-
kladaja sie tez na liczbe wykorzystywanych palni-
kéw czy tez pdl grzejnych. Przy aranzowaniu wne-
trza kuchni lub aneksu kuchennego nie bez znacze-
nia pozostaje wyglad urzadzenia. Producendi nie raz
pokazali i pokazuja, Ze potrafig zaskoczy¢ i w tym
elemendie. Oferujq nie tylko modele czame czy in-
oksowe, dopasowane do nowoczesnej kuchni, ale
tez urzadzenia utrzymane w stylistyce retro, dosto-
sowane do rustykalnego wnetrza.

Mamy nadzieje, Ze zaprezentowane w niniejszym wy-
daniu ,InfoProduktu” funkdje i rozwiazania oraz prze-
glad dostepnych na rynku modeli kuchni wolnostoja-
cych ulatwig Panstwu wybér tego najodpowiedniej-
57eqo, a Wskazéwki zwigzane z montazem, bezpie-
czenstwem uzytkowania i czyszczeniem okazg sie po-
mocne w eksploatacji zakupionego juz urzadzenia.

tukasz Sowinski

Kuchnie - wydanie lll (poprawione i uzupetnione)
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Prawo:
gwarancja
| rekojmia

Z umowa sprzedazy, a wiec z wszelkiego
rodzaju reklamacjami, wigzq sie dwie gtéwne
instytucje prawne. Sa to gwarandjairekojmia,
przy czym rekojmia dla przedsiebiorcéw
jest nieco inna od rekojmi dla konsumen-
téw. Zasadniczg réznicq jest fakt, ze choc
w obu wypadkach termin rekojmi wynosi
2 lata, to w stosunku do przedsiebiorcéw
odpowiedzialnos¢ z tytutu rekojmi moze
w pewnych okoliczno$ciach zostac rozsze-
rzona, ograniczona, a nawet wytgczona.
Ponadto przedsiebiorca musi zgtosi¢ wade
w terminie 1 roku od jej stwierdzenia—gdy
tego nie zrobi, traci uprawnienia z tytutu
rekojmi. Pamietajmy, Ze instytucja rekojmi
oraz gwarancja konsumencka obowigzuja
niezaleznie od siebie. To klient decyduje,
z ktérego prawa chce skorzystac. Nalezy
jedynie pamietac, ze gwarancja jest do-
browolna, a rekojmia przystuguje z mocy
prawa. Przypominamy takze, ze stynne
zapisy ,po odejsciu od kasy reklamacje
nie bedg uwzgledniane” s w sektorze
produktow elektrycznych, elektronicznych
oraz pokrewnych niezgodne z prawem.

Zuzyty sprzet
elektryczny
i elektroniczny

Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny
(ZSEiE), okreslany tez jako elektro$mieci
lub elektroodpady, klient moze oddac
w sklepie, jesli kupuje nowy, na zasadzie
Jjeden za jeden”. Na przyktad kupujac
nowg lodéwke, oddaje starg. Bez ogra-
niczen moze tez oddac¢ dowolny sprzet
elektryczny i elektroniczny, jesli jego
najwiekszy wymiar nie przekracza 25
cm. W ilosci bez ograniczen elektrosmieci
mozna oddac bezptatnie do specjalnych
punktéw zbierania w kazdej gminie. Listy
punktéw, gdzie mozna oddac zuzyty sprzet
elektryczny i elektroniczny, znajduja sie
na stronach urzedéw gmin, a takze na
portalu ElektroMapa.pl. Pamietajmy, ze
za transport zuzytego sprzetu do sklepu
czy punktu zbiérki odpowiada prawnie
i kosztowo jego wtasciciel. Oczywiscie, za
optatg moze on pozbyc sie takiego sprzetu
i skorzystac¢ z wielu ustug komercyjnych.
Warto przy tym wiedzie¢, ze konsument
moze zostawi¢ bezptatnie zuzyty sprzet
w punkcie serwisowym, jezeli jego na-
prawa jest niemozliwa lub nieoptacalna.
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PALNIK WOK

3 x LATWIE] NA POTROJNYM PLOMIENIU

Wielu osobom potrawy przygotowywane na ogniu
smakuja bardziej. A gdyby ptomien na palniku byt
potréjny? Idealnie nadawatby sie do przyrzadzania dan
kuchni azjatyckiej! Tak jak Palnik WOK od AMICA!

Jest doskonaty podczas przygotowywania dan w duzych
garnkach, na patelniach lub naczyniach typu wok.
Doktadniej nagrzewa sie cata powierzchnia naczynia -
rownomiernie i w tym samym czasie!

Bezpieczenistwo zapewniaja Stabilne ruszty zeliwne.
Dzieki nim zadne naczynie sie nie przesunie ani nie
przewrdci, dlatego nic sie nie wyleje - brak wiec ryzyka

przypadkowego oparzenia. Waznym zabezpieczeniem
jest tez Chtodny front. Drzwi piekarnika wyposazone
zostaty w 3 szyby - wewnetrzna odbija ciepto, dzieki
czemu front pozostaje chtodny. To wazne, poniewaz
piekarnik z Szybkim nagrzewem osiaga temperature
150°C w zaledwie 4 minuty! Klasa energetyczna A
zapewnia do tego niskie rachunki za prad.

Pyszne innowacje, codzienne utatwienia i bezpieczeristwo.
Oto kuchnie gazowe od AMICA.
A model 618GE3.39HZpTaDpNAQ(Xx) jest tez dostepny
w wersji biatej.

www.amica.pl
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KUCHNIE

KUCHNI

WOLNOSTOJACYCH

Z dostepnymi na rynku rodzajami urzqdzen
nalezy sie bardzo doktadnie zapoznaé, bowiem
konstrukcja danej kuchni, ptyty czy piekarnika
oraz sposéb ich zasilania to elementy kluczowe
przy wyborze i montazu.

yjasni¢ w tym miejscu nale-

Zy pewng niescistos¢ w od-

niesieniu do stowa ,kuch-

nia". Otéz poza modelami
kuchni wolnostojacych, czasem produ-
cenci oferujg piekamik i ptyte grzewcza,
ktére sg sprzedawane w komplecie (jed-
na cena, jeden symbol). Zestaw taki na-
zywaja takze kuchni, tyle ze do zabu-
dowy. Bardzo czesto wynika to z faktu,
ze piekarnik ma sterowanie do dofaczo-
nej w zestawie plyty. Sitg rzeczy urzadze-
Nia te stanowig wiec nieroziaczny kom-
plet. Z drugiej zas strony pod pojeciem
owej kuchni do zabudowy mogg wy-
stepowac takze samodzielne piekarniki
i niezalezne ptyty zestawiane w komplet
(oddzielne symbole, odrebna cena). Bar-
dzo czesto w skiad kuchni do zabudowy
wchodzg takze inne produkty, np. okap,
mikrofala czy zlew. | cho¢ kuchnia ta jest
z nazwy ,do zabudowy", to wystepowac
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ROINORODNE
KONSTRUKC.JE

W niej moga takze urzadzenia wolnosto-
jace. O wszystkich tych aspektach pamie-
tajmy. Wezmy takze pod uwage fakt, ze
zaprezentowane ponizej definicje moga
w praktyce, w zaleznosci od producen-
ta, nieco sie rézni¢ (m.in. za sprawg sub-
telnych réznic konstrukcyjnych).

Fot. Concept

Fot. Amica

Klasyfikacja kuchni
wolnostojgcych

Jak sama nazwa wskazije, ta grupa to urza-
dzenia, ktdre stojg samodzielnie (takze po-
miedzy szafkami), ale ktérych nie nalezy
w pefni zabudowywac. Przy uwzglednieniu
trzech gléwnych Zrédet zasilania: gazowego,
elektrycznego i gazowo-elektrycz-

nego podziat kuchniikuche-
nek wolnostojacych
wyglada naste-

pujaco:

TEEL

Fot. Amica

Kuchenki
A bez piekarnika

— jezeli kuchnia nie ma piekarnika, zwykle
przyjmuje nazwe kuchenki (nie kuchnil): ga-
zowej, zeliwnej, indukcyjnej lub elektryczne]
ceramicznej. Cechg charakterystyczng tego
typu konstrukgji jest mobilnos¢ i mozliwos¢
ustawienia w dowolnym miejscu na
blacie. Kuchenki maja najcze-
Sciejod 1 do 4 stref
grzejnych.

Fot. Bosch

Fot. Adler

Fot. Gorenje

Fot. Amica

Kuchnie
B gazowe

—w tego typu modelach piekarniki ptyta za-
silane sg gazem. Kuchnie gazowe maja zwy-
kle cztery palniki, piekarnik oraz szuflade
dolna. Ich szerokos¢ to 50 lub 60 cm, gle-
boko$¢ 60 cm, a wysokos¢ 85—87 cm (re-
gulowana). Urzadzenie powinno mie¢ za-
bezpieczenie przeciwwyptywowe gazu dla
plyty i piekarnika.

Kuchnie
c elektryczno-
gazowe

— kuchnie te majg najczesciej od 4 do 6
palnikéw gazowych. Pyta moze by¢ ema-
liowana, szklana lub z wykonana inoksu
(stali nierdzewnej). Piekarnik elektryczny
gwarantuje lepszg efektywnos¢ piecze-
nia. Najpopularniejsza szerokos¢ to 50
lub 60 cm, gtebokos¢ 60 cm, a wyso-
kos¢ 85—87 cm.

Kuchnie elektryczne
D zeliwne

—zasilane sg w petni elektrycznie. Choc s
to konstrukge nieco mniej populame i mniej
efektywne energetycznie, swietnie spraw-
dzajg sie w okreslonych warunkach (np.
lokalach gastronomicznych). W wiekszo-
$ci majg klasyczne wymiary — szeroko$¢:
50—60 cm, gfebokos¢: 60 cm, wysokos¢:
8587 cm.

ceramiczne

E Kuchnie elektryczne

— 53 zasilane w catosci elektrycznie. Uzyt-
kownik korzysta z tradycyjnych, spiralnych
stref grzewczych. Standardowo kuchnie
te majg cztery pola, w tym poszerzone lub
typu brytfanna. Czes¢ z nich ma konstruk-
Gje szybkogrzejna. Wymiary to zwykle 50—
60 < 60 x 85-87 cm.

Fot. Gorenje

Kuchnie elektryczne
F indukcyjne

—to nowoczesne konstrukcje w catosci zasi-
lane energia elektryczng. Do dyspozydji uzyt-
kownika sg zazwyczaj cztery strefy z polami
indukcyjnymi (o réznych obszarach i ksztat-
tach) lub jedna lub dwie, praktyczne strefy
flexi, na ktérych mozna dowolnie ustawia¢
naczynia. Wymiary s zwykle takie same jak
w wypadku kuchni standardowych.

Kuchnie
‘ i kombinowane

— to polaczenie palnikéw gazowych z Ze-
liwnymi, ceramicznymi lub indukcyjnymi na
réznego typu rodzajach piyt (np. szklanej,
emaliowanej). Piekarnik w tego typu kuch-
niach zasilany jest elektrycznie. Wysokos¢
kuchni to 8587 cm, a szerokos¢ 50 lub 60
cm. Jest to idealne rozwigzanie dla osob ce-
nigcych mozliwos¢ wyboru Zrédta grzania.

Kuchnie
H typu combo

— tego typu modele przyjmujg takze in-
ne nazwy. Modele tego typu to kilka urza-
dzen w jednym: ptyty grzejnej, piekarnika,
zmywarki, a nawet lodéwki. Doskonale spraw-
dza sie w matych mieszkaniach, uzytkowana
np. przez singli. Niektére modele wyposa-
zone s3 nawet w okapy. Na rynku dostep-
ne sg tez standardowych rozmiaréw kuch-
nie z dwoma piekarnikami.
I Kuchnie

wielkogabarytowe

—niekiedy nazywane sa, cho¢ nie do konca
poprawnie, profesjonalnymi. Sg to modele
znane i popularne zwiaszcza w Anglii, USA,
Hiszpanii czy we Woszech. Maja wiele stref,
réznego typu, a bardzo czesto dwa lub na-
wet trzy piekamiki. Maja bardzo zréznico-
wane wymiary. Ich cechami sg czesto uni-
kalny styl i bogata funkcjonalnosc.

Fot. Vestfrost

KUCHNIE
DETERMINANTY

GOTOWANIA

Efektywne, smaczne, a przede wszystkim zdro-
we przyrzgdzanie potraw wymaga spetnienia kilku

kluczowych warunkow.

zybkie, zdrowe i tanie gotowa-

nie to tylko slogan. Takie stwier-

dzenie jest bowiem sprzeczne

samo w sobie. Podczas przy-
gotowywania posifkéw warto przede wszyst-
kim zadbac o wybdr zdrowych produktéw
oraz zdrowa, energooszczedng i bezpiecz-
ng obrobke termiczna.

Odpowiedni
rodzaj obrébki
0d dawna trwa spr, ktory typ

obrobki termicznej jest zdrowszy i ma wiecej
zalet. Bezsprzecznie najzdrowsze, najsmacz-
niejsze i najbardziej efektowne (takze wizual-
nie) jest gotowanie na parze. Kolejnym zdro-
wym procesem jest gotowanie klasyczne, na-
stepnie duszenie, pieczenie, gotowanie mi-
krofalowe, a na koncu (niestety, zwykle przez
nas najbardziej ulubione) grillowanie i sma-
Zenie. Warto zwréci¢ uwage na fakt, ze juz
sam typ obrobki termicznej potraw bardzo
czesto determinuje rodzaj urzadzenia, jakie
wybierzemy. Pamietajmy, ze nasz wybor
musi przebiega¢ miedzy zdrowym rozsad-
kiem a przyzwyczajeniami. Na szczescie co-
raz wieksza liczba urzadzen umozliwia sto-
sowanie catego spektrum obrobki termicz-
nej— od gotowania na parze po grillowanie.

Programy, czas,

temperatura

(Czas itemperatura grzania oraz
stosowane techniki i typy oddziatywania na
potrawe za pomocg ciepta, wilgotnosci oraz
strumienia powietrza to kolejne niezbedne
elementy. Poza para, opiekaniem czy wymu-
szonym obiegiem powietrza (termoobieg)
producendi stosujg wiele opgji i kombina-
dji grzania. Czesto majg one posta¢ goto-
wych programéw (tzw. automatycznych).
Rzecz to o tyle istotna, bowiem w prakty-
ce im szerszy wachlarz mozliwosci urzadze-
nia, tym bardziej zaspokoi ono nasze kulinar-

~ ne oczekiwania. Oczywiscie, jest to sprawa

do$¢ subiektywna, bowiem dla jednych klu-
Czowym programem moze okazac sie pie-
Czenie z uzyciem rozna, a dla innych pie-
czenie chleba. Tak czy inaczej, zakres moz-
liwosci kulinarnych, typéw grzania oraz re-
gulacja pary, temperatury, nadmuchu, wil-
gotnosd najlepiej ukazujg mozliwosci urza-

dzen. Warto tez pamietac o tym, Ze bardzo
czesto wyrafinowana obrébka czerwonego
miesa czy suszenie grzybdw wymagaja znacz-
nie duzszego czasu.

Komfort,
ekonomiaq,
bezpieczenstwo

Na dobry wybar kuchni majg wptyw kom-
fort obstugi, aspekty ekonomiczne uzytkowa-
nia oraz bezpieczerstwo. To ostatnie dotyczy
zaréwno sprzetu, jak i samego uzytkowni-
ka. Ma przy tym niezwykle szeroki wymiar
—od zabezpieczen okreslonych prawnie po
autorskie konstrukcje i innowadje (wiecej na
ten temat w dalszej czesdi poradnika). Co-
dzienne gotowanie i przygotowywanie po-
traw wymaga rozwigzan przyjaznych i prak-
tycznych, ale takze ekonomicznych. Komfort
obstugii proekologiczne rozwiazania w du-
zej mierze wynikaj z doSwiadczenia, trady-
qjii spedjalizacji producenta. O zdrowe goto-
wanie czy pieczenie w petni zadba wylacz-
nie dobrze zaprojektowany, wyspecyfiko-
wany i solidnie wykonany sprzet.

Zdrowe produkty
Niezaleznie od tego, w jaki
sposéb i z wykorzystaniem

jakiego urzadzenia przyrzadzamy potrawy,
przede wszystkim powinny byc to Swie-
ze, zdrowe produkty. Gféwne Zrédto ener-
gii w naszym codziennym positku stanowic
powinny produkty zbozowe, owoce i wa-
rzywa oraz mleko i produkty mleczne. Mie-
S0 powinnismy spozywac z umiarem, a je-
$li to mozliwe, zastepowac je rybami i rosli-
nami straczkowymi. Zdrowg zasadg jest uni-
kanie tluszczow, zwlaszcza zwierzecych. Dla-
tego podczas gotowania czy smazenia sta-
rajmy sie unika¢ go lub przynajmniej mini-
malizowa ich ilos¢. Na zdrowie negatywnie
wplywaja takze sfodycze, ktdre nazywane
53 (podobnie jak alkohol) zrédtem , pustych
kalorii”. Podczas przyrzadzania potraw po-
winniémy unikac soli. Nalezy wiedzie¢, ze
juz podczas produkdi produktow (zwiasz-
cza miesa, ryb, wedlin, seréw) jest ona do-
dawana do zywnosdi. Smaczniej i zdrowiej
jest wiec sol zastapic ziotami. W wypadku
gotowania na parze mozna bez problemu
Z niej zrezygnowac,
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KUCHNIE

PYTANIE 1
Kuchnia wolnostojaca cz
do zabudowy?

To, jaki rodzaj sprzetu chcemy wybrac do miesz-
kania, tak naprawde zalezy od stylistyki i pro-
jektu wnetrza kuchni. Jesli jest ona duza, to pa-
suje do niej zarwno sprzet wolnostojacy (zale-
camy modele poszerzone), jak i do zabudowy.
Jesli zas nie mamy miejsca (badZ mamy nieprzy-
gotowane do tego szafki kuchenne), powinnismy
skupic sie na modelach wolnostojacych (o sze-
rokasci 50 lub 60 cm). Jesli chcemy, aby sercem
kuchni byt jej sprzet, wybierzmy centralnie usta-
wiony model wolnostojacy. Jesli zas liczg sie dla
nas projekt kuchni i wizualne dopasowanie z me-
blami i ich kolorem — lepiej na tym polu wygla-
daja modele do zabudowy. Wszystko to jednak
kwestia gustu.

PYTANIE 2
Kuchnia o szerokosci 50 cz
60, a moze 120 cm?

Jezeli w gospodarstwie domowym jest jednak
wiecej domownikéw bad? positki przygotowy-
wane 3 czesciej, warto zastanowic sie nad mo-
delem poszerzonym —90-, a nawet 120-centry-
metrowym. Im szersza kuchnia i bardziej pojemny
piekarnik, tym wiekszy komfort pracy. Warto wie-
dziec, ze modele o szerokosci powyzej 60 cm
utatwiajg przygotowywanie nieszablonowych
potraw, do ktdrych potrzebna jest wieksza licz-
ba palnikéw na plycie, i rozne ich rodzaje. Zwy-
kle madele potocznie zwane , profesjonalnymi”
majg od 5 do nawet 6 czy 7 pal grzewczych.
W tych sprzetach czesto spotyka sie takze kil-
ka piekarnikow.

PYTANIE 3
Czy warto wybra¢ model ze
zmywarka?

Zdecydowanie tak, zwiaszcza, jedli prowadzimy
mate gospodarstwo domowe, jestesmy singlami
czy po prostu mafo w domu gotujemy lub zmy-
wamy. W takim wypadku modele faczone (zwa-
ne takze combi) 53 urzadzeniami niemal ideal-
nymi. Zajmuja mato miejsca, zuzywaja stosun-
kowo mato energii. Co ciekawe, sprzet ten sta-
le jest modyfikowany i rozwijany, a w najnow-
szych wersjach mozemy korzystac nawet z induk-
Gji. Zaprojektowane juz w latach 80. XX w. roz-
wiazanie polecamy klientom, ktérzy nie majg du-
zej kuchni i na kilku metrach kwadratowych mu-
sz3 zmiesci¢ kilka urzadzen jednoczesnie. Mode-
le te Swietnie sprawdzaja sie m.in. takze w dom-
kach letniskowych.

Fot. Gorenje

0) PYTA

czym sie kierowaé przy zakupie odpowiedniego sprzetu?
e :

PYTANIE 4
Kuchnia gazowa czy gazo-
wo-elektryczna?

Jesli mamy problemy z instaladjg elektryczna
i nie pozwala ona na komfortowe uzywanie kil-
ku sprzetéw, warto zapoznac sie z ofertg mo-
deli gazowych. Urzadzenia te s3 stosunkowo
tanie w eksploatadji, a takze w zakupie. Oprocz
kuchni w petni gazowych (coraz rzadziej spoty-
kanych) w ofertach producentéw znajduig sie
takze modele gazowo-elektryczne. | tutaj mo-
Ze by¢ gazowa zaréwno plyta gfowna, jaki pie-
kamnik, ktory dodatkowo zostat wsparty elek-
trycznymi rozwigzaniami, np. grillem lub grzal-
ka dolna. Jesli jednak nie chcemy urzadzer wy-
korzystujgcych jedynie gaz, mozna wybra¢ mo-
del gazowo-elektryczny, w ktérym piekanik jest
catkowicie elektryczny, a ptyta ma kilka pol elek-
trycznych lub gazowych.

PYTANIE 5
ak wazna jest pojemno$
piekarnika w kuchni?

Wieksza pojemnos¢ piekarnika daje nam wiek-
sze pole manewru pod katem uzytkowym. Mo-
Wigc wprost, konsument moze piec wieksze ilo-
$ai produktdw lub po prostu piec na kilku pozio-
mach jednoczesnie, zwazywszy ze coraz cze-
Sciej wnetrza piekarnikéw maja odseparowane
strefy grzejne, ktdre zapobiegaja mieszaniu sie
zapachéw. Jesli chodzi o wymiary i pojemnos¢
poszczegélnych urzadzen, wygladaja one na-
stepujaco: kuchnie wolnostojace o standardo-
wej szerokosc 60 cm maja od 35 do nawet 75
| pojemnosdi, modele wezsze z kolei (o szero-
kosci 50 cm) majg ok. 25-40 | pojemnosci. Naj-
wieksze urzadzenia, czyli kuchnie wolnostojace
0 szerokosci od 70 nawet do 120 cm, maja az
100 | pojemnosci i wiecej. Jednak zasada ,im
wiecej, tym lepiej" nie zawsze sie sprawdza —

2wlaszcza wedy, kiedy w danej kuchni mamy
okreslone miejsce na sprzet.

PYTANIE 6
Dlaczego ceny dostepnych
na rynku kuchni sq tak zréz-
nicowane?

Wszystko zalezy od jakosci sprzetu, uzytych
komponentéw, a takze od samej konstrukdji
urzadzenia. Najtarisze modele z czterema po-
lami grzewczymi (gazowymi) i Srednim piekar-
nikiem zaczynaja sie od kilkuset zfotych, a je-
li plyta grzejna jest indukcyjna i dochodza ele-
menty ze szkfa, inoksu czy w peini elektronicz-
ny programator, cena dochodzi nawet do kilku
tysiecy zfotych. Modele szersze, majace wiece]
pél grzewczych, réwniez beda drozsze. Na kon-
cowg cene wptyw majg takze funkcjonalnosc,
wykonczenie oraz tradycja firmy czy prestiz mar-
ki. Decydujac sie na zakup, nie powinnismy je-
dynie patrzec na cene. Warto zajrze¢ do srodka,
dotknac panelu sterowania, pokretet, sprawdzi¢
jakos¢ tworzywa sztucznego czy uzytej blachy.

PYTANIE 7
Po co stosuije sie ,,zimny front”
piekarnika?

,Zimny front” to poniekad hasto marketingowe,
bowiem w praktyce nie jest on tak naprawde
chtodny. Tym niemniej jest to rozwiazanie prak-
tyczne. Przekfada sie zaréwno na ekonomie,
jak i bezpieczenstwo uzytkowania. W prakty-
ce to nic innego jak zabezpieczenie drzwi fron-
towych piekamika przed wzrostem temperatu-
ry i mozliwym oparzeniem sie przez uzytkowni-
ka. ,Zimny front" odgrywa role chfodzenia go-
racej od wnetrza szyby. Producenci stosujg kilku-
krotne przeszklenie drzwi piekarnika, ktore osta-
tecznie zmniejsza temperature na zewnatrz urzg-
dzenia do bezpiecznych wartos.

PYTANIE 8

Sprzet domowy tego typu nigdy nie jest za-
silany tzw. sitg (zadne z urzadzen nie wyko-
rzystuje 3 faz jednoczesnie). Jedli kuchnia jest
gazowa i potrzebuie tylko zasilania do zapa-
larki elektrycznej gazu badz ma ona piekar-
nik o mocy do 3—4 kW, wystarczy zasilanie
standardowe, jednofazowe z zabezpiecze-
niem 16 A. Jedli potrzebna jest wieksza moc,
a funkcjonuie tylko jeden obieg dla kuchni (jed-
na faza), nalezy zwiekszy¢ moc przyfaczenio-
w3 (do 25 A). Komfortowa sytuacja jest, kiedy
instalacja w kuchni ma wiecej niz jeden obieg
(@ wiec nie jedng, a dwie lub trzy fazy). Wow-
czas phyte indukcyjng badz elektryczng kuchni
wigczamy do obiegu pierwszego, a piekamik
do drugiego. W wypadku licznikéw tréjfazo-
wych trzecia faza daje petny komfort, ponie-
waz mozemy do niej podfaczy¢ inne pradozer-
ne urzadzenia w domu, np. pralke.

PYTANIE 9
Jak wazna jest klasa efektyw-
nosci przy wyborze kuchni?

Jedne urzadzenia (ze wzgledu na rodzaj kom-
ponentow, pojemnos¢ piekamika, réznorod-
no$¢ funkji itd.) moga pracowac oszczed-
niej, inne — mniej oszczednie. W kuchniach
zaréwno wolnostojacych, jak i do zabudo-
wy (w obu przypadkach okreéla sie jedy-
nie parametry piekarnika, a nie ptyty) waz-
ne jest wiec to, jak dziatanie funkcji grzew-
czych przekiada sie na pobor energii. Kla-
sa efektywnosci energetycznej ma wiec po-
mac poréwnac dany sprzet, by okresli¢, kto-
ry z nich jest bardziej ekonomiczny podczas
uzytkowania.

PYTANIE 10

Stylistyka urzadzen wolnostojacych jest wy-
jatkowo atrakcyjna. Jesli sami projektujemy
pomieszczenie kuchenne, warto przegladac
stylizowane zdjecia producentéw, oferujacych
np. kuchnie poszerzane nawigzujace do sty-
|u lat 50. ubiegtego stulecia. Trzeba przy tym
pamietac, ze w rzeczywistosci kolory zupet-
nie inaczej wygladaja w katalogu, inaczej na
2ywo. Mylace moga by¢ takze wzomiki, ktére
jesli nie s3 oparte na danym standardzie kolo-
rystycznym (np. RAL), znacznie moga odbie-
gac od rzeczywistosci.

SZUKASZ INNEGO SPRZETU ELEKTRYCZNEGO | ELEKTRONICZNEGO?

WEJDZ NA WWW.INFOPRODUKT.PL | POBIERZ DOWOLNY PORADNIK ZAKUPOWY.
Szukaj nas takze w najlepszych salonach prasowych w kraju.
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gorenje
Life Simplified

CZAS NA PYSZNOSCI
W TWOJEJ KUCHNI

Ksztatt
HomeMade

BigSpace

Technologia

MultiAir

Przygotuj swoje ulubione potrawy jak w tradycyjnym, opalanym
drewnem piecu lub zaskocz swojg rodzine, zabierajgc ich na
kulinarng przygode. W naszych kuchniach wykorzystujemy
pomystowe i intuicyjne rozwigzania. Mozesz im zaufac i skupic
sie na serwowaniu dan.
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gorenje.pl



KUCHNIE

Funkcjonalny piekarnik

Fot. Amica

W piekarnikach dostepne sq réznorodne funkcje i programy, np. szyb-
ki nagrzew czy rozmrazanie. Dzieki nim przyrzgdzenie doskonatych
potraw jest znacznie tatwiejsze i szybsze.

Fot. Freggia

Na wewnetrznej stronie drzwi piekarnikéw czesto znajdujq sie wskazowki
dotyczqce sposobu przygotowywania réznorodnych potraw - doboru tem-
peratury i czasu pieczenia.

B T e e P —
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Fot. Freggia
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Kuchnie wolnostojgce wyposazone sq

w wiele przydatnych funkciji i rozwigzan
technicznych. Poprawiajg one komfort obstugi,
utatwiajq dobér optymalnych ustawien ,a nawet
informujg o btedach czy koniecznosci mycia

i konserwacji urzgdzenia.

unkcjonalnos¢ kuchni wol-
nostojacych moze zaskaki-
wac. Najwiecej innowacyj-
nych rozwigzan stosowanych
jest w piekarnikach tych urzadzen. Zaréwno
w piekarniku tradycyjnym, jak i piekarniku
kuchni wolnostojacej, jedng z podstawo-
wych funkgji jest mozliwos¢ reguladji tem-
peratury grzatek oraz rodzajéw grzania.
Standardowo kazdy piekarnik wyposazo-
ny jest w kilka nastawow, tj.: grzatka gor-
na, dolna, grzatki gérna i dolna, grill czy
termoobieg. Obok podstawowych opdiji
grzania znalez¢ mozna takze funkcje rozbu-
dowane, takie jak maty lub duzy grill, grill
podwajny (korzystajacy z dwach grzatek
gornych), turbogrill, termoobieg z grzatka-
mi gorng i dolng, a takze obieg powietrza
z grillem. Modyfikadji jest wiele, a ich za-
stosowanie zalezy wytacznie od kreatyw-
nosci producenta i zaawansowania urza-
dzenia. Inng podstawowa funkgjg jest ro-
Zen. To rozwigzanie daje mozliwo$¢ kon-
sumentom nakfucia drobiu na szpikulec
i opiekania go z réznych stron. Szpikulec
umieszczony w obracajgcym sie napedzie
nadaje miesu réwnomiernie opieczong skor-
ke i pozwala osiggnac efekt poréwnywal-
ny do profesjonalnych roznéw dostepnych
w restauracjach. W standardowych mode-
lach nie brakuje takze funkgji oswietlenia,

zapamietywania ustawien (memory) czy
minutnika, zapewniajacych funkcjonalne
przygotowanie potraw.

Innowacyjne konstrukcje
Coraz czesciej nasza uwage zwracajg jed-
nak modele bardziej zaawansowane, kté-
re oprocz tradycyjnych funkgji grzania za-
chwycajg interaktywnoscia, automatyka,
komfortem pracy, a nierzadko funkcjami
minimalizowania czasu i poboru energii
elektrycznej. Méwiac o automatyce mamy
na mysli gotowe, zaprogramowane w pa-
mieci programy, ktre zostaty dobrane pod
katem konkretnych potraw czy dan —tak,
by wszystkie parametry i rezultaty grza-
nia byly dla danego produktu najlepsze.
Uzytkownik nie musi wiec szuka¢ w prze-
pisach czy instrukgji obstugi, jak dfugo na-
lezy piec np. dréb i jakg grzatke do tego
celu aktywowac.

Jak ogromne mozliwosci i potencjat tkwi
w tego typu piekarnikach niech swiadczy
krétka lista, do tego wybranych tylko moz-
liwosci piekamikéw z wyzszej pétki (jakie
szczegolnie zalecamy). Mozemy dzieki nim
piec ryby, mieso, rozmrazac, utrzymac po-
trawy w cieple, piec pizze, chleb, podgrze-
wac talerze, suszy¢, pasteryzowac, wspo-
magac proces wyrastania ciasta, piec samo
dasto, fondue czy zapiekanki. W przypadku
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najbardziej wysublimowanych rozwiazan
piekarniki dajg uzytkownikom mozliwos¢
wyboru prcecyzyjnego programu z listy po-
nad 200 pozydji! Co wiecej, liste te moze-
my podwoic, a nawet potroic, zapisujac
w menu wiasne ustawienia i preferendje.

Ptyty grzewcze kuchni
wolnostojgcych

Obok tradycyjnych i wyspecjalizowanych
piekarnikéw, kuchenek mikrofalowych,
kuchni wolnostojacych i urzadzen hybry-
dowych bardzo wazne sq piyty, a raczej
ich zaplecze funkcjonalne.

Kazda plyta (niezaleznie od tego, czy ga-
zowa czy elektryczna) wyposazona jest
w regulacje mocy grzania. Zwiekszenie
ptomienia lub mocy danego obszaru ta-
czy sie z szybkoscig przygotowania potra-
wy. Modele elektroniczne jednak zazwy-
czaj majg funkcje zwiekszenie mocy, np.
booster. Dla poréwnania typowy booster
w ptytach indukcyjnych potrafi podgrzac
naczynie nawet o 40-50 proc. szybcie]
niz standardowe obszary.

W ptytach grzewczych, zwtaszcza elek-
trycznych znajdziemy funkcje czasowe,
czyli minutnik albo timer. W wielu mode-
lach znajdziemy tez takie rozwigzania jak
Stop & Go, ktdre zatrzymuje grzanie lub
zmniejsza moc, kiedy uzytkownik odej-
dzie na chwile od ptyty. Ptyty indukcyj-
ne dzieki sensorom pozwalajg takze na
kontrole temperatury ptyty (funkcja wy-
tacza urzadzenie w razie przegrzania sie
ptyty), a takze na informowanie dzwie-
kowe lub $wietlne o nieprawidfowosdi,
np. zalaniu obszaru grzewczego. Po-
dobnym rozwiazaniem jest zastosowa-

www.infoprodukt.pl

Fot. Amica

nie pdl typu flexi bridge, czyli wszelkie-
go typu pol taczonych. Wowczas, kiedy
mamy duze naczynie typu brytfanna,
ktdre nie zmiescifoby sie na standardo-
wym polu, warto pofaczy¢ dwa sasia-
dujace pola w jedno.

Gotowanie w frybie
~eko”

Funkcje ekologicznego gotowania spoty-
kane sg juz dzis w niemal wszystkich urzg-
dzeniach AGD. Bez problemu znajdziemy
je takze w segmencie grzewczym. W pty-
cie gazowej (lub w niektdrych kuchniach
gazowych) palniki moga by¢ wyposazone
np. w systemy redukujace nadmieme spala-
nie gazu, a w plytach elektrycznych czy in-
dukeyjnych takie rozwigzania jak wykorzy-
stanie ciepta resztkowego czy funkcje au-
tomatyczne, kontrolujgce potrawe i do-
stosowujace do potrzeb moc urzadzenia.

Funkcjonalna czystos$¢
Czystos¢ urzadzenia jest jedna z najwazniej-
szych przestanek do sprawnego dziatania
urzadzen. Stosowanych jest wiele rozwig-
zan, ktére utatwiajg czyszczenie (gféwnie
piekarnikéw, kuchni wolnostojacych, urza-
dzen parowych oraz kuchenek mikrofalo-
wych). Mowa przede wszystkim o zasto-
sowaniu na urzadzeniu powtok minimali-
zujacych odciski palcéw. W komorze na-
tomiast pokrywa sie wnetrza specjalnymi
emaliami lub powtokami, ktére powodu-
Ja, ze resztki jedzenia nie przyklejaja sie tak
fatwo do $cianek urzadzenia. Nie mozna
zapomnie¢ takze o funkji czyszczenia pi-
rolitycznego, katalitycznego i parowego
w wypadku piekarnikéw i kuchni.

KUCHNIE

Minimalizowanie poboru gazu

Fot. Gorenje

Palniki w kuchniach gazowych wykorzystujg rozmaite systemy po-
zwalajgce na zredukowanie zuzycia gazu. Analogiczne rozwigzania
stosowane sq w modelach elekirycznych.

Ciezkie zeliwne ruszty

Fot. Fulgor Milano

Stosowane w kuchniach gazowych cieikie, zeliwne ruszty sq nie tylko wy-
trzymate, ale réwniez zapewniajg duzq stabilnosé oraz wygode i bezpie-
czenstwo uzytkowania urzgdzenia.

Fot. MPM

INFOPRODUKT ¢
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ETYKIETA - ZRODLO
CENNEJ WIEDZY

Etykieta efektywnosci energetycznej
umieszczana na opakowaniv lub dotgczana
do dokumentacji produktu jest cennqg
wskazéwkq zwigzang z podstawowymi
parametrami oraz cechami urzgdzen

AGD. Szczegdlny wymiar kiadzie sie tu na
aspekty ekologiczne i ekonomiczne.

punktu widzenia konsu-
menta sg to bardzo istotne
kwestie. Po zapoznaniu sie
z tredcig etykiet mozemy po-
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réwnac ile dane urzadzenia zuzywaja ener-
gii, jaka majg pojemnos¢ czy tez jakie jest

Fot. Amica

Zrédfo ich zasilania. Informadje te prezen-
towane sg z wykorzystaniem spedjalnych
ikonek umieszczonych na etykiecie, zgod-
nie z ustalonym szablonem.

W oparciu o dyrektywe ELD (tzw. dyrekty-
we w sprawie odpowiedzialnosci za srodo-
wisko) Komisja Europejska opracowuije tzw.
akty delegowane dla poszczegdlnych grup
produktowych urzadzen, tych w ktérych za-
stosowanie etykiet energetycznych moze
przyczynic sie do oszczednosci energii. Do-
kumenty te s3 obowigzujace we wszyst-
kich krajach Unii Europejskiej.

Po zapoznaniu sie z tresci kilku etykiet mo-
Zzemy poréwnac, ile dane urzadzenia zuzy-
wa energii, jaka ma pojemnos¢ czy jakie
jest zrédto jego zasilania. Informacje te za-
warte s3 na specjalnych ikonkach umiesz-
czonych na etykiecie.

Efektywnosé
energetyczna

i nie tylko

Od sierpnia 2017 r. obowigzujg nowe prze-
pisy Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)
2017/1369 z dnia 4 lipca 2017 r. ustana-
wiajace ramy etykietowania energetyczne-
go. Zastapity one dyrektywe 2010/30/UE
zdnia 19 maja 2010 . w sprawie wskaza-
nia poprzez etykietowanie oraz standardo-
we informacje o produkcie.
Ustawodawca przewiduje, Ze w ciagu kilku
nastepnych lat zauwazymy wyrazne zmini-
malizowanie zuzycia energii elektrycznej,

Przyktadowe etykiety
energetyczne dla kuchni
wolnostojgcych z piekar-
nikiem gazowym i elek-
frycznym.
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Fot. Amica

a takze zapotrzebowania na zuzycie energii
w ujeciu globalnym. Etykieta energetycz-
na powinna by¢ dostepna dla kazdej po-
jemnosci piekarnika. Przewiduje skale klas
efektywnosd energetycznej: od A+++ do
D (urzadzenie pracujgce w klasie A4-++
jest najbardziej energooszczednym mo-
delem, a w klasie D — najmniej). Koloro-
we strzatki bedgce ttem dla oznaczenia li-
terowego stuza do odréznienia efektyw-
nosci energetycznej urzadzen: ciemnozie-
lony wskazuje na wysoko energooszczedny
produkt, a czerwony na najmniej oszczed-
ny. Etykiety energetyczne piekarnikéw oraz
kuchni elektrycznych zawieraja takie infor-
madje jak: nazwa dostawcy lub znak towa-
rowy, identyfikator modelu dostawcy (al-
fanumeryczny kod, ktéry odréznia okre-
$lony model domowego piekarika od in-
nych), zrédto energii domowego piekami-
ka, klasa efektywnosci energetycznej, po-
jemno$¢ uzytkowa komory (w litrach w za-
okragleniu do najblizszej liczby catkowitej).
Istotnym parametrem jest zuzycie energii
elektrycznej (wyrazone w kWh/cykl w za-
okragleniu do dwach miejsc po przecinku).
Jest to jest to warto$¢ obliczana na pod-
stawie obowigzujacych norm technicz-
nych, przypadajaca na jeden cykl upiecze-
nia w trybie tradycyjnym oraz, jezeli jest do-
stepny, z uzyciem wentylatora. W wypad-
ku kuchni wolnostojacych wyposazonych
piekarniki gazowe zuzycie energii jest po-
dawana réwniez w megadzulach na cykl
(rowniez z doktadnoscig do dwach miejsc
po przecinku).
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Mistrzowskie inspiracje.
Doskonate rezultaty
pleczenia.

~4 PerfectRoast

Nowe modele piekarnikow Serie | 8

z termosondg PerfectRoast upieka mieso
zgodnie z Twoim zyczeniem, sterujgc
automatycznie mocg oraz czasem grzania
na podstawie statego pomiaru temperatury

w kilku punktach.

Odkryj wiecej wysmakowanych detali

na www.bosch-home.pl

tatwy przepis
na perfekcyjny efekt

Akademia
Smaku

BOSCH

Technologia blizej nas
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Przylqcze gazowe,
z zasilaniem elektr. piekarnika

230V (16A)

Przylqcze elekiryczne,
jednofazowe 230V (16A), 1F

230V (164)

Przytqgcze elekiryczne,
dwufazowe 400V (25A), 2F

1F400V (25A)

Przytqgcze elekiryczne,
dwufazowe 400V (25A), 2F

1F 400V (25A)

2F 400V (25A)

Przytqgcze gazowe,
waz elastyczny

max. 200 cm gaz
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MONTAZ | INSTALACJA

Z\CIARKO

perfection
without
compromise

Fot. Gorenje

Prawidlowy montaz i instalacja urzgdzen wolnostojgcych
to aspekt niezmiernie wazny. Od niego bowiem zalezy
prawidiowe, ekonomiczne i bezpieczne uzytkowanie kuchni.

nne sg przy tym zalecenia

zwigzane z instalacjg urza-

dzer wolnostojacych, a in-

ne dla modeli przeznaczo-
nych do zabudowy. Podobnie ma sie rzecz
z zasilaniem. Zgofa odmienne wymagania
ma sprzet gazowy, a inne elektryczny. Na-
lezy mie¢ tez na uwadze konstrukdje mie-
szane, a wiec gazowo-elektryczne, ktdre
wymagaja spefnienia kilku dodatkowych
warunkow.

Montaz kuchni
wolnostojgcych
SzczegBlnie pieczotowitej instaladji wyma-
gaja kuchnie wolnostojace zasilane gazem.
To wlasnie aspekty bezpieczenstwa wzgle-
dem eksploatadji i pierwszego podtacze-
nia urzadzenia sa tu najbardziej restryk-
cyjne z powodu zagrozenia ulatniania sie
lub nawet wybuchu gazu. Dlatego nalezy
przestrzega¢ wszystkich zasad bardzo do-
kladnie, a instalacji musi dokonac spediali-
staz uprawnieniami to jeden z wymogow
gwarandji). Podobnie ma sie rzecz z podia-
czeniem elektrycznym, jesli poza zapalarka
elektryczng i jej przewodem z wiyczkq na
230V, kuchnia wymaga podtaczenia do
400 V; wielofazowego.

Kuchnia na czas transportu zabezpieczona
jest przed uszkodzeniem, dlatego wszelkie
folie, styropiany, itp. nalezy delikatnie zdjac,
aby nie zarysowac obudowy (zasada ta doty-
@y wszystkich urzadzer AGD). Pomieszcze-
nie, w ktérym bedzie stata kuchnia, powin-

no by¢suche i przewiewne i mie¢ zagwaran-
towang sprawng wentylacje. W kuchniach
gazowych wymagany jest doptyw powie-
rza, ktory jest niezbedny do prawidtowego
spalania sie gazu. Nie powinien by¢ mniej-
szy niz 2 m?hna 1 kW mocy palnikow.

Gaz jest ciezszy od powietrza, dlatego gro-
madyzi sie w dolnych partiach pomieszczenia.
Zteqo wzgledu tak wazne jest, aby miejsce,
gdzie bedzie przechowywana butla, takze
miafo dostep do powietrza (niewentylowa-
ne szafki czy piwnice nie s3 wskazane do
przechowywania pefnych butli gazowych).
Ponadto butle nie powinny znajdowac sie
zbyt blisko Zrédet ciepta, ktére zwiekszyty-
by temperature (i cisnienie) w butli powyzej
50 °C, czyli piecykdw, kominkdw czy pie-
kamikéw. Jedli chodzi o sam montaz, wie-
lu producentéw pozwala na umieszczenie
kuchni wolnostojacej w ciagu meblowym,
jednak zabudowa nie powinna przekra-
za¢ wysokosd plyty grzewczej, czyli ok.
85 cm od podiogi. Urzadzenie powinno
sta¢ na réwnej, gfadkiej powierzchni, nie
zaleca sie stosowania podkfadek czy pod-
stawki. Bardzo wazne jest takze wypozio-
mowanie urzadzenia, czyli dostosowanie
wysokosci nézek do wysokosc mebli. Za-
kres regulacji wynosi w wiekszosd przy-
padkéw =5 cm. Kolejng wazng kwestia
jest zamontowanie blokady zabezpiecza-
jacej przed przewrdceniem sie kuchni. Je-
sli dziecko usiadioby na drzwiach urzadze-
nia lub wspinato sie po jego frontowej cze-
$di, urzadzenie mogfoby sie przewrécic.

Minimalna odlegtos¢ Minimalna odlegtosé
okapu od ptyty elekirycznej okapu od ptyty gazowej

Podtgczenia powinien dokonac instalator,
ktéry po czynnodd wydaje wiascicielowi
Swiadectwo podiaczenia kuchni gazowej.
Powinien on takze sprawdzi¢ skutecznos¢
wietrzenia pomieszczenia, szczelnos¢ in-
stalacji gazowej oraz skutecznos¢ dziafa-
nia wszystkich elementéw urzadzenia. In-
stalator zazwyczaj ma trzy sposoby przyla-
(zenia urzadzenia do gazu w zaleznosc od
rodzaju instaladji: do elastycznego przewo-
du, sztywnej instaladji rurowej albo wezem
elastycznym. W pierwszym wypadku do
podfaczenia do instaladji gazowe] w budyn-
ku zaleca sie uzy¢ metalowego przewodu
elastycznego z gwintem rurowym 4 cala
0 dtugosc maksymalnie 2000 mm. Przyta-
zenie nalezy uszczelni¢ tasma uszczelniaja-
. W drugim wypadku do gotowej instala-
Gji gazowej instalator moze przytaczy¢ tak-
ze rurowy kréciec z gwintem V4 cala, zwy-
kle dotczony do urzadzenia.
W wypadku gazu z butli sprawdzi sie pod-
faczenie wezem elastycznym. Do krécca
dotaczonego do kuchni nalezy zastoso-
wac min. 0,5 m stalowej instalacyjnej rury
zkoricowka do weza 8 x 1 mm (do przy-
krecenia korcowki konieczne jest zazwy-
zaj odkrecenie sprezyny z zawiasu nakry-
wy). Do przylgczenia natomiast potrzebny
jest waz gazowy, jedlito konieczne z requla-
torem (reduktorem) ciénienia. Po poprawnej
instalacji nalezy sprawdzic szczelnosé, spry-
skujqc podigczenie np. wodg z mydtem lub
ptynem do naczyn (przy nieszczelnosci po-
jawia sie babelki).
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KUCHNIE

i

BEZPIECINE
UZYTKOWANIE
KUCHNI

Bezpieczenstwo to kluczowe zagadnienie

w przypadku sprzetu grzejnego. Urzgdzenia

te wykorzystujg bowiem energie elekirycznq lub
gazowq i uzytkowane sq w naszych domach.
Niekiedy bywajg mocno eksploatowane.

spekty zwigzane z bezpieczen-
stwem s bardzo powaznie trak-
towane przez producentdw, ktd-
rzy dodatkowo spefnia¢ musza
rygorystyczne normy i zalecenia. Z rozwiaza-
niami tymi warto sie zapoznac, bowiem ich
zadaniem jest niwelowanie mozliwosc pora-
Zenia pradem, wybuchu gazu czy chodiazby
ryzyka oparzen. Poprawiaja one takze kom-
fort obstugi i dbajg 0 nasze kuliname efekty.

Zabezpieczenia

w piekarnikach

Rozwiazania wykorzystywane w piekamikach
kuchni wolnostojgcych zapewniaja, przy od-
powiedniej rozwadze i przestrzeganiu pod-
stawowych zasad, pefne bezpieczefistwo.
Wprowadzono przy tym wiele udogodnier
wptywajacych na komfort obstugi.

W Przeszklone drzwi frontowe —to stan-
dardowe juz dzié zabezpieczenie stosowa-
ne w piekarnikach. Dzieki niemu drzwi
nie nagrzewaja sie powyzej okreslone]
temperatury (np. 65 ° Q). Producendi sto-
sujg przeszklenie podwdjne, potréjne,

14 INFOPRODUKT

anawet poczwéme. Oprocz dodatkowych
szyb ochronnych stosuije sie szyby reflek-
syjne, odbijajace ciepto do $rodka. Zasto-
sowanie takiego elementu wptywa tak-
Ze na efektywnos¢ pieczenia, poniewaz
szyba staje sie dobrym izolatorem ciepta.

W Systemy chfodzenia obudowy —opréz
stosowania dodatkowych szyb ochronnych
spotyka sie takze zaawansowane syste-
my chtodzenia obudowy. Zazwyczaj wy-
posaza sie je w specjalny kanat odprowa-
dzajace i wentylatory chiodzace lub sys-
temy grawitacyjne zasysajace zimniejsze
powietrza z otoczenia.

M Blokada drzwi urzadzenia — czesto me-
chaniczne, ale bardzo praktyczne roz-
wigzanie. Spedjalng zapadke stosuje sie
w gérnej czesci drzwi, tak aby uniemoz-

Panele sterujgce w kuch-
niach wolnostojgcych sq
wyposazane w blokade
przyciskéw, ktéra zapobie-
ga przed przypadkowym
uruchomieniem urzqgdze-
nia, np. przez dzieci.

Fot. Freggia

liwi¢ otworzenie ich i dostep do komory
grzania. W modelach zaawansowanych
elektronicznie stosowane sg blokady au-
tomatyczne.

M Blokada panelu sterowania — obecnie
niemal wszystkie urzadzenia majg to za-
bezpieczenie. Pozwala ono blokowac
panel sterowania, ktory jest dezaktywo-
wany catkowicie albo wyfaczeniu ule-
gajg okredlone przyciski lub opcje stero-
wania urzadzeniem.

M Prowadnice z funkcjg Stop — praktycz-
nym rozwigzaniem jest takze zastosowa-
nie blokady, ktdra uniemozliwia wysunie-
cie sie blachy z prowadnic.

Rozwigzania w ptytach

kuchni wolnostojgcych

Podobnie jak w piekarnikach stosuje sie
tu przede wszystkim zabezpieczenia prze-
ciw przepieciowe oraz ulatnianiu sie gazu.
Wykosztuje sie przy tym czesto réznego ty-
pu wskazniki. S3 to m.in.:

M Sygnaty Swietlne oraz dzwiekowe —
kiedy piekamik w kuchni wolnostojacej jest
wiaczony, urzadzenie informuje uzytkow-
nika o tym przez sygnaty dzwiekowe al-
bo informacje swietine pokazujace sie na
panelu sterowania. Dodatkowo niektore
modele automatycznie podéwietlajg ko-
more piekarnika po wybraniu przez uzyt-
kownika funkdji pieczenia.

M Zabezpieczenie przeciw wyptywo-
wi gazu — stosuije sie je w ptytach oraz
piekarnikach gazowych. Ma chroni¢ uzyt-
kownika przed niespodziewanym ulatnia-
niem sie gazu. W razie zalania palnika do-
plyw gazu zostaje automatycznie odciety.

M Blokada rodzicielska —to funkdja, kto-
ra spotykana jest w ptytach i kuchniach
elektrycznych. Zazwyczaj na panelu ste-
rowania jest dodatkowa opdja, ktéra po
przytrzymaniu przycisku przez kilka se-
kund lub po wigczeniu z innym przydi-
skiem dezaktywuije dziafanie panelu ste-
rowania. Wtedy niemozliwa bedzie zmia-
na parametréw pracy, a takze wytaczenie
lub wigczenie urzadzenia.

Zabezpieczenie
przeciwwyptywowe
gazu

Aby unikna¢ ulatniania sie gazu, przede wszyst-
kim nalezy stosowac sie do zasad wiasciwe-
go podigczenia instalacji gazowej (przecho-
wywania butli) oraz wybiera¢ sprawdzone,
markowe urzadzenia z niezbednymi zabez-
pieczeniami.

Najpopularniejszym zabezpieczeniem w urza-
dzeniach zasilanych gazowo jest zabezpie-
czenie przeciwwyptywowe gazu. Obecnie
jest ono standardem i zarazem wymogiem
w urzadzeniach gazowych. Wytyczne UE
wymagaja, by urzadzenia do gotowania na
gazie miafy zabezpieczenia antywyptywowe
palnikéw. W zaleznosci od producenta i mo-
delu urzadzenia zabezpieczenie przeciw wy-
ptywowi gazu moze dziatac w rézny sposéb.
Pierwszym sposobem jest wykorzystanie
szczelnie zamknietej rurki wypetnione ga-
zem lub spedjalng decza. Po odkreceniu ga-
2u i zapaleniu ptomienia jeden z koncw rurki
nagrzewa sie, Zwiekszajac objetos¢ i tym sa-
mym cinienie cieczy lub gazu w $rodku. Drugi
koniec rurkiz kolei pofgczony jest z mechani-
zmem zapadkowym i zaworem regulujgcym
przeptyw gazu. Zwiekszenie ciénienia w $rod-
ku rurki zwigzane jest z otwartym zaworem
i mechanizmem zapadkowym. W razie zgasze-
nia ptomienia, niezaleznie od tego, czy przez
przeciag czy zalanie, rurka przestaje by¢ ogrze-
wana (cinienie w niej zostaje nagle zmniej-
szone), co wigze sie z uwolnieniem zapadki
i odcieciem gazu.

Drugi rodzaj zabezpieczenia wykorzystuje elek-
tromagnes oraz termopare. Po przekreceniu
i waidnieciu kurka w celu zapalenia ptomie-
nia uzytkownik dociska takze zawor z elek-
tromagnesem. Po zapaleniu gazu termopa-
ra, czyli tzw. czujnik temperatury umieszczo-
ny przy palniku, zaczyna sie ogrzewac. Tem-
peratura wywotuje w termoparze duze na-
piecie, gwarantujgce swobodny przeptyw ga-
2u. Podobnie do wyzej wymienionej zasady
dziafania termopara, ktdra zostaje ochtodzo-
na brakiem wysokiej temperatury (zalanie,
podmuch powietrza), wraca do pozydji wyj-
Sciowej, odcinajgc tym samym doptyw gazu.
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Kup dowolny model zlewozmywaka FRANKE z Fragranitu
lub ceramiki Fraceram w zestawie z dowolng baterig FRANKE.

Zarejestruj zakup na stronie www.ostrapromocja.pl,
a w prezencie otrzymasz zestaw szwajcarskich nozy.

Promocja trwa od 15 marca do 31 sierpnia 2018

lub do wyczerpania puli nagrod.
Szczegbty oraz regulamin na www.ostrapromocja.pl

MAKE IT WONDERFUL




KUCHNIE

W TROSCE
O CZYSTOSC

Dbatos¢ o czystosé wnetrza piekarnika

i powierzchni urzqgdzenia to bardzo wazny
element zwiqgzany z eksploatacjq sprzetu.
Utrzymanie urzgdzenia w czystosci pozwoli
zapewni¢ mu efektywne dziatanie.

Usuwanie zabrudzen

Nawet jesli urzadzenie wykorzystuje sys-
temy pirolizy czy katalizy, ostatecznie
i tak musimy sami mechanicznie usunac

z niego pozostatosci zabrudzen. Wie-
le 0s6b nie przestrzega zalecen produ-
centow, czesto podawanych w instrukgji
obstugi, czego efektem sg zarysowania.

Fot. Fulgor Milano

Stosowanie nieodpowiednich srodkéw
czystosci zmniejsza trwatos¢ urzadzenia
i moze by¢ przyczyna utraty gwarangji
na kuchnie wolnostojgca. Najbardzie]
ucigzliwym urzadzeniem przy czysz-
czeniu kuchni jest piekarnik.

Czyszczenie piekarnika

Przed rozpoczeciem czyszczenia warto po-
zby¢ sie wszelakich akcesoriéw z wnetrza
komory piekarnika — wyciagnac znajdujace
sie tam blach i kratki, a takZe zdemonto-
wac prowadnice (o ile piekarnik jest w nie
wyposazony). Wyjete elementy takze na-

bez draznigcego srodka chemicznego,
ktory mogtby uszkodzi¢ gume.

Front urzadzenia wraz z panelem ste-
rowania i uchwytem myjemy w podob-
ny sposéb — miekka $ciereczky z do-
datkiem goracej wody lub przy uzyciu
przeznaczonego do tego celu specyfi-
ku. Dla uzyskania potysku mozna za-
stosowac ptyn do szyb.

Czyszczenie

ptyty grzejnej

Do czyszczenia ptyt elektrycznych ze
szklang powierzchnig wystarczy od-

lezy doktadnie umy¢. Mozna je wczednie]
namoczy¢ w celu fatwiejszego usuniecia
znajdujacych sie na nich zanieczyszczen.
Do mycia komory i bokéw piekarnika
powinno sie stosowac miekkie Scierecz-
ki, nasaczone delikatnym detergentem.
Mozna uzy¢ specjalnego specyfiku do
czyszczenia piekarnikow. Przy rozprowa-
dzaniu $rodka w sprayu nalezy omijac
okolice lampy, wentylatora oraz grzatek.
Po umyciu wnetrza komory warto za-
dbac o drzwi urzadzenia. Coraz wiecej
modeli ma wygodne systemy demon-
tazu drzwi, co pozwoli na umycie osob-
no kazdej szyby. Po zakoficzeniu czysz-
czenia szyby nalezy wytrze¢ do sucha
i ponownie zamontowa¢ w drzwiach.
Do mycia uszczelki nalezy zastosowac
delikatng $ciereczke nasgczong woda,

Podczas czyszczenia urzg-
dzenia nalezy unikaé
srodkow zawierajgcych
duze ilosci alkoholu. Nie
powinno sie tez stosowaé
preparatow do szorowania
oraz szorstkich ggbek czy
druciakoéw.

powiedni srodek czyszczacy lub $cie-
reczka nasgczona delikatnym deter-
gentem. Gorzej z modelami wyposa-
zonymi w ptyty gazowe, ktdre wy-
magaja okresowego mycia wszyst-
kich czesci palnika. Trzeba przy tym
pamieta¢, ze zalane palniki dzia-
tajg mniej efektywnie, a w najgor-
szym wypadku moga nawet prze-
sta¢ dziata¢. Po umyciu dyszy moc
no zabrudzone elementy palnika na-

Fot. Bosch

Na rynku dostepnych jest lezy przetkac¢ wykataczka lub druci-

wiele preparatéw przezna-  kiem. Ruszty kuchenne najlepiej jest

czonych do czyszczenia zamoczy¢ w cieptej wodzie z dodat-

ptyt i piekarnikéw kuch- kiem detergentu. Wigkszo$¢ rusztow Przedsiebiorstwo 05-080 lzabelin—Laski; ul. tagkowa 9

ni wolnostojqgcych. Mo- mozna my¢ w zmywarce. Po umyciu Produkcyjno—Handlowe tel.: +48/ 23 671 34 70, +48/ 23 671 36 52
3 gq one przyjmowac forme  wszystkich elementéw nalezy je do- AKPO s.j. fax: +48/ 23 671 34 72
% zeli, dc’-)lika’rnyc.:h plyndw, b'rze wysus;yc’ i zamontowac ponow- e-mail: biuro@akpo.pl
kS sprayow lub pianek. nie na ptycie.

www.akpo.pl
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TOP MODELE

Kuchnie
wolnostojace

elektryczno-gazowe

1500-2500 =zt

Klasa efektywnosci energetycznej
Pojemnosc piekarnika [I]

Moc catkowita [kW] 3.1 3.1 2.9
Liczba funkcji piekarnika 10 10 8
Szerokos¢ [em]

www.amica.pl www.amica. pI www.amica.pl

Kuchnie Casab. "'."; A
wolnostojace _—

elektryczno-gazowe

1500-2500 2t

gorenje

gorenje

Marka (— BOSCH

Model HXA090D20L K67CLI KC5355XV
Klasa efektywnosci energetycznej A A A
Pojemnosc¢ piekarnika [l] 66 67 70

Moc catkowita [kW] 3.3 bd bd
Liczba funkcji piekarnika 7 9 11

Szerokos¢ [cm]

www. bosch home.pl www.gorenje.pl www. gorenje pl

Kuchnie
wolnostojace

elektryczno-gazowe

ponizej 1500 zf

Marka

Model 618GE3.39HZpTaDpNAQ(Xx) 57GES2.33HZpTaA(Bm) KFC 60092 GE W
Klasa efektywnosci energetycznej A A A
Pojemnosc¢ piekarnika [I] 65 62 60

Moc catkowita [kW] 3.1 2.9 bd

Liczba funkcji piekarnika 10 8 9

Szerokos¢ [cm]

w www.amica.pl www.amica.pl www. kernau com
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LRI
E

TOP MODEL

) BOSCH (-4 BOSCH i~ BOSCH

FSMT61330DXT HXN390D50L
A A A A
72 66 66 66
bd 33 3.5 33
8 7 8 7

60 60 60 60
www.beko.pl www.bosch-home.pl www.bosch-home.pl www.bosch-home.pl

" .-\.-\..-.'\l

gorenje gorenje

gorenje

gorenje

K6351XF K52CLB K5352WF K57364AXG
A A A A
65 70 70 59
bd bd bd bd
11 11 11 9

=

50 60 50 50
" wwwmpmpl | wwwmpmpl | wwwyestirosthome.eu | wwwestirosthome.cu
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TOP MODELE

Kuchnie
wolnostojace

elektryczne indukcyjne
1800-2600 =zt

=
'

_ _
— B B 3

Model 6141ES3.374TsDpHbQ(XxL) 58IES3.319HTaKDpQ(Xv) 581ES2.322HTah(Xv)
Klasa efektywnosci energetycznej A A A

Pojemnos¢ piekarnika [I] 65 65 62

Moc catkowita [kW] 10.5 10.2 11.7

Liczba funkcji piekarnika 10 10 8

Szerokos¢ [cm]

60 50 50

Kuchnie s

wolnostojace
elektryczne indukcyjne

1800-2600 =zt

Marka gorenje gorenje gorenje
Model EIT6351XPD MEKI5101 EIT5351XD
Klasa efektywnosci energetycznej A A A
Pojemnos¢ piekarnika [I] 65 70 70

Moc catkowita [kW] 10.4 10.4 10.4

Liczba funkcji piekarnika 11 11 11

Szerokos¢ [cm]

www.gorenje.pl www.gorenje.pl www. gorenje pl

= ] ;"I'I"]I'

Kuchnie
wolnostojace

elektryczne kombinowane/
typu combo

1000-2100 2t

Marka
Model 614McE3.45ZpTsDQ(XL)

58ME2.35HZpMs(W) Trio 9501/1 X
Klasa efektywnosci energetycznej A A A
Pojemnos¢ piekarnika [I] 65 62 62 + zmywarka (40)
Rodzaj pél grzejnych ceramiczne, gazowe gazowe, elektryczne gazowe
Liczba pél grzejnych 242 2+2 4

Szerokos¢ [cm]

60 50 60
T wwwamicapl | wwwamicapl | wwweandypl
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Kuchnie

wolnostojace

elektryczne ceramiczne

1400-2300 2t

514CE3.413TsKDHaQ(XL) 618CE3.332HTaQ(W) FSM67320GXS
Klasa efektywnosci energetycznej
Pojemnos¢ piekarnika [I]
Moc catkowita [kW] 9.9 9.4 10
Liczba funkcji piekarnika 10 10 8

Szerokos¢ [cm]

60 60 60
www.amica.pl www.amica.pl www.beko.pl

Kuchnie
wolnostojace

elektryczne ceramiczne

1400-2300 =t

Marica gorenje gorenje gorenje
Model EC62CLB EC6351XC EC5111WG
Klasa efektywnosci energetycznej A A A
Pojemnosc piekarnika [I] 65 65 70

Moc catkowita [kW] 10.2 9.7 9.4

Liczba funkcji piekarnika 11 11 11

Szerokos¢ [em]

m www.gorenje.pl www.gorenje.pl www.gorenje. pI

Kuchnie -
wolnostojace

elektryczne zelivwne

700-1000 =zt

— B  gorene sy
Model 58EE1.20(W) E51102AW MPM-52-KEE-07
Klasa efektywnosci energetycznej A B A

Pojemnos¢ piekarnika [I] 67 53 46

Moc catkowita [kW] 7.8 74 7

Chtfodny front - -

Szerokos¢ [cm]

50 50 50
wwwgoreniepl | wwwmpmpl
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TOP MODELE

aa-—;a-.a.a-4.-

| — [
PALAMD

FSRC 3606 P MG ED 2F X HR 1956 G HR 1936 G

Kuchnie
wolnostojace

Kuchnie
wolnostojace

gazowe
900-1800 =zt

wielkogabarytowe

powyzej 32000 =zt

Marka

Klasa efektywnosci energetycznej Klasa efektywnosci energetycznej A B B
Pojemnos¢ piekarnika [I] Pojemnos¢ piekarnika [I] 138 127 151
Chtodny front 4= - - Rodzaj i liczba pol grzejnych 6 gazowych 6 gazowych 4 gazowe
Zabezpieczenie przeciwwyptywowe gazu + + + Liczba funkcji piekarnika 11 20 20
Szerokos¢ [cm] Szerokos¢ [cm] 122

s fulgormiano.compl

-I'.":r:‘:l ﬁl:':f:-ﬁ weo |

ffEQC_ﬂa

m www.amica.pl www.amica.pl www.amica.pl

Kuchnie
wolnostojace

Kuchnie

- - ---.i- -
wolnostojace

gazowe
800-1000 =zt

wielkogabarytowe
5000-32000 =zt

Marka gﬂrenle gﬂrenle Marka

Model FSG52020FX G5112S) G5112W)J Model SVE-8090 PP96GGG50X FSRC 3004 P MI ED 2F X
Klasa efektywnosci energetycznej bd A+ A+ Klasa efektywnosci energetycznej A bd A

Pojemnos¢ piekarnika [I] 60 70 70 Pojemnosc piekarnika [l] 112 119 116

Moc catkowita [kW] 2.5 4r 4= Rodzaj i liczba pél grzejnych 5 ceramicznych 5 gazowych 4 indukcyjne
Zabezpieczenie przeciwwyptywowe gazu + + + Liczba funkcji piekarnika 8 8 1

Szerokos¢ [cm] 50 50 50 Szerokos¢ [cm] 75.8

A my-concept pl www. freggla pl www.fulgor-milano.com/pl/

www.beko.pl www.gorenje.pl www.gorenje.pl
S

Kuchnie
wolnostojace

Kuchnie

wolnostojace

wielkogabarytowe
2500-5000 =zt

ponizej 800 2t

concept ”fregqia uesl:frost

Marka Marka

Model Model SVK-8090 PP96GEE50X V-9C5119TwDPnc
Klasa efektywnosci energetycznej A A A Klasa efektywnosci energetycznej A bd B
Pojemnos¢ piekarnika [I] 55 54 54 Pojemnos¢ piekarnika [l] 112 105 105

Moc catkowita [kW] + + A Rodzaj i liczba pdl grzejnych 5 gazowych 5 gazowych 5 gazowych
Zabezpieczenie przeciwwyptywowe gazu + + + Liczba funkcji piekarnika 8 7 9

50 50 50 Szerokos¢ [cm]

90 90 90
wwwgorenjepl | wwwmpmpl | wwwmpmpl Stronawww | www.my-conceptp wwwireggiapl | wwwvestirosthome.cu
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Szerokos¢ [cm]
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