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B Waznym elementem decydujgcym
o wyborze ptyty jest jej wyglgd.

B Innowacyjnym rozwigzaniem jest B Ptyty stajg coraz bardziej intuicyjne,
infegrowanie ptyty z okapem. komfortowe i tatwe w obstudze.
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Postaw na ActionLED

Ptytaindukcyjna Amica taczy w sobie wiele praktycznych funkcji i zachwyca wygladem.

Zostata zaprojektowana tak, by upraszcza¢ wykonywanie kuchennych obowigzkéw. Podswietlenie ActionLED pozwala

L[] L] L4 v ' . . . . . . .
jednym spojrzeniem ocenic, ktére pole gotowe jest do pracy. Dyskretne podswietlenie zastgpito w modelu PI6544|SU
]- S e nS O rlC o Te Chno ]- O g]- a—; kto ra Wyzwal a tradycyjne nadruki. Jest to nie tylko niezwykle praktyczne rozwigzanie, ale i bardzo estetyczne,
co dla cenigcych design bedzie dodatkowym atutem.
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kreatywnosc. Piekno, ktore inspiruje.
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www.siemens-home.bsh-group.com/pl/

Ekskluzywna linia sprzetu do zabudowy marki Siemens taczy efektéw. Zaréwno piekarniki, ptyty grzewcze, okapy, jak i zmywarki
elegancje oszczednej formy z futurystyczna funkcjonalnoscia. oraz chtodziarki to prawdziwi eksperci, stworzeni do perfekcyjnego
Nowatorskie rozwigzania widoczne sg zaréwno w pieknym spetniania oczekiwar uzytkownika. Technologia iSensoric otwiera

i konsekwentnym wzornictwie, jak i w zaawansowanej technologii, przed nami nowe horyzonty, nadajac obowigzkom kuchennym
przektadajacej sie na maksymalna samodzielnos¢ i efektywnos¢ range kreatywnej tworczosci. Marka Siemens wkracza w nowa ere,
wszystkich urzadzen. Kontrolowane przez elektroniczne systemy inspirujac swoich Klientéw do odkrywania nieznanych dotad

sensorowe, pracuja oszczednie i cicho, z gwarancja doskonatych mozliwosci dla domowej kuchni. Po uruchomieniu pod$wietlaja sie Po wybraniu polareszta Dzieki funkcji Bridge mozna pola

wszystkie pola. zostaje wygaszona. taczyc, by uzyskac optymalny
obszar grzewczy.

Siemens. The future moving in. o .
Dowiedz sie wiecej na www.amica.pl
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Co krok to innowacje

Ptyty kuchenne to jeden z najdynamicz-
niej rozwijajacych sie segmentow AGD.
Stajq sie niezwykle komfortowe, funkcjo-
nalne i innowacyjne. Przewrotnie zaczne
od ptyt gazowych. Jeszcze niedawno mo-
glismy w nich ustawic zaledwie moc pto-
mienia dzieki wygodnym, jednak dos¢ pro-
stym w obstudze pokrettom. Dzis juz mo-
zemy to robic elektronicznie, pracujac na
precyzyjnych systemach zaworéw, ktére

co do stopnia, dokfadnie i cyfrowo wy-
biorg odpowiednig moc grzania. Oczy-
wiscie, to nie koniec, bo niedawno mie-
lismy premiere polskiego produktu, ktd-
ry inspirowany azjatycka kuchnia potrafi
catkowicie automatycznie regulowac pa-
rametry ptomienia!

Ptyty indukcyjne staty sie juz standardem.
Sq efektywne i oszczedne, niezwykle fa-
twe w czyszczeniu i bezpieczne w uzyt-
kowaniu. Mnéstwo tu ciekawych rozwig-
zanh z programami automatycznymi na
czele, ktore dostosowane sg do rozne-
go rodzaju przygotowywanych positkéw.
Coraz smielej producenci operujg Swia-
ttem i podswietlajg pola grzewcze czy
krawedzie powierzchni. Faktem staje sie
mozliwos¢ zintegrowania ptyty z okapem
czy podtaczenie jej do Internetu i monito-
rowanie czasu dziatania pola czy zuzycia
energii. Krétko méwigc: XXI wiek w pet-
nym rozkwicie!

Serdecznie zapraszamy do lektury!

Magda Strzykalska

4 I P Ptyty - Il wydanie poprawione i uzupetnione

Modele zalecane

najn./najw. dostepne: 881 dostepne: 39

Ptyty
ceramiczne

Charakterystyka segmentu

STEROWANIE ZAPALARKA
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pokretiami

Wazne trendy
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tréjwiencowy on glass

elektryczna

Plyty gazowe zasilane s3 gazem i zapalaja palnik
zazwyczaj automatycznie po odkreceniu kurka
i wytworzeniu iskry. Pod katem materiafu wy-
konania wyrézniamy ptyty emaliowane, stalo-
we oraz szklane. Na rynku dostepne s takze
bezpfomieniowe plyty, ktdre nad ptomieniami
maja szklang powierzchnie, ktéra tworzy cera-
miczny obszar roboczy. Plomienie ogrzewaja strefy
grzewcze i w ten sposob podgrzewajg naczynia.

Marki rekomendowane
IE2 gorenje
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str. 40 Modele zalecane
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najn./najw. dostepne: 245 dostepne: 28
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Wazne trendy
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pola grzejne on glass

Ptyty ceramiczne podgrzewajg potrawy dzieki
elementom grzejnym umieszczonym pod szkla-
ng powierzchnig. Mogg nimi by¢ spirale lub
tasmy nagrzewajace. Mozemy na nich posta-
wic prawie kazdy rodzaj naczynia, pamieta-
jac jednak, ze podczas uzytkowania i po, sa-
me strefy i bliska powierzchnia sg gorgce. Sto-
suje sie tu czesto technike szybkogrzejng (np.
hi-light), zwiekszajgcg moc grzania.

Marki rekomendowane
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Plyty
indukcyjne

Charakterystyka segmentu
| CENA_

Ptyty
kombinowane

Charakterystyka segmentu

Ptyty zintegrowane
z okapem

Charakterystyka segmentu

Ptyty modutowe
(typu domino)

Charakterystyka segmentu

(AB)c o= (AB). (AB)c -4 (AB).
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grzanie mycie ciepta pokretiami dotykowe elektryczna ciepta dotykowe pokrettami sterujacy
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Wi-Fi Wi-Fi gotowania tréjwiencowy on glass Wi-Fi Wi-Fi gotowania modufowa

Ptyty indukcyjne dziataja na zasadzie
indukcji magnetycznej. Ciepto wytwo-
rzone zostaje bezposrednio w garnku.
Technika ta jest bardzo bezpieczna,
komfortowa i ma najwiekszg spraw-
nosc¢ energetyczng. Jednakze z tym wig-
ze sie odpowiedni rodzaj stosowane-
go naczynia, ktére musi miec¢ ferroma-
gnetyczne dno.

Marki rekomendowane
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Plyty w wersji kombinowanej to zestawienie
dwdch rodzajéw ptyt grzewczych. Z jednej stro-
ny producenci oferujg ptyty kombinowane wy-
korzystujace zasilanie gazowo-elektryczne (np.
plyta gazowo-ceramiczna lub gazowo-induk-
cyjna), z drugiej zas elektryczne (np. ceramicz-
no-indukcyjna). Wsréd klientéw jest to ceniona
konstrukcja, zwtaszcza kiedy nie mozna zdecy-
dowac sie na jeden rodzaj zasilania.

Marki rekomendowane

Electrolux

gorenje

[
Teka

To zupetnie inna konstrukda. Okap zamontowa-
ny jest stricte w powierzchni ptyty. Wowczas po
wigczeniu plyty grzewczej, automatycznie wig-
(za sie okap zasysajac opary. Dostepne konstruk-
dje wyrdzniajg wyciagi zamontowane po srodku
plyty lub z boku czy wysuwane z ptyty po ak-
tywagji urzadzenia (podobnie jak okap nablato-
wy). Zaletq takiego urzadzenia jest szybka wen-
tylacja oparéw unoszacych sie nad garnkiem.

Marki rekomendowane
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Sa to ptyty pomniejszone, osiggajace $rednio 30—
40 cm szerokosci. Nazywane takze zestawami
combi set umozliwiajg dowolne fgczenie réznych
modutéw i stref grzewczych —takze frytkownic,
plyt teppan yaki, wok, grill czy parowaru itp. Wy-
bierane sg takze przez konsumentéw z powo-
du matej liczby pdl grzewczych (standardowo
2 w ptytach gazowych czy indukcyjnych), ale tak-
Ze szerokiego spectrum mozliwosci.

Marki rekomendowane
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Modele zalecane str. 36 Modele zalecane str. 42 Modele zalecane str. 42 Modele zalecane str. 43
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DETERMINANTY

[DROWEGO GOTOWANIA

H Zdrowe, smaczne i efektywne przyrzgdzanie potraw wymaga spetnienia kilku kluczowych warunkéw.
Przede wszystkim efektywnie nie oznacza tanio czy szybko - czesto wyrafinowana obrébka termiczna
wymaga czasu. Dotyczy to takze ptyt do zabudowy.

logan ,szybkie, zdrowe i ta-

nie gotowanie” nalezy wiec

odtozy¢ do lamusa. Takie po-

stawienie sprawy jest bowiem
sprzeczne samo w sobie. Podczas przygoto-
wywania positkéw warto przede wszystkim
zadbac o wybér zdrowych produktow z wyz-
szej potki oraz zdrowa, energooszczedng
i bezpieczng obrobke termiczna. Te zapew-
nig tylko i wytacznie renomowani i uzna-
ni producenci.

Zdrowie mamy jedno. Powinni$my dbac wiec
0 nie szczeglnie i przestrzegac podstawowych
regut zywieniowych z tzw. piramidy zdrowego
Zywienia. Przede wszystkim nalezy spozywac
Swieze, zdrowe produkty — zwlaszcza w $wie-
cie chemii i konserwantow. Gtéwne Zrdio ener-
gii w naszym codziennym positku stanowi¢
powinny produkty zbozowe, owoce i warzy-
wa oraz mleko i produkty mleczne. Mieso po-
winnismy spozywac z umiarem, a jesli to moz-
liwe, zastepowac je rybami i roslinami straczko-
wymi. Zdrowg zasada jest unikanie tfuszczow,
zwiaszcza zwierzecych. Dlatego podczas goto-
wania czy smazenia starajmy sie unikac go lub
przynajmniej minimalizowac ich ilos¢. Na zdro-
wie negatywnie wptywaja takze stodycze, ktd-
re nazywane sg (podobnie jak alkohol) zrodtem
Jpustych kalorii”. Produkty te nie wnosza do
ludzkiego organizmu zadnych sktadnikéw od-

6 1P

zywczych. Podczas przyrzadzania potraw po-
podczas produkgji produktéw (zwlaszcza mie-
sa, ryb, wedlin, seréw) jest ona dodawana do
Zywnosci. Smaczniej i zdrowiej jest wiec s6l za-
stapic ziofami. W wypadku gotowania na pa-
rze mozna bez problemu z niej zrezygnowac.

0d dawna trwa spdr, ktory typ obrébki termicz-
nej jest zdrowszy i ma wiecej zalet. Ten z wy-
korzystaniem gazu i ognia czy ten zwigzany
z energig elektryczng i zasada indukdji czy na-
grzewu spiralnego. Ma to, oczywiscie, wptyw
na smak i zapach przyrzadzanych potraw, jed-
nak o wiele istotniejsza jest tzw. piramida zdro-
wego przyrzadzania potraw. Bezsprzecznie naj-
zdrowsze, najsmaczniejsze i najbardziej efek-
towne (takze wizualnie) jest gotowanie na pa-
rze. Kolejnym zdrowym procesem jest gotowa-
nie klasyczne, nastepnie duszenie, pieczenie,
gotowanie mikrofalowe, a na koncu (nieste-
ty, zwykle przez nas najbardziej ulubione) gril-
lowanie i smazenie. Warto zwrdci¢ uwage na
fakt, ze juz sam typ obrobki termicznej potraw
bardzo czesto determinuje rodzaj urzadzenia,
jakie wybierzemy. Pamietajmy, ze nasz wybor
musi przebiegac¢ miedzy zdrowym rozsadkiem
a przyzwyczajeniami. Na szczescie coraz wiek-
sza liczba urzadzen AGD umozliwia stosowanie
catego spektrum obrdbki termicznej — od go-

towania na parze po grillowanie. Pamietajmy,
Ze na plycie $wietnie sprawdza sie nieco zapo-
mniany szybkowar czy parowar. Nie jest wiec
tak, ze na plycie nie da sie zdrowo gotowac.

Czas i temperatura grzania oraz stosowane
techniki i typy oddziatywania na potrawe za
pomoca ciepta, wilgotnosci oraz strumienia po-
wietrza to kolejne niezbedne elementy. Poza
para, opiekaniem czy wymuszonym obiegiem
powietrza (z jakim mamy do czynienia zwykle
w piekarnikach), producenci stosujg wiele opdji
i kombinadji grzania, ktére spotkamy na pty-
tach. Sg one czesto dedykowane danym na-
czyniom czy trybom gotowania (np. WOK, tep-
pan yaki, raclette, grill kamienny itp.). Warto sie
z nimi wszystkimi dokfadnie zapoznac. Rzecz
toistotna, bowiem w praktyce im szerszy wa-
chlarz mozliwosci urzadzenia, tym bardziej za-
spokoi ono nasze kulinarne oczekiwania. Oczy-
wiscie, jest to sprawa do$¢ subiektywna, bo-
wiem dla jednych najwazniejsze bedzie gril-
lowanie, a dla innych wolne gotowanie — do-
dajmy w tym miejscu, ze wolnowary to przy-
kfad jednej z najzdrowszych form gotowania!
Pamietajmy, ze zakres mozliwosci kulinarnych,
a wiec typow grzania (parowe, konwencjo-
nalne, szybkie, wolne) oraz stosowanie pary,
ptynna regulacja temperatury, nadmuchu czy
wilgotnosci najlepiej ukazujg mozliwosci urza-
dzen do gotowania w ogéle. Warto tez pamie-

tac o tym, ze bardzo czesto wyrafinowana ob-
rébka czerwonego miesa (np. 100 °C) czy su-
szenie grzybow wymagajg znacznie diuzsze-
go czasu i najlepiej robic to w piekarniku (patrz
InfoProdukt — Piekarniki”).

Ostatnimi determinantami wptywajacymi na
dobry wybdr kuchni czy zestawu do gotowa-
nia sg komfort obstugi, aspekty ekonomiczne
uzytkowania oraz bezpieczefstwo. To ostatnie
dotyczy zaréwno sprzetu, jak i samego uzyt-
kownika. Ma przy tym niezwykle szeroki wy-
miar — od zabezpieczen okreslonych prawnie
po autorskie konstrukcje i innowacje (wiecej
na ten temat w dalszej czesci poradnika). Co-
dzienne gotowanie i przygotowywanie po-
traw wymaga rozwigzan przyjaznych i prak-
tycznych, ale takze ekonomicznych. Komfort
obstugi i proekologiczne rozwigzania w du-
zej mierze wynikajg z doswiadczenia, trady-
qji i specjalizacji producenta. O zdrowe goto-
wanie czy pieczenie zadba tylko i wytgcznie
markowy sprzet— dobrze zaprojektowany, wy-
specyfikowany i solidnie wykonany. Nie ma
tu miejsca na przypadkowg oferte i przypad-
kowy sprzet. Nie miejmy zfudzen, kulinarnych
majstersztykéw na kuchni za 500 czy 1000 zt
raczej dokonac sie nie da. Tym bardziej wiec
zalecamy zapoznanie sie z naszymi modela-
mi i preferowanie produktow z wyzszej potki.

pazdziernik 2017
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Zapanuj nad ogniem
z technologiag FlameSelect.
9 poziomow wielkosci ptomienia.

{OFlameSelect

Teraz dzieki ptytom FlameSelect bez trudu wybierzesz i utrzymasz
wtasciwg wartosc¢ grzania. Pokretta z 9 poziomami wielkosci
ptomienia pozwalajg kontrolowac¢ moc ognia w precyzyjny sposob,
dobrany do potrzeb. Z takg pomoca zawsze uzyskasz perfekcyjny
rezultat. Wiecej na www.bosch-home.pl

poziom 1

poziom 9

poziom 4
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Jakq ptyte wybra¢ — gazowa,
elektryczng, a moze
z polami mieszanymi?
W duzej mierze zalezy to od upodoban oraz do-
stepnych w kuchni zrédet energii. Modele elek-
tryczne, szczegolnie indukcyjne, sq bardzo ce-
nione wérdd konsumentdw za fatwos¢ obstu-
gi i komfort czyszczenia. Ich atutami sg takze
stabilnos¢, szybkos¢ i ekonomicznos¢ grzania.
Zwolennicy prawdziwego ognia wybiorg jednak
modele gazowe, bowiem tu nieregularno$c ter-
miczna i grzanie ,,zywym" pfomieniem s3 naj-
wazniejsze. Pewnym, bardzo ciekawym i prak-
tycznym kompromisem moze by¢ budowanie
zestawu grzejnego w tzw. systemie domino,
a wiec zestawianie ptyt gazowych z elektryczny-
mi, palnikiem wok czy ptyt grillowa itp. Uboz-
szym, ale takze sprawdzajacym sie w praktyce
pofaczeniem sg plyty z polami mieszanymi (ga-
zowo-elektrycznymi).

aka moc przyfaczeniowa

jest potrzebna dla ptyt elektrycznych?
Piyty elektryczne moga pracowac z moca catko-
witg od 3 do nawet 12 kW. Duza moc umozli-
wia stosowanie opdji booster (szybkiego grzania
duza moca) dla kazdego z pdl lub powierzchni
samodopasowujacych sie (tzw. flexi) w ptytach
indukcyjnych. Warto sprawdzi¢ ten aspekt do-
ktadnie, bowiem podiaczenie takiej ptyty (o du-
zej mocy) z piekarnikiem czy zmywarka do jed-
nego obiegu jednofazowego z zabezpieczeniem
16 A jest niemozliwe. \Wymagane jest minimum
dwufazowe zasilanie (400 V). Aby wyjsc¢ klientom
naprzeciw, wymyslono modele 230V z wtycz-
ka". Majg one mniejszg moc i mogg pracowac
oszczedniej, ale kosztem ograniczenia mocy cze-
$ci pol. Dotyczy to zardwno modeli ceramicznych,
jakiindukcyjnych. Szukajac takich ptyt, warto szu-
kac okredlen np. Plug&Play. Kiedy jednak kon-
sument zdecyduije sie na zakup ptyty o znacz-
nie wiekszej mocy catkowitej, przewyzszajacej
catkowita moc aktualnej instaladji, nalezy albo
zwiekszy¢ moc przylaczeniowg (do 25 A) albo
zastosowac przytacze wielofazowe.

PYTANIE 3.

naJIepsza zellwna ceramiczna

Wszystko zalezy od upodoban klienta i zdefinio-
wania sfowa ,najlepsza”. Modele zeliwne, mi-
mo Ze dla klientéw sa rozwigzaniem wrecz ar-
chaicznym, s bardzo szanowane w branzy ga-
stronomicznej. Nagrzewaja sie bowiem do wy-
sokich temperatur i w zakresach tych sg bardzo
stabilne. Mozna na nich takze uzywac niemal
wszystkich naczyn bez obawy zarysowania, za-
lania itp. Kolejny typ elektrycznej ptyty to mode-
le ceramiczne. Choc nieekonomiczne w pordw-
naniu do indukcyjnych (o czym ponizej), to jest
to konstrukgja ceniona za jako$¢ i réwnie sta-
bilnos¢ grzania, szybkos¢ nagrzewania pola
grzewczego czy mozliwos¢ uzywania niemal
wszystkich rodzajéw naczyn. Atutem jest takze

8 IP

przystepna cena. Najbardziej zaawansowane
s ptyty indukcyjne, ktdre cho¢ wymagaja spe-
cjalnych naczyn, sq niezwykle bezpieczne (po-
za osobami z rozrusznikiem serca itp.), szybkie
i komfortowe w uzytkowaniu.
Ktdra z p’fyt jest najbardziej

To kolejne, dos¢ podstepne pytanie. Goniac za
ekonomicznoscia, wpadamy czesto w putapke
ztozonosci problemu. tatwo to wyjasni¢ wiasnie
na przykladzie plyt grzewczych. Otéz najbardziej
sprawne energetycznie s plyty indukcyjne (nie-
mal 90 proc.!), nastepnie elektryczne ceramiczne
(70-80 proc.), zeliwne (65-75 proc.), a na koficu
gazowe (ok. 50—60 proc.). Tyle Ze... w zakupie
plyta gazowa jak i sam gaz w eksploatadji sg naj-
tansze. Z drugiej strony szybkos¢ zagotowania 1 |
wody i jego ekonomicznos¢ w ptycie indukcyjnej
pozostawiajg daleko w tyle gaz czy ,tradycyjny”
prad. Ale. .. na przekor tej tezie, przeciez nie go-
tujemy stale tylko wody. Tak mozna by zestawia¢
plusy i minusy, za i przeciw w nieskoriczono$c. | aby
tego nie robi¢, warto zmienic tok myslenia i wy-
biera¢ ptyte wedtug wiasnych upodoban, ale za
to poprawic znaczaco technike gotowania. Przy-
kfaddw jest kilka —nalewajmy z kranu ciepta wo-
de (oszczednos¢ do 50 proc.!) w grzaniu, stosu-
jemy dobre garnki o dobrym, wielowarstwowym
dnie (do 30 proc. oszczednoscil), koniecznie uzy-
wajmy pokrywki i dobierajmy stopien grzania do
potrawy (nasze stynne gotowanie zup to strata do
70 proc. energii niezaleznie od piyty!). Korzystaj-
my z opdji ciepfa resztkowego i unikajmy mocnych
przeciggow i intensywnej pracy okapu (jedli nie po-
trzeba). Warto takze porcjowac odgrzewane da-
nia. W praktyce oszczednosci energii osiggna na-
wet 30-40 proc.!
aki rozmiar i jakie pola powinna

mie¢ ptyta gazowa lub elektryczna?
Rozmiary i standardy zabudowy ptyt nie zmienity
sie. Nadal najwieksza sprzedazg cieszg sie kon-
strukgje o standardowej szerokosci 60 cm z czte-
rema polami grzewczymi. Tuz obok nich coraz
chetniej kupowane sg modele szersze —70- lub
90-centymetrowe. Pozwalajg one na swobod-
ne przygotowanie potraw na 5, a nawet 7 po-
lach grzewczych (dotyczy to zaréwno plyt elek-

czym sie kierowaé przy zakupie odpowiedniego sprzetu?

trycznych, jak i gazowych). Pola grzewcze z ko-
lei moga by¢ wyposazone w klasyczne rozwia-
zania, czyli wyznaczane przez rastry kofa, albo
bardzo populame moZliwosc gotowania ela-
stycznego w dowolnym miejscu na ptycie (fle-
xi). Taka funkdja daje wiekszy komfort, zwiasz-
cza pod katem uzywanych naczyn. Elastyczne fa-
czenie np. dwdch pél w jedno duze (np. na bar-
dzo duze gamki lub brytfanny) lub zastosowa-
nie petnopowierzchniowego pola indukcyjnego
(stosowanie wielu cewek magnetycznych na ca-
tym obszarze) to najnowoczesniejsze rozwigza-
nie w tym segmencie, dajace duze pole manew-
ru podczas codziennej eksploatadji.

Jakie garnki i naczynia warto
stosowac na ptytach?

To zalezy oczywiscie do rodzaju ptyty i jej zasilania.
Piyty ceramiczne oraz gazowe sg najmniej wyma-
gajacymi rodzajami urzadzen wzgledem potrzeb-
nych naczyn. W tym wypadku pasuje wiekszos¢
naczyn — od aluminiowych po szklane. Nie moz-
na jednak stosowac naczyn z tworzywa sztucz-
nego czy papieru. Na ptytach indukcyjnych z ko-
lei naczynie odgrywa jedng z waznigjszych rél
W procesie przemiany energii elektrycznej w cie-
plo. Dlatego wiec, aby proces przygotowywania
potraw przebiegat bez zarzutu, nalezy wyposa-
2y¢ sie w naczynie z ferromagnetycznym dnem.
Stal ferromagnetyczna charakteryzuie sie grubym
i cezkim spodem, ktéry idealnie przewodzi fale
magnetyczne (aby sprawdzic, czy gamek jest od-
powiedni do piyty indukcyjnej, warto przytkna¢
do niego magnes —jesli dno jest ferromagnetycz-
ne, magnes przywrze). Ciekawostka sg specialne
naktadki pod zwykfe naczynia umoZliwiajgce go-
towanie na ptycie indukcyjnej. Kazdorazowo dany
garnek, patelnie czy podkiadke nalezy sprawdzic,
czy nadaje sie do stosowania na okreslonej pfycie.

Czy warto zestawiac ptyty

w tzw. systemie domino?

Systemy domino odgrywaja na rynku dwoja-
ka funkcje. Oferowane sg do mieszkan bardzo
matych, w ktérych liczy sie kazdy centymetr,
a uzytkownik dodatkowo nie gotuje zbyt cze-
sto na niej. Z drugiej strony majg profesjonalne

oblicze, poniewaz faczac kilka réznych elemen-
tow (np. ptyte domino gazowa, indukcyjna, tep-

Fot. Elica

pan-yaki, grill czy frytkownice), mozna uzyskac
w kuchni bardzo profesjonalny efekt, nawiazu-
jacy do funkcjonalnosci rozwiagzan w najlep-
szych restauracjach $wiata. Trzeba pamietac,
Ze zestawy domino po ztaczeniu kilku elemen-
tow zabierajg sporo miejsca. Wymagajg tak-
ze speqjalistycznej wiedzy przy projektowaniu
i montazu. Ten warto powierzy¢ wykwalifiko-
wanej kadrze, bowiem tylko prawidtowa insta-
lacja zapewni takiemu zestawowi pefng funk-
cjonalnos¢ i skutecznos¢ grzania.

Po co stosowane s3 listwy
i obramowania w ptytach?
Listwy i obramowania sg rodzajem wykonczenia
plyty, formg dekoradji i upiekszenia modelu. Wyste-
puije kilka mozliwosci wykonczenia ptyty, np. szli-
fem pétokragtym lub ostrym, ramkg stalowg czy
cienka listwa montowang tylko z jednej strony lub
ugoryi dofu urzadzenia. Jednak estetyka to nieje-
dyny aspekt stosowania wykonczen. Chronig one
réwniez urzadzenia przed odpryskami oraz ukrusze-
niami ptyty na ich krawedziach. Konsumenci doce-
niajg te elementy i twierdza, e plyta z takimi wy-
koriczeniami rzadziej peka czy sie rysuje.
Jak oszczednie uzywac piyty,
aby zuzycie gazu i energii

Wspominalismy o tych aspektach przy okazji
ekonomicznosci samych ptyt. W dobie oszczed-
no$c warto rzeczy te przypominac i zwraca¢ na
nie uwage. Uzytkowanie plyt powinno by¢ jak
najbardziej swiadome, a eksploatacja przyczy-
niac sie powinna do optymalizowania zuzycia
energii i gazu. Stosowanie wiec pokrywek pod-
czas gotowania pozwoli nie tylko szybciej za-
gotowac wode, ale takze krcej pracowac urza-
dzeniu. Podobnie wazng kwestig jest dobranie
$rednicy naczynia do odpowiedniego rozmiaru
pola grzewczego. Wiekszy obszar nagrzewania
wiaze sie z wieksza mocg urzadzenia, zwiekszo-
na moc z kolei powoduje wieksze zuzycie gazu
i energii. Nalezy wiec ustawia¢ mniejsze naczy-
nia na mnigjszych obszarach, a z kolei duze po-
la, majace wieksza moc, nadajg sie do gotowa-
nia duzych naczyn. W wypadku uzywania pfyt
gazowych wazna jest dbalosc¢ o czystos¢ palni-
kow. To one przekazujg plomier i powinny mie¢
jak najczystsze szczeliny, poniewaz zabrudzenia
moga zaktdcac przekazywanie ciepfa.

PYTANIE 10.

Czy w ptytach sg stosowane
zabezpieczenia przed wyciekiem gazu
lub zalaniem strefy grzejnej?
Tak sa. W ptytach gazowych montuje sie zabez-
pieczenie, ktdre automatycznie odcina doptyw
gazu, jesli spalanie jest nieprawidtowe lub catko-
wicie ustato. W ptytach elektrycznych stosuje sie
blokady panelu sterowania, a takze czujniki, ktére
wykryja np. wykipienie ptynu (to wigze sie z wy-
faczeniem plyty i nieprzypaleniem np. zupy). Po-
nadto w pytach stosuije sie takze zabezpieczenie
przed przegrzaniem lub systemy wykrywania bfe-
dow, co chroni urzadzenie przed wieksza usterka.
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Okapy Gorenje oferujg dwa w jednym, sg zaawansowanymi
technologicznie narzedziami zamkniete we wspaniale
zaprojektowanych formach. Sg idealnym towarzyszem
nowoczesnego stylu zycia — zapewniaja zdrowg atmosfere,
skutecznie usuwajac przykry zapach, pracujac w ciszy

i niezawodnie. Okapy Gorenje wykonane sa z najwyzszej
jakosci materiatow i oferuja wyjgtkowo pozytywne wrazenia
uzytkownika podczas gotowania lub sprzatanie. Nawet gdy
pozostaja w spoczynku prezentujg sie wysmienicie.

gorenje.pl



elastyczne pole grzewcze
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Bosch od lat
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Am I ca ) Technologia blizej nas B

P — wym rynku AGD. Cechujg jg niezawodnos¢, funk-
. . - i cjonalno$ci swietne wzomictwo. Marka nalezy do
. s koncernu BSH, ktory jest nie tylko swiatowym gi-
gantem w produkcji AGD, ale i jednym z najwaz-
nigjszych i najwiekszych inwestoréw w Polsce.

il

Jedna z najdyna-
cych sie marek na

polskim rynku. Szczegélnie dynamicznie rozwija sie w seg-  Pofaczenie bogatych doswiadczen japon-
mencie urzadzen do zabudowy. Oferuje takze szerokie spek-  skiej marki Sharp z niezwykle wszech-

" e L
||I|| II| " ||| |||| ‘ " I| I || || m trum innych urzadzen gospodarstwa domowego, elektroniki  stronnym doswiadczeniem czotowego
AU RVAVGTERITEIN  uzytkowej (W tym TV) czy systeméw klimatyzacji. w Europie producenta AGD z Turcji (Ve-

I sq szereg nowoczesnych rozwigzan, P wszechstronniejszych na rynku.
urzadzen gospodarstwa domowego  kosciowymi i ekologicznymi. Amica ofe-
suja dwa najwaz-

WWW.IN FOpI’OdU Lt p] Swietne wzornictwo oraz dobra jako$¢
i zarazem jedna z najbardziej wyspe-  ruje sprzet wolnostojacy AGD, drobny,
nigjsze stowa: ja- IR R == To wioska, ro-  innowacyjnoscig oraz trwatoscia. Niekwestiono- o
kos¢ i precyzja wykonania. Franke, bedac . dzinna marka ~ wanym atutem jest takze swietne wzornictwo.
sprawdzonym dostawca sprzetu AGD, jest  z niezwykle bogatymi tradycjami i ogromng po-

TOP MARI(A zwykle duza, innowacyjng stel), majacego prawa do marki, sprawia,
produktéw, potwierdzona wieloma na-
cjalizowanych firm w segmencie grzew-  a takze do zabudowy. Jedna z najbardziej kreatywnych marek na euro-
takze od lat w Polsce i na swiecie liderem  mystowoscia. Atutami Fulgor Milano sg przy

”I”“I " Ill I”I | " I||Qo1 7 i wszechstronng oferte. Atutami firmy ze oferta staje sie jedng z najwiekszych i naj-
Amica to najwiekszy polski producent  grodami oraz wdrozonymi normami ja-
o
pejskim rynku AGD. Pochodzi ze Stowenii i uwaza-
0d lat marke opi- na jest za jedng z najbardziej solidnych na Starym
FR AN I{E Kontynencie. Produkty Gorenje charakteryzuja sie

segmentu zlewozmywakow, armatury oraz = tym wyjatkowe wzornictwo oraz dbatos¢ o naj- Miele
organizacji kuchni. Wszechstronna i prak-  mniejsze szczegéty w obrebie jakosci czy wy- Wybierz nowoczesng p'Y'fe indUkCanq Z elasfycznym polem ADAPTIVA.

tyczna oferta. posazenia. W Polsce oficjalnym dystrybuto-
rem marki jest firma Dom Bianco.

2 ellca Elica to czofo- GAGGENAIJ Elitarna mar:

Italia w kazdym calu  Marka powstata wy w Europie ka o wielowie
[ w Polsce i dziata VGG IENRE TG OIANEIORVvi[l kowe| tradycji i doswiadczeniu. Sprzet
fre%]a takze na innych IARIMERONETERE N JSGINENIEN Gaggenau to najbardziej zaawansowa-
rynkach. W prze- ESWIEILONEARMOERTINIAIM ne technicznie i jakosciowo urzadzenia

myslanej jakosciowo i funkcjonalnie ofercie ERZEIGEINAAUINARLINTFAMRIGIEE AGD na Swiecie.

Dopasuj ptyte do swoich potrzeb

Korzystaj z dwoch okrggtych pdl o srednicy

a's :
“ape” Clarko 20 cm i elastycznej strefy ADAPTIVA, ktora

znajdziemy wiele sprzetéw AGD — w tym IR ET MO TE N ETHEIIARC) moze by¢ uzvwana iako iedno duze pole 1 . p

m x
bardzo solidny sprzet grzewczy. Na uwage [ R E I R AL FABER Najwiekszy polski producent okapéw i za- 4 _y. : J P 3 p:‘zz ow 4= Lot risvsg?zg:ﬂﬁm
zastuguja bogaty wachlarz funkji oraz pie- RN A eA ) AlR MATTERS razem jedna z najbardziej kreatywnych ma- lub dwa mniejsze pola grzewcze. y g

rek w segmencie wyposazenia kuchni. No-
woczesna i wszechstronna oferta.

czotowitos¢ ich dobrania i wykonanie tech-
niczne urzadzen.

Uznany cze-

Cﬂ n'I:Ep ski dostaw-

(CLIOENDINERELERLERM 3 urzadzen gospodarstwa domowe-
(OASOIERNERELSANGEE  go zaréwno z segmentu duzego AGD,

Korzystaj z inteligentnych rozwigzan

Polska marka o boga-

tych tradycjach z wielo- Elastyczne pole wykrywa zmiane potozenia

o

(N WIWR e N IR N E L ERAICLIAEIWAM jak i drobnego. Solidna, funkcjonal- I ENUEITE ROy beku ma ciekawymi urzadze- . :
: o A . - naczynia, zachowujgc te samg moc grzewczg.
stale i dynamicznie rozwijajaca sie. na oferta. spektrum urzadzen wolno- niami drobnego AGD.
— funkcja timer slider

stojacych, sprzgtu drob- W ofercie sprawdzone Adaptiva lokalizuje takze jego brak, po jednej

010 A Ta P o o] RN Yo T o] = Ao Lol 4= U (o [\ A [ O ETC RV L@[e B modele kuchenek (ptyt wolnostojacych).
TP p g y. bog | pry Jacy

skamarkaz Mi-  nalna oferta.
iSDLGAZ lanéwka pod d
Warszawg. W ofercie ma duze portfo-
lio AGD: sprzet drobny, wolnostojgcy, do ADL ER Spotka Adler ofe- QO
Al e

zabudowy. S IFE ___~ ruje pod trzema

. . . . . podtrzymywania
minucie odtgczajgc nieuzywang czesc. ciepta

markami (Adler,
Inne wybrane marki z segmentu plyt grzewczych: AEG, Best, Bora, Botti, Cata, Mesko, Camry) wiele urzgdzen kuchennych
Clatronic, De Dietrich, Electrolux, Haier, Hotpoint, Hyundai, Ilve, Indesit, i domowych — w tym takze samodzielne

Kernau, Kiippersbusch, Lafe, Manta, Mora, Nodor, Novy, Ravanson, Sencor,

Severin, Smeg, Solgaz, Sub-Zero, Thomson, Unold, Whirlpool. piyty grzewcze.

SZICZEGOtY NA WWW.CANDY.PL Dy
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PARAMETRY
PLYT
GRZEWCZYCH

I Parametry techniczno-uzytkowe

okreslajq specyfike urzgdzen i to dzieki nim

w szczegotowy sposob porownujemy mozliwosci urzqdzen
i wybieramy najlepszy dla nas wariant.

bejmuja przy tym zaréw-
no kluczowe aspekty zwia-
zane z przytaczem gazo-
wym czy elektrycznym, jak
i wiele atrybutéw funkcjonalnych, jak
chocby liczba pol grzewczych na pty-
cie. Z tymi najwazniejszymi warto wiec
szczegdlnie sie zapoznac.

Ptyty grzewcze, podobnie jak strefy
w kuchniach wolnostojgcych dzielimy
na gazowe, gazowo-elektryczne oraz
elektryczne. Inne wazne parametry to:

Nadal najpopularniejszymi ptytami sq standardowe

., 60-1ki”. Coraz chetniej jednak przekonujemy sie do
urzqdzen szerszych, wybierajgc modele o szeroko$ci 70
cm, a nawet 20 cm. Wiqze sie to przede wszystkim

z wiekszq liczbq pdl grzewczych.

12 [P

Przy wyborze

ptyty grzewczej
wazne sa:

W ptytach elektrycznych,
gazowych, mieszanych:

M rodzaj zasilania,

B wymiary,

B moc stref grzejnych,

M rodzaje i liczba pol grzewczych,
B moc przyfaczeniowa.

B Rodzaj zasilania — ptyty grzewcze

mogg by¢ podtaczone do trzech ro-
dzajow zasilania: gazowego, elek-
trycznego badz gazowo-elektrycz-
nego. Ptyty ceramiczne i induk-
cyjne, a takze mate ptyty modu-
towe (np. teppan yaki, frytkow-
nica, waga) przystosowane sg do
pradu zmiennego 230 lub 400 V.
Ptyty gazowe z kolei nalezy przy-
taczy¢ do gotowej instalacji w bu-
dynku lub do przenosnej butli z pro-
pan-butanem. Ptyty kombinowane
(gazowo-elektryczne) lub gazowe
z elektronikq majg zasilanie gazo-
wo-elektryczne.

4
%

Artykut sponsorowany

B Wymiary — réwnie waznym para-
metrem przy wyborze ptyty grzew-
czej jest jej rozmiar. Standardowe
ptyty osiggaja ok. 60 cm szeroko-
$ci i gtebokosci. Modele szersze, kto-
re czesto wyposazone sa w pola ty-
pu flexi bridge (tgczenie dwéch pél
w jedno), mogq 0siggnac¢ szerokos¢
nawet 75 lub 90 cm. Ich gtebokos¢
rowniez moze sie zmieniac. Zazwy-
czaj ptyty szerokie majg mniejsza
gtebokos¢, na poziomie 50—60 cm
(jednak nie jest to regutg). Mode-
le typu domino majg szerokos¢ ok.
30 lub 40 cm. Ich rozmiar pozwala
na zamontowanie ich nawet w naj-
mniejszych kuchniach.

B Moc stref grzejnych — moc stref
okresla, jaka mocg muszg praco-
wac pola grzewcze lub palniki, by
przekazac¢ optymalne ciepto garn-
kom. Pole elektryczne o mafej sred-
nicy pracuje $rednio z moca rzedu
1-1,2 kW, nieco wieksze moga po-
bierac¢ jej nawet dwa razy wiecej
— ok. 2 kW. Palniki gazowe z kolei
maja wieksza moc, jednak nie sg
efektywniejsze. Mate palniki pobie-
rajg od 1 nawet do 1,5-1,75 kW,
a wieksze od 2,5 do 3 kW mocy.

B Moc przytaczeniowa — moc catko-
wita ptyt jest tym wieksza, im majg one
wiecej pol grzewczych. Ptyty elek-
tryczne indukcyjne sg w stanie pra-
cowac z mocq catkowitg srednio od

3 kW (ptyty te mozna

podfaczy¢ do gniazda

z pradem zmiennym

230V), przez 5-7,5 kW

po nawet 10—12 kW

(wymagaja zasilania

z kilku obiegow fazo-

wych). Modele elek-

tryczne ceramiczne
pracujg przy mniej-
szym poborze ener-
gii, w zaleznosci od
producenta od 5 do

7 kW. Piyty elektryczne

zeliwne pobierajg po-

dobng moc.

Fot. Amica
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PROFESJONALIZM 36 CALI

Mitosnicy gotowania, ktdrzy oczekujg profesjonalnych
efektow z pewnoscig docenig zalety wyjatkowej pyty
gazowe; linii Professional (FSRT 3606 G X), stanowigce;
potgczenie wszystkich funkciji bogato wyposazonej linii
profesjonalnej z wzornictwem ze stali nierdzewnej, ktdre
podkresla elegancie i niepowtarzalno$¢ wioskiego stylu.

MOC | DELIKATNOSC POD KONTROLA

Chcesz rozpuscic¢ najdelikatniejszg czekolade

czy perfekeyjnie przysmazy¢ steki? Plyta gazowa
FSRT 3606 G X doskonale spetni to zadanie,

gdyz zostata wyposazona w 6 palnikdw o podwadjnej
koronie i mocy od 350 do 4500W oraz sterowanie
,DUAL CONTROL", w ktérym za pomocg jednego
pokretla mozna oddzielnie regulowac ptomien matego
palnika wewnetrznego i duzego pierscienia. Mozesz
gotowac co cheesz, jak cheesz i kiedy cheesz!

AON mm OO

WIECEJ PRZESTRZENI DO GOTOWANIA

Ptyta gazowa FSH 1124 G 2DWK XX ze stali
SUPERINOX zapewnia wyjatkowa przestrzen

do gotowania dzieki rozplanowaniu palnikdw w jednej
linii na szerokosci 112 cm. Palniki o podwajnej koronie i
mocy do 4000 W ze sterowaniem ,DUAL CONTROL”
zapewniajga wygodna i precyzyjna kontrole mocy
poszczegolnych koron za pomocg jednego pokretta.
Szczotkowana stal inox o grubosci 4,8 mm

i fazowanych krawedziach gwarantuje ponadczasowe
wzornictwo i doskonatos¢ w kazdym detalu!

FULGOR
MILANO

Wszechstronnosc

| funkcjonalnosc
W Kazaym produkcie

Fulgor Milano projektuje urzgdzenia, ktore majg byc¢ czescig przestrzeni
kuchennej i sprosta¢ wymaganiom codziennego Zycia, faczac zalety rzemiosta
z doswiadczeniem w produkcji przemystowej. Zamitowanie do dobrej kuchni

i lokalnych produktow byto sitg napedowa do stworzenia kolekcji, ktore tgcza

wioski design i doskonate parametry.

WSZECHSTRONNOSC | FUNKCJONALNOSC

Z ptytami gazowymi serii CPH mozesz planowac swoje
gotowanie. Dotykowy panel sterowania jest wyposazony
w timer, ktory pozwala zaprogramowac czas gotowania
niezaleznie dla kazdego palnika z automatycznym
wytgczeniem. Dodatkowo innowacyjna funkcja
pasteryzacji umozliwia zaprogramowanie dowolnego
palnika na sekwencyjne wigczanie i wytaczanie

z czestotliwoscig 60 sekund. Dzieki utrzymywaniu niskiej
temperatury gotowania przez diugi czas (do 4 godzin)
mozesz przygotowac specjalne potrawy (konfitury,
marmolady, sosy, czekolady, itp.)

GAS ON GLASS -3 WERSJE IDEALU

Biata, szara lub czarna — ktéra najlepiej pasuje

do Twojej kuchni? Pyty gazowe serii FCH sg wykonane
z perfekeyjnego szkia hartowanego o grubosci 8 mm

i fazowanych krawedziach. Palniki o podwajnej koronie

i mocy nawet 4000W stanowig doskonate potgczenie
zeliwa i mosigdzu. Rozmiary w zakresie od 112 cm

do 77 cm umozliwiajg wkomponowanie w zalezno$ci

od ilosci miejsca na blacie.
Py

=

BEZPIECZENSTWO
I WYGODA

Aby zapewnic¢
najwyzszy poziom
bezpieczenstwa

i wygody ptyty gazowe
Fulgor Milano zostaty
wyposazone

w system ponownego
zapalania palnika, jesli ptomien przypadkowo zgasnie.
Automatyczny zapton podejmie 3 proby, a jesli sie

nie powioda, przeciwpytowy zawor bezpieczenstwa
(GAS PROTEKT) odetnie doptyw gazu do pfyty.

POZNAJ SUPERMOC!
Zasilanie 3 fazowe w ptycie indukcyjnej FSH 905 ID TS
zapewnia nieograniczony pobdr mocy. 5 pol grzewczych
zfunkcjg ,boost” pozwala blyskawicznie osiggnaé
wymagang temperature i skroci¢ czas gotowania.
Kazde z pol ma zaprogramowane 3 temperatury:
® 42°C delikatne podgrzewanie, roztapianie (np. czekolady)
o 70°C podgrzewanie, utrzymywanie temperatury potraw
i wolne gotowanie
© 94°C podtrzymywanie wrzenia (gotowanie na ,malym
ogniu”)

b

NIE MUSISZ WYBIERAC!

Nie mozesz sie zdecydowac, czy wolisz miec ptyte
indukeyjna, czy gazowa? Kazda z nich ma swoje
zalety... Nie wybieraj — mozesz mie¢ obie w jednym
urzadzeniu! Plyta hybrydowa FCH 905 ID TS G DWK
w kolorze biatym lub czarnym zapewnia mozliwos¢
korzystania jednoczesnie z indukcji i palnika gazowego.

Zobacz petng oferte wyjatkowych urzgdzen Fulgor Milano na: www.fulgor-milano.com/pl
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BEZPIECZENSTWO

I Bezpieczenstwo to kluczowy aspekt w przypadku
sprzetu grzejnego. Urzgdzenia te wykorzystujq
bowiem energie elekirycznq i gazowq i uzytkowane
sg w naszych domach. Tam, bardzo czesto

bywajqg ,testowane” przez nasze pociechy.

tych wzgleddw aspekty zwia-
zane z bezpieczenstwem sg
bardzo powaznie traktowa-
ne przez producentéw, kto-
rzy dodatkowo spetnia¢ muszg rygorystycz-
ne normy i zalecenia. Z rozwigzaniami ty-
mi warto sie zapozna¢, bowiem ich zada-
niem jest niwelowanie mozliwosci poraze-

| ll Zabezpieczenia przed wyptywem gazu

sygnalizuje uzytkownika swietlnie, np.
poprzez wiaczenie diody kontrolnej. Dzie-
ki temu, uzytkownicy ptyt ceramicznych
oraz indukcyjnych nie oparzg sie przez
przypadek. Dodatkowo, w modelach
elektrycznych takie sygnalizacje alar-
muja kiedy wtaczamy lub wytgczamy
urzadzenie, a nawet wtedy kiedy wy-
kryja btedy — m.in. gdy na powierzch-
nie wykipi ciecz lub panel sterowania
zostat zakryty jakims przedmiotem, go-
racg blachg lub zakupami.

B Zabezpieczenie przeciw wyptywo-
wi gazu — stosuje sie je w ptytach ga-
zowych. Ma chroni¢ uzytkownika przed
niespodziewanym ulatnianiem sie gazu.
W razie zalania palnika doptyw gazu
zostaje automatycznie odciety.

M Blokada rodzicielska — to funkcja,
ktdra spotykana jest w plytach i kuch-
niach elektrycznych. Zazwyczaj na pa-
nelu sterowania jest dodatkowa opcja,
ktéra po przytrzymaniu przycisku przez

Fot. Miele

nia pradem, wybuchu gazu czy chociazby
ryzyka oparzen. Poprawiaja one takze kom-
fort obstugi i dbajg o nasze kulinarne efekty.

M Sygnalizacje $wietlne oraz dzwie-
kowe — kiedy ptyta dziata, urzadzenie

- s
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kilka sekund lub po wigczeniu z innym
przyciskiem (kombinacja dwéch funkcji)
dezaktywuje dziaftanie panelu sterowa-
nia. Wtedy niemozliwa bedzie zmiana
parametrow pracy czy wyltaczenie lub
wigczenie urzadzenia.

B Wskaznik ciepfa resztkowego — funk-
cja wykorzystywana w ptytach elektrycz-
nych. By zmniejszy¢ ryzyko poparzenia
i zabezpieczy¢ przed tym uzytkownika,
producenci wyposazajg ptyty w sygna-
lizacje $wietlng na panelu sterowania,
ktéra informuje o tym, ze pole jest jesz-
cze gorace. Przy danym polu grzewczym
pojawia sie wowczas litera ,H". Niekto-
re modele ptyt wyposazaja wskaznik
w rozréznienie temperatury i jesli war-
to$¢ na obszarze grzewczym przekra-
cza okoto 60 °C, widnieje litera duza,
jednak jesli temperatura nagrzanego
obszaru maleje lub jest na poziomie
nie wiekszym niz 60 °C, pojawia sie
mata litera ,h".

.
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Wiadomo, Ze z gazem nie ma Zartéw. Ma on
tendendje do ulatniania sie i gromadzenia w po-
mieszczeniach. W krytycznych sytuacjach wy-
bucha. Aby tego uniknag, przede wszystkim na-
lezy stosowac sie do zasad wiasciwego podta-
(zenia instalacji gazowej (przechowywania bu-
tli) oraz wybierac sprawdzone, markowe urza-
dzenia z niezbednymi zabezpieczeniami.

Najpopularniejszym zabezpieczeniem w urzg-
dzeniach zasilanych gazowo (piekarniki, kuch-
nie wolnostojace, ptyty grzewcze) jest zabez-
pieczenie przeciwwyptywowe gazu. Obecnie
stato sie ono standardem i zarazem wymo-
giem w urzadzeniach gazowych. Wytyczne
UE wymagaja, by urzadzenia do gotowania na

gazie miaty zabezpieczenia antywyptywowe
palnikéw. W zaleznosci od producenta i mo-
delu urzadzenia zabezpieczenie przeciw wy-
plywowi gazu moze dziata¢ w rézny sposob.
Ponize] przedstawiamy dwa najczesciej spo-
tykane systemy zabezpieczen.

wykorzystuje szczelnie zamknietg rurke wy-
petniong gazem lub specjalng cieczg. Po od-
kreceniu gazu i zapaleniu ptomienia jeden
z koncow rurki nagrzewa sie, zwiekszajac ob-
jetos¢ i tym samym cisnienie cieczy lub gazu
w srodku. Drugi koniec rurki z kolei potaczo-
ny jest z mechanizmem zapadkowym i za-
worem regulujgcym przeptyw gazu. Zwiek-

.

szenie cisnienia w srodku rurki zwigzane jest
z otwartym zaworem i mechanizmem zapad-
kowym. W razie zgaszenia ptomienia, nieza-
leznie od tego, czy przez przecigg czy zala-
nie, rurka przestaje by¢ ogrzewana (cisnienie
W niej zostaje nagle zmniejszone), co wigze
sie z uwolnieniem zapadki i odcieciem gazu.
wykorzystuije sie do tego celu elektromagnes
oraz termopare. Po przekreceniu i wcisnieciu
kurka w celu zapalenia ptomienia uzytkow-

nik dociska takze zawdr z elektromagnesem.
Po zapaleniu gazu termopara, czyli tzw. czuj-
nik temperatury umieszczony przy palniku,
zaczyna sie ogrzewac. Temperatura wywo-
fuje w termoparze duze napiecie, gwaran-
tujace swobodny przeptyw gazu. Podobnie
do wyzej wymienionej zasady dziatania ter-
mopara, ktdra zostaje ochtodzona brakiem
wysokiej temperatury (zalanie, podmuch po-
wietrza), wraca do pozycji wyjéciowej, odci-
najac tym samym doptyw gazu.

Fot. Fulgor Milano

SAMSUNG

.. a ktorqg ptyte grzewczg
wybierze Twoj Klient?

Ptyta ceramiczna

Ptyta gazowa

Ptyta indukcyjna

Ptyta indukcyjna

Flex Zone

Strefa przeznaczona do gotowania wielu dan

()
4]

Virtual Flame™ O
.@. Wbudowane w ptyte diody LED wyswietlaja O

T na garnku wirtualny ptomien, wskazujacy
na poziom mocy pola grzewczego.

jednoczesnie, mieszczaca patelnie i garnki
o niestandardowych rozmiarach.

000 °

OOl [l
53 L8l |

Urzadzenia do zabudowy

kuchnia.samsung.pl
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Fot. Fulgor Milano

STEROWANIE

| INTERAKTYWNOSC

1 Interaktywny, elektroniczny panel sterowania

to gtéwny element kazdego nowoczesnego urzqdzenia
AGD. Poza wigczeniem réznych opciji i funkciji, coraz
czesciej petni on takze waing role estetycznq.

16 IP

o wiasnie dzieki niemu urzadzenie

zaczyna dziatac lub konczy swa

prace. Istotng role odgrywaja dzis

wyswietlacze LED i LCD, a od nie-
dawna — wszechobecna interaktywnos¢ i stero-
wanie na odlegtos¢ —méwimy wtedy o tzw. ,In-
ternecie rzeczy".

Plytami grzewczymi mozna sterowac za pomo-
g dwdch konstrukdji paneléw sterowania: me-
chanicznego i elektronicznego (czesto dotykowe-
go). Pierwszy typ sterowania pozwala na obsfu-
ge urzadzenia za pomocg pokretet, przyciskow
czy regulatoréw mocy. Umieszczone sg one cze-
sto na dole lub z boku ptyty tak, aby regulacja nie
kolidowata z przesuwaniem naczyn po ptycie lub
rusztach. Sterowanie mechaniczne jest najmniej
zaawansowanym sposobem ustawienia mocy
grzania, jednak szczegdlnie w wypadku ptyt ga-
zowych i palnikéw regulada ta jest bardzo ergo-
nomiczna. Sterowanie elektronicznie stosuje sie
najczesciej w ptytach elektrycznych (jednak co-
raz wiecej modeli gazowych jest wyposazonych
w mechaniczno-elektroniczne pokretfa z elektro-
niczng zapalarka czy sensorowymi opcjami, np.,
w modelach gas on glass). Taki panel sterowa-
nia najczesciej przyjmuje forme sensorowg, kto-
ra w szybki i komfortowy sposéb pozwala re-
gulowac moc pol grzewczych czy wybrac funk-
cje dodatkowe. Uzytkownicy za pomocg opusz-
ka palca wybieraja konkretne ustawienia. W wie-
lu wypadkach mogg zmieniac lub wybierac réz-

Marka Teka zaprezenfowata

niedawno model

ptyty indukcyjnej Wish IRF
9480TFT Tablet z jednym

z najwiekszych, kolorowych
wyswietlaczy LCD-TFT

o przekqgtnej az 7 cali.

Fot. Siemens

Czym jest ptyta indukcyjna z wyciggiem?

0d dtuzszego czasu na rynku widzimy
prawdziwg rewolucje — producenci t3-
cz3 funkcje gotowania z funkcja wenty-
lowania, w jednym urzadzeniu, w fad-
nej oprawie wizualnej, z przystepna dla
klientéw cena. Jednak czym jest taka
konstrukcja, dla kogo i gdzie sprawdzi
sie najlepiej? Takie modele z powodze-
niem zastepowac mogq

widoczny, tra-

pazdziernik 2017

Fot. Teka

Fot. Amica (x2)

dycyjny okap kominowy, a sposéb insta-
lacji ptyty, ktéra montuje sie w blacie bez
wyraznie zarysowanych krawedzi, stwarza
nowe mozliwosci aranzacji wnetrz. Plyta ze
zintegrowanym wyciagiem idealnie spraw-
dza sie w popularnych obecnie kuchniach

|l Bez rastréw, ale z podswietleniem pél grzewczych

www.infoprodukt.pl

Na rynku pojawita sie ptyta PI6544ISU,
ktéra razem z sobg wprowadzifa nowy
styl i sposéb patrzenia na sprzet AGD
w kuchni. Czarna ptyta zostafa pozba-
wiona zbednych nadrukéw, czyli ra-

otwartych na salon, ale tez odnajdzie sie
w matych pomieszczeniach, w ktérych brak
miejsca na montaz dodatkowego urzadze-
nia, w tym wypadku okapu. Ponadto, dzieki
whbudowanej w ptyte wentylacji zyskujemy
petng swobode w planowaniu kuchni, ale
tez przestrzen do realizacji najsmielszych
pomystow kulinarnych. Same ptyty sq wy-
posazone w liczne rozwigzania, chocby ta-
czenie pol, opcje booster czy automatycz-
ne rozpoznawanie wielkosci naczyn. Okap
za$ (w zaleznosci od wersji, modelu, produ-
centa) moze byc aktywowany recznie (po-
przez podniesienie wyciggu czy tez manu-
alng jego aktywacje), ale tez automatycz-
nie — po wigczeniu samej ptyty. Wraz ze
wzrostem mocy na ptycie gféwnej okap
samoczynnie zwiekszy moc pochtaniania.
Nalezy jednak wiedzie¢, ze montaz takiej
ptyty jest nieco bardziej wymagajacy (po-
trzebujemy chociazby wiecej miejsca pod
samo urzadzenie), nalezy takze regularnie
konserwowac filtry w okapie.

strow wyznaczajgcych granice
pdl grzewczych. Ma za to spe-
cjalne podswietlenia diodowe
stref, uaktywniajgce sie tylko
podczas pracy urzadzenia. Ta-

Fot. Elica (x2)
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Bosch za sprawg systemu FlameSelect
udowodnia, ze gotowanie na gazie mo-
ze by¢ wyjatkowo praktyczne i precyzyj-
ne, niemal jak w modelach elektrycznych.
Cyfrowe rozwigzania zastosowane w se-
rii FlameSelect nie tylko poprawiajg przy
tym precyzje i usprawniajg sam proces
grzewczy, ale i znacznie zwiekszajg kom-
fort pracy. Najnowsze ptyty gazowe mar-
ki Bosch z unikatowa technikg sterowa-
nia FlameSelect dziataja w oparciu o opa-
tentowany system zawordw, ktéry wyko-

ki projekt z pewnoscig wyznacza tren-
dy, jakie zapanuja w kuchniach za kilka
lat. Dzi$ jest to nadal co$ nowego, jed-
nak jakze praktycznego od strony za-
budowy sprzetu AGD. Centralne obsza-
ry pél grzewczych zaznaczono dyskret-
nie przez zaledwie jeden element — rys
ramki. Wykonczenie zwieficzono zas sub-

rzystuje nowatorska, dziewie-
ciostopniowa regulacje wielko-
$ci pfomienia. Nowe pokretfa
pozwalaja na precyzyjne okre-
$lenie poziomu mocy przez wy-
bor jego konkretnej wartosci.
Okreslony stopien regulacji, po-
za pokrettem, widoczny jest po
chwili na cyfrowym wyswietla-
czu. Co niezmiernie ciekawe, na-
wet po wytaczeniu ptyty wska-
zuje on, ktdre jej strefy sq jesz-
cze gorace. Mamy wiec do czy-
nienia ze swego rodzaju funkcjg wskaz-
nika ciepta resztkowego, tyle ze w pty-
cie gazowej. Warto podkresli¢, ze po raz
pierwszy ptyty FlameSelect zostaty zapre-
zentowane na zesztorocznych targach IFA
i od tamtej chwili sg stale modyfikowane
i wyznaczajg kierunek rozwoju nowocze-
snych urzadzen gazowych. Ptyty Flame-
Select dostepne s w dwach wersjach:
ptyt ceramicznych ze szkfa hartowanego
oraz ze stali szlachetnej.

telnym podswietleniem panelu sterowa-
nia, ktéry dodatkowo zostat wyposazo-
ny w rozwigzanie utatwiajgce sprawdze-
nie, ktére pole grzewcze jest aktywne
w danym momencie. W chwili wigcze-
nia ptyty podswietlone zostaja wszyst-
kie pola na jej powierzchni, a po wybra-
niu konkretnego pola — tylko jedno, na
ktérym zostat postawiony garnek.
Po ustawieniu mocy grzania pod-
Swietlenie gasnie, a ptyta ponow-
nie jest catkowicie czarna. Dodat-
kowo wysoce praktycznym rozwig-
zaniem, bez ktérego coraz wiecej
klientéw nie wyobraza sobie kuli-
narnych przygéd z ptytg indukcyj-
na, jest maksymalne wykorzysta-
nie powierzchni ptyty dzieki funk-
cji faczenia pdl grzewczych.

Y

Fot. Bosch (x2)
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Ptyta indukcyjna jak... gazowa

Wydawac by sie mogto, ze w ptytach induk-
cyjnych zbyt wiele innowacyjnych zmian juz
nas nie czeka. Tymczasem okazuje sie, Ze je-
$li kto$ jest pomystowy, a do tego znakomi-
cie opanowat technologie LED, moze two-
rzy¢ prawdziwe ,cuda”! Do takich niezwy-

ktych i wizualnie imponujacych rozwiagzan
zaliczy¢ nalezy ptyte z serii Chef Collection,
stworzong z grupg najlepszych szeféw kuch-
ni, wyréznionych przez przewodnik , Miche-
lin". Wspomniana ptyta indukcyjna zosta-
fa wyposazona w imitacje ptomieni gazo-

wych. Pod szklang powierzchnig ptyty za-
stosowano wyswietlacze diodowe LED, kt6-
re w sposéb nowatorski emitujg , ptomie-
nie". Rozwigzanie nazwane Virtual Flame
nie tylko moze by¢ ciekawym ,gadzetem”.
Rozwigzanie to ma réwniez aspekt prak-

tyczny — przede wszystkim umozliwia intu-
icyjng obstuge i szybka orientacje, jak du-
za moc jest wybrana na danym polu. Kon-
struujac to rozwigzanie, firma wyszta z jak-
ze trafnej obserwadji, ze uzytkownicy plyt
indukcyjnych nie zawsze zdajg sobie spra-
we z wybranej mocy, przez co szybko przy-
palaja potrawy. Za pomoca pokretta wraz
ze wzrostem mocy, zwieksza sie wiec wy-
soko$¢ diodowych , ptomieni”. Zmienia sie
takze ich barwa. Plyta z wyswietlaczem
Virtual Flame to jeszcze nie wszystko. In-
zynierowie zastosowali ciekawy panel ste-
rowania z centralnym, zdejmowanym po-
krettem magnetycznym. 80-centymetro-
wa plyta staje sie elastycznym blatem ro-
boczym w kuchni, na ktérym mozna umie-
sci¢ kilka garnkéw jednocze$nie. Zapewnia
to funkcja Flex Zone.

SHARP

Home Appliances

Fot. Samsung (x2)

czynnie zwiekszy moc pochtaniania. Re-
gulacja parametrow dziata w dwie stro-
ny i w ten sam sposob dziatajg urzadze-
nia, kiedy zmniejszamy moc. Rozwigzania
komunikacji ptyty z okapem (dopasowane
funkcjonalnie do odpowiednich parame-
trow danych urzadzen) proponujg Miele
w systemie Con@ctivity 2.0, Sirius w mo-
delu Synthesis, AEG i Electrolux w syste-
mie Hob2Hood, a takze Amica w linii IN
oraz Candy w serii urzadzen Simply — Fi.

Kiedy jednak konsument nie lubi requlowac
kilku urzadzen jednoczesnie, np. obstugi-
wac ptyty i okapu w tym samym czasie,
moze skorzystac z innych rozwiagzan. Wpro-
wadzono systemy taczenia sie ptyty i oka-
pu za pomocg podczerwieni. Po wigczeniu
ptyty okap automatycznie otrzymuje sygnat
o0 aktywnosci drugiego urzadzenia i réw-
niez aktywuje swa prace. Wraz ze wzro-
stem mocy na ptycie gtéwnej okap samo-

Wybierajqc ptyte zwrdcmy uwage na potozenie
panelu sterowania. Moze on by¢ umieszczony na dole
urzqgdzenia, ale dostepne na rynku sq takze modele,
ktore majq sterowanie z boku. Zazwyczaj dotyczy to ptyt
gazowych z pokrettami.

Fot. Franke

. Swietnie
I dobrana para ;-)

ne opcje w jednej chwili. Sensorowe
panele zawierajg takie elementy jak
wigcznik urzadzenia, blokada stero-
wania, a takze kilkustopniowa requ-
lacja mocy. Owa regulacja mocy wy-
stepuje tradycyjnie w formie slidera
lub opdji , plus/minus”.

Obecnie wielu producentéw wycho-
dzi poza standardowe ramy, oferu-
jac pionierskie systemy sterowania
za pomocg magnetycznych (statych
lub wyjmowanych) krazkéw lub fa-
czenie techniki indukcyjnej z wyswie-
tlaczami LED, ktére nasladujg ptomie-
nie (szerzej czytaj o tych efektownych
rozwigzaniach w dziale ,Funkde, in-
nowadje, rozwigzania”).

-

/This is Why/ w kuchni, tak jak i w zyciu wszystko powinno by¢ przemyslane, harmonijne i niezawodne.
Dlatego zaprojektowalismy dla Ciebie ultranowoczesne urzadzenia do zabudowy, ktére mozna ze soba
zestawia¢ w dowolny sposob. Dzieki zastosowanym w nich technologiom gotowanie i pieczenie jeszcze
nigdy nie byto tak proste i przyjemne. Dzieki Sharp nic juz nie ograniczy Twojej kulinarnej wyobrazni :)
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Fot. Gorenje
Fot. Concept

Fot. Siemens

Elastyczne pola typu ,flexi” pozwalajg na petng swobode w stosowaniu réznych rozmia-
row i ksztaftéw garnkdw. Dzieki potgczeniu dwaoch, a nawet trzech pdl w jedno, uzyt-

1 Ptyty wyposazone sg w wiele ciekawych funkcji
kownik moze stosowac niewymiarowe naczynia, np. brytfanny.

i rozwigzan. Wszechstronna automatyka poprawia znacznie
komfort obstugi, zaleca optymalne ustawienia,

informuje o btedach czy konieczno$ci mycia i konserwacii.
Elastyczne pola zwiekszajg powierzchnie roboczq, a liczne
blokady dbajqg o bezpieczehstwo najmtodszych.

Fot. Amica
Fot. Franke

W ptytach gazowych bardzo praktycznym rozwigzaniem jest zastosowanie palnika
o0 zwiekszonej liczbie wiericow ptomienia. Skuteczniej i szybciej podgrzewa on potrawy.

FUNKCJE,

INNOWACJE, ROZWIAZANIA

Fot. Teka

Fot. Samsung

Fot. Teka

Daje niezwykle praktyczny komfort obsfugi urzadzenia. Wystarczy delikatnie pokrecic¢ po-
kretfem, aby w szybki sposéb zmieni¢ moc pfyty. Dodatkowo, jesli wyciagniemy pokretto,
zablokujemy w ten sposéb panel sterowania uniemozliwiajac tym samym zmiane para-
metréw czy wigczenie urzadzenia (funkcja praktyczna w rodzinach z matymi dziecmi.

Precyzja w sterowaniu

Fot. Bosch (x2)

Technika sterowania FlameSelect marki Bosch dziata w oparciu o opatentowany system za-
wordw, ktory wykorzystuje dziewieciostopniowa regulacje wielkosci ptomienia. Nowe pokre-
tfa pozwalajg na precyzyjne okreslenie poziomu mocy przez wybér jego konkretnej wartosci.
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tyty, niezaleznie czy gazowe
czy elektryczne, wyposazo-
ne sq w liczne udogodnie-
nia. Warto zapoznac sie z nimi

przed zakupem jednego z najwazniejszych
urzadzen grzewczych w domu.

Obok tradycyjnych i wyspedjalizowanych piekar-
nikow, kuchenek mikrofalowych, kuchni wolno-
stojacych i urzadzen hybrydowych (piekarnik czy
parowar z funkcjami mikrofali) bardzo wazne sg
plyty, a raczej ich zaplecze funkcjonalne.

M Regulacja i zwiekszenie mocy grza-

nia — kazda plyta (niezaleznie od tego,
(zy gazowa czy elektryczna) wyposazona
jest w regulacje mocy grzania. Zwieksze-
nie pfomienia lub mocy danego obszaru 13-
czy sie z szybkoscig przygotowania potra-
wy. Modele elektroniczne jednak zazwy-
czaj majg funkcje zwiekszenie mocy, np.
booster lub hi-light. Dla poréwnania typo-
wy booster w ptytach indukcyjnych potra-
fi podgrzac naczynie nawet o 40-50 proc.
szybciej niz standardowe obszary. W zalez-
nosci od producenta warto zapoznac sie
z nazwami typu WaterBoost i ExtraSpeed
marki Miele, PowerBoost marek Siemens,
Bosch, Booster marek Amica i Freggia, Au-
tomax i PowerBoost marki AEG, Power Plus
marki Teka, Full Power marki Fulgor Mila-
no, PowerBoost albo AllBoost do wszyst-
kich pol grzewczych marki Gorenje. W pty-
tach gazowych za przy$pieszenie przygoto-
wywania potraw i zwiekszenie mocy palni-
ka odpowiada tréjwiencowy ptomien, na-
zywany wokiem.

M Funkcje czasowe, podtrzymywania

ciepta i Stop & Go — w plytach grzew-
czych, zwlaszcza elektrycznych znajdzie-
my funkdje czasowe, czyli minutnik albo ti-
mer. W wielu modelach znajdziemy tez ta-

kie rozwigzania jak Stop & Go, ktore zatrzy-
muje grzanie lub zmniejsza moc, kiedy uzyt-
kownik odejdzie na chwile od ptyty. War-
to, zatem przyjrzec sie modelom z funkja-
mi SoftMelt i StayWarm marki Gorenje, Ke-
ep Warm marki Samsung czy funkdja pod-
trzymywania ciepta marki Miele.

Bl Automatyka i programy gotowania—

w wypadku modeli bardziej zaawansowa-
nych, tj. indukcyjnych, nie mozna nie wspo-
mniec¢ o automatyce, czyli 0 rozwigzaniach
requlujgcych poczatkowe, wysokie pozio-
my macy redukujac je by unikna¢ przypale-
nia. Mowa m.in. o funkgji BoilControl mar-
ki Gorenje, powerMove marki Siemens
czy Smart Boiling marki Teka. Automatyka
to takzZe rozwigzania, ktére same zadbaja,
0 jakos¢ gotowanej potrawy. Chodzi przede
wszystkim o tzw. automatyczne programy
gotowania, ktére monitorujg stan produk-
tow przez garnek. Takie rozwigzanie propo-
nuje np. Gorenje. Na garnku nalezy umie-
4ci¢ specjalny sensor, ktory komunikuie sie
z ptyta. Sensor |Q dziata na zasadzie m.in.
regulacji temperatury grzania. Dzieki funk-
jom dodatkowym SmartSense nie dojdzie
do wykipienia ptynu z naczynia czy przypa-
lenia sie potrawy. Czujnik monitoruje takze
to, czy w naczyniu jest ptyn, czy by¢ moze
doszto do jego wyparowania. Automaty-
ke smazenia ma w swoich modelach tak-
ze marka Bosch, ktéra oferuje 4 poziomy
smazenia lub 9 programéw, ktére automa-
tycznie steruja procesem smazenia, a takze
AEG z funkdjg ProFry Sensor, ktéra propo-
nuje zaprogramowanie poziomow intensyw-
nosci smazenia dla wielu réznych potraw.
Whirlpool z kolei oferuje system 6-ty Zmysf,
ktory dziekuje czujnikom na biezgco moni-
toruje prace modelu i automatycznie dosto-
sowuje parametry do optymalnego wyko-
rzystania m.in. mocy czy poboru energii.

M Informowanie o bfedach, wykipieniu

ptynu, przegrzaniu — ptyty indukcyjne

pazdziernik 2017

dzieki sensorom pozwalajg takze na kon-
trole temperatury ptyty (funkcja wylacza
urzadzenie w razie przegrzania sie plyty),
a takze na informowanie dzwiekowe lub
Swietlne o nieprawidtowosdi, np. zalaniu
obszaru grzewczego.

B Petnopowietrzchniowe gotowanie —

wiadciwosci prestizowych ptyt indukcyjnych
pozwalajg na petnopowierzchniowe goto-
wanie. Takie ptyty wowczas nie majg wy-
znaczonych pol grzewczych, a uzytkow-
nik moze pofozy¢ garnek, gdziekolwiek tyl-
ko chce. Pfyta moze garnek wykry¢ samo-
dzielnie lub recznie po aktywowaniu pa-
nelu sterowania. Do grupy tej funkcji nale-
2y FlexTouch marki Miele, petnopowierz-
niowe zastosowanie w ptycie marki Gag-
genau, freelnduction marki Siemens czy
MaxiSense marki AEG. Na uwage zastu-
guje takze ptyta marki Bauknecht, ktorg
zaprezentowano na ostatnich targach Li-
vingKitchen 2015. Wygladata jak ogromny
tablet, na ktérym oprécz gotowania moz-
na... surfowac w sieci.

M Elastyczne taczenie pdl grzewczych —

podobnym rozwigzaniem jest zastosowanie
pdl typu flexi bridge, czyli wszelkiego typu
pdl faczonych. Wéwczas, kiedy mamy duze
naczynie typu brytfanna, ktdre nie zmiesci-
toby sie na standardowym polu, warto po-
faczy¢ dwa sasiadujace pola w jedno. Ta-
ka funkcjonalnos¢ proponuja marki: Miele
zfunkcjg PowerFlex, FlexZone marki Goren-
je, combiZone marki Siemens, Flexinduction
marki Bosch, Bridge marek Electrolux i Ami-
ca, FishZone marki AEG, TotalZone i Teka
Flex marki Teka, Flexi Cook czy Flexible Zo-
ne marki Whirlpool, IndyFlex marki Beko,
AnyDish i Wide Flex Zone marki Samsung.

M Innowacyjne sterowanie — obok stan-

dardowej formy sterowania dostepnej we
wszystkich ptytach grzewczych, niezaleznie
czy mowimy o plycie elektrycznej czy gazo-
wej, wystepuja pionierskie systemy sterowa-
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nia za pomoca magnetycznych (statych lub
wyjmowanych) krazkow lub faczenie tech-
niki indukcyjnej z wyswietlaczami LED, ktére
nasladujg pfomienie. Takie rozwiazania ma
w swojej ofercie m.in. marka Siemens z sys-
temem discControl, Gaggenau — Twist-Pad
czy Samsung w plycie Virtual Flame. Kiedy
uzytkownik zdejmie magnetyczny element,
nie mozna w zaden sposéb zmienic ustawien
plyty. To szczegdlnie istotne dla opiekundw
niesfornych dzieci. Réwnie ciekawymi for-
mami sterowania sg SliderTouch marki Go-
renje, DirectPlus marki Gorenje, touchSlider
marki Siemens, DirectSelect lub TouchSelect
marki Bosch, InfiSight lub DirectAccess mar-
ki Electrolux, Direct Touch i MaxiSight mar-
ki AEG, Slider marek Teka, Whirlpool i Beko.

Il Automatyczna regulacja okapu z pozio-

mu ptyty —najnowsze rozwigzanie faczy in-
teraktywnos$¢ ptyty z okapem. Wiecej szcze-
gotéw takiego rozwigzania znalez¢ mozna
w rozdziale , Sterowanie i interakdja. ...". Roz-
wigzanie jednak nie jest dzi$ bardzo popular-
ne, mimo tego, ze zdobywa coraz wieksze
rzesze klientow. W Polsce dostepnych zale-
dwie kilka takich systemow np.: Hob2Hood
marek AEG i Electrolux, oraz Con@ctivity 2.0
marki Miele, Amica czy Candy.

Funkcje ,eko" spotykane sg juz dzi$ w niemal
wszystkich urzadzeniach AGD. Bez problemu
znajdziemy je takze w segmencie grzewczym.

B Minimalizowanie poboru gazu i ener-

gii elektrycznej w ptytach grzewczych
—w ptycie gazowej (lub w niektdrych kuch-
niach gazowych) palniki mogg by¢ wyposa-
zone np. w systemy redukujace nadmierne
spalanie gazu, a w ptytach elektrycznych czy
indukcyjnych takie rozwigzania jak wykorzy-
stanie ciepfa resztkowego czy funkcje auto-
matyczne, kontrolujgce potrawe i dostoso-
wujgce do potrzeb moc urzadzenia.

Fot. Miele

Fot. Amica (x2)

Wyjatkowo waznym trendem ktdry obecnie panuje na rynku urzadzen grzewczych jest
mozliwosc obstugi okapu z poziomu ptyty. Wystarczy¢ zmienic parametry pracy samej
piyty, by okap automatycznie dostosowat do nich site zasysania oparéw.

+2w 17, czyli ptyta z okapem

|

1

Fot. Siemens

Fot. Elica

Podobnym rozwigzaniem jest zastosowanie na powierzchni ptyty samego okapu. Kon-
strukcja typu ,2 w 1" idealnie radzi sobie z oparami, a przy tym jest dobrym rozwigza-
niem do mniejszych kuchni, w ktorych nie ma miejsca na montaz tradycyjnego okapu.
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I Kuchnia to wizytéwka kazdego domu. Aby stylistyka
wzornicza byta idealnie spéjna ze stylistykg mebli
czy urzqdzen AGD, warto wybraé niecodziennie
wykonczony model. Mozna takze pokusic¢ sie

o kupno catej linii wzorniczej urzgdzen grzewczych.

eka IT 6450 iKnob

Franke FHFS 864 21 1FLEX ST CH
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Fot. Gorenje

Sharp KH-6119B500

£

Amica IN7543ICSTK

| ll Ceramiczne powierzchnie zawsze w modzie

Coraz chetniej producenci do stonowa-  Ze o nieszablonowych projektach rastréw
nych urzadzen dodajq ekskluzywne do-  (obramowan pol grzewczych), a takze cie-
datki, takie jak listwy dekoracyjne, pod-  kawych projektach samych paneli stero-
Swietlenia pol grzewczych i bokéw ptyt  wania. Dodatkowo, w nowoczesnych pty-
czy wielocalowe wyswietlacze przedsta-  tach indukcyjnych czy ceramicznych ofe-
wiajgce wybdr parametrow, a czasami wy-  rowane sg detale nawigzujgce do kuch-
razistg grafike przypominajacq najlepszej  ni prowansalskich, francuskich i angiel-
rozdzielczosci tablet. Wiele mowi sie tak-  skich, takie jak obfe ksztatty czy pokretta.

Bosch PXVv975DC1E

Elica Lien Diamond 805 BL

A

Wzornictwo ptyt indukcyjnych

i ceramicznych wciqz ewoluuje.
Inzynierowie i projektanci biorg
pod lupe najczesciej zaokrqgle-
nia i listwy dekoracyjne, a takze
sam ksztatt i zastosowanie rastrow.

pazdziernik 2017

P0oznaj ciche okapy

LIARKO

odkryj doskonata jakos¢ zamknietg w pieknej formie

Oryginalny ksztatt, energooszczednosc¢ oraz
najlepsze podzespoty i komponenty.

Idealne rozwigzanie dla najbardziej wymagajgcych
uzytkownikow.

< Clarko’

Zapoznaj sie z naszg oferty:
www.ciarko.pl
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eka 1G 940 2G Al AL

Uwazane niegdy$ za mato nowoczesne,
ptyty gazowe wracajq do fask. Moga by¢
one zaprojektowane stylowo i eleganc-
ko. Idealnie komponujg sie ze szklang
powierzchnig tworzac konstrukgje ,gas
on glass” (gazu na szkle). Taki projekt
dostarcza kuchni z jednej strony nowo-
czesny blask, z drugiej — komfort przy-
rzadzania potraw tradycyjng metoda za

| jl Plyty gazowe coraz atrakcyjniejsze

pomocg ognia. To takze daje klientom
wygode jedli chodzi o czystos¢ urza-
dzenia. Modele typu ,gas on glass”
majg takze jeszcze jedng, bardzo waz-
ng zalete: wyjatkowo zaprojektowane
ruszty. Oprdcz czarnych i biatych urza-
dzen, na rynku znajdziemy takze mode-
le bezowe, ktore idealnie nadajg sie do
kuchni jasnych.

Wzornictwo ptyt gazowych okresla
przede wszystkim projekt rusztow. Mogq

Freggia HR750VGTAN

WSPANIALA CODZIENNOSE

Frames by Franke to koncepcja kompletnej kuchni dopasowanej do oczekiwan
uzytkownika. Okap ukryty w blacie, idealnie dopasowana ptyta grzewcza, piekarnik
konwekcyjno-parowy oraz niezwykle wygodny zlewozmywak z bateria.

Cata linia Frames by Franke sktada sie 44 spdéjnych wzorniczo elementéw,

ktére mozna ze sobg dowolnie zestawiac.

Wypetnij swoja kuchnie przyjazng technologia i uwolnij kulinarng kreatywnosc.

Ciesz sie wspaniatg codziennoscia.

Odkryj kompletny system Frames by Franke.

franke.pl/ks— =

byc¢ one ptaskie, catkowicie zakrywajqce
ptyte, a nawet pojedyncze, dla kazdego
palnika oddzielne. Czesto stosuje sie takze
wymysine ksztatty rusztow.

Gorenje Gcwea1sT |
1111

oNnDERFUL. FRANKE

Siemens ER9A6SD70

Fulgor Milano FCH 1124 G 2DWK ME
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Minimalna odlegtosé okapu od plyty elekirycznej.

Minimalna odlegtosé okapu od plyty gazowej.

Zalecana szerokos¢ okapu dla ptyt 40-50 cm.

26 |P

50-60 cm

- \
40-50 cm

Zalecana szerokosé okapu dla plyt 60-70 cm.

70-90 cm

‘ 60-70 cm

Fot. Gorenje

PRAWIDLOWY

MONTAZ | INSTALACJA

dmienne wymagania ma sprzet
gazowy, a inne elektryczny.
Nalezy miec¢ tez na uwadze
konstrukcje mieszane, a wiec
gazowo-elektryczne, ktdre wymagaja spef-
nienia kilku dodatkowych warunkdw.

Montaz ptyt
grzewczych

Szczegblnie pieczotowitej instalacji wy-
magaja ptyty zasilane gazem. To wiasnie
aspekty bezpieczenstwa wzgledem eksplo-
atacji i pierwszego podtaczenia urzadzenia
sg tu najbardziej restrykcyjne z powodu
zagrozenia ulatniania sie lub nawet wy-
buchu gazu. Dlatego nalezy przestrzega¢
wszystkich zasad bardzo dokfadnie, a in-
stalacji musi dokonac specjalista z upraw-
nieniami (to jeden z wymogdéw gwaran-
cji). Podobnie ma sie rzecz z podiacze-
niem elektrycznym, jesli poza zapalar-
ka elektryczna i jej przewodem z wtycz-
ka na 230V, ptyta wymaga podiaczenia
do 400 V; wielofazowego.

Urzgdzenie na czas transportu zabezpieczo-
ne jest przed uszkodzeniem, dlatego wszel-
kie folie, styropiany, itp. nalezy delikatnie
zdja¢, aby nie zarysowac obudowy (zasa-
da ta dotyczy wszystkich urzadzen AGD).
Pomieszczenie, w ktérym bedzie zainsta-
lowana ptyta, powinno by¢ suche i prze-
wiewne i mie¢ zagwarantowang sprawng
wentylacje. W modelach gazowych wyma-
gany jest doptyw powietrza, ktory jest nie-
zbedny do prawidtowego spalania sie ga-
zu. Nie powinien by¢ mniejszy niz 2 m*/h
na 1 kW mocy palnikéw.

Gaz jest ciezszy od powietrza, dlatego gro-
madzi sie w dolnych partiach pomieszczenia.
Z tego wzgledu tak wazne jest, aby miej-
sce, gdzie bedzie przechowywana butla,
takze miato dostep do powietrza (niewen-
tylowane szafki czy piwnice nie sg wska-
zane do przechowywania petnych butli ga-
zowych). Ponadto butle nie powinny znaj-
dowac sie zbyt blisko zrédet ciepta, kto-
re zwiekszytyby temperature (i cisnienie)
w butli powyzej 50 °C, czyli piecykéw, ko-
minkdw czy piekarnikow.

Dodatkowe, wazne
informacje

Podfaczenia powinien dokonac instalator,
ktéry po czynnosci wydaje wiascicielowi
Swiadectwo podtaczenia ptyty gazowej.
Powinien on takze sprawdzi¢ skutecznos¢
wietrzenia pomieszczenia, szczelnos¢ in-
stalacji gazowej oraz skutecznos¢ dziata-
nia wszystkich elementéw urzadzenia. In-
stalator zazwyczaj ma trzy sposoby przy-
taczenia urzadzenia do gazu w zalezno-
$ci od rodzaju instalacji: do elastycznego
przewodu, sztywnej instalacji rurowej al-
bo wezem elastycznym. W pierwszym wy-
padku do podtaczenia do instalacji gazo-
wej w budynku zaleca sie uzy¢ metalowe-
go przewodu elastycznego z gwintem ruro-
wym "2 cala o dtugosci maksymalnie 2000
mm. Przyfgczenie nalezy uszczelnic tasma
uszczelniajgcg. W drugim wypadku do go-
towej instalacji gazowej instalator moze
przytaczyc takze rurowy kréciec z gwintem
' cala, zwykle dotgczony do urzadzenia.
W wypadku gazu z butli sprawdzi sie pod-
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I Prawidtowy montaz i instalacja urzgdzen
do zabudowy to aspekt niezmiernie wazny.
Od niego owiem zalezy prawidtowe, ekonomiczne
i bezpieczne uzytkowanie ptyty grzewczej.

taczenie wezem elastycznym. Do krééca
dofaczonego do kuchni nalezy zastoso-
wac min. 0,5 m stalowej instalacyjnej rury
z koncdwka do weza 8 x 1 mm (do przy-
krecenia koncowki konieczne jest zazwyczaj
odkrecenie sprezyny z zawiasu nakrywy).
Do przytaczenia natomiast potrzebny jest
waz gazowy, jesli to konieczne z regulato-
rem (reduktorem) cisnienia. Po poprawnej
instalacji nalezy sprawdzi¢ szczelnos¢, spry-
skujac podtaczenie np. wodg z mydfem lub
ptynem do naczyn (przy nieszczelnosci po-
jawia sie babelki).

Uwaga! Kuchnia, piekarnik lub ptyta po-
winny by¢ podtaczone do takiego rodzaju
gazu, dojakiego przystosowat je producent.
Informacje te znalez¢ mozna na tabliczce
znamionowej urzadzenia.

Sama instalacja

Uzytkownik lub instalator powinni prze-
strzega¢ wytycznych dotyczacych zacho-
wania odpowiedniej odlegtosci ptyty od
okapu — réznej dla réznych zrédet energii
(patrz rysunki).

Po zmierzeniu wszelkich odlegtosci, czas
na montaz. W meblu nalezy wycig¢ otwor
(mozna postuzyc sie szkicem montazowym
dotgczonym do urzgdzenia). W wypad-
ku wszystkich ptyt nalezy zostawi¢ min.
15-25 cm wolnej przestrzeni pod blatem
dla swobodnego wentylowania i uniknie-
Cia przegrzania sie urzadzenia. Ptyty gazo-
We zazwyczaj wyposazone s w metalowy
krociec (o srednicy 4 cala). Do krdcca nale-
2y dokreci¢ waz gazowy o srednicy 8 X 1
mm. Po podfgczeniu nalezy spryskac przy-

www.infoprodukt.pl

taczenie wodg z mydtem w celu sprawdze-
nia szczelnosci. Pod zadnym pozorem nie
sprawdzac tego za pomocg ognia!

Podtgczenie
do instalacji
elektrycznej

Bardzo istotng kwestig w wypadku pfyty ce-
ramicznej czy indukcyjnej, ale takze innych
urzadzen elektrycznych jestich prawidtowe
podtaczenie do instalacji elektrycznej i za-
chowanie odpowiedniej odlegtosci od oka-
pu (patrz rysunek). W obszarze tym spotkac
mozna na rynku najwieksza liczbe btednych
informacji i porad.

Przede wszystkim zacznijmy od sprostowa-
nia dwoch kluczowych faktoéw. Po pierw-
sze, zadne urzadzenia AGD do uzytku do-
mowego nie wykorzystuje napiecia trojfa-
zowego (tzw. sity). Moze wykorzystywac
rézne fazy i potencjat 400 V, ale nie ,si-
te” czyli 3 fazy jednoczesnie. Po drugie:
zawsze istnieje mozliwos¢ podigczenia
ptyty czy piekarnika o duzej mocy do in-
stalacji jednofazowej, ale pod warunkiem
zwiekszania mocy przytacza licznika jed-
nofazowego (pamietajmy, ze w starszych
blokach zamontowany jest zwykle licznik
pradu jednofazowego z zabezpieczeniem
maksymalnym 16A).

Jezeli nie posiadamy odpowiednio silnej in-
stalacji lub wielofazowej (licznik dwufazowy,
tréjfazowy) mozemy albo zastosowac spe-
cjalne konstrukcje ptyt z wtyczkg na 230V
albo zmodyfikowac sie¢. Warto wiedzie¢, ze
plyta taka nie bedzie miata mozliwosci grza-
nia wszystkimi polami o wiekszej mocy (ty-

Zalecana szerokosé okapu dla ptyt 90-120 cm.

L

100-150 cm

| 90-120 cm

>

Przytacze gazowe state.

gaz

Przylgcze gazowe, waz elastyczny.

max. 200 cm gaz

Przytgcze gazowe, z zasilaniem elekir. piekarnika.

230V (16A)

IP 27
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Przytgcze elekiryczne, jednofazowe 230V (16A), 1F

Przylacze elekiryczne, dwufazowe 400V (25A), 2F

Przytgcze elektryczne, trojfazowe 400V (25A), 3F

28 IP

230V (16A)

1F 400V (25A)

1F 400V (25A)

I 2F 400V (25A)

e ——1 e |—

3F 400

V (25A)

Fot. Samsung

pu booster) na raz, jak ma to miejsce w ply-
tach wiekszej mocy dedykowanych insta-
lacjom silniejszym, wielofazowym (25A).
Zwykle tego typu urzadzenia (jednofazowe
na 230 V), cho¢ maja 1, 2 a nawet 4 pola
booster, to w praktyce moga grzac jedno-
czesnie i ,petng mocg” jedynie jedng stre-
13 grzejng, albo réwnomiernie, stabiej na
wszystkich czterech. Moc na inne pola, be-
dzie wtedy odpowiednio dzielona i/lub po-
mniejszana. Zresztg tak sie tez dzieje z roz-
dziatem mocy w przypadku wielu pol ptyt,
zasilanych przez dwie fazy. Zwlaszcza, je-
$li maja one ,silne” pola, a wiec o bardzo
duzych mocach. Dzielnik elektryczny dys-
ponuje moca réwnomiernie, np. 2 pola bo-
oster na pefng moc (,P"), to dwa pozostate
otrzymajg moc 6 w skali do 12. Wigczenie
wiekszej ilosci stref (wszystkich) na petng
moc czesto nie jest mozliwe, poniewaz wy-
nika to z mocy, jaka jest w stanie dostar-
czy¢ jedna lub dwie fazy.

Jak wspomnielismy absolutnie wszystkie
urzadzenia domowe AGD sg3 zasilane na-
pieciem 230/400 V. Zwykle 1 lub 2 faza-
mi. ,Sifa", a wiec trzy fazy okreslane tak-
ze jako napiecie trojfazowe jest niezbedne
tylko i wyfacznie do zasilania urzadzen po-
trzebujgcych zmiennych faz i duzych mocy
(np. pompy do hydroforéw, silniki asynchro-
niczne, profesjonalne spawarki itd.). Jak tez
powiedzielismy wiekszos¢ mieszkan w blo-
kach ma instalacje jednofazowg z bezpiecz-
nikiem 16A. W praktyce taka instalacja jest
w stanie ,wytrzymac” obcigzenie urzadze-
niami o tacznej mocy ok. 4 kW. Jesli wiec
dotgczymy do niej ptyte o maksymalnej mo-
cy np. 7-10 kW i do tego wtaczymy jeszcze
czajnik 2 kW i zmywarke, np. 3 kW nie ma
mozliwosci, aby korek nie ,wyskoczyt”. Mu-
si. Obieg nie posiada bowiem odpowied-
niej mocy. W przeciwnym razie spaleniu
ulegnie przewdd zasilajacy, a to dodatko-
wo moze doprowadzi¢ do groznego poza-
ru. Po to wiadnie jest 6w bezpiecznik i jak
tatwo sie domysli¢, stynne , poprawianie”
korkéw na drut jest jedna z najwiekszych
glupot, jakie mozna ,popefni¢” w domu.
Nomen omen 0 owa moc wszystko sie roz-
grywa. Poniewaz w instalacji trojfazowej
mamy do dyspozycji 3 fazy i do tego z 25A
bezpiecznikiem kazda, mozemy bezpiecz-
nie przytaczac urzadzenia o fgcznej mo-
cy ok. 17 kW. | tak tez sie dzieje, co uwi-
docznilismy na rysunku. Do fazy pierwszej
(L1) podfgczamy lewg strone ptyty (pole 1
i 2), do fazy drugiej (L2) podtgczamy pra-
wa strone plyty (pole 3 i 4). Do fazy trze-
ciej zas (L3) — piekarnik. Odpowiednio wiec
rozdzielamy moc z poszczegdlnych faz, cze-
go nie mozemy zrobi¢ w przypadku insta-
lacji jednofazowej.

Z pojeciem jednej fazy i trzech faz wiaze sie
tez kilka innych pojec. Zacznijmy od most-
kowania. Mostkowanie ptyty, ale co i cieka-
we np. wzmacniacza hi-fi to nic innego jak
po prostu potaczenie réwnolegle dwach ka-
natéw (zaciskow) w jeden. W ptytach doko-
namy tego wtedy, kiedy zaciski L1, L2 ,potg-
czymy” i podigczymy do nich jedng faze. Czy
to mozliwe? Tak. Tyle, ze jesli mamy licznik
pradu jednofazowego to raczej na jednej fa-
Zie nie bedziemy mogli na raz gotowac, myc¢
i pra¢. Wtedy trzeba przyjac technike ,co waz-
niejsze, to pierwsze". Czyli jak pralka pierze,
to juz nie gotujemy i nie pieczemy.

Aby uniknac tej uciazliwej w diuzszej per-
spektywie sytuadji, lepiej wystapic do dystry-
butora energii o przydziat mocy i/lub zmia-
ne licznika. W praktyce energetycy robia
to dzi$ bardzo chetnie. Jesli mamy miedzia-
ne kable w $cianie (nie moze to by¢ alumi-
nium) powiekszenie mocy w zupefnosci wy-
starczy. Oczywiscie troche z tym papiero-
logii i kosztéw, ale korzystanie z szybkiej
plyty nam to wynagrodzi. Gorzej, jesli ka-
ble sg stare, spracowane i posiadaja mate
przekroje (mniej niz 1,5 mm). Wtedy czeka
nas wykonanie nowej instalacji do ptyty.
A propos samych poje¢, to trzeba tez w bu-
downictwie wielorodzinnym pamietac o tzw.
pionie. Pion jest to wigzka kabli znajdujgca
sie w kanale instalacyjnym na klatce scho-
dowej. Trzeba sprawdzi¢, jak duzg ma re-
zerwe mocy, aby sie nie okazato, ze nasze
plany rozbudowy sieci elektrycznej w do-
mu beda niemozliwe.

Innych konfiguradji (np. domy jednorodzinne)
nie omawialismy, bowiem stosuje sie tam
wiele faz (dwie, trzy). Zapamietajmy jednak,
ze owych 3 faz nie bedziemy wykorzysty-
wac, wigczajac jedng wielkg wtyczke, jak
w silniku elektrycznym, ale wykorzystamy
owe fazy dla odrebnych obiegdw z wieloma
zainstalowanymi w nich gniazdkami i przy-
taczonymi do nich urzadzeniami.

Wybor mebli to takze jedna z wazniejszych
czynnosci podczas montowania kuchni wol-
nostojacej, piekarnika i kuchenki mikrofalo-
wej czy plyty grzewczej. Meble powinny by¢
odporne na wysoka temperature, a takze
ciezar. Wybrane drewno lub mebel z okle-
ing (i klejem) powinny by¢ odporne na tem-
perature rzedu min. 100 °C, a fronty me-
bli graniczace z urzadzeniem — 70 °C. Je-
$li uzytkownik nie bedzie przestrzegat tej za-
sady, mebel moze sie znieksztalci¢, uszko-
dzi¢ lub miejscami zwyczajnie rozpuscic. Je-
$li chodzi o instalacje ptyty, blat powinien
mie¢ min. 30-60 cm glebokosci (w zalezno-
$ci od wielkosci ptyty). Uzytkownik powi-
nien takze taki blat zabezpieczy¢ i uszczel-
ni¢ przed wilgocig i zaciekami.
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| B Indukcja w liczbach

Zalety ptyty indukcyjnej w praktyce doskonale obrazujg ponizsze tabele,
gdzie zestawiono strefy grzejne réznych konstrukcji i zasilania w funkgji cza-
Su i sprawnosci.

Czas potrzebny do ogrzania 2 [I] wody od 20 do 100 °C

Rodzaj strefy Moc Przyblizony | Zuzyta energia | Usredniony
. dostarczona .
grzejnej kW] czas [min] [kWh] koszt [zt]
2,8

Gazowa 8,25 0,45 0,14
Elektryczna® 2,8 9,45 0,35 0,11
Ceramiczna 2,8 8,15 0,28 0,09
Indukcyjna 2,8 4,45 0,25 0,08

*zeliwna

Sprawnosc stref przy zamianie energii gazowej i elektrycznej na

cieplng
Gazowa 2,8 1,40 50
2 Elektryczna® 2,8 1,25 55
% Ceramiczna 2,8 1,68 65
= Indukcyjna 28 252 90

*zeliwna

SAME ZALETY
INDUKCJI

1 Indukcja to bez watpienia technologia przysztosci.
Jej zalety docenia coraz wieksza liczba uzytkownikow.
Obok ptyt indukcyjnych czy dostepnych juz
piekarnikéw wkrétce do naszych kuchni trafig takze
zapewne indukcyjne... czajniki.

ndukcja jako technika grzew-

cza jest stosunkowo mto-

dym rozwigzaniem. Mimo

to staje sie ono bardzo po-
pularne. Wynika to przede wszystkim
z faktu, ze ta opcja grzania jest od in-
nych znacznie oszczedniejsza, znakomi-
cie sie jg uzytkuje i czysci.

Wszechstronne
wtasciwosci ptytindukcyjnych
nie ograniczajq sie do

aspektow technicznych.
Waznqg role odgrywajq
Oczywiscie faktem jest, ze niekiedy le- fakze w procesie
piej smazy sie na gazie. Prawda jest, ze projektowania kuchni,
Lsmaczniej” przypieka na zeliwie. Mi- zwitaszcza tych
mo to, ogélny bilans zyskéw i strat sta- nowoczesnych
wia indukcje bezapelacyjnie na pierw- i minimalistycznych.

szym miejscu. A propos mody na goto-
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wanie, to wyjasnijmy juz na wstepie, ze
nie jest prawda, iz na indukgji nie da sie
usmazy¢ nalesnikéw czy dobrze ich prze-
wrdci¢. Wszystko zalezy od jakosci pa-
telni do ptyt indukcyjnych, opcji wypo-
sazenia ptyty, umiejetnosci uzytkowni-
ka oraz znajomos¢ pol grzewczych. Ten
ostatni aspekt jest szalenie wazny. Wie

o tym kazdy koneser steka, ktéry uczyt
sie okietzna¢ indukcje. A wszystko wy-
nika z wyjatkowej stabilnosci i réwno-
miernosci nagrzewania na ptytach in-
dukcyjnych. Ale ma to takze ogromne
zalety. Robienie specjalnych soséw czy
rozpuszczanie czekolady jest na induk-
¢ji bardzo komfortowe.
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Fot. Franke

Fot. Candy

Fot. Siemens

Ptyty indukcyjne dzieki tgczeniu nawet kilkunastu cewek
magnetycznych pozwalajq tqczyc pola grzewcze w jedno
duze. W ten sposdb mozemy uzywac duzych garnkow, takich
jak kwadratowe patelnie lub brytfanny.

| § Automatyka i programy gotowania

W ptytach najbardziej zaawansowa-
nych technicznie, tj. indukcyjnych sto-
suje sie automatyke dziafania, bazuja-
ca na okreslonych parametrach. Wow-
czas na panelu sterowania stosuje sie
kilka programéw automatycznych, np.
do gotowania makaronu, rozpuszcza-
nia czekolady, smazenia nalesnikow
czy stekow itd., w celu utatwienia
obstugi urzadzenia. Takie rozwigza-
nie ma takze zadbac o jakos¢ goto-
wanej potrawy, bez ryzyka o przypa-
lenie czy wykipienie produktu z na-
czynia. Z technicznej strony, w ptycie
stosuje sie sensory, ktére mierzg i re-
guluja temperature grzania, dostoso-
wujac do niej moc grzania. Nowocze-
sne czujniki monitorujg takze to, czy
w naczyniu jest ptyn, czy by¢ moze

www.infoprodukt.pl

doszto do jego wyparowania. Auto-
matyke smazenia ma w swoich mo-
delach m.in. marka Bosch, ktéra ofe-
ruje 4 poziomy smazenia lub 9 progra-
moéw, ktdre automatycznie sterujg pro-
cesem smazenia, a takze AEG z funk-
Cja ProFry Sensor, ktéra proponuje za-
programowanie poziomow intensyw-
nosci smazenia dla wielu réznych po-
traw. Whirlpool z kolei oferuje system
6-ty Zmyst, ktory dziekuje czujnikom
na biezaco monitoruje prace modelu
i automatycznie dostosowuje parametry
do optymalnego wykorzystania m.in.
mocy czy poboru energii. Nowocze-
snej techniki automatycznych progra-
moéw smazenia nie zabrakfo w wybra-
nych ptytach m.in. marki Teka, Ami-
ca, Beko czy Siemiens.

/aplekanie
e
Smakiem!

Opiekacz wielofunkcyjny ST210 to idealne rozwigzanie dla
mito$nikéw potraw przyrzadzanych na ciepto!

Szybko przemieni zwyczajng kanapke w niezwykte danie

i usmazy produkty miesne. Posiada dwie wymienne ptyty
grzejne, pokryte powtoka antyadhezyjnag, a dzieki
wykonczeniom ze stali nierdzewnej jest niezwykle elegancki.

Jego obecnos¢ w twojej kuchni zawsze
bedzie swiadczyco...

dobrym smaku!

eldom.eu PRAKTYCZNIE \W KAZDYM DOMU



Fot. Elica
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Przeciwnicy ptyt indukcyj-
nych uwazajq, ze smaze-
nie miesa czy roztapianie
czekolady jest na nich nie-
efektywne, argumentujqc
fo niestabilng temperaturg
i przypalaniem produktow.
Faktem jest jednak tfo, ze
azisiejsza technologia pro-
dukcji wyeliminowata fakie
zjawisko, a najnowsze mo-
dele bez frudu ,,tworzq”
prawdziwie kulinarne maj-
sersztyki.

Zasada dziatania opiera sie na wytwarza-
niu ciepta bezposrednio w metalowym
ferromagnetycznym dnie naczynia, a nie
na polu grzewczym. Energie pola wiro-
wego w garnku tworza zamontowane
w pfycie induktory. Sama strefa grzew-
cza ptyty indukcyjnej nagrzewa sie
dzieki temu tylko wtérnie — od
dna garnka. Pozostata powierzch-
nia ptyty pozostaje zawsze chfodna.
Ciekawostka jest fakt, ze czestotliwos¢
pola magnetycznego wykorzystywanego
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nych w kuchenkach mikrofalowych, a co  wielkie ilosci ciepta od goracego garnka).
za tym idzie, catkowicie bezpieczne. Nie  Czas potrzebny do ogrzania 2 litréw wody
wywierajg szkodliwego wptywu na or-  na strefie indukcyjnej w usrednionych wa-
ganizm cztowieka, poza pewnymi wyjat-  runkach jest blisko dwukrotnie krétszy w po-
kowymi zastrzezeniami. réwnaniu z innymi technikami grzania (patrz
ramka). Tak dobre wyniki uzyskuje sie dzieki
wysokiej, ponad 90 proc. sprawnosci tego
Ptyta indukcyjna to najbardziej efektywny  typu urzadzen. Méwigc potocznie plyty in-
dzi$ sposdb gotowania. Rozwigzania w niej  dukcyjne najsprawniej przemieniajg energie
stosowane sprawiaja, ze gotowanie jest nie  elektryczng na ciepIng i robig to najszybciej.
tylko bezpieczne, ale przede wszystkim wy- W ptytach indukcyjnych nastepuje bowiem
godne i intuicyjne. Wérdd zalet najnowszych  natychmiastowy wzrost temperatury i row-
modeli nalezy wymienic krétki czas nagrze-  nomierne rozprowadzanie ciepfa w catej ob-
wu, aspekty ekonomiczne, btyskawiczne  jetosci naczynia. Efekt to osiggniecie np. sta-
reagowanie na zmiane poziomu mocy, fa-  nu wrzenia wody w znacznie krétszym cza-
twos¢ utrzymania w czystosci (znakomita za-  sie, niz w przypadku tradycyjnych urzgdzen
leta indukcji) oraz bezpieczenstwo i zwigza-  stuzacych do gotowania.
na z nig eliminacja poparzen. Atutem jest tez

Fot. Concept

Niekwestionowang zaletg indukdji jest jej
ogolne bezpieczefstwo. Uzywamy sfowa
.0gélne”, bowiem osoby z rozrusznikiem
serca i innymi urzadzeniami wspomagaja-
cymi funkcje zyciowe musza skonsultowac
sie z producentem tychze urzadzen. W po-
zostatych przypadkach technika indukcyjna
wykazuje sie samymi superlatywami. W pty-
cie indukcyjnej pole grzewcze nie nagrzewa
sie w takim stopniu jak w ptycie ceramicz-
nej czy w ptycie gazowej. Jak wspomnieli-
$my pozostaje one chfodne lub letnie, co
W znacznym stopniu zmniejsza ryzyko po-
parzenia i ufatwia czyszczenie ptyty nawet
w trakcie pracy (np. w przypadku wykipienia
zeqos). Co wiecej pozostata czes¢ plyty po-
w ptycie indukcyjnej (20-50 kHz) nale-  nowoczesne wzornictwo. Ogromna korzy-  zostaje réwniez chtodna, co czyni jej uzyt-
2y do tego samego zakresu, co czestotli-  scig z wyzej wymienionych jest niewatpli- kowanie jeszcze bardziej bezpiecz-
wosc fal ultradzwiekowych wykorzysty-  wie czas podgrzania potrawy, ktory nym. Jednak nie tylko
wanych np. przez nietoperze czy delfiny  jest zdecydowanie krét-
do echolokacji i wzajemnego porozumie-
wania sie. Sg one prawie sto tysiecy razy
nizsze od czestotliwosci mi-
krofal stosowa-

Fot. Freggia

Fot. Faber

konstrukcja ptyty wpty-
wa na jej bezpieczne uzytkowa-
nie. Sa to réwniez roéznego rodzaju zabez-
pieczenia i rozwigzania, ktére w znacznym
szy w poréw-  stopniu podnosza komfort uzytkowania.
naniu do modeli gazo-  Wszelkiego rodzaju systemy, czujniki za-
wych czy ceramicznych. Dzieje sie  bezpieczajgce sprawiaja, ze mozemy cie-
tak z prostej przyczyny: proces gotowania  szy¢ sie duzg funkcjonalnoscig i wygoda.
rozpoczyna sie w momencie, gdy na wig-  Jednymi z popularniejszych rozwigzan sg
czonym polu stanie naczynie z ferromagne-  blokady uruchomienia, wytacznik bezpie-
tycznym dnem. Wtedy podgrzewa sie jedy-  czefistwa czy ochrona przed przegrzaniem,
nie dno naczynia, a nie cala ptyta. Po zdjeciu  a takze chwilowe zatrzymanie pracy pfyty.
naczynia ptyta pozostaje praktycznie chfod- ~ Warto zwraca¢ uwage na tego typu udo-
na, poniewaz ciepto powstaje w naczyniu,  godnienia, poniewaz ufatwiajg one pdzniej-
a nie w plycie (ptyta przejmuje jedynie nie- sz prace w kuchni.

Szklana powierzchnia ptyt indukcyjnych daje klienfom
niebywatqg swobode w kulinarnych wariacjach, bez
obawy o jej zabrudzenie. Zaledwie jeden ruch dtonig
a powierzchnia bedzie ISnic jak nowa.
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NOWE PtY TY INDUKCYJNE

WISH

PLYTY, KTORE URZECZYWISTNIA TWOJE KULINARNE ZYCZENIA.
Poniewaz naszym najwiekszym zyczeniem jest, aby Twoje zyczenia sie spetnity.

v LATWOSC CZYSZCZENIA v tATWOSCUZYTKOWANIA v ENERGOOSZCZEDNOSC

www. tela.com

vfa P

Gtadka powierzchnia szkfa
zapewnia komfort

i tatwos¢ czyszczenia

bez ryzyka zarysowania.

Nowoczesne sterowanie
pozwala naintuicyjng
i precyzjg obstuge.

O 40% mniejsze zuzycie
energii w poréwnaniu
zinnymi ptytami
elektrycznymi.

A REAL HOME



Fot. Beko

CZYSZCIZENIE
| KONSERWACJA
PLYTY

w zmywarce. W grillu
elektrycznym przede
wszystkim skupiamy sie
na myciu rusztu, cbudowy
i pojemnika na wypetnienie
weglem lub lawa. Ptyte
teppan yaki czysci sie
podobnie jak tradycyjne
modele ze stali. Plyta
typu salamandra nie
wymaga czestego
mycia. Czysci sie
najczesciej obudowe.
Najlepiej zrobic to $rod-

kiem do stali szlachetnej lub delikatnym
detergentem z letnig woda. W zaleznosci
od powierzchni ptyty mozemy korzystac
z réznych srodkdw — od mleczek po
spraye do szkfa. Lekko brudne szklane

Pod wszystkie urzadzenia (najczesciej
z ramkami, listwami) niestety, do-
staja sie resztki jedzenia. Brud groma-

1 Zachowanie czystej powierzchni urzqdzenia

to zaledwie jeden, ale kluczowy obowiqzek kazdego
vzytkownika. Cata reszta, poczgwszy od sprawnego
dziatania i automatyki, nalezy do sprzetu.

dzi sie zresztg takze przy czyszczeniu
powierzchni ptyty, zsuwajac sie pod
krawedzie. Dlatego raz na jakis czas
matym szpikulcem lub nozem trzeba

Wyczysc¢ natychmiast! Gdy
na rozgrzanq ptyte induk-
cyjng bqdz ceramiczng
dostanie sie cukier, plastik
czy folia spozywcza, nalezy
natychmiast usunqc te pro-
dukty z urzqdzenia. Do
czyszczenia najlepiej uzy¢
specjalnego skrobaka do
szkta. Pod kgfem ostrym na-
lezy narzedzie przytozyc do
szklanej ptyty i przesuwac
delikatnie ostrzem.

ptyty mozna odswiezy¢ nawet ptynem
do szyb. Niektdre preparaty zawieraja
specjalne substancje, ktére po nafozeniu
nadajq efekt potysku, a niektdre niwelujg
optycznie wszelkie rysy.

| ll Co zrobi¢ kiedy pod ptyte dostanie sie brud?

chow uda sie wysuna¢ spod powierzch-
ni, czas na czyszczenie srodkiem che-
micznym. Do tego celu mozna uzy¢
szczoteczki do naczyh lub specjal-
nej szczotki do matych powierzchni
i szczelin. Po tej czynnosci powierzch-
nie ptyty nalezy osuszyc.

Fot. Bosch

Czyscimy ptyty
grzewcze

W wypadku ptyt elektrycznych ze szklana
powierzchnig uzytkownicy nie musza
wiele robi¢. Wystarczy odpowiedni srodek
czyszczacy czy $ciereczka nasgczona
delikatnym detergentem, a blask szybko
zostanie przywracony. Gorzej jest z mode-
lami gazowymi, ktdre oprocz czyszczenia
obudowy wymagaja okresowego umycia
wszystkich czesci palnika. A trzeba pa-
mietac, ze palniki zalane zdecydowanie
mniej efektywnie dziafajg, a w najgorszym
wypadku moga przestac dziata¢. Wobec
tego niezwtocznie po zalaniu nalezy
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te resztki wydobyc.
Kiedy warstwe
tuszczuiokiu- 40

-

taki palnik rozebra¢ na czesci pierwsze
i umy¢ kazdy element. Po umyciu dyszy
element nalezy przetka¢ wykataczka lub
drucikiem. Ruszty palnika najlepiej jest
zamoczy¢ w cieptej wodzie

z dodatkiem detergentu.

Wiekszos¢ rusztéw mozna

my¢ w zmywarce. Po umyciu
wszystkich elementéw nalezy
je wysuszy¢ i zamontowac
na miejsce. W wypadku ptyt
domino zasada jest podobna.
Czyszczenie frytkownicy nalezy
rozpocza¢ od oprdznienia mi-
sy. Mozna jg wyciggna¢ i umyc

Fot. Freggia

pazdziernik 2017
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MODELE ZALECANE
Ptyty indukcyjne do zabudowy

Segment cenowy premium

LT ||IHII|II||II\|I|III| \IIHI\ W
TOP PRODUKT TOP PRODUKT
T I R [ e

powyzej 3500 zt I

Symbol PXY875KE1E PXY675DE3E Lien Diamond Frame 904BL  Lien Diamond 805 BL  Lien Diamond 874 WH

_ www.hosch-home.pl www.bosch-home.pl | www.elica.com/PL-pl/ | www.elica.com/PL-pl/ | www.elica.com/PL-pl/

Ptyty indukcyjne do zabudowy

Segment cenowy premium

AAA

IIIIII IlllHl\Illll\m i
powyzej 3500 zt

Symbol FHMR 804 21 1Flexi WH FSH 905 ID TS BK CH 1004 ID TS WH Vi 492 111 GIT95XC

_ W www.fulgor-milano.com/pl/ | www.fulgor-milano.com/pl/ | www.gaggenau.com/pl/ | www.gorenjeplus.com/pl/

Ptyty indukcyjne do zabudowy
AA

Symbol EX801LVC1E VR TC 95 4i PI860OTF P16544LCDSTK IN7543ICSTK
ww _______ wwwsslacomipl | wwwamicapl | wwwamicapl | wwwamicapl

IDV-5660

A I
TOP PROD TOP PRODUKT
I

Segment premium Segment wysoki

AMA AR i i

powyzej 3500 zt od 2000 do 3500 zt

AL
TOP PRODUKT
I T

Ptyty indukcyjne do zabudowy

Segment cenowy wysoki

I W
TOP PRODUKT TOP PRODUKT
I e e .

od 2000 do 3500 zi

Symbol Z264K7757BK KH-9126CT00 KH-6127CS00-EU IR 9400 HS IT 6450 iKnob

Segmenty cenowe ustalane sg na podstawie Srednich cen detalicznych.

36 IP pazdziernik 2017

www.infoprodukt.pl

2 W AAE

MODELE ZALECANE

Ptyty indukcyjne do zabudowy

Segment cenowy premium

I IR HIIIIIIIII\IIHI\IIIIIIIIHII
TOP PRODUKT

r TOP PRODUKT
[LOTTRTQT T i (UL RO

powyzej 3500 zt

Symbol Lien Golden 805 BL  Lien Diamond 604 BL  FHMT 905 11 2Flexi INT  FHFS 865 11 2Flex STCH  FHCR 774 21 1Flexi T PWL

Plyty indukcyjne do zabudowy

Segment cenowy premium

III\IIIIIIIIIIHIIIIII \IIHI\ NI I
TOP PRODUKT TOP PRODUKT
W N NI
powyie] 3500 21 - -

Symbol KM 6879 KM 6699 NZ84J9770EK EX875KYE1E EX975LXC1E

_ m m www.samsung.com/pl/ i siemens home bsivgroup com/pl i

Ptyty indukcyjne do zabudowy
Segment cenowy wysoki

TOP PRODUKT
LT R TV

TOP PRODUKT
I |||||||||||l|£|||||||||...... . -
od 2000 do 3500 zt

Symbol PXE651FC1E IDV-5660 1S756ST IC6INI IT65KRB
_ www.bosch-home.pl www.my-concept.pl www.gorenje.pl www.gorenje.pl www.gorenje.pl
Plyty indukcyjne do zabudowy

Segment wysoki  Segment sredni
IIIHIIIIIIIIIHIIIIII \IIHI\

AA A HIIIIIIII |||||||||||\||u| i
od 2000 do 3500zt od 1400 do 2000 zt -

m“mm CANDY m

Symbol IR 8430 P16544ISU P16544SU CFID 36 WIFI IDV-2760WH

X | wwwamicapl | wwwamicapl | wwweandypl | www.my-conceptp
IP 37
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[ RTImT

TOP PRODUKT
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MODELE ZALECANE
Ptyty indukcyjne do zabudowy

Segment sredni Segment ekonomiczny

A A

od 1400 do 2000zt  ponizej 1400 zt

HIHIIIIIIIIIHI\IIIII\ A I.\Iiﬁlil’llmﬁllwﬁ . HIIIIIIIII\IIIIIIIII\A

Symbol HCI64B NZ64H57479K KH-6119FT00 PIA 6082502 PIA 6082501

Ptyty indukcyjne do zabudowy

Segment cenowy ekomomiczny

I

TOP PRODUKT

LT R NIV . -
ponizej 1400 zt

Symbol P16541S4UD CIE4630B3 MPM-60-1M-02 NZ64H37070K IBR 6040 Retro

(wow ] wwwanicapl ] wuweandypl | wwwmpmpl wurw ek comipl

Ptyty ceramiczne do zabudowy

Segment premium Segment wysoki

WA I
TOP PRODUKT TOP PRODUKT

LTI M (MR
i (L]

W HIIIIIIIII\IIIIIIIII\ |IIHI| W
TOP PRODUKT

TOP PRODUKT
A A A A A I N it - O
powyzej 2200 zt od 1300 do 2200 zt i AAA -

Symbol VE 270 114 KM 6230 KM 6202 ET875LMP1D PH7311FT

Plyty ceramiczne do zabudowy

Segment cenowy wysoki

IIIHIIIII||IIHI|III|I\I|HI\ - ||IHII|II|||IHI||II|I\I|HI\ - IIIHIIIII||IIHI|III|I\I|HI\
od 1300 do 2200 zt A i i

Mara ] soscn | sosaw | cawov ] eecreowx ] RRec |

Symbol PKN675DP1D PKN645FP1E CFI 82 EHF76451FK HCE64E2W

_ www.bosch-home.pl www.bosch-home.pl m www.electrolux.pl www.freggia.pl
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MODELE ZALECANE

Plyty ceramiczne do zabudowy

Segment wysoki  Segment §redni

TOP PRODUKT TOP PRODUKT
LTIV Mg QLT
h,
0d 1300 do 2200zt od 700 do 1300 zt

Symbol HCE43E1B KH-6119FT00 ET675LNP1D ET645FNP1E PH6121FTS

_ Www.freggia.pl i sharphomeappliances com/pl m

Plyty ceramiczne do zabudowy

Segment cenowy $redni
||IHII|II||II\|I|III|I\II| I HIHIIIIII|IIHI\III|I||I||I| IR

ODUKT TOP PRODUKT
A HIIIIIIIII\IIIIIIIII\Iquu - - HIHIIIIIIlllHl\IIIII\unn (TR 1T
od 700 do 1300 zt

Marka | amca | awc ] seo ] soscn ] cawov

Symbol PH6211PT PH6220ZT HIC 64503 T PKF659C17E ClI6D TP

Plyty ceramiczne do zabudowy
Segment cenowy Sredni

I TOP PRODUKT
| TR M

TOP PRODUKT
[T

PRODUKT TOP PRODUKT
HIIIIIIIII\IIIIIIIII\IInuu QLTI
od 700 do 1300 zt

Symbol SDV-3460N ECT620CSC ECT610SC KHC 6421 CTR164NCO01

_ www.my-concept.pl www.gorenje.pl www.gorenje.pl w www.samsung.com/pl/

Plyty ceramiczne do zabudowy

Segment cenowy ekomomiczny

A O AL
E TOP PRODUKT TOP PRODUKT

LI TTRTRTCRNCANTYY IFee (IR
ponizej 700 zt

Mara ] amaa | aawor ] a0 ] a0 ] T

Symbol PH6400ZH CH64 C/2 PKA 58601 PKA 58008 TB 6415

(wow ] wwwamicapl | wwwaandypl | wwwakpop | wwwalpop | wwwitekacomipl |
IP 39
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MODELE ZALECANE

Ptyty gazowe do zabudowy

Segment cenowy premium

III\IIIIII||||H|||I|||\I|| | w!llllI\IIIIIIIIIIIIIIHII
I A

P PRODUKT
= (I

powyzej 2500 zt

Symbol PRP6AGN70 PPS9A6B90 FHFS7854GTCCHC  FHCR12043GTCHEBKC  FHNE COR43GTCXS C
Ptyty gazowe do zabudowy

Segment cenowy premium

IIIHIIIIIIIIIHIIIIIII\IIHI\ HIIIIIIIII\IIHI\IIIILIIM IIIHIIIII||||\||||I||I\I|| |

TOP PRODUK
AR s T e AR s

powyzej 2500 zt

Symbol KM 2356 KM 2034 ER9A6SD70 ER7A6RD70 ERG6A6PD70
| vwmicert | smumieen
Ptyty gazowe do zabudowy

Segment cenowy wysoki

L e \IIIIIIIIII|I|H|\I||||||I|||| NI
TOP PRODUKT TOP PRODUKT

TR HIHIIIIIIIIIHI\II TN
R - bt A L] - ‘

od 1300 do 2500 zt

Symbol GTWG6INI GTW751UB EC7A5RB90 CGW LUX 90 5G Al AL DR VR 90 4G Al ALTR
_ www.gorenje.pl www.gorenje.pl www.teka.com/pl www.teka.com/pl
Ptyty gazowe do zabudowy

Segment cenowy $redni

L
TOP PRODUKT
RN D

AL
TOP PRODUKT
N O

od 800 do 1300 zt

Symbol CVG64STGB HR750VGTCO HC640VGTW NA64H3010AK ER 60 4G Al AL.
40 IP pazdziernik 2017

2 W AAE

MODELE ZALECANE

Ptyty gazowe do zabudowy
Segment cenowy premium
I HIIIIIIIII\IIIIIIIII\IIIIHII I
TOP PRODUKT TOP PRODUKT
(LRI e HIIIIIIIII|IIHI\III|I|.m.. TR A
h i i
| I

|_l ".

| EEL—.
powyzej 2500 zt

Symbol FSH 905 G DWK XX  FCH 1124 G 2DWK BK VG 491 211 GCW751ST KM 3054
Plyty gazowe do zabudowy

Segment cenowy wysoki

od 1300 do 2500 zt

Symbol PG9611SRM IN PPQ7A9B20 CFX75P FHTL 755 4G TCCO C HG640VGTB
Plyty gazowe do zabudowy
Segment cenowy Sredni
I III\IIIIIIIIII\IIIIIII \III II\ L

TOP PRODUKT
NIRRT AR &

TOP PRODUKT
- L TLTRU RN MFE
od 800 do 1300 zt . rr )

Symbol PG6610SRB IN PG9511SPR PG6511SPR CVG75SWGNX CPGC 75SQPGH
Ptyty gazowe do zabudowy
Segment cenowy ekomomiczny
||IHIIIIII|IIHI||II|I\II| II\ HIIIIIIIII|II||I|III|I|II| |I| I
TOP PRODU TOP PRODUKT
HIIIIIIIII\IIIIIIIII\II..H.. HIIIIIIIII\IIIIIIIII\II?.W‘... LTV W

. ﬂ nig
ponizej 800 zt e Pk

Symbol PG6411SRW PDV-7160WH MPM-60-GMF-06 MPM-60-GM-01 NA64H3010BS

www.infoprodukt.pl IP 41
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MODELE ZALECANE
Ptyty mieszane do zabudowy

Segmem wysoki

Seement premb I LA
TOP PRODUKT TOP PRODI.I!{'I:
AAA L TR (WG
Segmenfsredn\
powyzej 2500 zt : :
Symbol FCH905IDTSGDWKBK  1G 940 2G Al AL Twin ITG623USC 1G 620 2G Al AL Twin HR631VGTCH

_ www.teka.com/pl www.gorenje.pl www.teka.com/pl www.freggia.pl

Plyty zintegrowane z okapem do zabudowy

Segment cenowy premium

I I IIIHIIIIIIIIIHIIIIII ity
TOP PRODUKT TOP PRODUKT
[T I TR . |“|||||||||||||... . I.

powyzej 10000 zt

varka | _eoa | e ] curwann ] owee ] wiee |

Symbol Basic BFIA NikolaTesla Mesa B CSDA 1020 CSDA 1010

Ptyty indukcyjne modutowe do zabudowy

Segment premium Segment wysoki

A AL B

AAA AN 5 C-AAA AAA
[ T BT T T

Symbol FHMT 302 1Flexi INT CPH402ID TCX CS 12221 EX375FXB1E PIB375FB1E

Plyty indukcyjne modutowe do zabudowy

e I
TOP PRODUKT TOP PRODUKT

(LT TTHTRIINTT Ve (LTI U
L1} L1}

powyzej 2200 z¢ od 1000 do 2200 zt

Segment wysoki  Segment sredni

AA A

od 1000 do 2200 zt od 500 do 1000 zt

Symbol HCI32B IRF 321 PIA 3082502 PI3510U IDV-2330

W I
TOP PRODUKT TOP PRODUKT

LT TTDTRURITRNTL A QLTI W

42 IP pazdziernik 2017

y W AAE

MODELE ZALECANE

LN A IIIHIIIIIIIIIHIIIIII \IIHI\
TOP PRODUKT
(L TERTRTCRNFENTYN I HIHIIIII I|II||I|II|\||n| ul
N N
AAA

mm-mmm CANDY

Symbol PKF375FP1E CS 1122 E PH3200ZT HDMC 32400 TX CDH 30

Plyty ceramiczne modutowe do zabudowy

Plyty ceramiczne modutowe do zabudowy

Segment premium Segment wysoki

[T A
L1}

powyzej 1200 zt od 500 do 1200 zt

Segment wysoki  Segment $redni

AA A !.!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!ff'fff !!!J!!!!!!!!.!!!!!!!!.fff.f !.!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!fffff

od 500 do 1200 zt od 250 do 500 zt

Symbol EHF3920BOK ECT330CSC KHC 3211 PKA 30830 SDV-2330

_ www.electrolux.pl www.gorenje.pl W www.akpo.pl www.my-concept.pl

Plyty gazowe modutowe do zabudowy

Segment premium Segment wysoki

aAA MA 1Y ik

powyzej 3000 zi od 1000 do 3000 zt

I I
TOP PRODUKT TOP PRODUKT

(R (R

~ AAA AA AA
TS TP T T T T

Symbol CPH402GTCX VG425 111 F CS 1021 G PRA3A6D70 FHCR 302 2G HEBK C

Plyty gazowe modutowe do zabudowy
HIHIIIII|||IHI\||I|I\I|HI\ IIIHIIIII||||H|||II|I\I|| II\
'_ |||u||||| Tt AR
od 500 do 1000 zt 0 ©

Symbol PVC3410 EGC3322NVK HC320VB GC341UC CGW LUX 30.1 Al AL

_ W www.electrolux.pl www.freggia.pl www.gorenje.pl www.teka.com/pl

Segment cenowy Sredni

www.infoprodukt.pl IP 43



we are the AlRchitects

NIKOLATESLA.
NIEKONWENCJONALNE POLACZENIE DLA OSOB WYBIERAJACYCH NIESZABLONOWE ROZWIAZANIA.

Elica stworzyta urzadzenie tgczace w sobie ptyte indukcyjng oraz niezwykle skuteczny okap kuchenny. Inteligentny System
zasysania oparéw i zapachow, mozliwos¢ korzystania z nowoczesnych filtrow ceramicznych to prawdziwa rewolucja na polu
oczyszczania powietrza. Dzieki nowoczesnej technologii potaczonej z wyjatkowym designem, NIKOLATESLA to nowa
definicja ergonomii w kuchni.
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