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M Blendery stojace
z funkcja podgrzewania

H Roboty wieloczynnosciowe

W numerze: z funkcja gotowania

Determinanty Roboty kuchenne
10 pytan

Alfabet marek

Rozwiazania Kategoria ta obejmuje zarowno modele reczne,  Roboty wielofunkcyjne to wszechstronny i bo-

Budowa miksera wielofunkcyjnego
Parametry
Jakie urzadzenia dla kogo?

Roboty wielofunkcyjne
Rozdrabniacze i blendery

Urzadzenia przenosne

jaki stojace, przeznaczone do drobnych prac ku-
chennych. Miksery i blendery to przy tym nie-
zwykle duza grupa produktow, stale i dynamicz-
nie sie powiekszajgca. Pojawia sie w niej wie-
le nowych rozwigzan, takich jak chocby blen-
dery osobiste (smoothie markery) czy blende-

gaty segment rynku. Tego typu urzadzenia stuzg
do rozbudowanych czynnosci kulinamych, po-
czynajac od przygotowania produktéw, po ich
obrabke cieplng. Do robotéw wielofunkcyjnych
zaliczamy zaréwno roboty wieloczynnosciowe,
planetarne, te z funkcjg gotowania, a takze roz-

ry ,prézniowe”. drabniacze, multicookery czy zupowary.

Bez robota nie uda sie ta robota...

2 - Méwiac o robotach, przypomne, ze wiel-
kimi krokami zbliza sie jeden z najinten-
sywniejszych dla nich okreséw w roku —
Boze Narodzenie. W praktyce oznacza to,
ze wiekszo$¢ z nas bedzie miata zdecydo-
wanie wiecej pracy w kuchni. Przygotowy- morphy richards
wanie Swigtecznych positkéw i wypiekow [T TS
to czasochtonne zajecie, dlatego warto roz- —
wazy¢ zakup robota kuchennego. Nalezy @ TthgSF,H

Marki rekomendowane

Marki rekomendowane

Twoja przeWAGA
w kuchni.
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Czy marzyli Pafistwo kiedys o tym, by za-
trudni¢ kogo$ do pomocy w domu? Moze
wykwalifikowanego kucharza, serwujacego
codziennie swieze i pyszne positki, a moze
kogo$ do pomocy w Sprzataniu?

Jestem pewna, ze kazdy z nas marzyt o tym
przynajmniej raz w zyciu. | tak jak rynek ro-
botow sprzatajacych nieustannie sie powiek-
sza (mysle, ze kiedy$ dojdziemy do etapu
robotéw sprzatajacych ze sztuczng inteli-
gencja, tak jak to miafo miejsce w znanej
i lubianej kreskowce ,Jetsonowie”), tak ry-
nek robotéw kuchennych juz jest niezwy-
kle rozwiniety, olbrzymi i juz nie tylko moz-
na obsfugiwac je za pomocg smartfonu,
ale i wcigz dochodza kolejne nowosdi, jak
chocby rewolucyjne blendery ,prozniowe”.

jednak pamieta¢, ze jest to bardzo zrézni-
cowana grupa produktéw. Obejmuje za-
réwno roboty planetarne, wielofunkcyj-
ne, ale takze miksery, blendery, rozdrab-
niacze, multicookery, a nawet zupowary.
Kazde z tych urzadzen ma swoja specyfike,
swoje wlasciwosci i swoje przeznaczenie.
Wszystkie one majg utatwic i umili¢ nam
zycie, sprawi¢, ze przygotowywanie po-
sitkéw stanie sie przyjemniejsze i prostsze.
W kazdej grupie produktow znajda Paristwo
cos dla siebie, ale trzeba dobrze przemysle,
Czego potrzebujemy — czy np. zamierzamy
zacza¢ wypiekac wiasny chleb, czy jestesmy
zwolennikami zup, czy lubujemy sie w kok-
tajlach. Kazde bowiem urzadzenie spraw-
dza sie najlepiej w okreslonych zadaniach.

Marcelina Weglarska

2 I P Roboty - wydanie II, poprawione i uzupetnione
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PROMOCJA
Kup robot kuchenny
objety promocja

i odbierz
akcesorium
w prezencle!

UWAGA! Poznaj zalety zintegrowanej
wagi w robotach OptiMUM.
msescs o Dzieki niej tatwo i precyzyjnie
mozesz odmierzy¢ kazda ilos¢
sktadnikow — od razu w misie
lub w kielichu blendera.

Wiecej na: www.bosch-home.pl
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ROBOTY

DETERMINANTY

— WLASCIWEGO UZYTKOWANIA ROBOTOW KUCHENNYCH

B Wyboér urzgdzenia powinien by¢é podyktowany kilkoma kryteriami. Warto pamietaé o waznych
kwestiach, ktére wptywajg na mozliwosci mikseréw, blenderéw czy robotow wielofunkcyjnych i ktére
potem przektadajg sie na ich uzytkowanie.

amietajmy, ze wybor nie
jest prosty i tak napraw-
de powinien sie zacza¢ od
tego jaki typ urzadzenia
jest nam potrzebny. Rozbudowane ro-
boty planetarne czy wieloczynnoscio-
we nie sg produktem dla kazdego, nie-
ktorym wystarczy klasyczny mikser czy
blender. Wszystko zalezy od tego jakie
s oczekiwania wzgledem produktu.

Sercem kazdego urzadzenia do prze-
twarzania produktéw jest silnik, a co
za tym idzie takze moc, od ktérej zale-
zy m.in. liczba obrotéw na minute ja-
kie wykonuje urzadzenie. Nie waz-
ne czy kupujemy mikser, blender czy
urzadzenie wieloczynnos$ciowe — moc
i liczba obrotéw majg znaczenie i wpty-
wajg m.in. na skutecznos¢ rozdrabnia-
nia czy mieszania produktéw. Obo-
wigzkowym rozwigzaniem jest regula-
cja predkosci obrotdw, ktéra pozwala
dostosowac parametry pracy urzadze-
nia do rodzaju produktéw. Dodatko-
wo stosuje sie tryb pracy pulsacyjnej
czy predkos¢ turbo, ktére przystoso-
wane sg do obrdbki sktadnikéw wy-
magajacych pracy urzadzenia na naj-
wyzszych obrotach.

4 1P

To podstawa. Nie chodzi tutaj o samg budo-
we korpuséw urzadzen, ale o elementy od-
powiadajace za rozdrabnianie czy mieszanie
produktéw. Duze znaczenie ma to w wypadku
blenderéw oraz robotéw odpowiadajacych
za szatkowanie, mieszanie czy rozdrabnia-
nie. Jesli chodzi o blendery to rodzaj ostrzy
ma bardzo duzy wptyw na skutecznosc roz-
drabniania. Najlepszym materiatem jest stal
nierdzewna, ktéra odznacza sie duzg trwa-
toscig i wytrzymatoscia. Budowa nozy tng-
cych oraz ich ksztatt rowniez wptywaja na
szybkos¢ przetwarzania produktéw i samg
wytrzymato$c stopy, ktdra takze powinna
by¢ wykonana ze stali. Dzieki temu blender
reczny doskonale sprawdzi sie podczas przy-
gotowywania gorgcych zup-kreméw czy in-
nych dan wymagajacych rozdrabniania go-
racych produktow.

Podobnie wyglada to w wypadku wszyst-
kich innych urzgdzen i koncéwek. Na ich
ksztaft i efektywnos¢ np. ubijania czy
mieszania ciasta ma wptyw ksztatt mie-
szadet — réwniez i w tym wypadku pro-
ducenci majg rézne propozycje. Na rynku
mozna znalez¢ mieszadfa przypominajace
np. litery K czy A, np. z dodatkowymi gu-
mowymi elementami. Ich podstawowym
zadaniem jest odpowiednie napowietrze-
nie masy i doktadne wymieszanie wszyst-
kich skfadnikow.

Jesli chodzi o materiat wykonania trzeba wzig¢
pod uwage takze to, z czego zrobione sg misy
i pojemniki. W mikserach najczesciej stosuije sie
wysokiej jakosci tworzywo sztuczne, w robo-
tach planetarnych stal nierdzewng, rzadziej
szkto, a w blenderach takze szkfo lub tworzywo.

Funkcjonalno$¢ dotyczy gtownie robotéw
wielofunkcyjnych, ale nie tylko. Od licz-
by i rodzaju dostepnych akcesoriéw zale-
Zy to jakie zadanie spefnia konkretne urza-
dzenie. Najmniej mozliwosci daja miksery
i blendery. W mikserach bardzo czesto do-
stepne sg dodatkowe mieszadta czy stopa
bledujaca utatwiajaca rozdrabnianie produk-
téw. Z kolei w blenderach recznych nadpro-
gramowym rozwigzaniem sg mieszadta do
ubijania czy dodatkowy rozdrabniacz i wy-
mienne noze. Kupujac urzgdzenie warto za-
stanowic sie czy kolejne akcesoria bedg
potrzebne czy nie — zwtfaszcza ze ich licz-
ba najczesciej wptywa na cene urzadzenia.
Inaczej ma sie sprawa z bardziej zaawanso-
wanymi robotami. W ich wypadku im wie-
cej akcesoriow, tym lepiej. Dlaczego? Osoby
decydujce sie na ich zakup najczesciej szu-
kaja produktéw rozbudowanych, ktére z po-
wodzeniem zastapig inne urzadzenia. Chodzi
nie tylko 0 oszczedno$¢ pieniedzy, ale i miej-
sca. tatwiej jest przechowywac robot kuchen-

ny z przystawkami niz sokowiréwke, blender,
miynek, urzadzenie do robienia lodéw i ma-
szynke do mielenia — tutaj wszystko mamy
w jednym urzadzeniu. Liczba oraz rodzaj do-
stepnych akcesoriéw to gtéwny powdd, dla
ktérego decydujemy sie na zakup tego typu
urzadzen. Dlatego tez obowigzkowo trzeba
dowiedzie¢ sie jakie akcesoria dostepne sg
w zestawie a jakie mozna pdzniej dokupic.
Trzeba pamietac, ze w modelach planetarnych
mozna znalez¢ nawet 30 réznych koncowek!

To takze bardzo istotna kwestia. Bezpieczen-
stwo przy uzytkowaniu wszystkich urzadzen,
zwiaszcza elektrycznych i mechanicznych, nie
moze by jedynie sloganem czy marketingo-
wym opisem. Urzadzenia poza przyjetymi
normami, jakie musza spetnia¢, powinny by¢
wyposazone w réznego rodzaju dodatkowe
zabezpieczenia, ergonomiczne uchwyty, an-
typoslizgowe ndzki i rekojesci czy nienagrze-
wajgcg sie obudowe i elementy. Pamietaj-
my, ze na bezpieczefistwo wptyw ma takze
jako$¢ materiatow, z ktérych wykonane jest
dane urzadzenie —inaczej zachowa sie osto-
na noza z tworzywa, inaczej ze stali. Wazne
sq tez dodatkowe akcesoria w zestawie i ich
jakos¢. Przemyslane i solidnie wykonane uta-
twiajg prace i czynig jg bardziej profesjonal-
na, a przez to bezpieczniejsza.
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BLENDER KIELICHOWY

EASYPREP
22990-56

3 W 1 BLENDER RECZNY

EASYPREP
22980-56

MIKSER RECZNY EASYPREP
22960-56

Obserwuj nas w mediach
spotecznosciowych:

At the heart of your home
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2 predkosci i funkcja pulse

Gumowe przyciski utatwiajg czyszczenie
Btyszczaca obudowa z panelem sterowania

ze stali nierdzewnej

Kielich o pojemnosci 1,71 z blokada bezpieczernstwa
w podstawie

Kielich i pokrywka moga byé przechowywane
na bazie, co oszczedza 1/3 miejsca

Wyjmowane ostrza dla tatwiejszego czyszczenia
Schowek na kabel w podstawie

850W

2 predkosci

Gumowe przyciski utatwiajg czyszczenie
Btyszczgca obudowa z panelem sterowania
ze stali nierdzewnej

Stopa i ostrze ze stali nierdzewnej

W zestawie pojemnik do blendowania 1000ml,
misa do rozdrabniania 750ml i ubijaczka

ze stali nierdzewnej

Schowek na wszystkie akcesoria

w podstawie misy do rozdrabniania
Elementy nadajace sie do mycia w zmywarce
Schowek na przewéd

700W

la

4 predkosci z funkcja turbo - cyfrowe sterowanie
Gumowe przyciski utatwiajg czyszczenie
Schowek na kabek i akcesoria

Zawiera 2 ubijaczki i 2 haki

Czesci nadajace sie do mycia w zmywarce
Przycisk zwalniajacy zataczone akcesoria

500W

www.russellhobbs.pl

Russell Hobbs - marka nalezaca do Spectrum Brands, Inc. - Pet, Home & Garden Division.
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PYTANIE 1.

Czym rdznig sie od siebie blender,
rozdrabniacz, mikser i malakser?
Rozdrabniaczem jest zaréwno reczny blender, jak
i mikser kielichowy czy zwykly blender ze specjaing
misg (najczesciej szklang). Kazdy z nich pracuje w po-
dobny sposob— ostrza rozdrabniajg badz blenduja.
Jednak ich specyfika dziatania jest bardzo odmien-
na. Blender reczny miksuje i rozdrabnia do catko-
witego zblendowania (idealny do koktajli czy zup
kremaw). Nie zajmuje wiele miejsca i jest stosun-
kowo tani, dos¢ poreczny i tatwy w uzyciu. Blen-
der stojacy to urzadzenie z pojemnikiem, najcze-
$ciej szklanym, do ktérego wkiadamy produkty,
ktdre chcemy zmiksowac. Mikser z kolei za pomo-
ca specjalnych nakfadek lub trzepaczek jestidealny
do mieszania, tworzenia muséw, soséw, ubijania
piany. Malakser z kolei zawiera ostrza do siekania
i tarcze do krojenia. Najlepiej sprawdza sie do szat-
kowania, ucierania i siekania warzyw oraz owo-
cow na surdwki, satatki, cho¢ moze kroic w paski
ser czy wedliny. Typowy rozdrabniacz o kompak-
towym rozmiarze z dotczong misg jest zas ideal-
ny do kruszenia lodu do drinkéw.

Do jakich prac najlepszy bedzie blender,
a do jakich mikser i robot kuchenny?
Blendery reczne to zgrabne urzadzenia, ktére dzieki
swojej kompaktowej formie pozwalajg na szybkie
rozdrabnianie produktéw w naczyniu, np. w gam-
ku lub kubku. Idealnie nadajg sie do robienia smo-
othie, a takze blendowania zup czy sos6w. Sg wiec
idealne do szybkiego przyrzadzenia danej potra-
wy. Mikser, jak sama nazwa wskazuie, stuzy do
miksowania, czyli szybkiego mieszania. Mikse-
ry s idealnym narzedziem do przygotowywa-
nia ciast czy wypiekow. Mieszaja, ubijaja i wygta-
dzaja sosy oraz sprawiaja, Ze 53 one bardziej ak-
samitne i napowietrzone. Robot kuchenny to juz
urzadzenie wielofunkcyjne, wyposazone w zinte-
growany pojemnik lub dodatkowe naczynie po-
zwalajace na rozdrabnianie i rézne akcesoria do
szatkowania, ubijania biatka czy $mietany, wyra-
biania ciasta, rozdrabniania, a nawet mieszania
ptynnych produktéw.

Ktory robot jest lepszy — robot

wielofunkcyjny czy robot planetarny?
Bez watpienia wszechstronniejsze i bardziej za-
awansowane sg roboty planetarne. Robot pla-
netarny wykorzystuje specjalny ruch — przypo-
minajacy ruch Ziemi wokot Stofica (stad nazwa).
Obroty w obu osiach pozwalajg zdecydowanie
lepiej zagnies¢ ciasto, napowietrzy¢ je (bardzo
istotna kwestia) i sg efektywniejsze, bowiem ma
tu miejsce maksymalne zblizenie sie mieszadet lub
hakéw do $cianek naczynia. Urzadzenia tego ty-
pu specjalizujg sie w przygotowywaniu mas za-
réwno lekkich, jak i ciezkich, zwlaszcza przygo-
towaniu ciast (do pizzy, na chleb itp.). Nalezy pa-
mietac, ze obok mieszadet wyrabiajacych produ-
cenci dofaczaja takze szeroki wachlarz przysta-
wek (do mielenia, robienia przecierow, tarcia,
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szatkowania, watkowania, przygotowywania
i krojenia réznych makaronéw, robienia pieroz-
kow, kietbas, mielenia zboza na make i na plat-
ki, a nawet otwierania puszek!). Spektrum moz-
liwosci jest naprawde szerokie. Robot wielofunk-
cyjny z kolei bardziej skupia sie na rozdrabnianiu
i mieszaniu, dlatego podstawa s3 tu mieszadta,
trzepaczki i ostrza. Warto jednak pamietac, ze ro-
boty wielofunkcyjne maja wiele wiasciwych iim
funkdji (szatkowanie, podgrzewanie, gotowanie,
odmierzanie, wazenie).

PYTANIE 4.

akie dodatkowe koncowki
powinien mie¢ moj robot?
W zaleznosci od tego, na jaki produkt sie decydu-
jemy, warto wzig¢ pod uwage to, z jakimi akceso-
riami mozemy mie¢ do czynienia. W robotach pla-
netarnych mozemy spotkac nasadke do ubijania,
hak do zagniatania, pojemnik blendera, maszynke
do mielenia, szatkownice, multimikser, silikonowa
koncowke do mieszania, nasadke do makaronu,
ksztattki do ciastek czy nasadke do przygotowy-
wania sos6w czy musow i wiele, wiele innych (na-
lezy sie dokiadnie z nimi zapoznac). W blenderach
recznych dostepne sg zwykle takie koricowki jak
nasadka do ubijania, pojemnik do miksowania
z miarka, tarcze do siekania, krojenia, rozdrabnia-
nia czy ugniatania. Mozna takze spotkac przystaw-
ki do krojenia w kostke, a takze specjalne ostrza do
rozdrabniania miesa czy ziéf. W rozdrabniaczach
oprocz dobrej jakosdi ostrzy warto tez szukac tar-
czy do ubijania smietany i biatka. W maszynkach
do mielenia miesa wazne sa dodatkowe nasad-
ki, np. do kebbe czy kietbasy.

(Co to sg multicookery i do czego stuzg?

Multicookerami nazywamy urzadzenia, ktdre au-
tomatycznie przyrzadzajg danie. Wystarczy zapro-
gramowac sprzet i ustawi¢ odpowiedni program
gotowania. Po wiozeniu wszystkich produktow,
multicooker nagrzewa sie i tak gotuje np. zupy, da-
nia z ryb i miesa, sosy, makaron lub ryz. Niekté-
re modele wyéwietlajg na panelu sterowania ko-
munikaty, aby dodac odpowiednie produkty po
ugotowaniu innych, tak aby konsystencja dania
byfaidealna. .

czym sie kierowa¢ przy zakupie odpowiedniego sprzetu?

PYTANIE 6.

Do czego stuzy smoothie make
i na co nalezy zwrdci¢ uwage?
Smoothie maker to rodzaj przenosnego, pod-
recznego rozdrabniacza ze specjalnym mobil-
nym kubkiem lub butelkg. Urzadzenia te cie-
sz3 sie obecnie ogromng populamoscia. Przed
zakupem warto sprawdzi¢, czy urzadzenie ma
dodatkowa butelke przenosna, do ktérej moz-
na wla¢ napgj. Samo urzadzenie powinno mie¢
dobrej jakosci ostrza rozdrabniajace (najlepiej ze
stali nierdzewnej), a same pojemniki/butelki po-
winny by¢ wolne od bisfenolu A (powinny mie¢
certyfikat BPA Free), poniewaz to w nich prze-
chowujemy soki.

PYTANIE 7.

Czy warto kupic robot kuchenny
do zabudowy?

Jestto rozwigzanie dos¢ elitarne i niespotykane na
szeroka skale —wymaga spejalistycznej zabudo-
wy i miejsca pod nia. Z pewnoscig goscie posia-
daczy takich robotéw, bedg z zachwytem podzi-
wiac nie tylko jego praktycznos¢ i funkgonalnos¢,
ale beda sie tez przygladac samej jego konstrukgji.
Po zabudowaniu taki robot (bez akcesoriéw, mi-
sy i nakladek) wyglada podobnie do modutowej
plyty grzewczej. Dopiero po zamontowaniu wy-
glada, jakby na plycie stat. .. gamek. Inteligentnie
zaprojektowana konstrukda pozwala na komfor-
towa zabudowe i uporzadkowanie kuchni, w tym
akcesoriéw robota. Kiedy robot jest nieuzywany,
mechanizm podstawy mieszajacej mozna zakry¢
stalowg maskownicg.

PYTANIE 8.
Jak wazna jest moc robota kuchennego?

Wazna, ale nie najwazniejsza. Powszechnie uwaza
sie, ze im moc wieksza —w robocie, samochodzie,
wiezy hi-fi—tym lepiej. Ot6z absolutnie nie! W wy-
padku robotdw kluczowa jest sprawnos¢ ukfadu
i jego efektywnos¢, a wiec przefozenie mocy sil-
nika na ukfad tnacy i/lub rozdrabniajacy. W pew-
nym sensie mozna poréwnac moc robota kuchen-
nego do mocy silnika w samochodzie czy ciagni-
kuiich momentu obrotowego. Im ten ostatni jest
wiekszy, tym start czy przyspieszenie kinetycz-
ne samochodu bedzie lepsze. Ale... jesli mamy

Fot. Philips

uzyska¢ moc dla samej mocy (nie przyspieszenia
w funkgji czasu), to wystarczy zastosowac odpo-
wiednig przektadnie. Dobrej klasy robot nie musi
mie¢ duzej mocy. Czesto wystarczy np. 300 Wiro-
bot poradzi sobie znakomicie ze wszystkimi pra-
cami domowymi.

PYTANIE 9.

akie znaczenie ma predkos¢ obrotowa
w robotach i jak nalezy jg dobierac?
Predkos$¢ obrotowa w urzadzeniach kuchennych
okresla, z jakg szybkoscig bedzie ono mieszac,
Scierac, blendowac czy rozdrabniac. Jesli potrze-
bujemy sprzetu, ktéry ma dziatac szybko, powin-
nismy wybrac urzadzenie z jak najwieksza mo-
¢ i predkoscia. Dla przyktadu, zwykle w robo-
tach kuchennych z misg mozemy liczy¢ na pred-
kos¢ obrotéw wynoszaca od 50 do 220 obr./min.
W blenderach (zaréwno recznych czy kielichowych)
jednak mozemy sie spotkac z wieksza: nawet do
11500 obr./min. (warto jednak wiedzie¢, ze do-
faczone koficowki takze odgrywaja wazna role:
blender ze standardowg koncéwkg rozdrabnia-
jac ostrzami pracuje na najwyzszych obrotach
od 4000 do wspomnianych 11500 na minute,
tzw. ,rézga" do ubijania czy mieszania w tym sa-
mem blenderze pracuje za$ na obrotach od ok.
400 do 1100 na minute, a przystawka rozdrab-
niajaca moze pracowac z predkoscia ok. 1000—
1900 obr./min.). Obok samej predkosci wazny
jest réwniez zakres reguladji, ktory pozwoli le-
piej dostosowac prace urzadzenia do optymal-
nych warunkéw i rodzaju produktu.

Na co szczegdlnie nalezy zwrdci¢
uwage, wybierajac robot kuchenny?
Jesli liczy sie dla Panstwa jakos¢ sprzetu, zde-
cydowanie odradzamy zakup robota kuchen-
nego przez pryzmat jego ceny. Za jakos¢, efek-
tywno$¢, moc czy rodzaj silnika i akcesoriow
trzeba zaptaci¢, podobnie jak za uzyte do je-
go produkcji komponenty i podzespoty. Dlate-
go tak istotne jest wybieranie znanych, spraw-
dzonych marek i modeli (zalecamy tu nasz ta-
bele z wykazem modeli i klasami— AAA — pre-
mium, AA —segment wysoki itd.). Trzeba takze
dokfadnie przyjrzec sie konstrukji i wykonaniu
urzadzenia — w tym jego gniazd obrotowych,
obudowy czy koficowek. Dla przyktadu blen-
der reczny powinien mie¢ metalowa koncow-
ke i néz, dobrej jakosci silnik i ostrza oraz so-
lidna, spasowanga obudowe. Robot planetarny
nie moze mie¢ mechanizméw réznicowych czy
gniazda dla akcesoriow wykonanego ze zfej ja-
kosci tworzyw sztucznych. Poniewaz robot i je-
go akcesoria majg kontakt z zywnoscia, pojem-
niki, misy czy dzieze powinny by¢ wykonane ze
szkta, metali niekorozyjnych lub tworzyw sztucz-
nych, ale wolnych od substancji niebezpiecz-
nych — np. bisfenolu A. Wazne jest takze, aby
produkt miat ergonomiczne uchwyty, stabilng
podstawe (dobrej klasy nozki antyposlizgowe)
i dobry, dostatecznie diugi przewdd zasilaja-
¢y (stosowanie przediuzaczy nie jest zalecane).
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Wielofunkcyjny robot kuchenny
z technologia indukcji
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Zdvowe posilki, piekna kuchniov

Wielofunkcyjny robot kuchenny z technologiq indukcji Kohersen Mycook zostat stworzony z myslq o Tobie. Zastepuje szereg urzqdzen kuchennych,
dzieki czemu pozwala w krétkim czasie przygotowac positki z nieprzetworzonych i swiezych produktow. Od przystawek, przez dodatki, po dania gtéwne
i desery - Kohersen Mycook zajmie sie wszystkim. Przygotuje smaczne zupy, sosy, satatki, potrawy dla niemowlqt, pieczywo, ciasta, napoje a nawet
drinki alkoholowe. Kohersen Mycook dzigki technologii indukcji gotuje, podsmaza, mieli, rozdrabnia, sciera, emulguje, wyrabia ciasta, kruszy (6d,
ubija, gotuje na parze i miksuje.

Hiszparnski producent z ponad 50-letnim doswiadczeniem na rynku.
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o Www. koheréen.pl www. mycooK.pl
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Obok bogatej oferty duzych urzadzen AGD, za- dziej uzna-
IR ST LRI e A EN nych w Polsce brandow. Jego wyrozniajacymi ce-
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kawymi i praktycznymi rozwigzaniami. na oferta, zarowno w segmencie urzadzen wol-
nostojacych, jak i do zabudowy.

Jeden z najdtu-

cie producentéw sprzetu AGD. Marka o wyjatkowych tra-
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sce dostawcy znajduja sie odkurzacze, a takze
sprzet kuchenny, urzadzenia wyposazenia do-
Jedna z najbardziej wyspecjalizowanych
marek w segmencie urzadzen do goto-

mu oraz do pielegnacji ciata.
wania, choc nie tylko. Marka pochodzi
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Technologia blizej nas
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na swiecie. Marka nalezy do koncernu  staje czotowym innowatorem i najwaz-
Groupe SEB (m.in. Rowenta, Krups), ktory — niejszym dostawca urzadzen kuchennych,
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jach na catym $wiecie. Marka Tefal zo- i dobrej jakosci robotdéw kuchennych.
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dzen z tego sektora. Produkty o bar- EERRRIEORE O STELES
tej i przystepnej oferty du-

dzo dobrej jakosci i funkcjonalnosci.
gorenje zych urzadzen wolnostojacych oraz sprzetu do

zabudowy. W ostatnim okresie marka wpro-
wadzita do polskiej oferty takze sprzet drobny.

Dynamicznie rozwijajaca sie marka o ponad- RV EICERodioleri bR NIRERERIER

dwudziestoletnie] tradycji. Jej oferta zaska- [RANERVAISCR MU oI MR St ge) A D LE

kuje niezwykle szerokim wachlarzem urzg- ELIGOERNENIEAS LRI CRYE! gomare . skafirmaimportujacawiele  funkcjonalnosc i przystepna cene.
— funkcjonalnych urzadzen
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Polska marka
nalezaca do spét-

SIEMENS [

At the heart of your home

Polska firma o niezwy-
kle bogatych tradycjach
i rozbudowanej ofercie
drobnego AGD. Nie-
przerwanie istnieje od
1993 r. Oferta Eldomu adresowana jest
Spétka Adler Europe to pol-  do wszystkich cenigcych dobra jakos¢,

Czeska

marka zafozona w 1991 r. Concept to do-

Inne wybrane marki z segmentu robotéw kuchennych: AEG, Ariete, Bamix, Begood, VECIIMIGK Tt <wiadczona firma i marka rodzinna i zara-
Blaupunkt, Bomann, Botti, Braun, Clatronic, Electrolux, ETA, Gallet, Hyundai, . . ;

IGIENENde]rA  zem sprawdzony nad Wisfg dostawca wielu

NG EINES  urzadzen z zakresu duzego i drobnego AGD.

Kalorik, Kenwood, Kernau, Kitchen Aid, Klarstein, Koenic, Lafe, Lauson,

Lund, Manta, OK., Opti, Optimum, Orava, Princess, Profi Cook, Ravanson,
Redmond, Sapir, Sencor, Severin, Smeg, Thomson, Tristar, Unold, Vivamix.

8 IP

kie produkty jak m.in.: sokowiréwki,roboty plane-
tarne, pakowarki prézniowe.
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BUDOWA MIKSERA WIELOFUNKCYINEGO

i na przyktadzie modelu Masterchef Pro QB625 marki Tefal

LR

iU Hak do wyrabiania ciezkich ciast

Przycisk odblokowujacy do pokrywy
maszynki do miesa

Regulator wyboru predkosci I3 Pokrywa na wyjécie do blendera

B2 Uchwyt odblokowujgcy do glowicy B3 Przejsciowka do akcesoriow

S , - Mieszadto
R I3 Zdejmowana pokrywa na wyjscie do I Visa (dzieza)
E) Glowica miksujaca maszynki do miesa E} Przykrywka misy Trzepaczka

www.infoprodukt.pl
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3 .
PARAMETRY
—NA CO WARTO
IWROCIC UWAGE?

I Roboty kuchenne to zréznicowana grupa
produktéw. Podczas zakupu pod uwage trzeba
wzigé nie tylko funkcjonalnos¢ urzqdzen

czy rodzaj dostepnych koncéwek, ale takzie
najwazniejsze parametry - to takze od nich
zalezy wydajnosé konkretnych modeli.

tym rozdziale przyjrzymy
sie temu jakie parametry
maja wptyw na efektywnos¢
pracy robotéw kuchennych
i na jakie dane trzeba zwrdci¢ uwage pod-
czas zakupu. Ich znajomos¢ utatwi wybor
urzadzenia, ktére nie tylko bedzie spefnia-
fo wymogi, ale tez bedzie dopasowane do
rzeczywistych potrzeb uzytkownika.

Do najwazniejszych
parametrow
zaliczamy:

B pojemnosc — oznaczana jest w litrach
lub mililitrach. Dotyczy mikseréw z misg sto-
jaca, blenderéw, robotéw wielofunkcyjnych,
gotujgcych a takze rozdrabniaczy. Pojem-
nos¢ to wielkos¢ maksymalna deklarowana
przez producenta — do jej zmierzenia uzy-
wa sie po prostu wody. Wskazuje na moz-
liwo$¢ zmieszczenia w misie potrzebnej ilo-

10 IP

sci skfadnikéw przygoto-
wywanej potrawy (osob-
no lub razem), owocow,
warzyw itp.;

B szybkos¢ wirowania

narzedzi — czyli liczba
obrotéw na minute [obr./
min] dla poszczegélnych
stopni ustawien, a tak-
ze dla warto$ci maksy-
malnej. Zwykle mak-
simum nie przekracza
350 obr/min, a liczba
ustawien — 10. Para-
metr ten jest bardzo
wazny gdyz pozwala
na dobér optymalnej
obrébki do konkret-
nych sktadnikéw, ale
tez produktu konco-
wego. Innej predko-

$ci wymaga kruszenie lodu, innej ubi-
janie piany czy wyrabianie ciasta. Cze$¢
urzadzen ma specjalne ikonki informu-
jace o tym jakie ustawienie jest odpo-
wiednie do konkretnej potrawy — bar-
dziej szczegdtowe informacje zawarte sg
w instrukcjach obstugi lub dofgczanych
do urzadzen ksigzkach kucharskich;

M napiecie sieci —to napiecie skuteczne pra-
du przemiennego [V] podawane w normie
panstwowej zasilania sieciowego;

H temperature gotowania — podawana
jest w stopniach Celsjusza [°C] i dotyczy
robotéw z opcja gotowania. Pozwala na
wybor (lub ustawienie wedtug ksigzki ku-
charskiej) optymalnego programu dla ciepl-
nego przygotowania potrawy. Jej zakres
jest obowigzkowo podawany przez pro-
ducenta i ma wptyw nato, jaki rodzaj pro-
duktéw czy dan jestesmy w stanie przygo-
towac w urzadzeniu;

B moc przytaczeniowa — podawana jest
w watach [W] lub kilowatach [kW] jako
moc czynna z iloczynu pradu (A) i napie-
cia (V). Jezeli nie jest podana przez pro-
ducenta, to o jej wysokosci decyduje po-
miar watomierzem w czasie najwiekszego
poboru mocy. Parametr ten ma znacze-
nie dla przewidywane] efektywnosci (wy-
dajnosci) pracy robota. Zwykle zawiera
sie w przedziale od 700 W do 1200 W;

B mase robota — podawana w kilogra-
mach masa urzadzenia tak napraw-
de wptywa gtéwnie na wygode jego
przechowywania, a wiasciwie przeno-
szenia. Najwiekszg mase majg mode-
le z funkcjg gotowania czy planetarne
— te ostatnie najczesciej maja kor-
pus wykonany ze stali nierdzewnej
oraz stalowe dzieze. Mase powin-
no sie podawac osobno dla urza-
dzenia i dla kompletu wyposaze-

nia w wymienne narzedzia;

B wymiary robota — okreélajg jego
zewnetrzne krawedzie. Podanie sze-
rokosci, wysokosci, gtebokosci urza-
dzen jest bardzo pomocne przy jego
przechowywaniu a takze planowaniu
jego ustawienia podczas gotowania.
Najwieksze wymiary majg modele pla-
netarne i z funkcjg gotowania. Wiecej
miejsca zajmujg takze blendery sto-
jace czy miksery z misa. Dlatego tez
warto jeszcze przed zakupem zasta-
nowic sie czy aby na pewno w kuchni
znajdzie sie wystarczajaco duzo miej-
sca do ich przechowywania.

B moc silnika —jest waznym, ale nie naj-
wazniejszym parametrem robota kuchen-
nego. Powinna by¢ podawana w wa-
tach. Moc dostosowana jest zwykle do
typu pracy robota, wielkosci urzadze-
nia, misy, pojemnosci zbiornikéw itp.
Na rzeczywistg prace i efektywno$¢ ro-
botéw wptyw majg mechanizmy réz-
nicowe, jako$¢ materiatéw, z jakich sa
one wykonane, oraz sprawnos¢ (wy-
dajnos¢ robota). W zadnym wypadku
moc nie moze by¢ traktowana jako de-
terminant wyboru jakiegokolwiek urza-
dzenia AGD.

B wskaznik tadowania — dotyczy mo-
deli akumulatorowych. W tym miejscu
warto wspomnie¢, ze sprzety akumu-
latorowe ze wzgledu na swojg kon-
strukcje majg ograniczony czas pracy
miedzy cyklami ich tadowania. Zalezy
to nie tylko od czasu pracy, ale i opo-
ru, jaki robot napotka podczas pracy.

Jest sprawg oczywista, ze w trakcie
intensywnego uzytkowania szyb-
ciej traci on swojg moc. Dla-

tego warto wybiera¢ mode-

le o jak najwiekszej pojem-
nosci (upraszczajgc: mocy)
akumulatora.
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Witaminy
na dobry poczatek!

Gdy za oknem coraz chtodniej, dobrze jest zadbac
0 organizm, dostarczajac mu potrzebnych szczegdinie
teraz witamin i mikroelementéw. A najwiecej jest ich
w owocach i warzywach, ktére sa tuz pod reka.

Pozywne Sniadanie czy koktajl do pracy - jesienna
bombe witaminowa pomoze przygotowac niezawodny
blender Amica IN. Ptynna regulacja predkosci pozwala
na dopasowanie mocy do twardosci wybranych
sktadnikdw - np. dyni czy marchewki. Dzieki funkcji

Pulse doktadnie zmielg sie tezbogate w btonnik nasiona,
orzechy czy owoce razem z petnymi magnezu i zelaza
pestkami. Nawet te mrozone, dopiero co wyjete
z zamrazarki. Szklany dzban ma az 1,5 litra pojemnosci,
co pozwala przygotowac Swieze i zdrowe smoothie
od razu dla catej rodziny!

Pysznie, zdrowo, komfortowo. Blender Amica IN
przydaje sie w kazdej kuchni o kazdej porze roku.

www.amica.pl
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KUCHENNE

— JAKIE URZADZENIE
DLA KOGOz?

1 Roboty kuchenne to zréinicowana kategoria
produktéw, ktére juz teraz w tej czy innej postaci mozna
znalez¢ w kazdym domu. Urzgdzenia te sq przeznaczone
zaréwno dla poczgtkujgcych, jak i perfekcyjnych pan
domu. Wystarczy tylko wybra¢ odpowiedni typ produktu,
w petni dostosowany do naszych potrzeb.

arto zapoznac sie blizej z tym,

co oferuje polski rynek, zwiasz-

(za ze coraz czesciej mozna

znalez¢ na nim produkty nie-
powtarzalne, ktore potrafig kazdego wyre-
czy¢. Urzadzenia do przetwarzania zywno-
$ci, bo tak ogolnie mozna okreslic¢ te grupe,
to bardzo réznorodna kategoria produktéw
—idobrze, bo to wiasnie dzieki temu tatwiej
jest wybra¢ odpowiedni model.

Roboty kuchenne to urzadzenia wielofunk-
cyjne, ktére z powodzeniem mogg zastapic

kilka, a nawet kilkanascie innych produktow.
Na czym polega ich wyjatkowos¢? Przede
wszystkim na mozliwosci wymiany koncé-
wek, co wptywa na to, jakie moga spetniac
funkcje. Wiekszos¢ mikseréw, blenderéw
czy robotdw planetarnych ma wymienne
mieszadta i nasadki, ktdre odpowiadajg za
mieszanie, siekanie, rozdrabnianie, a takze
wyciskanie sokéw, przygotowywanie lodéw
czy kruszenie lodu.

Dla wiekszosci z nas ktopotliwe moze byc sa-
mo nazewnictwo, zwtaszcza ze sami produ-
cendi nie utatwiajg rozroznienia poszczegol-
nych grup produktowych. W grupie mikse-

Fot. Russell Hobbs (x2)

réw mozemy spotkac blendery, a nawet ro-
boty planetarne, pod hastem ,rozdrabnia-
cze" dostepne sg blendery i odwrotnie. Za
roboty kuchenne” uznajemy wszystkie urza-
dzenia do przetwarzania zywnosci —to, czy
s to miksery, blendery czy np. roboty wielo-
funkcyjne, jest juz sprawa drugorzedna. Licz-
ba dostepnych modeli dodatkowo wcale nie
utatwia zadania. Wybor konkretnego urzg-
dzenia powinien by¢ uzalezniony od okre-
$lonych potrzeb. Dla 0s6b gotujacych rzad-
ko robot wielofunkcyjny bedzie niepotrzeb-
nym wydatkiem, chyba ze kto$ szuka urza-
dzenia spefniajgcego funkcje kilkunastu in-
nych. Dla tych, ktérzy majg mate dzieci lub
uwielbiajg koktajle czy zupy kremy, idealnym
rozwigzaniem bedga blendery, a dla 0s6b go-
tujacych czy piekacych od czasu do czasu —
klasyczne miksery.

To jedne z najprostszych urzadzen, ktére
stuzg do mieszania, ubijania lub rozdrab-
niania produktéw. Majg kilka wymiennych
koricowek, zwiekszajacych ich mozliwosci,
oraz regulacje obrotow, ktéra pozwala do-
stosowac predko$¢ pracy urzadzenia do ro-
dzaju przetwarzanych produktéw. Miksery
mozna podzieli¢ na:

KE Miksery reczne — najprostsze urzadze-
nia, skfadajace sie jedynie z korpusu i kor-
cowek, charakteryzuja sie niewielkimi
gabarytami przy stosunkowo matej ma-
sie. Modele reczne mozna kupic juz za
kilkadziesiat zfotych. Sq doskonatg pro-
pozycjg dla tych oséb, ktére nie potrze-
bujg zaawansowanych urzadzen lub kto-
re rzadko gotujg same. Miksery tego ty-
pu majg regulacje predkosci obrotéw,
moc ok. 500 W, dodatkowa funkcje tur-
bo i elementy antyposlizgowe. Czes¢ do-
stepnych na rynku urzadzen dodatkowo
wyposazona jest w kubek miksujacy.

Miksery reczne przydaja sie, gdy chce-
my szybko co$ zmiksowac, poniewaz nie
wymagaja skomplikowanego montazu.
Swobodnie mogg ich uzywac osoby o drob-
niejszej budowie ciafa, poniewaz sg lek-
kie i poreczne.

Miksery stojace — to pofaczenie mo-
deli recznych z misg oraz specjalnym sto-
jakiem. Dzieki mozliwosci przymocowa-
nia miksera i misy do korpusu urzadze-
nie pracuje praktycznie samodzielnie.
Wystarczy je odpowiednio zamontowac,
aby mogto miksowac produkty bez na-
szej pomocy. To duze ufatwienie, ktore
pozwala w tym samym czasie przygoto-
wywac inne produkty. Réwniez tutaj sto-
suje sie wymienne koncéwki oraz regu-
lacje predkosci i funkcje turbo. Modele
stojgce zajmujg wiecej miejsca i moga
by¢ wyposazone w dodatkowe rozwia-
zania, np. wage kuchenna. Miksery recz-
ne stojace to dobra propozycja dla 0sdb,
ktdre lubig robic kilka rzeczy jednocze-

€M)

Fot. Eldom
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Fot. Adler

$nie. W czasie, gdy urzadzenie bedzie
miksowac, my mozemy wykonywac in-
ne czynnosci.

To bardzo poreczne urzadzenia, ktore stuza
gtéwnie do rozdrabniania réznego rodzaju
produktéw. Doskonale sprawdzajg sie pod-
czas robienia zup, kremow, koktajli czy kru-
szenia lodu. W tym wypadku na funk-
cjonalnos¢ wptywa takze rodzaj urza-
dzenia — modele reczne moga dodat-
kowo np. ubijac piane.

E¥ Blendery reczne — odznaczajq sie du-
73 uniwersalnoscia i wygoda uzytkowa-
nia. S3 to bardzo poreczne urzadzenia,
zajmujace niewiele miejsca —fatwo je ob-
stugiwac i przechowywac. Majg moc ok.
700 W, dodatkowe pojemniki do mikso-
wania oraz wymienne koficowki. Ich naj-
wazniejszym elementem jest stopa mik-
sujaca, ktéra musi by¢ wykonana z do-
brej jakosci materiatéw. Na rynku dostep-
ne sg modele bezprzewodowe oraz bar-
dziej rozbudowane, w ktérych skfad wcho-
dza np. trzepaczka, szatkownica z ostrza-
mi ze stali nierdzewnej lub tarczami do
krojenia, mtynek do ziét, ubijak do purée
czy kruszarka do lodu. Blendery reczne
sq lekkie, poreczne i bardzo praktyczne.
Dlatego uzywa sie ich czesto i z przyjem-
noscia. Zaleta jest to, ze nie wymagaja mo-
zo0lnego i dfugotrwatego montazu. Swiet-
nie sprawdzajq sie, gdy chcemy szybko
przygotowac positki.

X Blendery stojgce — nazywane sq tez
kielichowymi i budowa catkowicie odbie-
gajg od modeli recznych. Wyposazone
sq w kielich ze szkfa hartowanego lub
akrylu, do ktérego wrzuca sie rozdrab-

Fot. Zelmer
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niane produkty. W korpusie urzgdzenia
umieszczone s noze tnace, ktdre w za-
leznosci od modelu moga, ale nie musza
by¢ wymienne. Wiekszos¢ modeli ma
funkgje turbo i pulsacyjny tryb pracy, a tak-
Ze zabezpieczenia, m.in. przed urucho-
mieniem bez dzbanka. Blendery stojace
s zgrabnymi urzadzeniami, ktére nie zaj-
muj zbyt wiele miejsca w kuchni, a po-
dobnie jak ich wersje reczne, potrafig sie-
ka¢, miksowac i blendowac.

B Blendery stojace z funkcjg podgrze-
wania — s rzadko spotykane. Mode-
le tego typu majg specjalng ptyte, umoz-
liwiajgcg podgrzewanie rozdrabnianych
produktéw, a takze automatyczne pro-
gramy gotowania czy funkcje podtrzy-
mywania temperatury. Blendery z funk-
Cja podgrzewania i/lub gotowania spraw-
dza sie u tych wszystkich, ktdrzy cenig
sobie ciepte zupy czy sosy oraz w okre-
sie jesienno-zimowym, kiedy spozywa-

Fot. Teesa

13 Blendery typu smoothie — cze-

Fot. Philips

my wiecej cieptych positkéw i na-
pojow.

sto nazywane sg takze kubkami
miksujacymi. S to niewielkie urza-
dzenia stuzace do przygotowy-
wania koktajli czy smoothie. Dzie-
ki nim przygotowanie napoju jest
bardzo fatwe — wystarczy odkre-
ci¢, wrzuci¢ sktadniki i zmiksowac.
W niektorych modelach zastoso-
wano zintegrowang zamykana
stomke, utatwiajacq picie, np. pod-
czas ¢wiczen sportowych. Zinte-
growane zabezpieczenie i anty-
poslizgowe ndzki zapewniajg mak-
simum bezpieczefstwa podczas
uzytkowania. Majg one moc ok.
180—-300 W oraz pojemno$¢ 500—
600 ml. Ponadto dotgczone sg od nich
ostrze do kruszenia lodu oraz dodatkowe
akcesoria, np. pojemniki. Smothie make-
ry, czyli blendery przenoéne, sprawdza
sie zwiaszcza u 0s6b prowadzacych in-
tensywny lub sportowy tryb Zycia, a tak-
Ze w pracy, ktéra ma mobilny charakter.

Blendery ,prézniowe"” —to najnow-

Fot. Gotie

sza konstrukcja na rynku. Sa to urza-
dzenia o innowacyjnej konstrukcji, w
ktorej z kielicha blendera jest odsysa-
ne powietrze. Dzieki funkcji blendowa-
nia ,prézniowego”, a wiec bez udziatu
powietrza, mozli-
we jest przyrzadze-
nie jeszcze smacz-
niejszych koktajli owo-
cowych. Smaczniej-
szych, tzn. o inten-
sywniejszej barwie,
smaku i zapachu.
Tak przygotowany
nap6j mozna prze-
chowywac w do-
taczonych do urza-
dzenia pojemnikach
prézniowych, dzie-

ki czemu nie straci on zbyt szybko swo-
ich wtasciwosci zdrowotnych, aroma-
tycznych i wizualnych.

To najbardziej zaawansowana grupa urza-
dzen, ktdre z powodzeniem zastepuja np. so-
kowirdwki, maszynki do mielenia miesa, pa-
rowary czy miynki. Ze wzgledu na to, Ze sg
wzorowane na urzadzeniach profesjonalnych,
polecamy je tym osobom, ktére gotujg du-

201 czesto, oraz ktdre cenig produkty wielo-

funkcyjne. Mozliwosci przekfadaja sie na ce-

ne, jednak jesli szukamy robota, ktéry wyre-
czy nas w wielu kuchennych zadaniach, to sg
one najlepszym rozwigzaniem.

B Roboty wieloczynnoséciowe — nazy-
wane sg takze multiplekserami i dzielg
sie na dwie grupy. Do pierwszej zalicza-
my te produkty, ktére maja jedno gniaz-
do i dwie misy do rozdrabniani i miesza-
nia. W zaleznosci od potrzeb uzytkownik
montuje jedna z nich. Drugi typ ma dwa
gniazda i dwa rodzaje mis, dzieki czemu
uzytkownik nie musi ich demontowac ani
wymienia¢. Roboty wieloczynnoéciowe
maja moc od 500 do 1100 W (na rynku
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Fot. Kohersen

Fot. Bosch



dostepne sg tez modele 0 mocy 350 W,
bedace jednak rzadkoscia) i pracujg z pred-
koécig ok. 15 000 obr./min. Roboty wie-
loczynnosciowe sq znakomitym rozwig-
zaniem dla osab, ktdre nie dysponuja du-
23 powierzchnig kuchenng i nie moga so-
bie pozwoli¢ na przechowywanie wielu
sprzetow. To takze propozycja dla lubig-
cych i chcacych czesto i réznorodnie go-
towac.

EX Roboty planetarne — wygladem przy-
pominaja miksery stojace. Zbudowane
s z ruchomej gtowicy oraz misy, w kto-
rej umieszcza sie przetwarzane produk-
ty. Dobrej jakosci mieszadfa poruszaja sie
w charakterystyczny sposéb — nie tylko
wokot wiasnej osi, ale i po obwodzie mi-
sy. Takie rozwigzanie gwarantuje szyb-
kie i dokfadne wymieszanie wszystkich
produktéw. Co wiecej, modele planetar-
ne sg urzadzeniami bardzo wszechstron-
nymi. Majg moc od 300 do ok. 1600 W i pra-
cujg z predkoscig np. od 22 do 300 obr./
min oraz s3 wyposazone w ptynng lub
skokowg regulacje predkosci. Roboty pla-
netarne to ciekawa propozycja dla os6b
o wiekszej wiedzy kulinarnej, przyrzadza-
jacych ciasta, makarony i bardziej wy-
kwintne oraz wyrafinowane dania. Wy-
magaja wiecej czasu w przygotowaniu
i obstudze, ale w zamian oferujg nieskon-
czong wrecz (m.in. dzieki opcjonalnym
akcesoriom) palete mozliwosci.

il Roboty z funkcja gotowania — to bar-
dzo zaawansowane urzadzenia, ktére nie
tylko przetwarzajg produkty, ale tez od-
powiadaja za obrébke termiczna. Ich
cena wynosi nawet kilka tysie-

cy ztotych. Co wazne, najcze-

Sciej s3 one oferowane przez ’
producentéw specjali- : ™)
2ujacych sie tylko wich :
produkgji. Urzadzenia .!-)
tego typu ze wzgledu
na swg charaktery-
styczng budowe oraz
to, ze nie tylko przygo-
towuja produkty do dal-
szej obrobki termicznej,
ale same gotuja, paste-
ryzujg czy podgrzewa-
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Ja, czesto nie s uzna-
wane za roboty, tyl-
ko urzadzenia wie-
loczynnosciowe. Moz-
na w nich m.in. przy-
gotowywac lody, go-
towac na parze czy
wypiekac chleb. Sa
dobrym rozwigza-
niem dla 0sdb, ktére chcg poszerzy¢ wa-
chlarz swoich umiejetnosci kulinarnych
i zacza¢ zdrowiej sie odzywiac.

Fot. Gorenje (x2)

Rozdrabniacze — to urzadzenia stuzace

do rozdrabnianie niewielkich ilosci pro-
duktéw. Nie tylko rozdrabniaja, ale tez
siekaja, ubijaja czy miksuja. Idealnie spraw-
dzajq sie podczas przygotowywania pe-
sto, kruszenia lodu, siekania ziét czy roz-
drabniania jedzenia dla najmfodszych.
W zaleznosci od modelu
moga mie¢ wymienne kon-
cowki lub inny sposab ste-
rowania. Majg niewielka
moc i niskg cene. Rozdrab-
niacze beda szczegdlnie po-
mocne, jesli nie lubimy kro-
i¢, szatkowac i cig¢.

Multicookery — urzadze-
nia te stuzg do automatycz-
nego przygotowywania wie-
lu réznego typu potraw (stad
przedrostek ,multi”). W pew-
nym sensie sg substytuta-
mi piekarnikow, kuchenek,
wypiekaczy do chleba czy
jogurtownic. Multicookery

Fot. Philips

s po prostu wielofunkcyjnymi elektrycz-
nymi garnkami z opcjg zarzadzenia cza-
sem i trybami grzania (programator, mi-
nutnik). Przygotowywanie potraw w mul-
ticookerach nie wymaga duzej ilosci ttusz-
czu, dzieki czemu mozemy wprowadzic
do naszej diety zdrow-
sze elementy. Nie-
ktére modele maja az
50 réznych pro-
graméw, umozli-
wiajacych goto-
wanie w réznych
temperaturach.
Nawet jesli kto$
nie ma talentu ku-
linarnego czy po
prostu nie lubi go-
towac, z multico-
okerem mu sie
upiecze... i usma-
2y, iugotuje, a do-
. datkowo zaosz-
czedzi energie wiasng i elektryczng i nie
spedzi potowy dnia, sprzatajac kuchnie.
Mozemy gotowac przy otwartej lub za-
mknietej pokrywie i nie obawiac sie o nie-
bezpieczenstwo wynikajace z przekrocze-
nia temperatury. Niektdre modele majq funk-
Cje op6znionego startu, co zapewne ucie-
szy $piochéw i mitosnikéw porannej ka-
wy, ktdrg takze mozna przygotowac w tym
wspaniatym urzadzeniu. Przydatne sg tez

funkcje podtrzymywania ciepta, réwno-
miernego podgrzewania i automatyczne-
go wylaczenia. Urzadzen w czasie pracy
nie trzeba kontrolowac. Warto tez wie-
dzie¢, ze najnowocze$niejsze multicookery
mogg byc sterowane na odlegtosc dzieki
mobilnym aplikacjom na smartfony. Moz-
na w nich gotowac takze metodg sous-
-vide, czyli w opakowaniu prézniowym,
dzieki funkcji vacuum. Gotujac w multi-
cookerach, mamy pewnos¢, ze nie zepsu-
jemy potraw, a chleb czy ciasta beda ide-
alnie wypieczone.

Zupowary — s nowq generacjg urza-

dzen z wieloma innowacyjnymi rozwig-
zaniami. Maja przy tym niewielkie roz-
miary i s bardzo wszechstronne. Pozwa-
lajg m.in. na przygotowanie smacznej
i sycacej zupy w krotkim czasie czy eks-
trawaganckiego sosu czy gulaszu. Z ich
uzyciem nie wymaga to duzego wysitku
ani angazowania wielu garnkéw i akce-
soriow. Zupowary wypetnia sie wodg lub
bulionem, dodaje pokrojone skfadniki
i wybiera odpowiedni program. Jesli je-
ste$my amatorami zup kreméw, na przy-
smak bedziemy musieli poczekac kilka-
nascie minut. Jesli wolimy normalne zu-
py, to troche diuzej. Zupowaréw, w prze-
ciwienstwie do tradycyjnych garnkéw,
nie trzeba pilnowa¢, a w dodatku dzieki
stabilnosci i petnej kontroli mozna w nich
przyrzadzi¢ takze bardzo czasochtonne
i wrazliwe na przypalenie so-
sy. Niektére modele maja cy-
frowy wyswietlacz z zega-
rem odliczajgcym czas do
konca gotowania oraz po-
krywe z blokada bezpieczen-
stwa. Istotng funkcja, ktora
warto wzig¢ pod uwage przy
wyborze modelu, jest tez au-
tomatyczne utrzymywanie
temperatury po zakonczeniu
gotowania. Przecietna po-
., jemnos¢ to ponad 1,5 I. Ist-
nieja takze modele, ktore
maja kilka trybow pracy i sa
jednoczesnie... blenderami
i parowarami.

Fot. Morphy Richard
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PODCISNIENIOWY

Blender podcisnieniowy GOTIE to kolgjna rewolucja w przygotowywaniu
napojow. Dzieki funkgji blendowania prézniowego, bez udziatu
powietrza, mozliwe jest przyrzadzenie jeszcze smaczniejszych koktajli
owocowych, o intensywnigjszym smaku, zapachu i barwie. Tak
przygotowany napdj mozesz przechowywa¢ w dotgczonych do
urzadzenia pojemnikach prézniowych, dzieki czemu nie straci on zbyt
szybko swoich wifasciwosci zdrowotnych, aromatycznych i wizualnych. Wykorzystaj petnie mozliwosci blendera kielichowego, by
przyrzadzic koktajl ze Swiezych owocow lub skruszy¢ 16d dzieki opcji pracy pulsacyjnej. Kielich wykonany zostat z tritanu - lekkiego
i trwatego materiatu nie wydzielajgcego szkodliwych zwigzkéw (BPA-free). Demontowalne ostrze ze stali nierdzewnej posiada az sze$¢
nozy tngcych. Waloréw urzgdzenia dopetnia atrakcyjny design i najwyzsza niezawodnos¢.

GOTIE TWORZYMY DLA CIEBIE



ROBOTY KUCHENNE
Z FUNKCJA
GOTOWANIA

I Ogdlnie rzecz ujmujgc, roboty kuchenne stuiq

do przygotowywania potraw. Miedzy innymi miksujqg,
rozdrabniajq, ubijajq, mieszajq czy szatkujqg.

W ofertach producentéw mozna znalez¢ szereg
urzgdzen, ktére oprocz tych czynnosci dodatkowo

takze gotujqg.

oboty z funkcja gotowania
nie s3 nowoscia. Najczesciej
wybierane sg przez te 0so-
by, ktére nie majg czasu na
samodzielne przyrzadzenie potraw i kto-
re stawiajg na wygode — za ktdrg trzeba
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zapfaci¢. O ile najprostsze modele blen-
deréw czy mikserow kosztujg kilkadzie-
sigt zotych, o tyle robot z funkcjg gotowa-
nia to wydatek rzedu kilku tysiecy ztotych
— placimy za wielofunkcyjnos¢, szybkos¢

Fot. Kohersen

przyrzadzania potraw, automatyzm i pet-

ng kontrole nad gotowaniem.

W tej grupie wyrézniamy:

M roboty planetarne z whudowana ptyta in-
dukcyjna,

M roboty z funkcjg gotowania.

To rzadkie rozwigzanie w robotach pla-
netarnych. Na rynku jest zaledwie kilka
takich urzadzen, ktére wzorowane sg na
produktach profesjonalnych. Roboty tego
typu wygladem nie réznig sie od klasycz-
nych modeli. Wyjatkiem jest ptyta induk-
cyjna, ktéra umozliwia gotowanie bezpo-
$rednio w misie. Urzadzenie jednoczesnie
przygotowuje, miesza i gotuje.
Elementem grzewczym jest ptyta indukcyj-
na o mocy np. 1100 W, ktdra podgrzewa
naczynie i znajdujace sie w nim sktadniki.
Oznacza to, ze w tym samym czasie moze-
my robi¢ kilka rzeczy naraz, ale nie tylko.
Dzieki dodatkowym akcesoriom urzadze-
nie umozliwia m.in. gotowanie na parze.
Wybierajac robota planetarnego z funk-
(jg gotowania, warto zwréci¢ uwage na
dodatkowe akcesoria i rozwigzania popra-
wiajace bezpieczenstwo, a takze zwieksza-
jace mozliwosci urzadzenia. Mowa m.in.
o mozliwosci regulacji temperatury. Z za-
stosowaniem plyty wigzata sie koniecznos¢
wprowadzenia dodatkowych funkgji. Jed-
ng z nich jest mozliwos¢ requlacji tempe-
ratury wewnatrz misy. Zakres temperatu-
ry od 20 °C do 140 °C z mozliwoscig usta-
wienia jej z doktadnoscig do 2 °C w duzym
stopniu przektada sie na réznorodnos¢ za-
stosowan urzadzenia. Temperature moz-
na ustawi¢ na delikatne podgrzewanie,
gdy przygotowujemy deser, np. na bazie
karmelu lub wioskie bezy, lub gotowanie,
np. podczas gotowania na parze. Regula-
cje ustawien ufatwiaja pokretfo oraz wy-
$wietlacz LCD, pokazujacy aktualng tem-
perature wewngatrz misy, co jest niezbed-
ne podczas robienia gorgcych emulsji.
Co wazne, urzadzenia tego typu maja duze
mozliwosci rozbudowy o kolejne elemen-
ty. W zestawie dostepnych jest kilka mie-
szadet oraz dodatkowe przystawki czy ko-
szyk do gotowania na parze.

To potaczenie klasycznych robotéw ku-
chennych z urzadzeniami do gotowania.
Ich najwiekszg zaletg jest kompleksowos¢
— nie tylko przygotowuja, ale takze go-
tujg sktadniki, i to na wiele, réznych spo-
sobéw. Od klasycznych urzadzen réznig
sie przede wszystkim budowa. Co cieka-
we, w ich produkgji specjalizujg sie kon-
kretni producenci — rzadko sg one w ofer-

b

cie firm majgcych rozbudowane portfolio
produktowe.

Zbudowane s3 z kilku elementéw, a naj-
wazniejsze to korpus, system grzewczy oraz
naczynie gtéwne. W korpusie umieszczo-
ne sg gniazdo z elementem grzejnym i pa-
nel sterowania — do niego przytwierdza
sie takze naczynie. W zaleznosci od urza-
dzenia funkcje elementu grzejnego spetnia
grzatka (o mocy np. 1000 W) lub ptyta in-
dukcyjna. Obowigzkowym rozwigzaniem
jest mozliwos¢ ustawiania temperatury
gotowania, ktéra moze wynosic¢ od 37 do
100 °C lub od 40 do 130 °C. Whudowa-
ny czujnik pozwala na kontrole tempera-
tury wewnatrz misy, a wbudowana w kor-
pus waga umozliwia odwazanie kolejnych
skfadnikéw w jednym naczyniu. Waga do-
datkowo wyposazona jest w funkcje taro-
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wania i dowazania. Moc robotéw z funk-
Cja gotowania wcale nie jest duza i wy-
nosi np. 500 W. Przy takim poziomie mo-
cy urzadzenia pracuja z predkoscig od 40
do ok. 10 200 obr./min; maja tez ok. 10
stopni regulacji predkosci.

Sercem robota jest naczynie, najczesciej
wykonane ze stali nierdzewnej. Nie ma
co ukrywac, ze wiasnie ten materiat jest
najczesciej wybierany przez producen-
tow. Jest trwaty, odporny na uszkodzenia
i wysokg temperature, a dodatkowo do-
brze utrzymuje ciepto. Misy lub naczynia
sq rozne w zaleznosci od urzadzenia. Ich
pojemnos¢ zazwyczaj wynosi 2-2,5 1, co
pozwala przygotowac wiekszg ilos¢ pro-
duktédw. Obowigzkowo wyposazone sg
w nienagrzewajacy sie uchwyt i pokryw-
ke, ktdra nie tylko zamyka naczynie, ale
takze uruchamia czujniki bezpieczenistwa,
a takze demontowane ostrza, odpowiada-
jace za rozdrabnianie skfadnikéw. Kolejnym
waznym elementem, jak w kazdym robo-
cie kuchennym, sg dostepne akcesoria. Do
najwazniejszych zaliczamy: n6z miksujacy,
koncdwke do mieszania, do ubijania pia-
ny i przygotowywania soséw, pojemnik do
gotowania ryzu, owocéw lub warzyw oraz
naczynie do gotowania na parze.

Do najwazniejszych rozwiazan stosowanych
w modelach z funkcjg gotowania zaliczamy:

Ml elektroniczne sterowanie i cyfro-
wy wyswietlacz — s3 juz standardem
w tego typu urzgdzeniach. Wyswie-
tlacz pokazuje czas gotowania, mase
sktadnikéw oraz wybrane ustawienia;

M regulacje liczby obrotéw — w wiek-
szosci urzadzen jest bezstopniowa i mo-
ze mie¢ zakres od 40 do ok. 10 200
obr./min;

www.infoprodukt.pl

Fot. Philips

| W Przykiadowe funkcje robotéw z funkcjg gotowania

Roboty kuchenne z funkcjg gotowania
sprawiaja, ze mamy catg kuchnie w jed-
nym urzadzeniu. Dzieki nim mozliwe jest
nie tylko przygotowywanie potraw, ale
tez ich gotowanie. Ponizej przedstawia-
my krétki spis mozliwosci tych urzadzen.

B Gotowanie na parze — dotyczy tych
modeli, ktére wyposazone sg w spe-
cjalne wkiady. To najzdrowszy sposdb
przygotowywania positkéw i doskona-
ta metoda przygotowywania ryb, wa-
rzyw, owocdw morza a takze mies.

B Wyrabianie ciasta — umoZliwiaja spe-
cjalne mieszadfa. W robocie mozna
przygotowac ciasto na pizze, pieczy-
wo, diasto francuskie czy masy do ciast.

M Rozcieranie i szatkowanie — aby
to osiggna¢ wystarczy ustawic czas
i predkosc rozdrab-
niania aby uzyskac
pozadany efekt.
W ten sposéb moz-
na zrobi¢ kremy,
purée czy desery
owocowe.

B Emulgowanie —
to fatwy sposéb
na przygotowa-
nie majonezow,
soséw do mies czy
lodow i musow.

H Ubijanie—to jedna
z podstawowych
funkcji wszystkich
robotéw kuchen-
nych. Odpowiednie
mieszadta umoz-
liwiaja ubijanie jaj czy $mietany a tak-
Ze przygotowani np. lukru do ozdabia-
nia wypiekow.

B Miksowanie — czyli mielenie pro-
duktéw bez miazdzenia ich. Przydat-
ne podczas robienia kreméw czy cia-
sta na nalesniki.

H Mielenie, proszkowanie, $ciera-
nie — dotyczy nie tylko orzechéw czy
cukru. Dzieki mozliwosci ustawienia
czasu i predkosci fatwiej jest uzyskac
pozadany efekt.

B Rozdrabnianie — dzieki specjalnym
nozom rozdrabnianie warzyw, mie-
sa czy kostek lodu nie moze byc juz
fatwiejsze.

B Przyrzadzanie napojéw — funk-
Cja ta pozwala m.in. na zrobienie kok-
tajli czy smoothie z owocow lub warzyw.

B Przygotowywanie wywaréw — to funk-
Cja skracajgca czas przygotowywania
wywaréw do zup czy SoSOw.

B Wazenie — wbudowana waga za-
pewnia precyzje odmierzania sktad-
nikéw — nawet tych, ktére dokfada-
my do naczynia.

M Kontrola i odmierzanie czasu przy-
gotowywania potrawy — to duze
utatwienie, ktére sprawia, ze nie mu-
simy nieustanie dogladac gotujacej sie
potrawy i troszczy¢, aby sie nie przy-

palata czy nie wykipiafa. W tym cza-
sie mozemy robic inne rzeczy bez oba-
wy, Ze caty nasz trud gotowania pdj-
dzie na marne.

H Podgrzewanie potrawy — zazwy-
(zaj jest to podgrzanie danego dania
do bezpiecznej temperatury, zaréwno
dla dziecka, jak i osoby dorostej. Nale-
Zy pamietac, Ze nie wszystkie modele
robotw kontrolujg ten proces w petni.

W Zwazenie i w razie koniecznosci do-
wazenie odpowiedniej ilosci — jest

to istotne zwfaszcza wtedy, gdy przy-
gotowujemy potrawe wedtug przepi-
sui od dokfadnego odmierzenia zale-
Zy powodzenie procesu.

B Zmielenie ziaren na make — inte-

resujgca funkcja, szczegélnie dla mifo-
$nikow tezy, ze jesli mozna zrobic cos
samemu, to po co kupowac gotowe.
Przyda sie takze, gdy chcemy np. upiec
domowy chleb czy ciasto.

B Zamiana $mietany w masto —dla

prawdziwych ,melomandw" w kuchni,
bardzo interesujaca funkcja. Przy odro-
binie dobrej woli w dzisiejszych cza-
sach mozna niemal wszystko przygoto-
wac samodzielnie. Zdrowo i smacznie.

B Przygotowywanie jogurtu — jo-

gurty naturalne to bogactwo dobrych
dla zdrowia elementow. Warto przygo-
towywac je w domu, sa-
modzielnie. Nie tylko
mamy kontrole nad kaz-
dym ich sktadnikiem,
i ale i mozemy samemu
tworzy¢ dowolne wer-
sje smakowe.
H Przygotowywanie
lodéw — jedli lubimy lo-
dy, warto zastanowic sie
nad robotem, ktéry po-
moze nam w ich przy-
gotowaniu. Warto wie-
dzie¢, ze na rynku ist-
nieja takze specjalne do-
mowe automaty do wy-
robu tych pysznych sma-
kotykéw. Nie tylko ma-
my pefng kontrole nad
ich walorami smakowymi, ale i pew-
nos$¢, ze przygotowane beda bez po-
lepszaczy smaku czy konserwantow.

Fot. Philips

M Przygotowywanie kawy, kawy

mrozonej i innych mrozonych na-
pojéw — jedno urzadzenie moze zasta-
pi¢ kilka innych, w tym po czesci nawet
ekspres do kawy! Bez watpienia zna-
komita funkcja dla mifosnikéw energe-
tycznych ziaren. Mozliwos$¢ przygoto-
wania profesjonalnej mrozonej kawy
latem — nieoceniona.
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| B Automatyczne gotowanie - multicookery

Alternatywa dla robotéw kuchennych
z funkgja gotowania sg tzw. multicookery.
Urzadzenia te polecamy tym, ktérzy po-
trzebujg pomocy w samym gotowaniu, bo
przygotowanie sktadnikéw biorg na sie-
bie. Najwiekszymi zaletami tych urzadzen
sq wielofunkcyjnosc¢ i petny automatyzm.
Z powodzeniem zastepujg wypiekacz do
chleba, parowar, frytownice, kuchenke
mikrofalowg czy piekarnik. Gotujg, sma-
73, pieka, gotuja na parze i podgrzewaja.
Ale to tylko niektdre z ich mozliwosci. Do-
skonale sprawdzaja sie takze pod-

(zas przygoto-
wywania lo-

déw domowe]
roboty, jogurtu czy
maslanki. Ich mozli-
wosci tak naprawde
zalezg juz od kon-
kretnego modelu.
Mozna w nich przy-
rzadzi¢ zaréwno
mieso, jak i warzywa,
ryby czy desery. Urza-
dzenia te odznaczaja sie

Fot. Eldom

duzg wszechstron-

noscia zaréwno pod

wzgledem wielozada-
niowosci, jak i obstu-
gi. Dzieki zastosowanym
funkcjom sg w petni samodziel-
ne i praktycznie nie wymagajg obecno-
$ci uzytkownika — jego zadanie polega
na wtozeniu skfadnikéw i wybraniu od-
powiedniego programu gotowania. Wy-
rézniamy dwa typy produktéw: mniej
lub bardziej zautomatyzowane.
Obok modeli majacych automa-

Fot. Russel Hobbs

-
%) duktow. Tak naprawde wystarczy
) wybrac jedng z dostepnych

<
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GOTOWANIE NA PARZE u -

tyczne programy
mozna znalez¢ pro-
dukty umozliwiaja-
ce wprowadzanie wia-
snych ustawien —to z kolei
daje uzytkownikowi mozliwo$¢
dopasowania programoéw pracy urzgdze-
nia do wtasnych potrzeb. Oba rozwigza-
nia maja swoje dobre strony. Programy
automatyczne majg dostosowane para-
metry gotowania, m.in. czas i temperatu-

re, do rodzaju przygotowywanych pro-

opcji i nacisng¢ przycisk

o startu. To z kolei ozna-
cza dla uzytkownika du-
23 wygode obstugi — dzie-
ki wbudowanemu pro-
cesorowi temperatu-
ra i cykl gotowa-
nia zostang auto-
matycznie dobra-
ne do wybranego
s programu, wiec potra-
e wy nie przypala sig, nie

M regulacje czasu — umozliwia usta-
wienie czasu potrzebnego do goto-
wania np. do 60 min;

M regulacje temperatury — w zalez-
nosci od modelu moze odbywac sie
w dwoch zakresach: od 37 do 100 °C
lub od 40 do 130 °C;

B funkcje turbo — sprawia, ze robot
pracuje na maksymalnych obrotach
tak dtugo, jak dfugo jest naciska-
ny przycisk ,turbo”. Mozna go tak-
ze uzywac w trybie naprzemiennym;

M funkcje fagodnego mieszania —
oznacza, ze mieszadta pracujg z pred-
koscig 40 obr./min. Gdy tryb fagod-
nego mieszania jest wigczony, pro-
dukty nie s siekane, a w naczyniu
pozostajg wieksze kawatki;

M funkcje fagodnego startu — urucha-
mia sie w momencie wigczenia funkdji
turbo lub uruchomienia pokretta obro-
tow, gdy temperatura w naczyniu mik-
sujgcym przekracza 60 °C. Elektroniczny
system zabezpieczajacy op6znia zwiek-
szenie predkosci obrotéw i zapobiega
wykipieniu potrawy;

M funkcje zapamietywania usta-
wien — uzytkownik moze za-
programowac wiasne usta-
wienia;

M funkcje wyrabiania ciasta —
stuzy do wyrabiania ciasta droz-
dzowego lub ciasta na chleb;

M funkcje obrotéw wstecznych —
uzytkownik ma mozliwo$¢ uruchomie-

Fot. Scarlett

przegotuja i bedg przyrzadzone w odpo-
wiedni sposob. Szukajgc odpowiedniego
modelu, warto przyjrzec sie blizej tej kwe-
stii, a takze zwréci¢ uwage na zastoso-
wane rozwigzania, w tym funkcje pod-
trzymywania temperatury, opdznionego
startu, odgrzewania czy rodzaje dostep-
nych programéw. Nie zapominajmy tak-
Ze 0 rozwigzaniach zapewniajacych bez-
pieczenstwo.

 m——

Fot. Philips

nia funkcji obrotéw wstecznych. Zmia-
na kierunku mieszania jest przeznaczo-
na do fagodnie mieszanych delikatnych
potraw, ktérych nie trzeba rozdrabniac;
B funkcje gotowania na parze — go-
towanie na parze jest mozliwe dzieki
specjalnemu naczyniu, sktadajacemu
sie z garnka, wktadu oraz pokrywy. Ma
ono specjalne wgtebienie oraz wkiad,
dzieki czemu mozna w tym samym cza-
sie przygotowywac np. warzywa i mie-
so. Cate naczynie do gotowania na pa-
rze nakfada sie na naczynie miksujg-
ce, w ktérym znajduje sie woda. Para
wodna przedostaje sie do przystawki
i ogrzewa produkty. Ponadto w tym sa-
mym czasie mozna gotowa¢ w naczy-
niu miksujgcym, np. ziemniaki;
W tryb u$pienia — urzadzenie przechodzi
w tryb uspienia po 15 min bezczynnosci;
M zabezpieczenie przed przegrzaniem
— urzadzenie automatycznie wyfgcza
sie, gdy silnikowi grozi
przegrzanie.
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Fot. Gorenje
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Bryta, ksztatt, kolor

N

Fot. Scarlett (x3)

-
"

Ogrom barw i wiele styléw w segmencie robotow kuchennych sprawiaja, Ze kazdy
znajdzie cos dla siebie. Postep technologiczny sprawit tez, ze moZliwe do uzyskania sg

najrézniejsze ksztafty, kolory i gabaryty.

Fot. Zelmer

Styl retro ciggle jest lubiany i poszukiwany przez konsumentéw. Roboty wykonane

w takiej stylistyce cieszg sie popularnoscig i uznaniem. Warto zwrdci¢ uwage na spéjne
linie stylistyczne, w ktdrych odnajdziemy takze inne urzadzenia kuchenne.

Praktyczne dodatki

-

Fot. Gorenje

Czasami ciekawe rozwigzania nie muszg oznaczac wielkich czy kosztownych innowacji.

Czar stylu retro

%)
=
=
o,
=
B

Proste udogodnienia, np. w postaci koput wyciszajacych czy stojakéw, znakomicie sie
sprawdzajq i sq proste w produkgji i montazu.
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CIEKAWE

ROZWIAZANIA

Jestich w wypadku robotow
czesto bardzo wiele. W cze-
$ci modeli mozna ich game
stale poszerza¢, dokupujac
nowe akcesoria i przystawki — od tych
najprostszych po najbardziej zaawanso-
wane, jak chociazby naktadki do miele-
nia miesa czy te do robienia makaronu.
Dzieki nim roboty kuchenne zyskujg na
wszechstronnosci i stajg sie jeszcze bar-
dziej uzyteczne i komfortowe. Co godne
podkreslenia, bardzo czesto cechuja sie
one bardzo nowoczesnymi rozwigzania-
mi, ktére doceniane sg przez najbardziej
wymagajacych kucharzy i szeféw kuchni,
a takze wymagajgce gospodynie domo-
we. Od strony wizualnej producenci dazg
do tego, by zjedna¢ sobie gusta kazdego,
nawet najbardziej wybrednego klienta,
cho¢ nie jest to fatwe, bo — jak wiado-
mo — ilu ludzi, tyle gustow i guscikow.
Dzieki temu obcujemy niejednokrotnie
z przepieknymi modelami, wykonanymi
w wielu roznych stylach, ktére nie tylko
pozwalaja nam kazdego dnia przygoto-
wywac i serwowac smakowite i sycace
positki, ale i moga stanowi¢ istotny ele-
ment wyposazenia oraz stylistyki kuchni.

Jak wspomnielismy wyzej, gust to indy-
widualna sprawa kazdego, dlatego pro-
jektanci robotéw kuchennych nie narzu-
caja dzi$ jednego obowiazujacego sty-
lu. Projektuja roboty o réznych brytach,

ksztaftach i we wszystkich niemalze kolo-
rach dostepnych w palecie. Trendy wne-
trzarskie zmieniajg sie czesto, a obowig-
zujgcym trendem w budownictwie sg
otwarte kuchnie, dlatego dobrze miec
sprzet dobrany do stylistyki kuchennej,
zwtaszcza ze w otwartych kuchniach
nierzadko jest on na widoku. Tak wiec
mozemy wybiera¢ w robotach zielonych,
purpurowych, kremowych etc.

Warto podkresli¢, ze niezaleznie od sty-
lu i ksztattu bryty producenci wychodzg
z zatozenia, ze czasami mniej (gabary-
tow) znaczy wiecej (powierzchni uzytko-
wej), dlatego roboty nie zajmujg dzis wie-
le miejsca na blacie kuchennym. To waz-
ne, szczegélnie w matych mieszkaniach
i kuchniach. Niektére roboty majq tez
konstrukcje z pfaskim tytem, dzieki kt6-
rej dopasowuja sie wszedzie, gdzie ze-
chcemy je umiescic. Jest to bardzo po-
zytywna informacja, o czym wie kazdy
posiadacz niewielkiej kuchni lub wielu
sprzetéw albo po prostu mitosnik go-
towania, uzywajacy wielu kuchennych
sprzetow w trakcie pracy.

Styl retro robi furore w modzie juz od wie-
lu lat, w kuchni takze jest lubiany i doce-
niany, zwfaszcza ze coraz wiecej sprze-
tow w tym stylu jest dostepnych na rynku.
[ 'to nie tylko tych z dziatu matego AGD, ale
tez duzego. Mozemy miec wiec calg serie
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I Segment robotow kuchennych ma do zaoferowania
wiele ciekawych wzorniczo modeli i zaskakuje wieloma
ciekawymi zdobieniami i dodatkami. Spotkamy tu takze
szereg funkcjonalnych, praktycznych rozwigzan czy
dostepnych w zestawie akcesoriow.

urzadzen retro — od czajnika i tostera az
po ekspres do kawy i robota kuchennego,
a nawet piekarnika. Jesli wiec ktos ceni so-
bie spdjnos¢, to ma duze pole do popisu.
Co wiecej, wyobraznia projektantéw nie
zna granic, sg wiec takze modele bedace
swoistymi kolazami wzorniczymi, tacza-
cymi styl retro i nowoczesna klasyke. Je-
$li ktos sie waha, czy postawic catkowicie
na retro, czy catkowicie na wspdtczesnos,
to moze rozwazy¢ zakup urzadzenia, kto-
re jest potagczeniem jednego i drugiego.

Nawet jesli ktos ma gtowe w chmurach,
to w kuchni i w $wiecie sprzetéw kuchen-
nych z pewnoscig doceni praktyczne do-
datki do urzgdzen. Do takich mozna za-
liczy¢ kopute wyciszajgca w niektérych
blenderach stojacych. I nawet jesli ktos
nie jest wrazliwy na dzwieki, to takie
rozwiazanie jest korzystne, gdy chcemy
przygotowac $wiezy koktajl wczesnie
rano lub pézno wieczorem, kiedy inni
domownicy $pig. Prostym, lecz szale-
nie przydatnym rozwigzaniem jest tak-
ze stojak dla blenderéw recznych. Ideal-
nie, jesli jest w nim miejsce takze dla np.
ubijaczki, dotgczonej do zestawu. Niby
takie proste i takie oczywiste, a jednak
nie kazdy blender takowy ma.

Ostatnimi czasy ciezko spotkac oso-
be, ktéra nie bytaby na jakiejs zdro-

www.infoprodukt.pl

wej diecie. To bardzo optymistyczne
zjawisko, poniewaz oznacza, ze jeste-
$my coraz bardziej Swiadomi swojego
ciafa i organizmu, a takze produktow,
ktére spozywamy. Warto by¢ réwniez
$wiadomym, ze pomocne w utrzymaniu
diety albo po prostu zdrowego trybu zy-
cia sg takze sprzety kuchenne, a $cislej
mowigc, akcesoria znajdujace sie w ze-
stawach, takie jak np. waga. Wiele diet
opiera sie na precyzyjnym odmierzaniu
ilosci produktéw, ktére majg stworzy¢
zdrowy positek. Taka waga moze by¢
wiec bardzo pomocna.

To rzadkie i oryginalne rozwiazanie,
spotykane w urzadzeniach jedynie kil-
ku producentéw. Jesli jednak ktos lubi
takie ,bajery”, to z pewnoscig powinien
sie zastanowic¢ nad robotem z taka funk-
Cja. Jest to przeciez tez przydatna funk-
cja, gdyz im bardziej co$ jest o$wietlo-
ne, tym lepiej.

Roboty sg dzi$ na tyle funkcjonalne, ze
moga kruszy¢ nawet 16d. Jak wiadomo,
nie jest to przyjemna czynnos¢, a nie kaz-
dy ma loddwke z taka funkcja. Nie kaz-
dy tez posiada specjalne, osobne urza-
dzenie do tego celu. Wtedy warto pomy-
$le¢ nad robotem, ktéry ma mozliwosc
zaprogramowania takiej funkji.

Fot. Kohersen

Fot. Kohersen

Niektdre wagi znajdujace sie w zestawach s niezmiernie precyzyjne i mogq odmierzac
mase produktu z dokfadnoscig do 1 g. W nowoczesnej kuchni, a takze w tej, gdzie
przyrzadza sie wiele ciast, to wyposazenie niemal standardowe.

Podswietlenie

Fot. Russell Hobbs

Podswietlane wnetrze najczesciej oznacza, ze podswietlona jest przednia $ciana
danego urzadzenia. Wbrew pozorom to bardzo wazne udogodnienie, podobnie jak
podswietlany wyswietlacz programatora.

Kruszenie lodu

'

o

Fot. Camry
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Fot. Gorenje

4y

A

Funkcja kruszenia lodu moze by¢ przydatna zwtaszcza w miesigcach letnich, kiedy
czesto przygotowuje sie chtodzgce napoje i koktajle. Nalezy pamietac, ze nie wszystkie
modele sg do tego celu przeznaczone.
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ROBOTY
KUCHENNE

WIELOFUNKCYJNE
- MOC MOZLIWOSCI

I Roboty kuchenne, niezaleznie czy mowimy

o modelach wieloczynnosciowych czy planetarnych,
majg pomagaé i wyreczaé w przygotowywaniu
potraw. Aby to jeszcze bardziej utatwi¢, wyposazono
je w szereg rozwiqzan, dzieki ktérym ich obstuga jest
w petni bezpieczna i intuicyjna.

ie ma znaczenia, czy mowi-
my o mikserach, blenderach
czy robotach wieloczyn-
nosciowych — w wiekszo-
$ci urzadzen stosuje sie podobne rozwig-
zania. Ich gtéwne cele to zwiekszenie moz-
liwosci produktéw, wygody i bezpieczen-
stwa obstugi, a takze przyspieszenie pracy.
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Jedng z najwazniejszych kwestii jest moz-
liwos$¢ zmiany sposobu pracy robotéw.
Predkos¢ obrotéw musi by¢ dostosowana
do rodzaju rozdrabnianych czy miksowa-
nych produktdw, a takze etapu ich przy-
gotowywania. Liczba i predkos¢ obrotow

Fot. Zelmer

powinny by¢ dostosowane do konsysten-
¢ji czy np. twardosci konkretnych produk-
téw. Im wiekszy zakres regulacji (moze wy-
nosi¢ od kilku do kilkunastu stopni), tym
wieksza wygoda uzytkowania.

W mikserach standardowo stosuje sie piec
stopni i dodatkowa predkos¢ turbo. Oczy-
wiscie, dostepne s modele majgce mniej
lub wiecej pozioméw — wszystko zalezy
od konkretnego modelu. Dodatkowy tryb
pracy sprawdza sie podczas rozdrabnia-
nia twardszych produktéw i uruchamia-
ny jest za pomocg oddzielnego przycisku
—gdy jest on wcisniety, urzadzenie przez
chwile pracuje na najwyzszych obrotach.
Najczesciej do zmiany ustawien wykorzy-
stuje sie klasyczny suwak — kazda z pozy-
¢ji oznacza inng predko$¢. Rzadszym roz-
wigzaniem jest stosowanie ptynnej regu-
lacji, ktora nie ma wyznaczonych konkret-
nych stopni. W niektérych modelach mozna
spotkac sie ze zmiang ustawien za pomo-
cq przyciskéw ,+" lub ,-". Niektdrzy pro-
ducenci facza przyjemne z pozytecznym.
Rezultatem takiego potgczenia jest cyfro-
wa regulacja predkosci pracy za pomoca
koloréw. Na korpusie urzgdzenia umiesz-
czone s specjalne pierscienie — ich kolor
odpowiada poziomowi predkosci obrotow
i jest przyporzadkowany do konkretnego
rodzaju produktéw (firma Russell Hobbs).
Najbardziej zaawansowane sg roboty wie-
lofunkcyjne, ktére odpowiadaja za szatko-
wanie, mieszanie czy miksowanie produk-
tow, a to tylko ich podstawowe zadania.
Na korpusie urzagdzenia umieszczony jest
panel sterowania, ktéry moze by¢ reczny
lub automatyczny. Liczba stopni predko-
$ci zalezy juz od konkretnego modelu. Naj-
czesciej jest to od dwdch do pieciu stopni.
Coraz czestszym rozwigzaniem jest wpro-
wadzanie tzw. regulacji ptynnej. W robo-
tach kuchennych (nie tylko wieloczynno-
$ciowych) obowigzkowo pojawia sie do-
datkowy tryb pracy, czyli funkcja pracy
pulsacyjnej czy funkcja turbo. Na rynku sa
tez dostepne modele, ktére automatycznie
ustawiaja predko$¢ pracy w zaleznosci od
rodzaju przystawki lub majg wbudowana
wage. To drugie rozwigzanie pozwala na
szybkie odmierze-
nie potrzebnej ilo-
$ci skfadnikéw bez
koniecznosci zaopa-
trywania sie w wa-
ge kuchenna.

Na rynku dostepnych
jest kilka peretek, je-
$li chodzi o dodat-
kowe funkgje. Urza-
dzenia te nie sg kla-

| § Warto wiedzieé

Tarcze i noze robotéw kuchennych

wykonane sa najczesciej ze stali nie-

rdzewnej, aby byty one trwate, nie-
zawodne i ostre. Najczesciej spoty-
ka sie tarcze:

M jarzynowq drobng — na niej
ucieramy w drobne widrki,

M jarzynowa gruba — na niej ucie-
ramy wiorki grubsze,

M do ciecia w plasterki,

B do miatkiego $cierania — na
przyktad do przygotowywa-
nia plackéw ziemniaczanych,

H do frytek,

M do chipsow.

Nozy spotkamy wiele rodzajow i ksztat-
tow. Oczywiscie, im trwalszy materiaf
(np. tytan), tym sg one trwalsze i so-
lidniejsze. Noze stuza do siekania,
szatkowania, rozdrabniania, miesza-
nia czy kruszenia.

sycznymi robotami kuchennymi i nie stu-
Z3 jedynie do przetwarzania produktéw.
Ich dodatkowa funkcja polega na goto-
waniu. Urzadzenia te polecamy wszyst-
kim tym, ktérzy szukajq ciekawych, kom-
pleksowych rozwigzan.

Na rynku dostepnych jest kilka blende-
réw i robotdw planetarnych, ktére wy-
rézniajg sie wiasnie mozliwoscig gotowa-
nia. Blendery kielichowe z tg funkcjg stuzg
do szybkiego przygotowywania zup, so-
sow czy deserow. W jednym urzadzeniu
mozna przygotowac ciepty positek i zimny
koktajl. Petng kontrole podczas gotowa-
nia zapewniajg np. az trzy poziomy tem-
peratury podgrzewania. Wymienne ostrza

W niemal wszystkich gru-
pach asortymentowych
bardzo wazne sq dotqczo-
ne akcesoria. To one sta-
nowiq o zakresie pracy

i mozliwosciach funkcjo-
nalnych robofta.
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i plyta grzewcza non-
-stick ufatwia czysz-
czenie i uzytkowanie.
Innym rozwigzaniem
sq roboty planetarne
wyposazone w plyte in-
dukcyjna. Dzieki niej
urzadzenie w tym sa-
mym czasie miesza
i podgrzewa produk-
ty. Robot np. ma az
cztery gniazda obro-
tow, do ktérych moz-
na podtaczy¢ ponad
30 réznych przysta-
wek i akcesoriow, dwa
mierniki, pozwalaja-
ce ustawic tempera-
ture gotowania w za-
kresie 20-140 °C,
oraz zegar z timerem.
Roboty z wbudowa-
na ptyta indukcyjng
daja naprawde duze mozliwosci i sq du-
zym ufatwieniem dla uzytkownika. Czes¢
urzadzen ma takze funkcje gotowania na
parze — specjalne naczynie w potgczeniu
z wkiadem oraz pokrywka. Naczynie przy-
pominajace garnek ma specjalne wgte-
bienie oraz wktad, dzieki czemu mozna
w tym samym czasie przygotowywac np.
warzywa i mieso. Cate naczynie do goto-
wania na parze naktada sie na naczynie
miksujgce, w ktérym znajduje sie woda.
Para wodna przedostaje sie do przystawki
i ogrzewa produkty. Ponadto w tym sa-
mym czasie mozna gotowac w naczyniu
miksujgcym, np. ziemniaki.

Réwniez i w tym wypadku wiekszo$¢ roz-
wigzan stosowana jest we wszystkich ty-
pach urzadzen. Funkcje, w ktére wypo-
sazane sg miksery, rownie dobrze mozna
znalez¢ w blenderach czy robotach wie-
loczynnosciowych.

Fot. Tefal

www.infoprodukt.pl

Pierwsza kwestia dotyczy przechowy-
wania i nie chodzi o samo urzadzenie,
a gtéwnie o dotaczone do niego koh-
cOdwki. Warto pamietac, ze jesli nie na-
rzekamy na zbyt duzo miejsca w kuch-
ni, akcesoria utatwiajace przechowy-
wanie koncowek bedg bardzo dobrym
rozwigzaniem i pomogg nam utrzymac
porzadek. W mikserach stosuje sie kil-
ka rozwigzan. Podajniki z miejscem na
koncowki wystepuja w mikserach sto-
jacych. Podajnik ma specjalne zaczepy,
do ktérych mozna przyczepi¢ miesza-
dta. Inng propozycja s specjalne stoja-
ki na mikser i kofcowki — po skonczonej
pracy mozna na nich umiesci¢ nie tylko
koncowki, ale tez samo urzadzenie lub
pojemniki. Rzadkim rozwigzaniem jest
mozliwo$¢ mocowania akcesoriéw na
korpusie — na spodzie mikseréw recz-

R g g

nych znajduja sie zaczepy umozliwiaja-
ce przechowywanie koncéwek.
Réwnie wazne sg rozwigzania wptywaja-
ce na bezpieczenstwo zaréwno uzytkow-
nika, jak i samego urzadzenia. Obowigz-
kowa jest blokada koncowek, ktéra wy-
stepuje we wszystkich typach urzadzen.
Zapobiega ona wypadnieciu lub wyjeciu
mieszadet w trakcie pracy urzadzenia. Moz-
na jg zwolni¢ dopiero po jego wytaczeniu.
Dzieki temu przypadkowe nacisniecie przy-
cisku zwalniajgcego koricdwki nie spowo-
duje ich wypadniecia — rozwigzanie to do-
tyczy takze robotéw planetarnych i wielo-
czynnosciowych. W blenderach bezprze-
wodowych bardzo czesto stosuje sie za-
bezpieczenie przed przypadkowym wia-
czeniem. Po nacisnieciu przycisku wiacza
sie blokada, ktéra uniemozliwia
-~ przypadkowe uruchomie-
= nie blendera. W mo-
delach kielichowych

Y

Roboty planetarne umoziiwiajq przygoto-
wanie mas zardwno lekkich, jak i ciezkich.
Charakterystyczny ruch mieszadet za-
pewnia im idealne napowietrzanie, ktore
gwarantuje doskonaty efekt koricowy.

oraz robotach wielofunkcyjnych mozna
spotkac takze zabezpieczenie przed uru-
chomieniem bez dzbanka lub pokrywki.
Dzieki tym blokadom nie mozna urucho-
mic urzadzenia, jesli ktérys z elementow
nie jest prawidtowo zamontowany. Obo-
wigzkowym rozwigzaniem sg gumowe ele-
menty, ktére majg za zadanie zapobiegac
przesuwaniu sie urzadzenia w trakcie pra-
cy, a takze wypadnieciu z dfoni. W mik-
serach i blenderach recznych najczesciej
umieszcza sie je na uchwycie, w pozo-
statych robotach na spodzie podstawy.

Do najciekawszych rozwiazan stosowa-
nych w robotach kuchennych zaliczamy:

W robotach wieloczynno-
Sciowych poza zakresem
dostarczonych akcesoriow,
wazna jest takze mozliwosc
ich dalszej rozbudowy.

Fot. Philips (x2)



Fot. Bosch
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Fot. Russell Hobbs

Nasadka do ubijania

M podswietlane wnetrze — to rzad-
kie rozwigzanie, ktére mozna spotkac
zaledwie u kilku producentéw. Polega
ono na tym, ze w trakcie pracy urza-
dzenia jego przednia $cianka jest pod-
Swietlana, np. na niebiesko;

B wyswietlacz LCD - stuzy do infor-
mowania gtdwnie o wybranym przez
uzytkownika stopniu predkosci. Na
wyswietlaczu pojawia sie takze ze-
gar kontrolujgcy czas przygotowywa-

\

Ksztattka do ciastek A

nia produktéw. W blenderach bezprze-
wodowych wyswietlacz informuje tak-
ze 0 koniecznosci natadowania baterii
lub uruchomieniu blokady;

B mise z ostonka — osfonka na mise to jed-
no z bardziej przydatnych rozwigzan, kto-
re zapobiega rozchlapywaniu sie przygoto-
wywanych produktéw. Dodatkowym udo-
godnieniem jest niewielki otwor, przez kto-
ry w trakcie miksowania czy ubijania moz-
na dodawac kolejne sktadniki;

L

Przyktadowe mieszadta i przystawki stosowane w robotach planetarnych

Fot. Concep

Nasadka do sosow i musow A
i

B wbudowang wage — to peretka na
polskim rynku. Miksery stojace tego
typu maja wage whudowang w pod-
stawe. Urzadzenie odmierza mase pro-
duktu (nawet do 8 kg) z dokfadnoscig
do 1 g i ma mozliwos¢ zmiany jed-
nostki miary na gramy lub funty oraz
funkcje tary. Waga wystepuje takze
w niektérych robotach planetarnych;

B podswietlany panel sterowa-
nia — bardzo czesto mozna spotkac

Ndsodko do makaronu A

Mikser wielofunkcyjny A

Fot. Teesa

.

I

Fot. Philips

w blenderach stojacych. W czesci urza-
dzen kazdy poziom mocy czy dodatko-
we funkcje majg inny kolor;

B podstawka tadujgca — to obowiazko-
wy element blenderéw bezprzewodo-
wych, ktore sg zasilane akumulatorowo;

B programowalna funkcja kruszenia
lodu — silnik bedzie dziafat wedtug
wstepnie zaprogramowanej sekwen-
cji, aby tatwo kruszyc¢ lod za dotknie-
ciem jednego przycisku;
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Smaki dziecinstwa - babcine kotlety z mizerig -
pamietamy na zawsze.

Tylko dziadkowie potrafig ugosci¢ swoje wnuki
jak najwazniejsze osoby na swiecie.

Do pomocy proponujemy wielofunkcyjny robot - -
potaczenie miksera, blendera i maszynki do mielenia. MRK-15

. . . . . Robot planetarny 3wl
Forme podziekowania dziadkom za ich kulinarng troske

pozostawiamy wnukom. www.mpm.pl



ROBOTY

|l Robot nietypowy - urzadzenie do wyttaczania oleju

Roboty kuchenne to produkty, ktére z za-
sady robig co$ za nas i sprawiaja, ze przy-
gotowywanie positkéw staje sie banalnie
proste. Jednak nie wszystkim to wystarcza.
Niektorzy szukajq rozwigzan, pozwalajacych
przygotowac we wiasnej kuchni jeszcze wie-
cej produktéw —w tym olej. Urzadzenie do
wyttaczania oleju to propozycja firmy Go-
renje, ktére stworzono z mysla o osobach,
dla ktérych zdrowa dieta nie jest kolejnym
hastem reklamowym. Oil Press OP650W
to produkt, jakie-

let. Dzieki niemu praktycznie ,od reki” mo-
zemy przygotowac olej, ktdry bogaty jest
w same skfadniki odzywcze. Co wiecej, urza-
dzenie daje naprawde duze mozliwosci je-
$li chodzi o to jaki typ oleju chcemy przygo-
towac, do wyboru mamy m.in. pestki dy-
ni, siemie Iniane, orzechy w kazdej postaci,
ziamna stonecznika, ziarna maku, sezam czy
kietki pszenicy. W zaleznosci od potrzeb lub
rodzaju dania mozemy samodzielnie przy-
gotowac olej majacy konkretne wiasciwo-

4ci, a przede wszystkim bar-

ga na kierunku ruchu mieszadet. W mo-
delach planetarnych ruch mieszadet jest
ruchem ztozonym, przy pomocy ktdrego
narzedzie samodzielnie miesza catg za-

warto$¢ misy nie pomijajac jakichkol-
wiek miejsc. Jak to mozliwe? Oko-

to 67-krotne zblizenie sie mieszadfa

do Scianek naczynia w ciggu jedne-
go pefnego ruchu po obwodzie misy
gwarantuje doskonate efekty. Na tym
nie koniec. W tym samym czasie wy-
konuje takze ruch wokot wiasnej osi, co

znacznie skraca czas potrzebny do wy-

mieszania skfadnikédw. Urzadzenia tego

INNOWACYJNY
SYSTEM NOZY

©)

PRACA
PULSACYJNA

go jeszcze nie by-
fo. Urzadzenie stuzy
do wyciskania oleju
na zimno w domo-
wych warunkach —
ito wlasnie domowe
zastosowanie jest
jedng z jego naj-
wiekszych za-

dzo wyrazisty smak i za-
pach. Co wiecej, nie musi
by¢ on jedynie dodatkiem
do positkéw. Doskona-
le sprawdzi sie takze
w aromaterapii,
pielegnadji cia-
fa czy jako suple-

ment diety.

typu specjalizuja sie w przygotowywaniu
mas zarowno lekkich, jak i ciezkich. Cha-
rakterystyczny ruch mieszadet zapewnia
im idealne napowietrzenie, ktére gwaran-
tuje doskonaty efekt koficowy. Dzieki dzie-
Zy i mieszadtom, ktdre wykonane sg z wy-
sokiej jakosci stali nierdzewnej roboty pla-
netarne doskonale sprawdzajg sie podczas
.zadan specjalnych”, takich jak np. miesza-
nie ciast drozdzowych. Solidna konstruk-  nie do pracy w dziezy. Szeroka gama przy-
Cja korpusu oraz dodatkowych elementéw  stawek pozwala szybcie] i fatwiej wykona¢
odpowiada za mozliwosci urzadzenia, kt6-  wiele kuchennych czynnosci. Wsréd nich
re ma bardzo szerokie zastosowanie. Roz-  jest mielenie, robienie przecieréw z pomi-
wazajac zakup robota planetarnego trzeba  doréw, zurawin, malin (z oddzieleniem pe-
pamietac, ze nie ograniczaja sie one jedy-  stek i skorek), tarcie, szatkowanie, watko-
wanie, krojenie r6znych makaronéw, robie-
nie pierozkow ravioli, kietbasek, mielenie
zboza na make i na pfatki z nawet otwie-
ranie puszek. Waznym elementem sg do-
stepne mieszadta i haki, ktdre réznie nazy-
wajg rozni producenci. Tak naprawde kaz-
dy model konkretnej marki ma bardzo cha-
rakterystyczne mieszadfa o niepowtarzalnej
konstrukgji, ktéra ma zagwarantowac do-
skonate efekty — dlatego tez warto przyj-
rze¢ sie temu jaki maja ksztatt i jakie sg ich
najwieksze zalety.

SZYBKIE

Fot. Russell Hobbs PRZYGOTOWANIE

Warto szukac intuicyjnego
panelu sterowania,
pozwalajgcego na
ergonomiczne ustawianie
predkosci pracy robota.
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kielich z kranem — to roz- " dfa uzyskuje-
wigzanie stosowane w blenderach kie- my idealne na-
lichowych i niektérych robotach wielo-  powietrzenie ciasta i odpowiednig konsy-
czynnosciowych. Tego typu kielichma  stencje mas. Tego typu ruch narzedzi w ro-
specjalny ,kran”, ktéry umozliwia nale-  botach zostat opatentowany przez Ame-
wanie, np. koktajlu, bezposrednio do  rykanéw w 1919 r. Pierwotnie znalazt on
szklanki. Dzieki temu uzytkownik nie  zastosowanie w maszynach przemysto-
musi w tym celu demontowac kielicha; ~ wych do produkgji ciastkarsko-piekarskiej
uchwyt do wieszania —znajduje sie  gdzie z powodzeniem jest da-

w gornej czesci korpusu blendera recz-  lej wykorzystywany. Narze- T—
nego. dzie pracuje w dziezy mi-

Ruch ol f sie ruchem ztozonym: ob-
uch planerarny raca sie wokot wiasnej osi |

podstawq tak jak w zwyklym mikse-

Modele planetarne to wazny segment ro-  rze, a rwnocze$nie zata- |
botow kuchennych, ktory rozrasta sie zkaz-  cza okrag po jej obwodzie
dym rokiem. Wszystko dzieki zastosowaniu  w przeciwnym kierunku.
innowacyjnego rozwigzania jakim jest ruch  Przypomina to ruch Zie-
planetarny. To wiasnie on sprawia, ze mie- ~ mi wokdt Stofica — stad
szanie skfadnikow jest nie tylko prostsze, ale  nazwa. Na czym pole-
tez doktadniejsze i skuteczniejsze — dzieki  ga to rozwigzanie? Je-
temu w jaki sposéb poruszaja sie miesza-  go innowacyjnos¢ pole-

Fot. Bosch

Waznym elementem

robota planetarnego jest
misa (dzieza) oraz koncowki
do mieszania lub ubijjania. Im
jestich wiecej, tym wieksze
mozliwosci robota.

m Szybki | wydajny!

Zmiksuje owoce, pomoze przygotowac koktajle, zupy krem oraz gtadkie sosy! Poradzi sobie nawet
X o\ -H z kruszeniem lodu! Blender kielichowy BK3S ORI to niezawodny partner kazdego szefa kuchni!
S Posiada obudowe ze stali nierdzewnej i szklany dzbanek o pojemnosci 1,5l. Dwa poziomy
predkosci oraz tryb pulsacji zapewniajg szybka i skuteczng prace urzadzenia. Przez wygodny
otwor w pokrywie dzbanka mozna swobodnie dodawac kolejne produkty - nawet w trakcie
blendowania!

concept

agd z pasja
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Fot. Amica

ROZDRABNIACZE
| BLENDERY

I To niewielkie urzgdzenia, ktére spetniajg scisle
okreslone zadania. W przeciwienstwie do
pozostatych robotéw nie sq

to produkty wielofunkcyjne - to propozycja dla
tych, ktérzy potrzebujqg prostych urzgdzen
spetniajgcych podstawowe funkcje.

ozdrabniacze to urzadzenia,
dla wszystkich tych osob, kt6-
re maja juz w swojej kuch-
ni bardziej rozbudowane ro-
boty kuchenne. Klasyczny rozdrabniacz nie
zastapi miksera czy robota planetarnego.
W przeciwiefistwie do nich ma duzo mniej
zastosowar. Najlepiej sprawdza
sie podczas przygotowywa-
nia pesto, rozdrabniania ziot,
kruszenia lodu, rozdrabnia-
nia niewielkich ilosci sktad-
nikow.
Wybierajac kon-
kretny model, warto zwrg-
ci¢ uwage na parametry. Typo-

we rozdrabniacze réznig sie moca, pojem-
noscia, a takze rodzajami ostrzy. W zalez-
nosci od modelu moga mie¢ moc od 50 do

28 IP

Warto wiedzieg, ze...

Blendery z funkcja gotowania i/lub
podgrzewania to w pew-
nym sensie urzadzenia

z pogranicza blendera |
i zupowaru. Czesto kon-
sumenci majg problem

z ich rozréznieniem, bo-
wiem wygladem nierzadko
przypominaja wielki mik-
sujgcy kubek. Zazwyczaj
w takich urzadzeniach da-
nie przygotowuije sie bar-
dzo fatwo i szybko, zwy-
kle za sprawa jednego,
dwdch kliknie¢. Modele
maja kilka programéw ku-
linarnych, np. do zup kre-

TesTanl

ok. 550 W oraz pojemno$¢ od 0,3 do 1,75
. Pojemniki moga by¢ wykonane z two-
rzywa sztucznego lub szkfa, obowigzko-
WO Wyposazone sa W miarki.

Jesli kupowac rozdrabniacz, to tylko taki
z regulacja predkosci pracy, co pozwala
dostosowac tryb pracy urzadzenia do ro-
dzaju przetwarzanych produktéw — naj-
czesciej mozna spotkac dwa lub trzy try-
by pracy i dodatkowa funkcje pracy pul-
sacyjnej. Jesli zalezy nam na bardziej roz-
budowanym modelu, warto przyjrzec sie
takiemu, ktéry ma dodatkowe pojemni-
ki lub wymienne ostrza albo wybrac ty-
powy blender.

Rozdrabniacze to bardzo pro-
ste urzadzenia zaréwno pod
wzgledem budo-
wy, jak i zasad
dziatania. Aby
je uruchomic,
wystarczy za-
montowac w po-
jemniku odpowied-
nig koncéwke, dodac
skfadniki i natozy¢ pokrywke
ochronna. N6z rozdrabniajacy
montuje sie na srodkowy ko-
tek. znajdujacy sie na dnie po-

méw, zup z kawatkami warzyw, blendo-

wania, a zdarza sie, Ze i do przygo-

! towywania konfitur. Prawdziwy

| funkcjonalny wachlarz moz-

liwosci, zarazem przydat-

ny i oszczedzajacy czas

oraz miejsce w kuch-

‘ ni. Produkty polecane

sq zwfaszcza osobom

lubigcym pozywienie

w formie ptynnej. Ich

zaletg s podwojne

| $cianki, zapewniaja-

ce izolacje i podtrzy-

manie temperatury przez

jakis czas, gdy przygotowuje-
my w nich zupy.

i

jemnika, potem dodaje rozdrabniane pro-
dukty, nakfada pokrywke oraz zespot silni-
kowy. Nacisniecie odpowiedniego przyci-
sku uruchamia urzadzenie.

Warto pamietac, ze Zle natozona pokrywka
lub ostrza powoduje, ze rozdrabniacz nie
zostanie uruchomiony. Najczesciej uzytkow-
nik ma do wyboru dwa tryby pracy: ciagty
lub pulsacyjny. Takie rozwigzanie pozwala
dostosowac tryb pracy do konkretnego pro-
duktu. Oprécz standardowych ostrzy wy-
konanych ze stali nierdzewnej, ktére stuza
do rozdrabniania, coraz czesciej dostepne
sq takze ostrza do kruszenia lodu czy spe-
cjalne dyski do ubijania piany. Duza cze$¢
modeli ma takze mozliwos¢ przygotowy-
wania ptynnych potraw oraz bezpieczny
system zamykania.

Blendery reczne sa wyjatkowo praktycz-
nymi urzadzeniami. Moga by¢ wyposa-
zone w dodatkowe akcesoria, jakimi sa
np. trzepaczka do ubijania piany, pojem-
nik do mieszania, pojemnik z wymien-
nymi tarczami tnacymi, n6z do miesza-
nia, kruszenia lodu, a nawet mtynek do
przypraw, ziét i czekolady. Pracujg z mo-
cg od 150 W do 800, a nawet 900 W.
W blenderach recznych predkos¢ moze

Fot. Bosch

——
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ey
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Fot. Tefal

wynosi¢ do 20 000 obrotéw na minute,
ktéra mozna wybrac¢ za pomoca progra-
matora z poziomami predkosci lub ptyn-
nej regulacji.

To, czy poszczegolne elementy urzgdze-
nia mozna my¢ w zmywarce. Najczesciej
dotyczy to ostrzy i pojemnika. Plusem jest
takze mozliwos¢ nawiniecia przewodu czy
elementy antyposlizgowe, zapobiegajace
przesuwaniu sie urzadzenia w trakcie pra-
cy, a takze utatwiajace jego trzymanie. Pod-
kfadka antyposlizgowa moze stuzy¢ réwniez
jako pokrywka pojemnika, jesli ktos chce
przechowywac przygotowane w urzadze-
niu potrawy w lodéwce.

Czy to mozliwe, aby w drobnym sprzecie AGD
uzyskac préznie? Oczywiscie nie, bowiem ma-
to kto wie, ale ,srodowisko” takie to nie tylko
stan braku gazéw czy substanj. To takze np.
brak energii czy grawitacji. Uzyskanie wiec cat-
kowitej prozni jest nie tylko niemozliwe
alei... nie ma sensu. W koricu
o0 dobrg energie i poprawna
prace takiego robota nam
jak najbardziej chodzi.
Oczywiscie, w potocz-
nym jezyku robot préz-
niowy oznacza, podobnie
jak ma to miejsce w zgrze-
warkach prézniowych, ze

z wnetrza pojemnika lub
folii wypompowane zosta-

to powietrze. Rozwigzanie

to ma wiele zalet (0 czym

za chwile) i prawdziwym
hitem majg szanse stac sie
tzw. blendery prézniowe.
Gdyby zapytac uzytkowni-
kéw blenderdw, co jest naj-
wiekszym minusem zblen-
dowanych owocéw i wa-
rzyw, bez zawahania odpo-
wiedzieliby, Ze utrata przez nie cennych wi-
tamin, mineratéw i skfadnikow odzywczych

Sposob obstugi ma szczegélne znaczenie
w wypadku pierwszego typu urzadzen,
ktére wymagaja takze ergonomicznego
ksztattu i muszg po prostu dobrze ,le-
ze¢ w dioni”. Tutaj najczesciej wyste-
puje sterowanie manualne, ktére ma
forme pokretta lub przycisku. Kupujac
model reczny, warto wczesniej spraw-
dzi¢, czy aby na pewno odpowiada nam
konkretny typ sterowania i czy zmiana
ustawien za pomocg przyciskow jest
wygodna. Trzeba bra¢ pod uwage, ze

www.infoprodukt.pl

jedna dfonig trzymamy urzadze-
nie i jednoczesnie zmieniamy
predko$¢ obrotow.

W modelach kielichowych nie

ma to az takiego znaczenia.

W ich wypadku najczesciej
stosuje sie klasyczne pokretta

z wydzieleniem trybu pracy pul-
sacyjnej, a takze przyciski ,+"
i,-". W niektorych blenderach
stojacych panel sktada sie z kil-

ku przyciskow — kazdy przypo-
rzagdkowany jest innej funkgji i in-
nemu trybowi pracy. Obok wigcz-
nika mozna znalez¢ przyciski wy-
sokich, niskich obrotéw, przycisk
do kruszenia lodu czy przygotowy-
wania koktajli.

(w tym koloru i zapachu). Dlaczego tak
sie dzieje? Poniewaz szybkie obroty po-
woduja witaczanie znacznych ilosci powie-
trza w blendowana mase, ktéra staje sie zwy-
Czajnie napowietrzona, co z kolei prowadzi do
utlenienia zawartych w niej skfadnikow
odzywezych. | cho¢ powstajg co-
raz nowoczesniejsze blende-
ry, ktére potrafig zachowac
do 90 proc. tychze skfadni-
kéw, np. w koktajlach, to nie-
ktérzy producenci idg o krok
dalej. I tak blendery ,,proz-
niowe" ograniczajg dostep
powietrza do takiego mini-
mum, ze wychodzace z nich
napoje majg lepszy smak,
kolor, zapach, jednym sfo-
wem: wszystko. Powodu-
Ja, ze w zblendowanej ma-
sie nie ma pecherzykéw po-
wietrza, nie tworzy sie pia-
na (choc niektdrzy ja lubia)
i mozna j diuzej przecho-
wywac, np. w lodowce, co
daje nam wiekszy komfort
i oszczednos¢ czasu, gdyz za

Fot. Gotie

jednym razem mozemy przygotowac wiek-

sz ilos¢ napoju. Prawda, Ze niesamowite?

Jesli chodzi o blendery, to ktopotliwe mo-
ze by¢ przechowywanie akcesoriéw do mo-
deli recznych. Tutaj najczesciej producenci ofe-
rujg stojaki, do ktérych mozna przytwierdzic
nie tylko kofcowki, ale i samo urzadzenie

Rozdrabniacze fo coraz bardziej

wielofunkcyjne urzqdzenia,

ktore nie tylko rozdrabniajq, ale

mogq rowniez siekac, ubjjac
i miksowac.

Fot. Bosch

(np. Gorenje, Braun). Innym rozwigzaniem
jest praktyczny kubek przytwierdzany do
podstawy, ktéry stuzy nie tylko do mikso-
wania produktéw, ale tez do przechowy-
wania blendera z koAcowka.

Wazng kwestig jest takze przechowywanie
przewodu. Cze$¢ urzadzen wyposazona jest
w specjalne schowki na przewdd. W rozdrab-
niaczach przewéd owija sie wokot korpusu
urzadzenia tak, aby uniknac jego splatywa-
nia sie. Do modeli z tym rozwigzaniem do-
taczany jest takze specjalny zaczep spinaja-
cy kabel. W blenderach kielichowych moz-
na spotkac sie ze zwijanym przewodem —
w podstawie urzadzenia znajduje sie zwi-
jacz, dzieki ktéremu przewod moze byc prze-
chowywany w korpusie blendera.

W blenderach bezprzewodowych bardzo cze-
sto stosuje sie zabezpieczenie przed przy-
padkowym wigczeniem. Po nacisnieciu przy-
cisku wigcza sie blokada, ktéra uniemozli-
wia przypadkowe uruchomienie blendera.
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Fot. Teesa

W blenderach bardzo
funkcjonalnym
rozwiqzaniem jest

uchwyt do wieszania
urzqdzenia, a fakze
regulacja predkosci pracy
Za pomocq Sity NQcCisku.

Fot. Amica

Fot. Amica
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Fot. Russell Hobbs

LAWSIZE
POD REKA
— URZADZENIA
PRZENOSNE"

1 Miksery, blendery rozdrabniacze,

roboty wielofunkcyjne, to urzqdzenia, ktére okreslamy
mianem ,robotéw kuchennych”. Oprécz nich coraz
popularniejszqg kategorie stanowiq produkty przenosne,
czyli np. kubki/butelki miksujgce.

rzadzenia te stanowig no-
wa kategorie na polskim
rynku, ktdra cieszy sie co-
raz wieksza popularnoscia.
Produkty te sprawdzaja sie w sytuacjach,
gdy szybkie przygotowanie np. koktajlu
jest na wage ztota. Ale nie tylko. Ich naj-
wiekszg zaletg jest to, ze s bardzo mo-
bilne i daja mozliwosci, o ktérych mozna
pomarzy¢ w wypadku klasycznych blen-
deréw czy mikserow.

O czym mowa?

Do tej kategorii zaliczamy tzw. kubki
miksujgce, malakser, blendery mix &
go, koktajlery czy blendery sportowe
— nie ma co ukrywac, ze nazw i okre-
slen jest wiele. Czym sa te urzadzenia?
To niewielkie blendery, ktére wygla-
dem przypominajg modele kielicho-
we. S od nich mniejsze — i co waz-

ne — mobilne. Role klasycznych kieli-
chéw przejmujg niewielkie kubki, kto-
re po przygotowaniu koktajlu mozna
rozmontowac i zabrac ze sobg — liczg
sie czas i wygoda.

Urzadzenia te stuzg do szybkiego przy-
gotowania koktajli, smoothie, sokéw
z owocow i warzyw. Wystarczy wtozyc
pokrojone produkty do pojemnika roz-
drabniajacego, poczekac, az zostang one
zblendowane, i zabra¢ ze sobg gotowy
napdj, gdziekolwiek idziemy.

Jak to dziata?

Blendery typu mix & go to niewielkie urzg-
dzenia zbudowane z kilku elementéw. Ich
cechami sg fatwa obstuga i mozliwos¢ za-
brania ze soba kubka. Dzieki temu zdro-
wy koktajl czy sok mozemy mie¢ przy so-
bie — picie go w domu nie jest juz koniecz-
noscig. Podstawowym elementem budo-

| | W najmniejszym wydaniu

Przenos$ne roboty kuchenne z defi-
nicji powinny by¢ i zwykle sa mate
oraz kompaktowe. Warto wiedzie,
ze w tym segmencie rynku mozemy
spotkac takze tzw. minikubki miksu-
jace, czyli inaczej smoothie makery.
Sq one bardzo praktyczne i dostep-
ne w wielu kolorach. Najczesciej sq
to kolory zywe i radosne, komponu-
jace sie z przygotowywanymi koktaj-
lami. Czesto zaopatrzone sg w prze-

nosny gumowy uchwyt. Mimo niewiel-
kich rozmiaréw ich ostrza sg w stanie
miksowac wiekszo$¢ warzyw i owo-
cow, ale tez ryz. W zestawach sg tak-
ze minitadowarki USB, aby méc zabie-
ra¢ je w rézne miejsca. Ze wzgledu na
wzornictwo i mate gabaryty swietnie
sprawdzg sie jako prezenty dla mtodzie-
2y, a nawet dzieci, ktdre tez nie beda
miaty problemu z ich uzyciem (oczy-
wiscie, pod opiekg 0séb dorostych).

Fot. Russell Hobbs

wy kazdego urzgdzenia jest baza, w kto-
rej znajdujg sie przyciski wigczenia/wyta-
czenia i do ktorej przytwierdza sie kubek
miksujacy. | to wiasnie on jest sercem ca-
tego produktu i sprawia, ze ulubione na-
poje mozemy mie¢ zawsze pod reka.

Kubki wyposazone sg w zestaw ostrzy,
ktore po skonczonym miksowaniu moz-
na rozmontowac. Ich pojemnos¢ wynosi
500—600 ml i obowigzkowo sg one wypo-
sazone w przydatng miarke oraz pokryw-
ke. Wykonane sg z dobrej jakosci tworzy-

wa sztucznego odpornego na uszkodze-
nia, nie tylko mechaniczne.

Jak dziatajq tego typu urzgdzenia? Do pod-
stawy montujemy kubek z wczesniej juz
przymocowanymi ostrzami. Co wazne,
wiekszos¢ dostepnych na rynku modeli nie
uruchomi sie, jesli wszystkie elementy nie
beda odpowiednio zamontowane. Potem
pozostaje jedynie dodac poszczegdine pro-
dukty i rozpocza¢ miksowanie — najczesciej
wystarczy nacisngc przycisk startu. W nie-
ktérych modelach stosuje sie mechanizm

automatycznego uruchomienia. Na czym on
polega? Aby uruchomic blender, trzeba po
prostu umiesci¢ go w podstawie i odpo-
wiednio docisng¢, aby rozdrabniac pulsa-
cyjnie, lub przekreci¢, aby rozpocza¢ state
mieszanie sktadnikéw.

Po skonczonym miksowaniu i zdjeciu kub-
ka z korpusu trzeba jedynie odkreci¢ ostrza
i natozy¢ pokrywke — koktajl i codzienna
dawka witamin gotowe!

Kilka ,utatwiaczy”

Blendery osobiste (bo taka nazwa tez funk-
cjonuje) to proste urzadzenia, ktore spraw-
dzajg sie wtedy, gdy nie mamy czasu na
przygotowanie koktajli, ktére na dodatek
chcieliby$my wypi¢ w drodze. Mimo tego
producenci stosuja w nich kilka rozwigzan,
o ktdrych warto pamietac.

Pierwszym z nich jest zabezpieczenie przed
uruchomieniem, gdy kubek lub ostrza sg Zle
zamontowane. Warto pamietac takze o ele-
mentach antyposlizgowych, zapobiegajacych
przesuwaniu sie blendera w trakcie pracy, oraz
trybie pracy pulsacyjnej. Ciekawg propozy-
Cja s3 modele wyposazone np. w dodatko-
wy mitynek. Standardem sg dodatkowe bu-
telki, dzieki ktérym mozna przygotowac na-
poj dla wiekszej liczy osob, rzadkoscig jest
miynek ze specjalnymi ostrzami lub kubek
z ostrzami do kruszenia lodu.
Obowigzkowym elementem kazdego urzadze-
nia jest pokrywka wykonana z tworzywa sztucz-
nego. Jej cechg charakterystyczng jest ustnik,
umozliwiajacy picie np. w trakcie jazdy na ro-
werze lub podczas biegania. Kubki maja takie
wymiary, aby mozna byto je bezpiecznie prze-
wozi¢, np. rowerem czy samochodem.

Fot. Gotie (x2)

W takich urzqdzeniach warto szukac solidnych ostrzy

ze stali nierdzewnej. Bedziemy miec¢ pewnosc, ze po
rozdrabnianiu twardych lub sypkich produktéw ostrza nie
stepiq sie, ani pod wptywem mycia — nie skorodujq. Dobrze,
aby butelki miaty fakze wygodny uchwyt (mozna je przeciez
wziqc ze sobq, np. do pracy lub na spacer).
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Fot. Adler

Fot. Gorenje

Fot. Gotie

Fot. Concept

Fot. Eldom
Fot. Teesa
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MODELE ZALECANE

Roboty planetarne

N

Segment cenowy premium

||||\|||||||||\||||||||\|||\|\ |||||||||||\||||||||||||||\||| M@MMHM
- i J“"”"l"”"ﬂ!hiﬂ
AAA o *'ﬁ iy & -E

A e
powyzej 1000 zi i‘" ) 4
Symbol MUM9BX5S65 MUM9B34S27 MUMXL40G MUMXX20T MUM58364

_ www.hosch-home.pl www.bosch-home.pl www.hosch-home.pl www.hosch-home.pl www.hosch-home.pl

Roboty planetarne

Segment cenowy premium

W I I
~ TOP PRODUKT TOP PRODUKT TOP PRODUKT

= (0 TR A (ARG (LI CTNTRHT A

powyzej 1000 zt

Symbol EKM6100 MMC1500BK 23490-56 QB625D38 QB612D38

Roboty planetarne

Segment premium Segment wysoki

||I\|IIIIII|II\|I|III| \III II\ lIIIHIIIIII|II\|I|III|I\I|HI\ I T I
/TOP PRODU TOP PRODUKT == TOP PRODUKT
-tqlnluum ||||||||||||||... i e RN T

b/ '

S

AMA AA ¥ 3

powyzej 1000 zt od 500 do 1000 zt n % AAA w—ﬂ

Symbol QB505G38 THFP50770R RM-5000 400406 400405

_ m www.euroelectro.eu www.my-concept.pl www.morphyrichardspolska.pl www.morphyrichardspolska.pl

Roboty planetarne
Segment cenowy wysoki

Tuns

I A
TOP PRODUKT

TOP PRODUKT
(AR l HIIIIIIII I|II||I|II||||n| ul !! L DTN A

"

s =

od 500 do 1000 zt

Symbol QB307538 23480-56 TSA3530 TSA3525 ZFP1100C

Segmenty cenowe ustalane sg na podstawie Srednich cen detalicznych.
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MODELE ZALECANE

Roboty planetarne
Segment cenowy $redni

||I\|II|II|||I\|I||II|I\I|| II\ HIHIIIII||IIHI\III|I|I||\II MIILHMMHM
I A |||u|||||||||u|||||||\... t Y p—

A

varka | cammy m-m-mm

Symbol CR 4209 WRK1100 67810 MMR-12 MMR-06

Roboty wieloczynnosciowe

Segment cenowy premium

W @

od 250 do 500 zt

> &0

||IHIIIIII|II\|I|III|I\II| II\ HIHIIIIII|IIHI\III|I|II|\II I
TOP PRODUKT
n|||||||| i A e NI i

e .
] . e
o) " ?
-
P . ¥ 5w .J.\: B —.
powyzej 400 zi L -ﬁﬁ.‘ﬂ'ﬂ
Symbol MCM68885 MCM64060 SBR1000E GSR-800 MRK-11

Roboty wieloczynnosciowe

Segment premium Segment wysoki
III\IIIIII|||IH|||II|I\I||I|\ HIHIIIII||IIHI\III|I||||\II I T ﬁ
TOP PRODUKT
HI\IIIIIII|II||IIIII\I|n|m III\IIIIIII|II\|IIIII|I\u|m HIHIIIIIIlll\\l\_[llll\i‘ui\ui -
L]
] I' L 1 =
.

. T =y O

= - -: ? ,-' o h,

powyzej 400 zt od 300 do 400 zt l i AA A A AA 1.--"# AA A
wara | puwes | m m -m_

Symbol HR7778/00 22270-56 THFP49941 MCM42024 MRK-05

Robhoty wieloczynnosciowe

Segment wysoki  Segment $redni

m 1 -
NI [ -4 0N ==
TOP PRODUKT TOP PRODUKT TOP PRODUKT
LLITTATRIPUATYT I ' Ill- (IR g [LINTTTRUNAr T

4 = '.-! ||'
o ma] &

od 300 do 400zt  od 200 do 300 zt

Symbol 20240-56 AD 4055 SB8oow FP316 19006-56

_ pl.russellhobbs.com www.gorenje.pl pl.russellhobbhs.com
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MODELE ZALECANE

Roboty z funkcja gotowania

Segment premium Segment wysoki

M T8 e

""., .j
' Elt AN
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I
TOP PRODUKT

L TTHTTHLE

powyzej 2500 zt od 1000 do 2500 zt

Symbol Mycook 8001 FES00APL THFP07884 Thermomix TM5 MFC2000
Zupowary

Segment cenowy premium

'ﬁﬁmﬁuuum I

L TIRTE
r

powyzej 300 zt E ‘

Symbol GBS-2500 501014 21480-56 THFP05538 Z25B2000X

Rozdrabniacze

i
I
TOP PRODUKT

LLTTHRTRINTL L i

Segment premium Segment wysoki

W W I
TOP PRODUKT TOP PRODUKT TOP PRODUKT
A A A A A e e (e e T e

<=AAR AAA M N A
mmmm

Symbol BCK5011 MMR15A1 20320-56 MB450B38 CR 4066

Smoothie makery

Segment cenowy premium

powyzej 100 zt od 50 do 100 zt

- 2
I I t‘\||||||||||||||\||||||||||||||
TOP PRODU!SI_" TOP PRODU!S[ |10
LT e (IR - h A|||A||||| |||||m||||||"I H

powyzej 200 zt

Symbol MMBM7G3M MMBM401W CR 4071 SM-3393 SM-3386

_ www.bosch-home.pl www.bosch-home.pl www.my-concept.pl www.my-concept.pl
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MODELE ZALECANE

Smoothie makery

Segment premium Segment wysoki

AAA AA

powyzej 200 z¢ od 100 do 200 zt

I IR I
TOP PRODUKT . TOP PRODUKT TOP PRODUKT
I AT i W

d

| III:_HIIIIIIlll\llllllll\%ﬁ\ﬂ i:
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=4

a3 o n
= i JARA MA =i i
| Marka | pwwes | pwwes | nussewosss | cammv | coweeer

Symbol HR2895/00 HR2875/00 23180-56 CR 4069 SM-3370

_ www.philips.pl www.philips.pl pl.russellhobbhs.com www.my-concept.pl

Smoothie makery

Segment cenowy wysoki
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AA

od 100 do 200 zt

Symbol SM-3365 BLN700 ESB2500 BSM600W GBL-600

Smoothie makery

Segment cenowy wysoki
i ¥ e
||I||IIIIII|II||I|III|I|II| |I| ot = ||IIIII1|,I|IQI\IIIIIIIIIII| HIIIIIIII I|II||||III\I|II||||
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- 4
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-
-
od 100 do 200 zt

Symbol MBL-22 MBL-20 23470-56 21352-56 BL1AOD38

Smoothie makery
Segment cenowy Sredni

- 7 - &8
W . T o Iy
TOP PRODUKT i TOP PRODUKT % i
T T e T T e r "
K it
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L £ l, ;
tr :

od 50 do 100 zt

mm CAMRY m“m

Symbol AD 4054 0 CR 4059 P BLP10P BBP0O1 TSA3535
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MODELE ZALECANE

Bledery kielichowe
Segment cenowy premium

AAA o

powyzej 400 zt

Symbol MMB43G2B MMB65GOM SM-3050 ESB9300 BPC2B

_ www.hosch-home.pl www.bosch-home.pl www.my-concept.pl www.electrolux.pl www.gorenje.pl

Bledery kielichowe

. 1 i ¥
|||||||||| |||||||||||||||||||| { . IR
: TOP PRODUKT
O T e

||IHIIIIIIlllllllllllllfﬁ‘m

Segment premium Segment wysoki

AAA AA SR mﬂimml m"umm m
' . 8,

I
TOP PRODUKT

(R

powyzej 400 zt od 200 do 400 zt

Symbol HR3652/00 22260-56 BL936E BL935E38 BTK 5011 IN
Bledery kielichowe
Segment cenowy wysoki

e,
|||||||||| |||||||||||| |||| |||
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| 1
od 200 do 400 zi '

Marka RUSSELL HOBBS RUSSELL HOBBS SCARLETT TEFAL TEFAL
Symbol 22990-56 23821-56 SC-JB146G01 BL313A BL142A38

_ pl.russellhobbs.com pl.russellhobbs.com www.scarlettagd.pl m m

Bledery kielichowe
Segment cenowy $redni

|
|
’ I
TOP PRODUKT
NI AT i

.

L
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¥
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TOP PRODUKT TOP PRODUKT
N
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.
>

Symbol CR 4058 BK3S BK2S MBL-15M MBL-01M

od 120 do 200 zt

3 [P listopad 2017

morphy richards

smart ideas for your home




|||u||||| ||||H\||||| !| I

MODELE ZALECANE

Bledery kielichowe
Segment cenowy premium

I

TOP PRODUKT
(A

: IIIHIIIIII|IIHI|III|I\II||I\
|_||| i

T

powyzej 400 zt

H

Symbol B80OHC GBV-800 403040 HR3868/00 HR3655/00

_ www.gorenje.pl www.gotie.pl www.philips.pl www.philips.pl

Bledery kielichowe
Segment cenowy wysoki

iy - g E
“| m J'I |||H|||||||||\||||||||\|||\|\ \ | ] |||\||||||||||\||||||||\|||||\ \|||\||||||||||\|\||||||||||||

od 200 do 400 zt

Symbol TBN6602W MMB42G0B MMB21POR SM-3410 HR3555/00

_ www.beko.pl www.bosch-home.pl | www.hosch-home.pl www.my-concept.pl www.philips.pl

Bledery kielichowe

Segment wysoki  Segment §redni 0“
|||||||||||\||||||||||||||\||| A= T
L] IIIIIHIIIIIII\?.‘HH IIIHIIIII I|IIHI|IIIII\... i

od 200 do 400 zt od 120 do 200 zt

A g

mmmmm CAMRY

Symbol Z5B1200X 25811008 AD 4064 BTK3011 CR 4053

_ www.zelmer.pl www.zelmer.pl www.adlereurope.eu W www.camryhome.eu

Bledery kielichowe

Segment cenowy ekomomiczny

[ —~1 i =
-~k
AL I 1 , IR
TOP PRODUKT TOP PRODUKT | " || TOP PRODUKT
|

(LI L TTTRRTINTL A ||IHIIIIIJIII\II|IIIII\i’ﬁ“\ﬂ
- |
i ]

ponizej 120 zt

Symbol AD 4070 BK100N BKP001 MS 4065 MBL-19

TR [y ey gy pr—w, gu—-—w,
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LA

MODELE ZALECANE

Bledery reczne
Segment cenowy premium
\IIIIIIIIII|II|\I\III|I|II||I| I 1 VAL MT
TOP PRODUKT TOP PRODUKT
IIIHIIIIII|IIHI|III|I\.mu (A F I
lrﬂﬂﬂ'—- LJL [ﬁt J p iy ’
E J"i ik il l ey ' ‘ | - ”
powyzej 300 zt - 'ﬁ '“ — =+ | - .
Marka BOSCH BOSCH MORPHY RICHARDS PHILIPS
Symbol MSM881X1 MSM388190 MSM67190 402053 HR1337/01
_ www.hosch-home.pl www.bosch-home.pl www.hosch-home.pl www.philips.pl

Bledery reczne

Segment cenowy wysoki

H||||||||IIIIHI\IIIIIIIIIIII '\mlllllllll\l\lllllllll\Il I i
| A& /e |
" ' ! ' . | " | fL__,

od 200 do 300 zt T

Symbol TM-4751 HBX884QE HB804E MBL-07 HR2642/40
_ www.my-concept.pl www.gorenje.pl www.gorenje.pl W www.philips.pl
Bledery reczne
Segment wysoki  Segment sredni .
o i
I j IIIHIIIIII|IIHI|III|I\II||I\ W
TOP PRODUKT | TOP PRODUKT
I i = HIIIIIIIII|II||I|III\I|...... IR
| 14
KT .
= “|- €

0d 200 do 300zt od 120 do 200 zt

Symbol THMX06955R BK5011 IN BK3014 CR 4612 BL200
o " wamicap | wamiapl
Bledery reczne
Segment cenowy Sredni -

LA HIHIIIII||||HI\|II|I||| \II l I '
TOP PRODUKT TOP PRODU TOP PRODUKT
LTIV ||I\|IIIIII|IIHI|III|I\|‘|Hn (TR Ve
il - L]
- e
o ='| iy
| 1 " - o
od 120 do 200 zt ] S (0 Gﬁ

S T TN T mm

Symbol SL-HB43F70 TSA3515 HB830138 ZHB1205B ZHB0804S

www.infoprodukt.pl IP 39



|||A||||| ||||H\||||| A I s

MODELE ZALECANE

Bledery reczne

Segment premium Segment wysoki

n | —

(LA A @ IR IR

TOP PRODUKT TOP PRODUKT TOP PRODUKT ‘

\||||||||||||||\|\||||||mm ‘ IIIHIIIIII|||\|I|I|Eﬂiﬁ\n .:..: (LT .:'I
-~ ' “" Yr

powyzej 300 zt od 200 do 300 zt

&

e | | 1
AAA & ot - dnm i =R T M
mmmmmw

Symbol HR2633/90 HB877D38 HB883D38 ZHB1320B MSM67PE
Bledery reczne
Segment cenowy wysoki

/1 e
HIIIIIIIII|IIHI\III|I|II||I| ||I\|IIIIII|II||I|III|I\IM I i

A A _J . i

Symbol 20221-56 22980-56 MQ67170 HB643138 HB656838

Bledery reczne

Segment cenowy $redni

||I||IIIIII\IIIIIIIII\IIIIHII ||IHII|II||IIHI|III|I\I|HI\
_HIIIIIIIIIIIIIHI\IIIIIImm _ it

od 120 do 200 zt I i

p B ed

Symbol HBX485QW GHB-1000 18986-56 SC-HB42F15 SC-HB42F25
_ www.gorenje.pl www.gotie.pl pl.russellhobbs.com www.scarlettagd.pl www.scarlettagd.pl
Bledery reczne
Segment cenowy ekomomiczny - ot ,r

i | . - i E .. ’
1 ) 4 ! i .
[T I ||I||IIIIII\IIIIIIIIIIIIIIHII
TOP PRODUKT TOP PRODUKT h
AIIHIIIIII|IIHIAIIIIII...m

||I||IIIIII|II||I|III|I|n|.ﬂ o IIIHIIIIIIlll\llllllll\mm
ponizej 120 zt

Symbol AD 4607 BK3012 BL105 BRW-003 MBL-10
o wamian | | weiien | wwmpml
40 IP listopad 2017

LA

MODELE ZALECANE

Miksery reczne

Segment cenowy premium

AAR

powyzej 200 zt

g I

m — L Ll by

IIIHIIIIII|II||I|III|I|... .A 1 ) I T e (LRI e
e L Ly

- RN
L. / v} J‘#I
f A Bl

e i g

NV :

N
!
.,|_
|

Symbol MFQ4730 MFQ4080 MFQ36480 400505 22960-56
_ www.bosch-home.pl | www.hosch-home.pl www.bosch-home.pl pl.russellhobbs.com
Miksery reczne
Segment cenowy wysoki

I & HIIIIIIII |||||||||II\I|I|| ||| I
TOP PRODUKT i TOP PRODUKT
(I » HIIIIIIIII\IIIIIIIII\Iquu . ||I||IIIIII\IIIIIIIIIIIIi’ﬂhi
YT T\ F 4
s ) {’/"/-‘ \ /// s/
= — w H r:-fi :
od 100 do 200 zt ’

Marka AMICA CONCEPT GORENIJE MPM PHILIPS

Symbol MK3011 SR-3380 M605W MMR-11 HR1459/00
Miksery reczne

Segment cenowy wysoki

\|||\||||||||||\|\|||||||||\|| % MIALHMMHM B |\|||||||||||||||||||\||||||||
|||\||||||||||\||||||||\|um i ™, lI!‘\.|||||||||\|||||||||\|||9|CU||7| . 2 |||||||||||\|||||||||||||‘ﬁh|
\ T v : \ il &
p o e 0 I|I
//\ s V) M ox y '

- “
/ . 9 7
od 100 do 200 zt X

Symbol 18965-56 SC-HM40S06 HT412138 THMX06078 ZHM1205L

Miksery reczne

Segment wysoki  Segment sredni

S i ml'l’ll i A 111 i .
Lle AN ( —— . € L\
B I'] f \ e
// f ' H.M, ’
0d 100 do 200zt od 60 do 100 zt AA

A A
mmmmmm

Symbol ZHMO0807S AD 4205 G MD1012 R100 GHM-350B

www.infoprodukt.pl IP 41



R RI I

MODELE ZALECANE

Miksery stojace

PESa | FASY COOH WIELOCZYNNOSCIOWY

ROBOT KUCHENNY

Segment sredni Segment ekonomiczny

AA

od 60 do 100 zt ponizej 60 zt

HIIIIIIII I|II||||III\I|II|||| ||I||IIIIII\IIIIIIIII\IIIIHII ||I\|IIIIII|II||I|III|I|II| |I|
||||||||||||||||||||||||.9.°.*... ||||||||||||||||||||||||...... n|||||||| I|II||I|III|I|.?.C. ..7. -, _ _. ' WySWI etla CZ Lc D

A 4
3 P Q .\ A A ki I.Al‘a 2 Moc 1200 W
sz

&

(ﬂ_‘ A ™
S T NI AT T T

BLENDER

Symbol MRKO001 XB-896 22230-56 SC-HM40S02 MS 4213
www www.lafe.pl www.mpm.pl pl.russellhobbs.com www.scarlettagd.pl www.meskoeurope.eu
- = -F.I ﬂ
Miksery stojace L o
Segment premium Segment wysoki &
L ==
o I|II||||III\I|II|||| = MmN I
“SSTOP PRO TOP PRODUKT TOP PRODUKT - '\.
(LI IIIIIIIIIIIIII?.‘ih. (LT g e L LN e .
= ) LN e 5
AAA AA _-_ A : J l : I -| .
i . l - S -
_ . . - =
i ;ﬂ ...... e

powyzej 200 zt od 100 do 200 zt

S -l
S T YT T T T

Symbol MFQ36490 21200-56 ZHMO0861X MFQ36460 CR 4215
_ www.hosch-home.pl pl.russellhobbs.com www.bosch-home.pl
Miksery stojqce
Segment cenowy wysoki L

{ T -ﬂ r —~— - ﬁ
M ) : '||I||IIIIII|I|||||I|I|I||IH|| | ||IHII||I||II||||III|I|I|||I|
TOP PRODUKT = l- '
Rt LT s - i lHIIIIIIIII|IIHI\III|I|mm |'] HIIIIIIIII|II||I|III|I|u|m

f l
od 100 do 200 zt

vara ] wem | wem | usseuHosss mm + Reglovana pretost ot

Symbol MMR-04Z MMR-07Z 22900-56 HT412138 ZHM1264M * Aluminiowa obudowa

® 6 | misa ze stali nierdzewnej
pl.russellhobbs.com ol Eniedd .
 Pokrywa na misg zabezpieczajaca przed chlapaniem
e 1,51 dzban blendera
Miksery stojace * Automatyczny mechanizm odchylania
egment cenowy $redni e Podktadki anty-poslizgowe
S t d ¢ s Podktadki ant I
& 1% \ & f"‘ A= * W zestawie: blender, misa ze stali nierdzewnej,
- I % # 5 =  — - maszynka do migsa z trzema sitkami,
£ L : o . - hak do ciasta, mieszadto, trzepaczka
T Iy é/’ » - = QU
(LTI e IIIIIIII'I:}IIIIIIIIIIII-EH-I F. L I" ||I||IIIIII\IIIIIIIIIIII?ﬁh.
I f =

|
| ' . ¥
J' L r f: hll---#JI - ¥
od 50 do 100 zi

Symbol AD 4202 R101 MRKO02M MS 4214 SC-HM40B01

Produkt dostepny w:

2 IP BLEKTRONIK . feesa.pl
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Zero ktopotu,
Maksimum soku

Woyciskarka : :
wolnoobrotowa Pyszny sok peten witamin

gotowy w 1 minute

Viva Collection

Wyciskarka zrobi
wszystko za Ciebie:
Otwor na produkty XL

pozwala wrzucac
cate warzywa i owoce

PHigp,

Technologia MicroMasticating
wyciska do 80%* zawartosci
OWOCOwW

Funkcja QuickClean — mycie
w 90 sekund

*Na podstawie niezaleznych badan; wyniki sprzedazy detalicznej 2013-2015
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