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Gotowanie
bez robota
jest passé

Czy wyobrazajg sobie Panstwo szatkowanie kilo-
graméw kapusty recznie albo reczne ugniatanie
kolejnej pordji ciasta na ukochang drozdzowke? Ja
nie. Odkad kupitam robot kuchenny, rzeczywiscie
moje kuliname umiejetnosci zostaty zamienione
naautomatykeiszybkos¢ w dziataniu. Nie méwie,
e o Zle. Wrecz przeciwnie. Ped zycia czesto nie
pozwala nam na ,reczng robote”. Duze ilosci
produktow lepiej przetworzy¢ mechanicznie, niz
bawic sie nozem czy dtonig kilkadziesigt minut
diuzej (oczywiscie czas pracy uzalezniony jest od

Dlaczego my?

Przede wszystkim dlatego, ze ,InfoProdukt”
(Grupa iMEs) zrzesza ponad 50 najlepszych
w kraju fachowcow i dziennikarzy zajmu-
jacych sie tematyka sprzetu elektrycznego
i elektronicznego.

Dziatamy nieprzerwanie na rynku medialnym,
informacyjnym i szkoleniowym od 20 lat
i we wszystkich niemal jego kanafach —a na
pewno wszystkich najwazniejszych — prasie,
radio, telewizji i Internecie.

Bylismy nie tylko twércami pierwszego
w Polsce czasopisma dla branzy AGD-RTV,
ale i e-marketplace (1998 rok, kiedy WWW

raczkowato. . .). Opracowalismy i wykonalismy
tez pierwsze w Polsce fachowe testy (dzis
testy to parodia).

To do nas tez nalezy najwiekszy w Polsce
magazyn handlowy ,InfoMarket”, a przy
okazji jestesmy tez czofowym dostawca tresci
iinformadji dla wiekszosci sieci handlowych
i sklepow w Polsce (e-kontent). Wiele z nich
takze szkolimy.

ilosci produktéw). Warto pamietac,
Ze dzisiejsze roboty wyrecza nas nie
tylko w tych pracach. Cze$¢ z nich
moze za nas zrobic caly obiad! Od
zupy po usmazony kotlet!
Ninigjszy ,InfoProdukt” poswiecony
jest szeroko rozumianej kategorii
robotéw kuchennych i moze by¢
idealnym poradnikiem zakupowym
przed zblizajacymi sie Swietami.
Szczegdlnie wtedy roboty kuchenne
(wszelkiej masci) znakomicie sie
sprawdzaja. Jestto bowiem okres
wypiekow, szatkowania, blendowa-
nia, ubijania, rozdrabniania i wielu
innych czasochtonnych prac. Miksery,
blendery, rozdrabniacze czy roboty
wielofunkcyjne to nasi kuchenni
pomocnicy, bezktérych wrecztrudno
wyobrazi¢sobie przygotowywanie
$wigtecznych positkow.
Produkty te sprawdza sie nie tylko od $wieta.
Kuchenni pomocnicy sa z nami zawsze. Pa-
mietajmy, ze ich mozliwosci w duzej mierze
zalezg od konstrukcji oraz rodzaju i liczby
dostepnych przystawek i koncdwek — o czym
obszernie piszemy w naszym magazynie. Atak
nawiasem mowiac, to kazdy typ urzadzen ma
swoje zalety i spefnia wiecej niz jedna funkcje.
Aby wiec nie kupowac tych wszystkich urzadzen,
wartozapoznacsie zich funkcjamii wybra¢ madrze.
Punktem wyjscia do zakupu odpowiedniego urza-
dzenia jest poznanie jego mozliwosdi i okreslenie
swoich potrzeb.

Magda Strzykalska
m.strzykalska@infomarket.edu.pl

Oczywiscie, nie jestesmy najlepsi i najmadrzejsi,
ale na pewno jedyni, ktérzy mogg prosto,
szybko (a na pewno wprost) powiedziec Ci,
w ktora marke warto inwestowac i ktory jej
produkt najlepiej wybra¢ — tak do domu,
jak i do handlu.

Nasze dane o produktach dotyczg tylko
i wyfacznie aktualnych (liniowych) produktow
z biezacej oferty producentéw na polski rynek.
Jesli szukasz najlepszej ceny, okazjii taniochy,
nasze produkty medialne nie sa dla Ciebie.
Warto tez dodac, ze nie zajmujemy sie pisa-
niem i tworzeniem (pseudo) opinii, recenzji,
konkluzji, reminiscencji czy testéw (zwykle
pod reklamke). Nie stawiamy tez gwiazdek
z nieba i nie jestesmy uwigzani na jakim-
kolwiek sznurku.

Oczywiscie, zyjemy tez z reklam, ale mamy
ten komfort, ze w ciggu 20 lat wystapity
u nas wszystkie najwazniejsze firmy nad
Wistg. To jest nasza gwarancja i zarazem
rekojmia (o tej prawnej przeczytaj obok).

(a jeszcze do niedawna
niezgodnosé towaru
Z umowq)

W odniesieniu do aspektéw prawnych na
rynku bardzo czesto uzywane sg niezrozu-
miate okreslenia, nazwy czy definicje. Warto
wiedziec, ze w Polsce funkcjonuje naprawde
dobre, efektywne prawo konsumenckie. To
jego nieznajomosc i brak wiedzy praktycznej
sprawiaja, ze postrzegamy je na co dzien
zgofa odmiennie. Inaczej bowiem odniesie-
my sie, kiedy kto$ (sprzedawca czy klient)
méwi 0 gwarandji, a inaczej, kiedy uzyje
zwrotu ,gwarancja normatywna”. Oczywi-
Scie, wszelkie przedrostki czy dopetnienia,
i w ogéle zabawa stowem prawnym, ma
na celu zwykle wzrost prestizu i probe
postawienia sie ,ponad” innymi czy ponad
prawem. Tymczasem pamietajmy, ze litera
prawa jest tylko jedna i naktada okreslone
prawai obowigzki zaréwno na konsumenta,
jak i sprzedawce. Rodzaj i tryb transakgji
(na odlegtos¢ przez Intermet, nafirme) jest
zagadnieniem drugoplanowym.

Pamietaj:

—zumowa sprzedazy, a wiec ze wszelkiego
rodzaju reklamacjami, ktére miaty miejsce
do 24 grudnia 2014 roku, wigz3 sie trzy
instytucje prawne. Sg nimi: obowigzek
zgodnosci towaru zumowa, rekojmia oraz
gwarandja;

—dotransakdjii uméw, ktére miaty miejsce
po 24 grudnia 2014 roku, stosuje sie juz tylko
dwie instytucje prawne. Sa nimi rekojmia
oraz gwarancja, przy czym rekojmia dla
przedsiebiorcow jest inna od rekojmi dla
konsumentow;

— na przedsiebiorce, jako profesjonaliste
natozone s nieco wieksze obowigzki, jak
np. sprawdzenie rzeczy w odpowiednim
czasie. Podobienstwem jest natomiast
termin do ztozenia reklamacji w ramach
rekojmi, ktéry wynosi 2 lata zaréwno dla
przedsiebiorcy, jak i dla konsumenta;

—instytucja rekojmi oraz gwarancja konsu-
mencka obowigzujg niezaleznie od siebie.
To klient decyduje, z ktdrego prawa chce
skorzystac. Nalezy jedynie pamietac, ze
gwarancja jest dobrowolna, a rekojmia
przystuguje z mocy prawa;

— nalezy wiedziec, ze stynne zapisy ,,po
odejsciu od kasy reklamacje nie beda
uwzgledniane” sq w sektorze produktow
elektrycznych, elektronicznych oraz po-

krewnych niezgodne z prawem.
Wiecej porad prawnych znajdziesz tutaj:

Zuzyty sprzet
elektryczny

i elekironiczny
- jak z nim
postepowac?

Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny okreslany
tez jako elektrosmieci lub elektroodpady to
zepsute lub nieuzywane urzadzenia AGD-RTV,
sprzet komputerowy, $wietlowki, a takze zasilane
pradem statym lub zmiennym zabawki, sprzet
sportowy, czy medyczny. Zgodnie z ustawg
ozuzytymsprzecie elektrycznymielektronicznym,
zaréwno na konsumentach, jak i na tzw. wpro-
wadzajacych sprzet elektryczny i elektroniczny,
spoczywajg okreslone obowigzki. Pierwsi sg
zobowiazani do wiasciwego postepowania
z elektro$mieciami, a drudzy do zorganizowania
systemu zbiorki i przetwarzania tego sprzetu.
Warto pamietac, ze wyrzucanie elektro$mieci
wraz z innymi odpadami jest zakazane i grozi
karg grzywny.

Pamietaj!

o Klient moze oddac w sklepie zuzyty sprzet,
jedli kupuje nowy nazasadzie , jeden za jeden”.
Kupuje lodéwke — oddaje stara,

o w ilosci bez ograniczen elektro$mieci moz-
na oddac bezptatnie do specjalnych punktéw
Zbierania w kazdej gminie,

d lista punktéw gdzie mozna oddac zuzyty
sprzet elektryczny i elektroniczny znajduje sie
na stronie urzedéw gmin,

o za transport zuzytego sprzetu do sklepu czy
punktu zbiorki odpowiada prawnie jego wiasciciel,

o konsument moze zostawi¢ zuzyty sprzet
w punkcie serwisowym, w sytuacji, gdy jego
naprawa jest niemozliwa lub nieopfacalna.

W cene sprzetu elektrycznegoi elektronicznego
wliczany jest koszt gospodarowania odpadami
(KGQ). Optata jest w catosci przeznaczana na
proces zbidrki elektroodpadow przez producentéw
lub organizacje odzysku sprzetu elektrycznego
i elektronicznego. W zalezno$ci od rodzaju sprzetu
i organizacji moze by¢ ona rézna.

Partnerem ekologicznym przewodnika jest:

REMONDIS®

ELECTRORECYCLING

Wiecej informacji o ZSEIE znajdziesz tutaj:
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Dziekujemy za kupno naszego magazynu
i wizyte na naszej stronie. Pozostan z nami
diuzeji spokojne zapoznaj sie z przygotowanymi
informacjami. Dzieki nim wybierzesz nie tylko
sprawdzona, uznang w swoim segmencie

marke, aleidobry jakosciowo i funkcjonalnie
produkt. Pamietaj, ze powinien on stuzy¢ przez
wiele lat. W dobie permanentnego chaosu
informacyjnego i wszechobecnej tandety
szczegolnie zalecamy starg dewize:

Dzieki naszemu do$wiadczeniu oraz infor-
macjom przygotowanym przez najlepszych

w kraju specjalistdw poznasz zupetnie inny
obraz rynku. Do tej pory by¢ moze kojarzyt
Ci sie on z wieczng promogja, niskg ceng
i niezrozumiatymi pojeciami. My to zmienimy.
Pamietaj jedynie, ze:

—nie ma niepsujacych sie produktow —kata-
strofie ulegt nawet najdoskonalszy technicznie
i technologicznie na naszej planecie prom
Challenger. Wazne jest jednak to, kto daje
maksymalne z mozliwych bezpieczenstwo
produktu oraz zapewnia jako$¢, przyjemnosc
i komfort jego uzytkowania;

— kupowanie czegokolwiek przez pryzmat
ceny to najgorszy z mozliwych scenariuszy.
Wazniejsze s chocby doswiadczenie marki,
jej specjalizacja orazto, czy produkt znajduje
sie w regularnej, liniowej ofercie danego

producenta. Podobnych, o wiele wazniejszych
od ceny przymiotow, jest wiele.

Jedlijednak wolisz kupi¢ najtaniej, podstawionego
.generata” albo stynny promocyjny ,mock up”,
awiecogotocony ze wszystkiego produkt, ktéry
ma tylko jedna zalete —w petni nadaje sie do
cenowej, promocyjnej rzezi—nie tra¢ czasui od
razu wybierz porownywarke cenowg albo pchli
targ opinii i tam szukaj produktu dla siebie.

Jedli masz jednak inne zdanie, zapoznaj sie
z naszym dekalogiem zakupowym swiado-
mego konsumenta (patrz obok) i przejdz do
innych stron i sekcji naszych magazynéw
i stron WWW.

Dane i zapytania prosimy kierowac na adres:

Struktura dystrybucji poradnika InfoProdukt - Roboty kuchenne

B Wydanie drukowane — kanat dystrybucyjny (trade)

Wydanie drukowane — kanat konsumencki (salony prasowe)

Wydanie drukowane — kucharze, studia kulinarne

Subskrypcje i pobrania cyfrowe

Subskrypcje i pobrania kontentowe

Newsletter wiasny (trade)

Newsletter wiasny (konsument)

Mailing ogéInopolski (Wp.pl, Interia.pl, inni)

Targi, imprezy wystawiennicze

tgczna wysylka: 483 fYS.!

Magazyn w wersji cyfrowej

Przed korzystaniem z wersji cyfrowej zapoznaj sie z waznymi ikonkami z interaktywnego menu sterowania.

Aby przenies¢ magazyn do smartfona lub tabletu, musisz zeskanowac kod QR.

Internet - strony, linki, tgczenia

Dane - stowniki, alfabety, informacje

Sterowanie - filmy, zdjecia, programy

Lokalna strona WWW

Globalna strona WWW

Wysilij e-mail

Linkowanie do Facebooka

Linkowanie do Twittera
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Roboty kuchenne
—wydanie Il

(poprawione i uzupetnione)

W przygotowaniu numeru wykorzystano ma-
teriaty i opracowania prasowe firm. Redakcja
nie ponosi odpowiedzialnosci za tre$¢ oraz
przekaz reklam. Wydawnictwa InfoMarket
maja charakter informacyjny i nie sq oferta
handlowa w rozumieniu prawa. Redakcja
zastrzega sobie prawo do btedéw wynikaja-
cych z opracowania, interpretacji technicznej
oraz sktadu i druku. InfoMarket nie ponosi
odpowiedzialnosci za szkody wynikajace
z niewfasciwego wykorzystania danych,

opracowan oraz materiatéw za-
mieszczonych w wydawnictwach

spotki. /

J

Kupuj gtowq, /uTmsc, 3
hie cenq!

(dekalog swiadomego
konsumenta i sprzedawcy)

temecie lub w cenowej promocji. Nigdy i nikomu tez

1 Nigdy nie wyszukuj produktow z najnizsza ceng w In-
ich nie polecaj.

Wybieraj produkty tylko i wytacznie z aktual-
nej oferty oficjalnego przedstawiciela na dany rok
i dany kraj.

(Odrdzniaj prawa i obowiazki zwigzane z kupnem/
sprzedaza przystugujace do 24 grudnia 2014 r.
i catkiem inne obowiazujace po tej dacie (patrz
ramka obok).

Nie wybieraj produktow na bazie lakonicznych po-
rad, krotkich zestawien czy przypadkowych artyku-
tow na zasadzie , zapchajdziury”.

Unikaj specow i guru od wszelkiego typu gwiazdek,
rankingdw, konkluzji, recenzji i pseudotestow. W pra-
sie, radio, Internecie i telewizji tez.

Trzymaj siebie, kupiony sprzet, a takze bliskich z dale-
ka od amatordw, nieznajacych sig na sprzecie i prze-
znaczonych do niego akcesoriach.

Uwazaj na tzw. wolny rynek oraz zakres i obszar
(ziatania eurogwarancji. Produkt kupiony za grani-
g weale nie musi by¢ zawsze w Polsce naprawiony.

Pytaj o rade doswiadczonych ekspertw i sprawdzo-
nych sprzedawcow. Kupuj od uznanych specjalistow
z tradycja i do$wiadczeniem w handlu.

Korzystaj z systemdw ratalnych, poszerzaj gwaran-
cje i ubezpieczaj siebie i sprzet od ryzyka. Ale weze-
$nigj policz, ile dokfadnie to kosztuje.

Podatek VAT zawsze trzeba ptacic, podobnie jak
placi sig za niewiedze. Nie stuchaj wiec, nie lansuj

i nie powtarzaj handlowych frazesow.
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 Roboty kuchenne

ROBOTY KUCHENNE

— DETERMINANTY

B Wybor urzgdzenia powinien byé podyktowany kilkoma kryteriami. Warto pamieta¢ o waznych kwestiach,
ktére wptywajg na mozliwosci mikserow, blenderdw czy robotdw wielofunkcyjnych i ktére potem
przektadajqg sie na ich uzytkowanie.

amietajmy, ze wybdr nie jest
prosty i tak naprawde powinien
sie zacza¢ od tego jaki typ urza-
dzenia jest nam potrzebny. Roz-
budowane roboty planetarne czy wieloczyn-
nosciowe nie sg produktem dla kazdego, nie-
ktorym wystarczy klasyczny mikser czy blender.
Wszystko zalezy od tego jakie sg oczekiwania
wzgledem produktu.

Sercem kazdego urzadzenia do przetwa-
rzania produktow jest silnik, a co za tym
idzie takze moc, od ktdre]j zalezy m.in.
liczba obrotéw na minute jakie wyko-
nuje urzadzenie. Nie wazne czy kupuje-
my mikser, blender czy urzadzenie wie-
loczynnoéciowe — moc i liczba obrotéw
maja znaczenie i wptywajg m.in. na sku-
tecznos¢ rozdrabniania czy mieszania pro-
duktéw. Obowigzkowym rozwigzaniem
jest regulacja predkosci obrotéw, ktéra
pozwala dostosowac parametry pracy
urzadzenia do rodzaju produktéw. Dodat-
kowo stosuje sie tryb pracy pulsacyjnej
czy predkosc turbo, ktére przystosowane
sg do obrobki sktadnikéw wymagajacych

41P

pracy urzadze-
nia na najwyzszych
obrotach.

To podstawa. Nie chodzi tutaj o samg budowe
korpusow urzadzen, ale o elementy odpowia-
dajace za rozdrabnianie czy mieszanie produk-
téw. Duze znaczenie ma to w wypadku blende-
réw oraz robotow odpowiadajacych za szatko-
wanie, mieszanie czy rozdrabnianie. Jesli cho-
dzi o blendery to rodzaj ostrzy ma bardzo du-
Zy wplyw na skutecznos¢ rozdrabniania. Naj-
lepszym materiatem jest stal nierdzewna, ktéra
odznacza sie duza trwatodcig i wytrzymatoscia.
Budowa nozy tnacych oraz ich ksztatt rowniez
wptywaja na szybkos¢ przetwarzania produktow
i samg wytrzymatos¢ stopy, ktdra takze powinna
by¢ wykonana ze stali. Dzieki temu blender recz-
ny doskonale sprawdzi sie podczas przygotowy-
wania goracych zup-kreméw czy innych dan wy-
magajacych rozdrabniania goracych produktow.
Podobnie wyglada to w wypadku wszystkich
innych urzadzen i koncowek. Na ich ksztaft

i efektyw-
nos¢ np. ubi-
jania czy mieszania
ciasta ma wptyw ksztaft mie-
szadet — rowniez i w tym wypadku pro-
ducenci majg rozne propozycje. Na rynku
mozna znalez¢ mieszadta przypominajace
np. litery K czy A, np. z dodatkowymi gu-
mowymi elementami. Ich podstawowym
zadaniem jest odpowiednie napowietrze-
nie masy i dokfadne wymieszanie wszyst-
kich sktadnikow.
Jesli chodzi o materiat wykonania trzeba wzigc
pod uwage takze to, z czego zrobione s3 misy
i pojemniki. W mikserach najcze$ciej stosuie sie
wysokiej jakosci tworzywo sztuczne, w robo-
tach planetamnych stal nierdzewna, rzadziej szkio,
a w blenderach takze szkto lub tworzywo.

Funkcjonalno$¢ dotyczy gtownie robotéw wie-
lofunkcyjnych, ale nie tylko. Od liczby i rodzaju
dostepnych akcesoriow zalezy to jakie zadanie
spetnia konkretne urzadzenie. Najmniej mozliwo-

$ci dajg miksery i blendery. W mikserach bar-
dzo czesto dostepne sg dodatkowe mieszadta
czy stopa bledujaca ufatwiajaca rozdrabnianie
produktow. Z kolei w blenderach recznych nad-
programowym rozwigzaniem sg mieszadfa do
ubijania czy dodatkowy rozdrabniacz i wymien-
ne noze. Kupujac urzadzenie warto zastanowi¢
sie czy kolejne akcesoria bedg potrzebne czy nie
—zwiaszcza e ich liczba najczesciej wptywa na
cene urzadzenia.

Inaczej ma sie sprawa z bardziej zaawansowa-
nymi robotami. W ich wypadku im wiecej akce-
soriéw, tym lepiej. Dlaczego? Osoby decydujace
sie na ich zakup najczesciej szukajg produktow
rozbudowanych, ktére z powodzeniem zastapig
inne urzadzenia. Chodzi nie tylko o oszczednos¢
pieniedzy, ale i miejsca. tatwiej jest przechowy-
wac robot kuchenny z przystawkami niz sokowi-
réwke, blender, mynek, urzadzenie do robienia
lodéw i maszynke do mielenia — tutaj wszyst-
ko mamy w jednym urzadzeniu. Liczba oraz ro-
dzaj dostepnych akcesoriéw to gtéwny powad,
dla ktorego decydujemy sie na zakup tego typu
urzadzen. Dlatego tez obowigzkowo trzeba do-
wiedziec sie jakie akcesoria dostepne sg w ze-
stawie a jakie mozna pézniej dokupic. Trzeba
pamietac, ze w modelach planetarnych mozna
znalez¢ nawet 30 réznych koncowek!
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Fot. Philips (x3); montaz: InfoMarket

PHILIPS kY

SpeedTouch

Blendery

reczne

PHILIPS

8O0 W

Satysfakcja albo
ZWrot pieniedzy

Wybierz swoj blender Philips Speedtouch

i testuj przez 30 dni.

Jesli nie spetni Twoich oczekiwan, po prostu oddamy Ci pieniadze!

Szczegoty na ulotkach i na www.philips.pl/blenderyreczne. Promocja trwa od 1 lutego do 31 grudnia 2016 roku.




 Roboty kuchenne

Alfabet marek

ADLER

F. EUROFE -

Ma bogata oferte drobnego AGD, w
tym takze szeroki wachlarz robotéw
kuchennych. Wyréznikiem jest takze
funkcjonalno$¢ i przystepna cena.

Amica to najwiekszy rodzimy produ-
cent AGD. Marka znana i ceniona za
dobry, funkcjonalny sprzet, a takze
za szerokg dziatalnos¢ prospoteczng
i prosportowg. W ofercie ma spraw-
dzone modele zaréwno duzego jak i

9001 oraz ISO 14001) oraz kilkunastu
biur sprzedazy i marketingu na $wiecie.
W tym roku producent zadebiutowat z
drobnymi urzadzeniami, w tym serig
$niadaniowa czy blenderami recznymi
i kielichowymi.

BRAUN Patrz: WWW

nawzornictwo i estetyke produktow.
W ofercie ma m.in tostery, czajniki i
blendery reczne.

HOLDEN Patrz: WWW

KALORIK Patrz: WWW

drobnego sprzetu AGD.

APOLLO Patrz: WWW
ARIETE Patrz: WWW
BORK Patrz: WWW

bolti,

Dynamicznie rozwijajgca sie polska
marka AGD. W ofercie znajduje sie
zardwno sprzet elektryczny jak i nie-
elektryczny. Wiascicielem jest firma
Florentyna — znana takze z cenionej
i popularnej marki Florina.

I
(=) BOSCH

Technologia blizej nas

Wiascicielem marki Bosch jest niemiecki
koncern BSH Bosch Und Siemens Hausge-
réte. W Polsce reprezentuje funkcjonuje
spotka-corka, ktéra w portoflio ma
takze marki Gaggeanu (klasa premium),
Siemens czy Zelmer (patrz dalej). Dobra
jakosciowo, zréznicowana i funkcjonal-
na oferta. Uznane, cenione i zarazem
rzetelne marki. BSH jest takze w Polsce
jednym z najwiekszych inwestorow.

beko
—

Poczatki tureckiej marki Beko wchodzace
w skfad koncernu Kog Holding A.S. siegaja
1944 roku. Na samym poczatku firma
zajmowata sie produkcja réznych czesci
mechanicznych, w tym podzespotéw
samochodowych. Prawdziwy rozwoj
zapewnito jej podpisanie kontraktu
z firmag General Electric. Dzi$ sprzet
Beko powstaje dzieki pracy miedzyna-
rodowej sieci w sktad ktdrej wchodzi:
ponad 15.000 pracownikéw, 10 fabryk
(dziatajacych w oparciu o standardy I1SO

6 1P

Calnnry/

PFEmere

Camry to marka znana ze sprzedazy
drobnych urzgdzen gospodarstwa
domowego. Wyrdznia sie solidnym
przygotowaniem oferty oraz dobrym
stosunkiem funkji do ceny.

concept

Czeska marka, bedaca cenionym
dostawcg urzadzen gospodarstwa
domowego réwniez w Polsce. Concept
ma zaréwno sprzet do zabudowy, jak
i drobne AGD. Sprawdzona, bardzo
dobrze dobrana oferta — takze od
strony jakosciowej.

Polska marka o niezwykle bogatych
tradycjach i bogatej ofercie. Asortyment
obejmuje wyposazenie kuchni, domu
oraz produkty do pielegnadji osobistej.

IKERNAU

— Witajw domu —

Polska, dynamicznie rozwijajaca sie
w wielu segmentach rynku marka.
W jej ofercie znalez¢ mozna zaréwno
sprzet AGD wolnostojacy, jak i do
zabudowy, ale takze dobre jako$ciowo
urzadzenia z segmentu drobnego (w
tym blendery czy wieloczynnosciowe
roboty kuchenne). Ponadto oferte Kernau
uzupetniaja zlewozmywaki i baterie, a
takze telewizory. Wszechstronna oferta
plasowana jest gtéwnie w segmencie
$rednim. Atutem Kernau jest dobrze
dobrana i wyspecyfikowana oferta i
ciekawy, udany wtasny design.

W sektorze robotéw kuchennych marka
ma niezwykle szerokg i wszechstronng
oferte od blenderéw, poprzez roboty
wielofunkcyjne na multicookerach
konczac.

RAVANSON Patrzz WWW

2 Russell Hobbs

At the heart of your home

Marka pochodzaca z Wielkiej Brytanii.
Zatozyli ja Bill Russell i Peter Hobbs,
ktdrzy zastyneliz wielu innowadji, chocby
pierwszego, bezprzewodowego czajnika
elektrycznego (M2, 1955 r.l). Bardzo
dobre produkty, swietnie zaprojekto-
wane i wykonane. Ich atutem poza
designem i aspektami jakosciowymi
jest ogromny pragmatyzm — produkty
Swietnie sprawdzaja sie w kuchni w
réznego typu pracach.

SAPIR Patrz: WWW
SENCOR Patrz: WWW
SEVERIN Patrz: WWW

KENWOOD Patrz: WWW
KITCHEN AID Patrz: WWW
KLARSTEIN Patrz: WWW
KOENIC Patrz: WWW
LAUSON Patrz; WWW
MORPHY RICHARDS ~ Patrzz WWW
MOULINEX Patrz: WWW

ELECTROLUX Patrzz WWW
ELESKO Patrzz WWW
ESPERANZA Patrzz WWW

gorenje

Stoweniska marka o ponad 50-letniej
tradycji. Jestjedna z najpopularniejszych
marek w Europie Zachodniej oraz w
Polsce. Jej trzon stanowi sektor duzych
urzadzen gospodarstwa domowego, cho¢
warto podkreslic, ze w portfolio ma takze
szeroki wybor urzadzen drobnych AGD.

GRUNDIG Patrzz WWW

"M

MPM to jednaz najstarszychinajbardzie]
uznanych polskich firm sektora AGD.
Marka powstata w 1989 roku i stale
rozszerza swg dziatalnos¢. Obecnie jej
asortyment liczy kilkaset produktéw i
poza drobnym AGD, znaczaco iz duzymi
sukcesami rozbudowuje asortyment
duzego AGD.

OK. Patrz: WWW

HAIER Patrz: WWW

JEWEL

Marka czerpigca inspiracje z najlepszych
europejskich wzorcéw i ktadgca nacisk

Panasonic

Marka Japonska, obecna w 35 krajach
$wiata. Proponuje sprzety RTV i AGD, w
tym takze udany stylistycznie segment
produktéw drobnych.

PHILIPS

Jeden z najdtuzej dziatajacych w Pol-
sce i na $wiecie producentow sprzetu
medycznego, elektronicznego i o$wie-
tleniowego. Marka powstataw 1891r.
w holenderskim miescie Eindhoven. W
ofercie marki mozna znalez¢ urzadzenia
do pielegnacji zdrowia, produkty dla
kuchnia, do prasowania czy sprzatania
domu. Znakomite, $wietnie skrojone i
bardzo dobrze wykonany sprzet AGD.

SIEMENS

Po raz pierwszy o marce Siemens usty-
szano w juz w 1847 r.! Od razu marke
okrzyknieto pionierem w dziedzinie
przyjaznego, funkcjonalnego i wyso-
kojakosciowego sprzetu AGD. Warto
wiedziec, ze szerokg dostepno$¢ czesci
urzadzen zawdzieczamy wiasnie marce
Siemens: odkurzacz (1906), ekspres
do kawy (1914) czy pralke z grzatka
(1932). Do dzi$ marka zaskakuie jakoscia,
mnostwem innowacji i praktycznych
funkgji. Bogata i warta szczegéinego
polecenia oferta urzadzen.

SITIT'E

To polska firma dystrybuowana przez
MPM AGD SA. W jej ofercie znajduja
sie gtéwnie produkty kuchenne, takie
jak pojemniki, mtynki do przypraw,
a takze noze czy deski do krojenia.

SMEG Patrzz WWW

Tefal

Jeden z najbardziej znanych i cenionych
brandéw drobnego AGD na swiecie.
W tym roku marka obchodzi jubileusz
60-lecia istnienia. Tefal nalezy do
koncernu Groupe SEB (m.in. takze
Rowenta, Krups, Moulinex). Swa
dziafalnos¢ SEB prowadzi w ponad
120 krajach swiata.

THOMSON

friendly technology

Pochodzacaz Frangji marka Thomson jest
jednym z najbardziej znanych brandéw
sprzetu elektronicznego w Europie. W Polsce
marka jest obecna od ponad dwudziestu
lat. Oferuje sprzety zaawansowane tech-
nologicznie nie tylkoz segmentu RTV, ale
takze AGD. Wraz z szybko rozwijajacymi
sie technologiami, firma pozostaje w
czotdwee rynkowej sprzedajac produkty
w dobrej jakosci i cenie.

TIROSS

Polska firmaz Raszyna dziatajgca na rynku
europejskim od 10 lat. Wspdtpracuje
réwniez z wiodacymi firmami m.in. z
Honkongu, Chin czy Korei Potudniowej.
Jestproducentem elektrycznych artykutow
kuchennych. Produkty firmy Tiross mozna
znalez¢zaréwno w sieciach handlowych,
ale takze hipermarketach na terenach
krajéw europejskich tj. Niemcow, Stowadj,
Austrii czy Ukrainy

TRISTAR Patrz: WWW

UNOLD

Rzetelna, niemiecka marka specjalizujgca
sie w drobnym AGD. W ofercie poza np.
czajnikami czy oryginalnymi blenderami
ma takze ekspresy do kawy i wiele innych
urzadzen.

VORWERK Patrz; WWW

SOLAC Patrz: WWW

£esa

Sami producenci méwig o marce, ze
jest jak prawdziwa kobieta, ktora lubi
otaczac sie fadnymi i funkcjonalnymi
produktami. W portfolio firmy znajdziemy
szeroka game urzadzen matego AGD,
gwarantujac uzytkownikom najwyzszy
poziom jakosci w bardzo przystepnej
cenie. Dystrybucja sprzetu zajmuje
sie LechPol.

ZBlmer

niezawodnie

Naszrodzima, najbardziej rozpoznawalna
i ceniona marka drobnego AGD. Obecnie
nalezy do koncernu BSH (m.in. Bosch,
Siemens). Poza znang i ceniong ofertg
odkurzaczy oraz sprzetu kuchennego
oferuje bogate spektrum urzadzen do
wyposazenia domu. Roboty kuchenne
stanowig jeden z wazniejszych seg-
mentdw oferty marki, ktéra znana jest
z produkcji innowacyjnych i bardzo
solidnych produktéw. Szczegdlng ce-
chg Zelmera jest fakt, ze jest nie tylko
najbardziej rozpoznawalng marka, ale
i goszczaca w kazdym niemal polskim
sklepie i domu.
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Masz chec na pyszne dania
na szybko?

Chciec¢ to moc.

Od satatki po pesto, od zupy-krem po beze
- praktyczny blender Zelmera potrafi naprawde duzo.

m Wielofunkcyjne akcesoria sprawig, ze btyskawicznie zmiksujesz
owoce, pokroisz warzywa lub skruszysz 16d.”

m Moc 700 W zapewni efektywng prace.

Metalowa stopa blendera pozwoli zmiksowacd
nawet gorgce potrawy.

Zobacz tez inne urzgdzenia kuchenne Zelmera
dopasowane do Twoich potrzeb. Wiecej na zelmer.pl

* Akcesoria dostepne w zaleznosci od modelu.

niezawodnie



JAKI ROBOT KUCHENNY

WYBRAC?

M To jedno z najczestszych pytan, jakie zadajemy sobie przed zakupem tego jakze praktycznego urzqdzenia.
Jednak odpowiedz nie zawsze jest tatwa, zwtaszcza wtedy, kiedy nie wiemy, na co zwrdci¢ uwage podczas
zakupu lub po prostu nie mozemy zdecydowac sie na konkretny typ urzgdzenia.

iele 0sb zasiega opinii ,wuj-

ka Gie", ktory przeciez wie

wszystko. Niestety, w tej kwe-

stii nie jest najlepszym Zro-
dfem wiedzy. Dobrymi doradcami nie beda
takze serwisy i fora internetowe, na ktdrych
nadal mamy do czynienia z przektamaniami
i nierzetelnoscia.

Niestety, nie wszystkie opinie na forach sg
zgodne z prawda. Nie zawsze réwniez ,rze-
telny test” jest prawdziwy... Stad nasza ra-
da — pytajmy o opinie ludzi zajmujacych sie
sprzetem AGD-RTV od lat. Oni doradza, po-
moga, a nawet powiedza, z jakimi niespo-
dziankami mozemy sie spotkac, jezeli wybie-
rzemy dany sprzet.

Z kolei od testow, recenzji i opinii anonimo-
wych internautéw powinnismy trzymac sie
jak najdalej. Oczywiscie, sg fora i s konsu-
mendi, ktérzy rzeczowo pomogg innym konsu-
mentom i podpowiedza, co jest nie tak w ta-

ry w dobie Internetu powinien przeciez ro-
snac. Wieksza czes¢, niestety, ,pracuje” pod
egida réznych instytucji, pod wptywem wia-
snej fantazji lub na zlecenie firm. Wynikiem
jest przedstawianie danego sprzetu w super-
latywach, a innego w najgorszym swietle.

Na innych stronach i w sklepach WWW jest
juz catkiem na odwrét — zalezy, kto i co po-
leca lub sprzedaje. Coraz czesciej dochodzi
takze do tzw. czarnego PR, a wiec dziafan
konkurencyjnych majacych na celu zdyskre-
dytowanie innych produktéw i marek. Rzecz
czesto odbywa sie na duzg skale i jest ma-
sowo kopiowana. Prawdziwo$¢ tych ,rad”
konsument sprawdzi jednak dopiero na so-

bie, w domu. To samo zauwazamy w ,te-
stach konsumenckich” blogeréw i innych fre-
elanceréw. Wyrazane tam opinie sg catko-
wicie subiektywne i zabarwione emocjami.
W wiekszosci cechuje je wiec brak obiekty-
wizmu i szerszego spojrzenia. W tym miej-
scu przypominamy, ze w Polsce nie funkcjo-
nuje prawnie instytucja testu konsumenckie-
go. W praktyce testy moze wiec robi¢ kaz-
dy, na wiasna modte, bez naleznej wiedzy,
kompetencji, metodologii, niezaleznosci oraz
narzedzi, norm i srodowiska badawczego.

Pamietajmy tez, ze zdarza sie, iz produkt sie
zepsuje. Ma prawo. Nawet najnowsza i naj-
lepsza technika nie uchronita od awarii ko-

Il Hierarchia wainosci w wyborze robotéw kuchennych

ile

Dobrze

Kolor
Efektywnosc

Konstrukcja

Konstrukcja
Efektywnos¢
Kolor

smicznych proméw. Na bazie jednego przy-
padku nie mozna przeciez negowac jako-
$ci wszystkich wyrobow danego producenta.

Nikt nie moze wzig¢ odpowiedzialnosci za wy-
bér konsumenta. Kazdy z nas dokonuje wy-
boru w oparciu o indywidualne preferen-
cje i przyzwyczajenia. To, co dla jednej oso-
by bedzie wygodne (np. koncéwka do ubi-
jania piany), dla innej moze by¢ juz catkiem
bezuzyteczne i niefunkcjonalne. Nalezy za-
dac sobie pytanie, jakie funkcje czy parametry
musi mie¢ dany model, jakie sg niepotrzeb-
ne, a jakie bytyby dodatkowg zaletg urza-
dzenia. Warto tez przyjrze¢ sie dofaczonym
do urzadzenia akcesoriom i facznej mocy cat-
kowitej. Po takim zestawieniu warto wyszu-
kac kilka modeli z takimi parametrami i me-
todg poréwnania odrzucac te najgorsze na-
szym zdaniem.

Fot. Russell Hobbs

Przechodzac do sedna, wybor urzadzenia ku-
chennego to rzecz prosta. Trzeba jedynie odpo-
wiedzie¢ sobie na kilka zasadniczych pytan i do-
ktadnie zapozna sie z dostepnymi na rynku kon-
strukcjami oraz opartymi na nich modelami. Spe-
(alnie dla Paristwa przygotowalismy 10 kluczo-
wych pytan, na ktdre nalezy spokojnie i rzetelnie
odpowiedzie¢. Wraz z wiedzg o markach, mode-
lach, rozwigzaniach i funkcjach, o ktérych pisze-
my w dalszej czesc naszego poradnika, sprawi
to, Ze wybor stanie sie naprawde prosty.

Czym réznig sie od siebie blender,
rozdrabniacz, mikser i malakser?
Nazywanie wszystkich tych produktow ,rozdrab-
niaczami" jest prawidiowe, jednak bardzo ogél-
ne. Rozdrabniaczem jest zaréwno reczny blender,
jaki mikser kielichowy czy zwykly blender ze spe-
Galna misg (najczesciej szklang). Kazdy z nich pra-
cuje w podobny sposb—ostrza rozdrabniaja badz
blenduja. Jednak ich specyfika dziatania jest bar-
dzo odmienna. Blender reczny miksuie i rozdrab-
nia do catkowitego zblendowania (idealny do
koktajli czy zup kremdw). Nie zajmuije wiele miej-
sca i jest stosunkowo tani, dos¢ poreczny i tatwy
W uzyciu. Blender stojgcy to urzadzenie z pojem-
nikiem, najczesciej szklanym, do ktérego wkia-
damy produkty, ktére chcemy zmiksowac. Mik-
ser z kolei za pomocg specjalnych naktadek lub
trzepaczek jest idealny do mieszania, tworzenia
musdw, soséw, ubijania piany. Malakser z ko-
lei zawiera ostrza do siekania i tarcze do kroje-
nia. Najlepiej sprawdza sie do szatkowania, ucie-
rania i siekania warzyw oraz owocéw na suréw-
ki, safatki, cho¢ moze kroi¢ w paski ser czy wedli-
ny. Typowy rozdrabniacz o kompaktowym roz-
miarze z dotaczong misg jest za$ idealny do kru-
szenia lodu do drinkéw — oczywidcie, sprawdzi
sie w rozdrobnieniu cebuli czy warzyw (krétsze
ostrza nie pozwalajg na catkowite rozdrobnienie
duzych produktow).

Do jakich prac najlepszy bedzie blender,

a do jakich mikser i robot kuchenny?
Blendery reczne to zgrabne urzadzenia, ktére
dzieki swojej kompaktowej formie pozwalajg na

urzadzen, przyblizmy sobie w skrécie hierar-
chie waznosci podczas zakupdw w ogdle. Jest
to swoista ,podstawa podstaw”. Wraz z za-
mieszczonym przez nas na stronie 3. ,Deka-
logiem swiadomego konsumenta i sprzedaw-
cy" stanowi¢ powinna kregostup naszych de-
cyzji i mie¢ zasadniczy wptyw na wszelkiego
rodzaju zakupy czy doradztwo.

Na pierwszym planie powinny by¢ marka
i zwigzana z nig jako$¢ produktéw, odpowie-
dzialno$¢ za produkt (w tym serwis posprze-
dazny), trwalos¢ i skutecznos¢ sprzetu czy je-

szybkie rozdrabnianie produktéw w naczyniu, np.
w gamku lub kubku. Idealnie nadajg sie do robie-
nia smoothie (cho¢ w tej kwestii lepsze sg blendery
do smoothie lub kielichowe), a takze blendowania
2up czy sosow. Sg wiec idealne do szybkiego przy-
rzadzenia danej potrawy. Mikser, jak sama nazwa
wskazuje, stuzy do miksowania, czyli szybkiego
mieszania. Miksery sg idealnym narzedziem do
przygotowywania ciast czy wypiekéw. Miesza-
ja, ubijajg i wygladzajg sosy oraz sprawiaja, ze
53 one bardziej aksamitne i napowietrzone. Ro-
bot kuchenny to juz urzadzenie wielofunkcyjne,
wyposazone w zintegrowany pojemnik lub do-
datkowe naczynie pozwalajace na rozdrabnianie
i r6zne akcesoria do szatkowania, ubijania biatka
czy $mietany, wyrabiania diasta, rozdrabniania,
a nawet mieszania ptynnych produktow. Robo-
ty, w zaleznosd od konstrukgji, moga miec funk-
(e gotowania lub podsmazania i przeznaczone
sq dla bardziej wymagajacych Klientow uzywa-
jacych automatycznego pomocnika w kuchni.

Ktdry robot jest lepszy —robot
wielofunkcyjny czy robot planetarny?
Bez watpienia wszechstronniejsze i bardziej za-
awansowane sg roboty planetarne. Tym niemniej
pytanie mozna nieco zmodyfikowac i nie zapy-
tac o to, ktory jest lepszy, albo do jakich celéw
chcemy go konkretnie wykorzystac. Robot pla-
netarny wykorzystuje specjalny ruch — przypo-
minajacy ruch Ziemi wokét Storica (stad nazwa).
Obroty w obu osiach pozwalaja zdecydowanie
lepiej zagnies¢ ciasto, napowietrzyc je (bardzo
istotna kwestia) i s efektywniejsze, bowiem ma
tu miejsce maksymalne zblizenie sie mieszadet
lub hakéw do $cianek naczynia. Urzadzenia te-
go typu spedjalizuja sie w przygotowywaniu mas
zar6wno lekkich, jak i ciezkich, zwlaszcza przy-
gotowaniu ciast (do pizzy, na chleb itp.). Nale-
zy pamietac, ze obok mieszadet wyrabiajacych

Fot. Gotie

producendi dofaczajq takze szeroki wachlarz
przystawek (do mielenia, robienia przecierow,
tarcia, szatkowania, watkowania, przygotowy-
wania i krojenia réznych makarondw;, robienia
pierozkow, kietbas, mielenia zboza na make i na
platki, a nawet otwierania puszek!). Spektrum
mozliwosci jest naprawde szerokie. Robot wie-
lofunkcyjny z kolei bardziej skupia sie na rozdrab-
nianiu i mieszaniu, dlatego podstawa sg tu mie-
szada, trzepaczkii ostrza. Warto jednak pamie-
tac, ze roboty wielofunkcyjne majg wiele wiasci-
wych i im funkdji (szatkowanie, podgrzewanie,
gotowanie, odmierzanie, wazenie).

PYTANIE 4.

Jakie dodatkowe koncowki
powinien mie¢ moj robot?
W zaleznosci od tego, na jaki produkt sie decydu-
jemy, warto wzia¢ pod uwage to, z jakimi akceso-
riami mozemy mie¢ do czynienia. W robotach pla-
netamych mozemy spotkac nasadke do ubijania,
hak do zagniatania, pojemnik blendera, maszyn-
ke do mielenia, szatkownice, multimikser, siliko-
nowg korcéwke do mieszania, nasadke do ma-
karonu, ksztattki do ciastek czy nasadke do przy-
gotowywania sosow czy musow i wiele, wie-
le innych (nalezy sie dokfadnie z nimi zapoznac).
W blenderach recznych dostepne sg zwykle ta-
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go funkcjonalnos¢. Nie jest na szczescie tak,
jak sie coraz powszechniej uwaza, ze wszyst-
kie firmy wykorzystuja te same podzespoty,
a wszystkie produkty wytwarzane sg na go-
ra trzy lata. To nieprawda.

Pamietaj! Produkty techniczne, takie jak
sprzet AGD-RTV, nalezy kupowac nie przez
pryzmat ich jak najnizszej ceny, ale ze wzgle-
du na wachlarz jak najwiekszych zalet zwia-
zanych z jakoscig, komfortem czy bezpieczen-
stwem uzytkowania.

Nasze najnowsze wydania
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Roboty kuchenne i

| | Wybor robota kuchennego - typ, konstrukcja, funkcje

kie korncdwki jak nasadka do ubijania, pojemnik
do miksowania z miarka, tarcze do siekania, kro-
jenia, rozdrabniania czy ugniatania. Mozna takze
spotkac przystawki do krojenia w kostke, a takze
specjalne ostrza do rozdrabniania miesa czy ziét.
W rozdrabniaczach oprécz dobrej jakosd ostrzy
warto tez szukac tarczy do ubijania Smietany i biat-
ka. W maszynkach do mielenia miesa wazne sg
dodatkowe nasadki, np. do kebbe czy kietbasy.
Wazne, aby koricowki byty wykonane z dobrej
jakosdi tworzywa, a najlepiej stali nierdzewnej,
i aby mozna byto je zmywac w zmywarce — ufa-
twi to mycie i zachowanie czystosdi.

PYTANIE 5.

Co to sa multicookery i do czeqgo stuza?

Multicookerami nazywamy urzadzenia, ktdre
automatycznie przyrzadzajg danie. Wystarczy
zaprogramowac sprzet i ustawi¢ odpowiedni
program gotowania. Po wiozeniu wszystkich
produktow, multicooker nagrzewa sie i tak go-
tuje np. zupy, daniaz ryb i miesa, sosy, makaron
lub ryz. Niektdre modele wyswietlajg na panelu
sterowania komunikaty, aby dodac¢ odpowiednie
produkty po ugotowaniu innych, tak aby kon-
systencja dania byta idealna. W pewnym sensie
multicookery sg wyrafinowanymi naczyniami do
gotowania z opgja programatora.
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Obecne trendy zwigzane z lansowaniem jak
najtafiszych produktéw i ich stafej wymiany
to powazny biad. Méwigc dosadnie, to nie tyl-
ko handlowa, ale i konsumencka gtupota. Ta-
nio to po prostu Zle —i dla przedsiebiorcy, i dla
rynky, i dla konsumenta. Oznacza obnizenie
wszelkich standarddw, gorszg jakos¢ pracy i zy-
cia, gorsze urzadzenia, wieksze zagrozenie dla
naszeqo bezpieczefstwa i ogromne koszty dla

Najlepsze na rynku roboty kuchenne
orezentujemy na stronach 30-38 [~

Zanim przejdziemy do kwestii zasadniczych
zwigzanych z wyborem konkretnej grupy

kim modelu lub co jest jego najwiekszg za-
leta. Ale to tak naprawde maty procent, kto-
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 Roboty kuchenne

Do czego stuzy smoothie maker
i na co nalezy zwroci¢ uwage?
Smoothie maker to rodzaj przenosnego, pod-
recznego rozdrabniacza ze specjalnym mobil-
nym kubkiem lub butelka. Urzadzenia te ciesza
sie obecnie ogromng populamoscia. Smiafo moz-

niu wyglada, jakby na pfycie stat. .. garnek. In-
teligentnie zaprojektowana konstrukcja pozwa-
la na komfortowa zabudowe i uporzadkowanie
kuchni, w tym akcesoriow robota. Kiedy robot jest
nieuzywany, mechanizm podstawy mieszajacej
mozna zakry¢ stalowg maskownica.

na stwierdzi¢, ze ich sprzedaz wykracza daleko A VVTI -5

poza sezon letni. Chcemy zy¢ zdrowo i nawet zi-
mg zasmakujemy $wiezo rozdrobnionych poma-
ranczy zimbirem czy pomidorowego smoothie
z bazylia. Wariacji smakowych jest sporo, réw-
nie duzo jak parametréw, na ktdre nalezy zwré-
ci¢ uwage. Przez zakupem warto sprawdzi¢, czy
urzadzenie ma dodatkowa butelke przenosna,
do ktérej mozna wla¢ napdj. Warto wybiera¢
takze urzadzenia, do ktdrych dotaczono specjal-
ne wieczko zamykajace. Samo urzadzenie po-
winno mie¢ dobrej jakosci ostrza rozdrabniaja-
ce (najlepiej ze stali nierdzewnej), a same po-
jemniki/butelki powinny by¢ wolne od bisfeno-
lu A (powinny miec certyfikat BPA Free), ponie-
waz to w nich przechowujemy soki.

PYTANIE 7.

Czy warto kupic robot kuchenn
do zabudowy?

Jesli tylko mamy takie mozliwosci finansowe czy
aranzacyjne w kuchni, to zdecydowanie i bezape-
lacyjnie tak. Nalezy dodac jedynie, ze jest to roz-
wigzanie do$¢ elitarne i niespotykane na szero-
kg skale —wymaga specjalistycznej zabudowy
i miejsca pod nig. Z pewnoscig goscie posiada-
czy takich robotow, bedg z zachwytem podzi-
wiac nie tylko jego praktycznos¢i funkcjonalnos¢,
ale bedg sie tez przygladac samej jego konstruk-
dji. Po zabudowaniu taki robot (bez akcesoriéw,
misy i nakfadek) wyglada podobnie do modu-
towej ptyty grzewczej. Dopiero po zamontowa-

$rodowiska naturalnego. Przewrotnie — tanio
sie po prostu nie optaca. Poza tym tanio to tak-
ze mierie, niekomfortowo i mato funkcjonal-
nie, a czesto takze bardzo awaryjnie. No bo je-
$li jedno urzadzenie kosztuje 100 zt,
a drugie — niemal identyczne — 1300
zt, to niby za co ptacimy? Za logo-
typ, marke? Skadze! Za komponen-
ty, rozwigzania, technologie, dro-
dzy Pafistwo, po prostu za lepszg
jakos¢ i funkcjonalnosc.

Niezmiernie wazne jest wybieranie
i polecanie produktéw firm i marek
uznanych na rynku, ktére majg do-
Swiadczenie, tradycje i za ktdry-
mi stojg okreslone rozwigzania czy
osiggniecia. Bardzo wazna jest tak-
ze specjalizacja. Producent, ktdry
skupia sie tylko i wyfacznie na pro-
jektowaniu i wytwarzaniu danego
sprzetu AGD, np. odkurzaczy czy
urzadzen grzewczych, ma z racji do-
$wiadczenia i dostepnych technolo-
gii najwieksze kompetencje. Oczy-
wiscie, uznane marki, ktdre nie pro-

Fot. Bosch
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Jak wazna jest moc robota kuchennego?

Wazna, ale nie najwazniejsza. Powszechnie uwa-
Za sie, e im moc wieksza— w robocie, samocho-
dzie, wiezy hi-fi—tym lepiej. Ot6z absolutnie nie!
W wypadku robotéw kluczowa jest sprawnos¢
ukfadu i jego efektywnos¢, a wiec przefozenie
mocy silnika na ukfad tnacy i/lub rozdrabniaja-
¢y. W pewnym sensie mozna poréwnac moc ro-
bota kuchennego do mocy silnika w samochodzie
czy dagniku i ich momentu obrotowego. Im ten
ostatni jest wigkszy, tym start czy przyspieszenie
kinetyczne samochodu bedzie lepsze. Ale. .. je-
¢li mamy uzyska¢ moc dla samej mocy (nie przy-
spieszenia w funkgji czasu), to wystarczy zasto-
sowac odpowiednia przektadnie. Tu znakomi-
tym przykladem moze byc stynny ciagnik Ursus
,330". Cho¢ ma on moc zaledwie 30 koni me-
chanicznych (kM), uciagnie bez problemu wielo-
tonowa przyczepe z kamieniami. Temu z kolei nie
podota nawet 500-konne Ferrari. | to pordwna-
nie ukazuje, jak wazne sg elementy mechanicz-
ne kazdej jednostki napedowej. Dobrej klasy ro-
bot nie musi mie¢ duzej mocy. Czesto wystarczy
np. 300 W i robot poradzi sobie znakomicie ze
wszystkimi pracami domowymi, zas jego odpo-
wiednik gorszej jakosdi, nawet 1000-watowy,
niestety nie. Warto zauwazy¢, ze efektywnos¢
(sprawnos¢) tego pierwszego modelu jest trzy-
krotnie wieksza. Stad i prosta konkluzja: za mo-
dele klasy premium warto zaptacic nie tylko dwa,
aleitrzy razy wiecej. Co ciekawe, model taki be-

dukujg samodzielnie tych urzadzen, a zama-
wiaja je u wspomnianych wyzej specjalistéw,
wybierajg dla siebie modele najlepsze, najbar-
dziej zaawansowane, skuteczne i ekonomicz-
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dzie nie tylko trwalszy, ale i tanszy w eksploata-
Gji i poborze energi.

PYTANIE 9.

Jakie znaczenie ma predkos¢ obrotowa

w robotach i jak nalezy ja dobierac?
Predkos$¢ obrotowa w urzadzeniach kuchennych
okredla, z jakg szybkoscia bedzie ono mieszac,
Scierac, blendowat czy rozdrabniac. Jesli potrze-
bujemy sprzetu, ktdry ma dziata¢ szybko, powin-
nismy wybrac urzadzenie z jak najwiekszg mo-
cq i predkoscia. Dla przyktadu, zwykle w robo-
tach kuchennych z misg mozemy liczy¢ na pred-
kos¢ obrotow wynoszaca od 50 do 220 obr./min.
W blenderach (zaréwno recznych czy kielichowych)
jednak mozemy sie spotkac z wiekszg: nawet do
11500 obr./min. (warto jednak wiedzie¢, ze do-
taczone koficowki takze odgrywajg wazna role:
blender ze standardowg korcéwka rozdrabnia-
jaca ostrzami pracuje na najwyzszych obrotach
od 4000 do wspomnianych 11500 na minute,
tzw. ,rézga" do ubijania czy mieszania w tym sa-
mem blenderze pracuje zas na obrotach od ok.
400 do 1100 na minute, a przystawka rozdrab-
niajgca moze pracowac z predkoscig ok. 1000—
1900 obr,/min.). Obok samej predkosc wazny jest
rowniez zakres reguladji, ktory pozwoli lepiej do-
stosowac prace urzadzenia do optymalnych wa-
runkéw i rodzaju produktu. Niektdre modele wy-
posazone s3 W ptynna regulacje predkosci ob-
rotowej — od minimalnej do maksymalnej mo-
Zemy zmienia¢ obroty za pomocg pokretet lub
spedjalnych przyciskow. W blenderach, rozdrab-
niaczach, a takze robotach znajdziemy réwniez
funkde turbo, ktéra pozwala uruchomi¢ urza-
dzenie na maksymalnej ilosci obrotéw oraz mo-
¢y przez kr6tkg chwile. Do szatkowania najlepiej
wybiera¢ najwiekszg predkos¢, aby urzadzenie
ptynnie poradzifo sobie z produktem, do ubija-

ne. Gorzej, jesli dana marka operuje tylko atry-
butem ceny lub jej polityka sprowadza sie do
stynnego ,tu i teraz, a po mnie chocby potop”.
Dlatego bezwzglednie unikac nalezy marek se-
zonowych, nieznanych badz stwo-
rzonych z niskich pobudek han-
dlowych, np. tylko ,,pod promo-
cje", tylko ,do gazetki”, tylko na
ograniczong wyfacznosc.
Reasumujac, sprawdzajmy do-
kfadnie doswiadczenie marki,
jej dokonania, polityke oraz ak-
tualng oferte i serwis posprze-
dazowy. Wazne, aby odpowie-
dzie¢ sobie przy okazji na kilka
kluczowych pytan:

W kto jest faktycznym wiasci-
cielem marki (licencji)?

W jak dtugo marka istnieje na
rynku i jakie ma doswiadczenie?
W gdzie produkuje i jakich tech-
nologii uzywa do produkgji?
W (zy istnieje w Polsce oficjal-
ne przedstawicielstwo marki?

nia z kolei najwieksza liczba obrotow nie jest wy-
magana, choc producendi informuja, aby ustawi¢
duzg liczbe obrotéw. Do blendowania najlepiej
wybiera¢ takze najwiekszg liczbe obrotéw albo
funkde turbo, o ile jest —takie parametry dadza
nam pewnos¢, Ze produkty (np. na zupe lub sos)
bedg idealnie rozdrobnione.

PYTANIE 10.

Na co szczegolnie nalezy zwrdci¢
, wybierajac robot kuchenny?
Jesli liczy sie dla Paristwa jakos¢ sprzetu, zde-
cydowanie odradzamy zakup robota kuchen-
nego przez pryzmat jego ceny. Za jakos¢, efek-
tywnos$¢, moc czy rodzaj silnika i akcesoriow
trzeba zapfaci¢, podobnie jak za uzyte do je-
go produkgji komponenty i podzespoty. Dlate-
go tak istotne jest wybieranie znanych, spraw-
dzonych marek i modeli (zalecamy tu nasza ta-
bele z wykazem modeli i klasami — AAA — pre-
mium, AA —segment wysoki itd.). Trzeba takze
dokfadnie przyjrzec sie konstrukgji i wykonaniu
urzadzenia — w tym jego gniazd obrotowych,
obudowy czy koricéwek. Dla przykfadu blen-
der reczny powinien mie¢ metalowg koncow-
ke i néz, dobrej jakosci silnik i ostrza oraz so-
lidna, spasowang obudowe. Robot planetarmny
nie moze mie¢ mechanizmdw réznicowych czy
gniazda dla akcesoriéw wykonanego ze zlej ja-
kosci tworzyw sztucznych. Poniewaz robot i je-
go akcesoria maja kontakt z zywnoscia, pojem-
niki, misy czy dzieze powinny by¢ wykonane ze
szkfa, metali niekorozyjnych lub tworzyw sztucz-
nych, ale wolnych od substanji niebezpiecznych
—np. bisfenolu A. Wazne jest takze, aby produkt
miat ergonomiczne uchwyty, stabilng podstawe
(dobrej klasy nozki antyposlizgowe) i dobry, do-
statecznie diugi przew6d zasilajacy (stosowanie
przedfuzaczy nie jest zalecane).

W zy firma udziela gwarancji w ramach
polskiego prawa?

W jesli sama nie produkuje, od jakiego pro-
ducenta kupuje?

W jakie rozwigzania i systemy wykorzystuje?

W czy ma wlasng sie¢ serwisowa?

Tylko regularna oferta

Nalezy pamietac o tym, aby zawsze i wylacz-
nie wybierac i zaleca¢ modele z regulamej, ka-
talogowej oferty producenta na dany rok. Naj-
lepiej sprawdzic je na jego stronie lub w aktu-
alnym cenniku. Na rynku funkcjonuje bowiem
ogromna masa modeli nieregularnych. Tych mo-
deli nie polecamy. Dlaczego? Ot6z bardzo cze-
sto okazuje sie w praktyce, Ze choc symbol i mar-
ka ta sama, to model $ciagniety jest przez kogos
(za pomoca sklepu, strony WWW) np. z Niemiec,
Wioch czy Anglii. Bardzo czesto polski serwis nie
honoruje gwarandji takich urzadzen i ma ku te-
mu podstawy prawne (eurogwarancja nie ma
tu nic do rzeczy). Moze sie tez okaza¢, ze mo-
del pochodzi z akdji promocyjnych z innych ryn-
kow i zostat ogotocony (dla jak najnizszej ceny,
rzecz jasna) z waznych i uzytecznych funkgji.
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BOSCH

Technologia blizej nas

Gotuj jak szef kuchni -
nie watkuj przepisow

MaxxiMUM

linia inteligentnych robotow kuchennych,
dzieki ktérym przygotujesz popisowe dania
jak prawdziwy szef kuchni.

Kup robot kuchenny
marki Bosch objety
promocjg i odbierz do

250z1

Promocja trwa od 24.10.2016 .
do31.12.2016 1. lub do wyczerpania
puli premii. Regulamin, szczegoty
oraz lista modeli objetych promocjg
na www.bosch-home.pl



http://www.bosch-home.pl/produkty/drobny-sprzet-kuchenny/blendery-kielichowe.html

— JAKIE URZADZENIE DLA KOGO¢?

Fot. Russell Hobbs

N
]
O
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ROBOTY KUCHENNE
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H Roboty kuchenne to zrézinicowana kategoria produktow, ktére juz teraz w tej czy innej postaci mozina
znalezé w kazdym domu. Urzgdzenia te sq przeznaczone zardwno dla poczgtkujgcych, jak i perfekcyjnych
pan domu. Wystarczy tylko wybra¢ odpowiedni typ produktu, w petni dostosowany do naszych potrzeb.

arto zapoznac sie blizej z tym,
co oferuje polski rynek, zwiasz-
(za e coraz (zesciej mozna
znalez¢ na nim produkty nie-
powtarzalne, ktére potrafig kazdego wyre-
czy¢. Urzadzenia do przetwarzania zywno-
$ci, bo tak ogdlnie mozna okreslic te grupe,
to bardzo réznorodna kategoria produktéw
—idobrze, bo to wiasnie dzieki temu fatwie]
jest wybrac odpowiedni model.

Roboty kuchenne to urzgdzenia wielofunk-
cyjne, ktdre z powodzeniem mogg zastgpic
kilka, a nawet kilkanascie innych produktéw.
Na czym polega ich wyjatkowos¢? Przede
wszystkim na mozliwosci wymiany kofco-
wek, co wptywa na to, jakie moga spetnia¢
funkcje. Wiekszos¢ mikserow, blenderdw czy
robotéw planetarnych ma wy-

szanie, siekanie, rozdrab-
nianie, a takze wyci-

AL

Fot. Adler

mienne mieszadta i nasadki,
ktére odpowiadajg za mie-
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skanie sokéw, przygotowywanie lodéw czy

kruszenie lodu.

Dla wiekszosci z nas ktopotliwe moze by¢ sa-
mo nazewnictwo, zwfaszcza ze sami produ-
cendi nie ufatwiajg rozroznienia poszczegdl-

nych grup produktowych. W grupie
mikseréw mozemy spotkac blen-
dery, a nawet roboty planetarne,
pod hastem ,rozdrabniacze"” do-
stepne sg blendery i odwrot-
nie. Za ,roboty kuchen-
ne"” uznajemy wszystkie
urzadzenia do przetwa-
rzania Zywnosci —to, czy
s to miksery, blendery
czy np. roboty wielofunk-
L cyjne, jest juz sprawg dru-
gorzedna. Liczba dostep-
nych modeli dodatkowo
weale nie ufatwia zada-
nia. Wybdr konkretne-
go urzadzenia powi-
nien by¢ uzalezniony
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od okreslonych potrzeb. Dla 0séb gotujgcych
rzadko robot wielofunkcyjny bedzie niepotrzeb-
nym wydatkiem, chyba e kto$ szuka urzadze-
nia spetniajacego funkgje kilkunastu innych.
Dla tych, ktorzy majg mate dzieci lub uwiel-
biaja koktajle czy zupy kremy, idealnym roz-
wigzaniem bedga blendery, a dla os6b gotu-
jacych czy piekacych od czasu do cza-
su—Kklasyczne miksery.

To jedne z najprost-
szych urzadzen, kto-
re stuza do miesza- ¥
nia, ubijania lub roz- I-i
drabniania produktow.
Maja kilka wymiennych
koncowek, zwiek-
szajgcych ich mozli-
wosdi, oraz regula-
Cje obrotow, ktdra
pozwala dostoso-
wac predkos¢ pracy

Fot. Concept
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urzadzenia do rodzaju przetwarzanych pro-
duktéw. Miksery mozna podzieli¢ na:

KE Miksery reczne — najprostsze urzadze-

nia, skfadajace sie jedynie z korpusu i kon-
cowek, charakteryzujg sie niewielkimi ga-
barytami przy stosunkowo matej masie.
Modele reczne mozna kupi¢ juz za kilka-
dziesiat ztotych. Sq doskonatg propozy-
Cjg dla tych os6b, ktore nie potrzebujg za-
awansowanych urzadzen lub ktore rzad-
ko gotujg same. Miksery tego typu maja re-
gulacje predkosci obrotdw, moc ok. 500
W, dodatkowa funkgje turbo i elementy an-
typoslizgowe. Cze$¢ dostepnych na ryn-
ku urzadzen dodatkowo wyposazona jest
w kubek miksujacy.

Miksery stojace — to potgczenie mo-
deli recznych z misg oraz specjalnym sto-
jakiem. Dzieki mozliwosci przymocowa-
nia miksera i misy do korpusu urzadzenie
pracuje praktycznie samodzielnie. Wystar-
czy je odpowiednio zamontowac, aby mo-
gto miksowac produkty bez naszej pomo-
cy. To duze utatwienie, ktére pozwala
w tym samym czasie przygotowywac in-
ne produkty. Rowniez tutaj stosuje sie wy-
mienne koncowki oraz regulacje predko-
$ci i funkcje turbo. Modele stojace zaj-
mujg wiecej miejsca i moga by¢ wyposa-
zone w dodatkowe rozwigzania, np. wa-
ge kuchenna.

To bardzo poreczne urzadzenia, ktére stuzg
gtéwnie do rozdrabniania réznego rodza-
ju produktéw. Doskonale sprawdzajg sie
podczas robienia zup, kreméw, koktajli czy
kruszenia lodu. W tym wypadku na funk-
cjonalnos¢ wptywa takze rodzaj urzadze-
nia — modele reczne moga dodatkowo np.
ubija¢ piane.

Fot. Zelmer

Blendery reczne — odznaczaja sie du-
Z3 uniwersalnoscig i wygoda uzytkowa-
nia. Sa to bardzo poreczne urzadzenia,
zajmujace niewiele miejsca —fatwo je ob-
stugiwac i przechowywac. Maja moc ok.
700 W, dodatkowe pojemniki do mikso-
wania oraz wymienne koncéwki. Ich naj-
wazniejszym elementem jest stopa mik-

Fot. Teesa

sujaca, ktdra musi by¢ wykonana z do-
brej jakosci materiatéw. Na rynku do-
stepne sa modele bezprzewodowe oraz
bardziej rozbudowane, w ktdrych sktad
wchodza np. trzepaczka, szatkownica
z ostrzami ze stali nierdzewnej lub tar-
czami do krojenia, mtynek do ziét, ubi-
jak do purée czy kruszarka do lodu.

¥ Blendery stojace — nazywane sq tez kie-
lichowymi i budowg catkowicie odbie-
gaja od modeli recznych. Wyposazone sg
w kielich ze szkfa hartowanego lub akry-
lu, do ktdrego wrzuca sie rozdrabniane
produkty. W korpusie urzadzenia umiesz-
czone s3 noze tnace, ktdre w zaleznosci od
modelu moga, ale nie musza by¢ wymien-
ne. Wiekszos¢ modeli ma funkcje turbo
i pulsacyjny tryb pracy, a takze zabezpie-
czenia, m.in. przed uruchomieniem bez
dzbanka.

B Blendery stojace z funkcja podgrze-
wania — s3 rzadko spotykane. Modele
tego typu maja specjalng plyte, umozli-
wiajaca podgrzewanie rozdrabnianych
produktéw, a takze automatyczne progra-
my gotowania czy funkcje podtrzymywa-
nia temperatury.

@ Blendery typu smoothie — cze-
sto nazywane s takze kubkami mik-
sujgcymi. Sg to niewielkie urzadzenia
stuzace do przygotowywania kok-
tajli czy smoothie. Dzieki nim przygo-
towanie napoju jest bardzo tatwe —
wystarczy odkreci¢, wrzucic¢ sktadni-
ki i zmiksowac. W niektérych mode-
lach zastosowano zintegrowang za-
mykang sfomke, utatwiajacg picie, np.
podczas ¢wiczeh sportowych. Zinte-
growane zabezpieczenie i antyposli-
zgowe nozki zapewniaja maksimum
bezpieczenstwa podczas uzytkowa-
nia. Maja one moc ok. 180-300 W oraz
pojemnos¢ 500—-600 ml. Ponadto do-
taczone sg od nich ostrze do krusze-
nia lodu oraz dodatkowe akcesoria,
np. pojemniki.

To najbardziej zaawansowana grupa urza-
dzen, ktére z powodzeniem zastepujg np.
sokowirowki, maszynki do mielenia miesa,

Fot. Philips

parowary czy mtynki. Ze wzgledu na to, ze
sq wzorowane na urzgdzeniach profesjo-
nalnych, polecamy je tym osobom, ktére
gotuja duzo i czesto, oraz ktdre cenig pro-
dukty wielofunkcyjne. Mozliwosci przekta-
dajq sie na cene, jednak jesli szukamy ro-
bota, ktéry wyreczy nas w wielu kuchen-
nych zadaniach, to sg one najlepszym roz-
wigzaniem.

Fot. Thomson

Roboty wieloczynnos$ciowe — nazy-

wane sg takze multiplekserami i dzielg sie
na dwie grupy. Do pierwszej zaliczamy
te produkty, ktére majg jedno gniazdo
i dwie misy do rozdrabniani i mieszania.
W zaleznosci od potrzeb uzytkownik mon-
tuje jedng z nich. Drugi typ ma dwa gniaz-
da i dwa rodzaje mis, dzieki czemu uzyt-
kownik nie musi ich demontowac ani wy-
mieniac. Roboty wieloczynno$ciowe maja moc
od 500 do 1100 W (na rynku dostepne sg
tez modele 0 mocy 350 W, bedace jed-
nak rzadkoscig) i pracuj z predkoscig ok.
15 000 obr./min.

¥ Roboty planetarne — wygladem przy-

pominaja miksery stojace. Zbudowane
sg z ruchomej gtowicy oraz misy, w kté-
rej umieszcza sie przetwarzane produk-
ty. Dobrej jako$ci mieszadta poruszaja sie
w charakterystyczny sposdéb — nie tyl-
ko wokét wiasnej osi, ale i po obwo-
dzie misy. Takie rozwigzanie gwaran-
tuje szybkie i doktadne wymieszanie
wszystkich produktéw. Co wiecej, mo-
dele planetarne sg urzadzeniami bar-
dzo wszechstronnymi. Maja moc od

Roboty kuchenne [l

300 do ok. 1600 W i pra-
cuja z predkoscia np. od 22
do 300 obr./min oraz sg wy-
posazone w ptynng lub sko-
kowa regulacje predkosci.

EX Roboty z funkcja goto-
wania — to bardzo zaawan-
sowane urzadzenia, ktore nie
tylko przetwarzaja produkty, ale tez od-
powiadajg za obrdbke termiczng. Ich
cena wynosi nawet kilka tysiecy zto-
tych. Co wazne, najczesciej sg one ofe-
rowane przez producentéw specjalizu-
jacych sie tylko w ich produkgji. Urza-
dzenia tego typu ze wzgledu na swa
charakterystyczng budowe oraz to, ze
nie tylko przygotowuja produkty do
dalszej obrébki termicznej, ale same
gotuja, pasteryzuja czy podgrzewaja,
Czesto nie sg uznawane za roboty, tyl-
ko urzadzenia wieloczynno$ciowe. Moz-
na w nich m.in. przygotowywac lody,
gotowac na parze czy wypiekac chleb.

i Rozdrabniacze — to urzadzenia stuzg-

ce do rozdrabnianie niewielkich ilo-
sci produktéw. Nie tylko rozdrabniaja,
ale tez siekaja, ubijajg czy miksuja. Ide-
alnie sprawdzajg sie podczas przygo-
towywania pesto, kruszenia lodu, sie-
kania zi6t czy rozdrabniania jedzenia
dla najmfodszych. W zaleznosci od mo-
delu mogg mie¢ wymienne koncowki
lub inny sposéb sterowania. Maja nie-
wielkg moc i niska cene.

Fot. Bosch
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B Roboty kuchenne

PARAMETRY
— NA CO WARTO /WROCIC UWAGE®?

M Roboty kuchenne to zréinicowana grupa produkitéw. Podczas zakupu pod uwage trzeba wzigé nie tylko
funkcjonalno$¢ urzgdzen czy rodzaj dostepnych koncéwek, ale takze najwazniejsze parametry — to takze od nich
zalezy wydajno$¢ konkretnych modeli.

tym rozdziale przyjrzymy sie te-

mu jakie parametry maja wptyw

na efektywnos¢ pracy robo-

téw kuchennych i na jakie
dane trzeba zwraci¢ uwage podczas zaku-
pu. Ich znajomos¢ ufatwi wybdr urzadzenia,
ktore nie tylko bedzie spefniato wymogi, ale
tez bedzie dopasowane do rzeczywistych po-
trzeb uzytkownika.

M pojemnos$¢ — oznaczana jest w litrach lub
mililitrach. Dotyczy mikseréw z misa stoja-
¢ blenderdw, robotéw wielofunkcyjnych,
gotujacych a takze rozdrabniaczy. Pojem-
nos¢ to wielkos¢ maksymalna deklarowana
przez producenta — do jej zmierzenia uzy-
wa sie po prostu wody. Wskazuje na moz-
liwos¢ zmieszczenia w misie potrzebnej ilo-
$ci sktadnikow przygotowywanej potrawy
(osobno lub razem), owocéw, warzyw itp.;

W szybkos¢ wirowania narzedzi — czylilicz-
ba obrotéw na minute [obr./min] dla poszcze-
gdlnych stopni ustawien, a takze dla warto-
$ci maksymalnej. Zwykle maksimum nie prze-
kracza 350 obr/min, a liczba ustawief — 10.
Parametr ten jest bardzo wazny gdyz pozwa-
la na dobor optymalnej obrdbki do konkret-

14 |P

nych skiadnikéw, ale tez produktu koricowe-
go. Innej predkosci wymaga kruszenie lo-
du, innej ubijanie piany czy wyrabianie cia-
sta. Cze$¢ urzadzen ma specjalne ikonki in-
formujace o tym jakie ustawienie jest odpo-
wiednie do konkretnej potrawy — bardziej
szczegotowe informadje zawarte sg w in-
strukcjach obstugi lub dofgczanych do urza-
dzen ksigzkach kucharskich;

M napiecie sieci —to napiecie skuteczne pra-

du przemiennego [V] podawane w normie
panstwowej zasilania sieciowego;

B temperature gotowania — podawana

jest w stopniach Celsjusza [°C] i dotyczy
robotéw z opcja gotowania. Pozwala na
wybdr (lub ustawienie wedtug ksigzki ku-
charskiej) optymalnego programu dla ciepl-
nego przygotowania potrawy. Jej zakres
jest obowigzkowo podawany przez pro-
ducenta i ma wptyw na to, jaki rodzaj pro-
duktow czy dan jestesmy w stanie przygo-
towac w urzadzeniu;

B moc przyfaczeniowq — podawana jest

w watach [W] lub kilowatach [kW] jako
moc czynna z iloczynu pradu (A) i napie-
cia (V). Jezeli nie jest podana przez produ-
centa, to 0 jej wysokosci decyduje pomiar
watomierzem w czasie najwiekszego po-
boru mocy. Parametr ten ma znaczenie dla

Fot. Philips

przewidywanej efektywnosci (wydajnosci)
pracy robota. Zwykle zawiera sie w prze-
dziale od 700 W do 1200 W;

M mase robota — podawana w kilogramach

masa urzadzenia tak naprawde wptywa
gtéwnie na wygode jego przechowywa-
nia, a wiasciwie przenoszenia. Najwiek-
sz3 mase majg modele z funkcjg gotowa-
nia czy planetare — te ostatnie najcze-
Sciej majg korpus wykonany ze stali nie-
rdzewnej oraz stalowe dzieze. Mase po-
winno sie podawac osobno dla urzadze-
nia i dla kompletu wyposazenia w wy-
mienne narzedzia;

B wymiary robota — okredlaja jego zewnetrz-

ne krawedzie. Podanie szerokosci, wyso-
kosci, gtebokosci urzadzen jest bardzo po-
mocne przy jego przechowywaniu a takze
planowaniu jego ustawienia podczas go-
towania. Najwieksze wymiary majg mode-
le planetarne i z funkcjg gotowania. Wie-
cej miejsca zajmujg takze blendery stojgce
czy miksery z misg. Dlatego tez warto jesz-
cze przed zakupem zastano-

wic sie czy aby na pewno

w kuchni znajdzie sie wy-

starczajaco duzo miejsca

do ich przechowywania.
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l Roboty kuchenne

ROZDRABNIACZE

| BLENDERY

M To niewielkie urzgdzenia, ktére spetniajq scisle okreslone zadania. W przeciwienstwie do pozostatych robotdw nie sg
to produkty wielofunkcyjne — to propozycja dla tych, ktérzy potrzebujg prostych urzgdzen spetniajgcych podstawowe

funkcje.

16 IP

Fot. Amica
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Fot. Bosch

ozdrabniacze to urzadzenia,
dla wszystkich tych osob,
ktére majq juz w swojej kuch-
ni bardziej rozbudowane ro-
boty kuchenne. Klasyczny rozdrabniacz nie
zastapi miksera czy robota planetarnego.
W przeciwienstwie do nich ma duzo mniej
zastosowan. Najlepiej sprawdza sie pod-
czas przygotowywania pesto, rozdrabnia-
nia ziof, kruszenia lodu, rozdrabniania nie-
wielkich ilosci sktadnikdw.

Wybierajac konkretny model, warto zwrécic
uwage na parametry. Typowe rozdrabnia-
cze rdznig sie mocg, pojemnoscia, a takze
rodzajami ostrzy. W zaleznoéci od modelu
moga mie¢ moc od 50 do ok. 550 W oraz
pojemno$¢ od 0,3 do 1,75 I. Pojemniki
moga by¢ wykonane z tworzywa sztucz-
nego lub szkta, obowigzkowo wyposazo-
ne sg w miarki.

Jesli kupowac rozdrabniacz, to tylko taki z re-
gulacjg predkosci pracy, co pozwala dostoso-
wac tryb pracy urzadzenia do rodzaju prze-
twarzanych produktéw — najczesciej moz-
na spotkac dwa lub trzy tryby pracy i dodat-
kowa funkcje pracy pulsacyjnej. Jedli zale-
zy nam na bardziej rozbudowanym modelu,
warto przyjrzec sie takiemu, ktéry ma do-
datkowe pojemniki lub wymienne ostrza al-
bo wybrac typowy blender.

Jak dziata
rozdrabniacze

Rozdrabniacze to bardzo proste urzadzenia
zaréwno pod wzgledem budowy, jak i za-
sad dziafania. Aby je uruchomic, wystarczy
zamontowa¢ w pojemniku odpowied-
nig koricowke, dodac sktadniki i natozy¢
pokrywke ochronna. N6z rozdrabniajacy
montuje sie na srodkowy kotek. znajdu-
jacy sie na dnie pojemnika, potem do-

<y v
Ry R
B Wsréd praktyczniejszych akceso-
riow znalezé mozna koricéwke do

ubijania, minirozdrabniacz (idealny

do rozdrabniania matych ilosci
produktéw), specjalny néz do kru-
szenia kostek lodu, néz wielofunk-
cyjny, kilka rodzajéw tarcz tnqcych
a takze néz do zagniatania ciasta.

daje rozdrabniane produkty, nakfada pokryw-
ke oraz zespot silnikowy. Nacisniecie odpo-
wiedniego przycisku uruchamia urzadzenie.

Warto pamieta¢, ze Zle natozona pokrywka

ma do wyboru dwa tryby pracy: cia-
gly lub pulsacyjny. Takie rozwig-
zanie pozwala dostosowac tryb
pracy do konkretnego produktu.
Oprocz standardowych ostrzy wy-
konanych ze stali nierdzewnej, ktére
stuza do rozdrabniania, coraz czeéciej
dostepne sg takze ostrza do krusze-
nia lodu czy specjalne dyski do ubi-
jania piany. Duza cze$¢ modeli ma
takze mozliwos¢ przygotowywania
ptynnych potraw oraz bezpieczny sys-
tem zamykania.

Blendery

— najpraktyczniejsi
pomocnicy w kuchni
Blendery reczne s wyjatkowo praktyczny-
mi urzadzeniami. Moga by¢ wyposazone
w dodatkowe akcesoria, jakimi sg np.
trzepaczka do ubijania piany, pojemnik

do mieszania, pojemnik z wymiennymi
tarczami tnacymi, n6z do mieszania, kru-
szenia lodu, a nawet mtynek do przypraw,
zi6t i czekolady. Pracujg z mocg od 150 W do
800, a nawet 900 W. W blenderach recz-
nych predkos¢ moze wynosic¢ do 20 000 ob-
rotéw na minute, ktérg mozna wybrac za
pomocg programatora z poziomami pred-
kosci lub ptynnej regulagj.

Warto zwrdcic uwage
na...

To, czy poszczegdlne elementy urzadzenia
mozna my¢ w zmywarce. Najczesciej
dotyczy to ostrzy i pojemnika. Plu-
sem jest takze mozliwos¢ na-
winiecia przewodu czy ele-
menty antyposlizgowe, zapo-
biegajace przesuwaniu sie urza-
dzenia w trakcie pracy, a takze ufa-
twiajace jego trzymanie. Podktadka

7

antyposlizgowa moze stuzy¢ réw- niez jako
pokrywka pojemnika, jesli kto$ chce prze-
chowywac przygotowane w urzadzeniu po-
trawy w lodéwece.

Sterowanie w blenderze

Sposéb obstugi ma szczegdlne znaczenie
w wypadku pierwszego typu urzadzen,
ktére wymagajg takze ergonomicznego
ksztattu i muszg po prostu dobrze ,lezec
w dfoni”. Tutaj najczesciej wystepuje ste-
rowanie manualne, ktére ma forme po-
kretta lub przycisku. Kupujac model recz-

lub ostrza powoduije, Ze rozdrabniacz niezo-  ny, warto wcze$niej sprawdzi¢, czy aby na
stanie uruchomiony. Najczesciej uzytkownik ~ pewno odpowiada nam konkretny typ ste-

www.infoprodukt.pl

Fot. Bosch
Fot. Philips

rowania i zy zmiana ustawien za pomocg
przyciskdw jest wygodna. Trzeba brac¢ pod
uwage, ze jedng dfonig trzymamy urzadzenie
i jednoczesnie zmieniamy predkos¢ obrotow.
W modelach kielichowych nie ma to az takiego
znaczenia. W ich wypadku najczesciej sto-
suje sie klasyczne pokretta z wydzieleniem
trybu pracy pulsacyjnej, a takze przyciski
LA 1" W niektorych blenderach stojacych
panel sktada sie z kilku przyciskow — kaz-
dy przyporzadkowany jest innej funkgji i in-
nemu trybowi pracy. Obok wigcznika moz-
na znalez¢ przyciski wysokich, niskich ob-
rotéw, przycisk do kruszenia lodu czy przy-
gotowywania koktajli.

Stosowane

rych mozna przytwierdzi¢ nie tylko
koncowki, ale i samo urzadzenie (np.
Gorenje, Braun). Innym rozwiaza-
niem jest praktyczny kubek przy-
twierdzany do podstawy, ktdry stuzy

P zabezpieczenia

b Jesli chodzi o blendery, to kfopotliwe

; moze by¢ przechowywanie akcesoriow

| do modeli recznych. Tutaj najczesciej

1 = Y oducenci oferujg stojaki, do kto-
o )

Roboty kuchenne [l

Fot. Teesa

B W blenderach bardzo funkcjo-

nalnym rozwiqzaniem jest uchwyt
do wieszania urzqdzenia, a takze
regulacja predkosci pracy za po-
mocaq sity nacisku.

nie tylko do miksowania produktéw, ale tez
do przechowywania blendera z koncéwka.
Wazng kwestig jest takze przechowywanie
przewodu. Cze$¢ urzadzen wyposazona jest
w specjalne schowki na przewod. W rozdrab-
niaczach przewod owija sie wokét korpusu
urzadzenia tak, aby uniknac¢ jego splatywa-
nia sie. Do modeli z tym rozwigzaniem do-
taczany jest takze specjalny zaczep spinaja-
cy kabel. W blenderach kielichowych moz-
na spotkac sie ze zwijanym przewodem —
w podstawie urzadzenia znajduje sie zwijacz,
dzieki ktéremu przewodd moze by¢ przecho-
wywany w korpusie blendera.

W blenderach bezprzewodowych bardzo cze-
sto stosuje sie zabezpieczenie przed przy-
padkowym wigczeniem. Po nacisnieciu przy-
cisku wiacza sie blokada, ktéra uniemozli-
wia przypadkowe uruchomienie blendera.

Fot. Amica

Fot. Amica
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| l Warto pamietaé, ze...

Blendery typu mix & go to niewielkie urza-
dzenia zbudowane z kilku elementdéw. Ich

W najpierw wrzucamy produkty sypkie, cechami sg fatwa obstuga i mozliwos¢ za-
B dodajgc wody, mleka czy jogurtéw brania ze sobg kubka. Dzieki temu zdrowy
nie mozna przekroczy¢ okreslonego koktajl czy sok mozemy miec¢ przy sobie
poziomu, — picie go w domu nie jest juz koniecz-
W ze$¢ pojemnikow i pokrywek mozna noscig. Podstawowym elementem budo-
my¢ w zmywarce, wy kazdego urzadzenia jest baza, w kto- 5
W niektdrzy producenci zalecaja, aby rej znajduja sie przyciski wigczenia/wy- ’
kubek do potowy napetni¢ ciepta taczenia i do ktorej przytwierdza sie ku-
wodg z niewielkg iloscig srodka bek miksujacy. | to wiasnie on jest ser-
Czyszczaceqo a nastepnie kilka razy cem catego produktu i sprawia, ze ulubio-
uruchomic urzadzenie — potem tylko ne napoje mozemy mie¢ zawsze pod reka.
optukac. Kubki wyposazone sg w zestaw ostrzy, kto-
re po skoficzonym miksowaniu mozna roz-

montowac. Ich pojemnos¢ wynosi 500—
naja modele kielichowe. Sg od nich mniejsze 600 ml i obowigzkowo s3 one wyposazone

.‘. —icowazne —mobilne. Role klasycznych kie-  w przydatna miarke oraz pokrywke. Wyko-
‘ lichéw przejmuja niewielkie kubki, ktére po  nane sg z dobrej jakosci tworzywa sztucz-

i W

I e ‘ﬁ '5: przygotowaniu koktajlu mozna rozmontowa¢  nego odpornego na uszkodzenia, nie tylko

1 ot B i zabrac ze sobg — liczg sie czas i wygoda. mechaniczne.

.w i | _:‘_-_rl‘.l‘ Urzadzenia te stuzg do szybkiego przygo-  Jak dziataja tego typu urzadzenia? Do

P towania koktajli, smoothie, sokéw z owo-  podstawy montujemy kubek z wczesniej
-".JI ¥ céw i warzyw. Wystarczy wiozy¢ pokrojo-  juz przymocowanymi ostrzami. Co waz-  szczegdlne produkty i rozpocza¢ miksowa-
|| iy ne produkty do pojemnika rozdrabniajace-  ne, wiekszo$¢ dostepnych na rynku mo-  nie — najczesciej wystarczy nacisnac przy-
| ﬁ'." = go, poczekac, az zostang one zblendowa-  deli nie uruchomi sie, jesli wszystkie ele-  cisk startu. W niektérych modelach sto-

ne, i zabrac¢ ze sobg gotowy napdj, gdzie-  menty nie bedg odpowiednio zamonto-  suje sie mechanizm automatycznego uru-
kolwiek idziemy. wane. Potem pozostaje jedynie doda¢ po-  chomienia. Na czym on polega? Aby uru-
chomi¢ blender, trzeba po prostu umie-
$ci¢ go w podstawie i odpowiednio do-
cisng¢, aby rozdrabniac pulsacyjnie, lub
przekreci¢, aby rozpoczac state miesza-
nie skfadnikdéw.
Po skoficzonym miksowaniu i zdje-
ciu kubka z korpusu trzeba
jedynie odkreci¢ ostrza
i natozy¢ pokrywke —
koktajl i codzienna
dawka witamin go-
towe!

Fot. Russell Hobbs

ZAWSZE POD REKA
— URZADZENIA ,,PRZENOSNE” s

| Miksery' b|endery rozdrabniacze, roboty wielofunkcyjne, to urzqdzenia, ktdre okreélamy mianem ,,I'ObOféW W W takich urzqdzeniach warto szukac solidnych ostrzy ze stali nierdzewnej. Bedziemy  zwa tez funkcjonuje) to pro-

kuchennych”. Oprécz nich coraz populomiejszq ko’regorie s’ronowiq produkTy przenoéne, CZY" np. kubki/bu’relki miec pewnosé, ze po rozdrabnianiu twardych lub sypkich produktéw ostrza nie stepiq ~ ste urzadzenia, ktére spraw-
miksujqce sie, ani pod wptywem mycia - nie skorodujq. Dobrze, aby butelki miaty takze wygod-  dzaja sie wtedy, gdy nie mamy

ny uchwyt (mozna je przeciez wziqc ze sobq, np. do pracy lub na spacer). czasu na przygotowanie kok-

Fot. Gotie (x2)

rzadzenia te stanowig no-

wa kategorie na polskim w'

rynku, ktéra cieszy sie co-

raz wiekszg popularoscia.
Produkty te sprawdzajg sie w sytuacjach,
gdy szybkie przygotowanie np. koktajlu
jest na wage ztota. Ale nie tylko. Ich naj-
wiekszg zaleta jest to, Ze sg bardzo mo-
bilne i dajg mozliwosci, o ktérych mozna
pomarzy¢ w wypadku klasycznych blen-
deréw czy mikserow.

Wi

Jeidfigreen

Fot. Concept

Do tej kategorii zaliczamy tzw. kubki miksujgce,
malakser, blendery mix & go, koktajlery czy blen-
dery sportowe — nie ma co ukrywac, ze nazw
i okreslen jest wiele. Czym sg te urzadzenia?
To niewielkie blendery, ktére wygladem przypomi-

18 IP

i
-—

‘ www.infoprodukt.pl

Fot. Breville
Fot. Gotie
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Fot. Eldom
Fot. Adler
Fot. Gorenje
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tajli, ktére na dodatek chcieliby$my wy-
pi¢ w drodze. Mimo tego producenci sto-
sujg w nich kilka rozwigzan, o ktoérych
warto pamietac.

Pierwszym z nich jest zabezpieczenie przed
uruchomieniem, gdy kubek lub ostrza sq
Zle zamontowane. Warto pamietac tak-
ze o elementach antyposlizgowych, za-
pobiegajacych przesuwaniu sie blendera
w trakcie pracy, oraz trybie pracy pulsa-
cyjnej. Ciekawa propozycja sa modele wy-
posazone np. w dodatkowy mtynek. Stan-
dardem sg dodatkowe butelki, dzieki ktd-
rym mozna przygotowac napdj dla wiek-
szej liczy oséb, rzadkoscig jest miynek ze
specjalnymi ostrzami lub kubek z ostrzami
do kruszenia lodu.

Obowiagzkowym elementem kazdego urza-
dzenia jest pokrywka wykonana z tworzy-
wa sztucznego. Jej cechg charakterystyczng
jest ustnik, umozliwiajacy picie np. w trak-
cie jazdy na rowerze lub podczas biegania.
Kubki maja takie wymiary, aby mozna by-
to je bezpiecznie przewozi¢, np. rowerem
czy samochodem.

Fot. Teesa

Fot. Russell Hobbs
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ROBOTY KUCHENNE
MOC MOZLIWOSCI

ie ma znaczenia, czy méwi-
my o mikserach, blenderach
czy robotach wieloczynno-
Sciowych —w wiekszosci urza-
dzen stosuje sie podobne rozwigzania. Ich
gtéwne cele to zwiekszenie mozliwosci pro-
duktow, wygody i bezpieczenstwa obstu-
gi, a takze przyspieszenie pracy.

Jedna z najwazniejszych kwestii jest moz-
liwo$¢ zmiany sposobu pracy robotéw.
Predko$¢ obrotéw musi by¢ dostosowana
do rodzaju rozdrabnianych czy miksowa-
nych produktéw, a takze etapu ich przy-
gotowywania. Liczba i predkos¢ obrotéw
powinny by¢ dostosowane do konsysten-
¢ji czy np. twardosci konkretnych produk-
tow. Im wiekszy zakres regulacji (moze wy-
nosi¢ od kilku do kilkunastu stopni), tym
wieksza wygoda uzytkowania.

W mikserach standardowo stosuie sie piec stop-
ni i dodatkowg predkosc turbo. Oczywiscie, do-
stepne sa modele majace mniej lub wiecej pozio-
mow —wszystko zalezy od konkretnego mode-
lu. Dodatkowy tryb pracy sprawdza sie podczas
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B W niemal wszystkich grupach asortymentowych bardzo wazne sq
dotqczone akcesoria. To one stanowiq o zakresie pracy i mozliwosciach
funkcjonalnych robota.

rozdrabniania twardszych produktéw i urucha-
miany jest za pomocg oddzielnego przycisku—
gdy jest on wcisniety, urzadzenie przez chwile
pracuje na najwyzszych obrotach.

Najczesciej do zmiany ustawien wykorzy-
stuje sie klasyczny suwak — kazda z pozy-
¢ji oznacza inng predkos$¢. Rzadszym roz-

wigzaniem jest stosowanie ptynnej regu-
lacji, ktéra nie ma wyznaczonych konkret-
nych stopni. W niektérych modelach mozna
spotkac sie ze zmiang ustawien za pomo-
cg przyciskéw ,+" lub ,-". Niektérzy pro-
ducenci taczg przyjemne z pozytecznym.
Rezultatem takiego potgczenia jest cyfro-

Bl Roboty kuchenne, niezaleznie czy méwimy o modelach wieloczynnosciowych czy planetarnych,
majqg pomagacd i wyreczaé w przygotowywaniu potraw. Aby to jeszcze bardziej utatwi¢, wyposazono
je w szereg rozwigzan, dzieki ktérym ich obstuga jest w petni bezpieczna i intuicyjna.

Fot. Gorenje
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wa regulacja predkosci pracy za pomoca
koloréw. Na korpusie urzadzenia umiesz-
czone s3 specjalne pierscienie —ich kolor
odpowiada poziomowi predkosci obrotow
i jest przyporzadkowany do konkretnego
rodzaju produktéw (firma Russell Hobbs).
Najbardziej zaawansowane sg roboty wie-
lofunkcyjne, ktore odpowiadaja za szatko-
wanie, mieszanie czy miksowanie produk-
tow, a to tylko ich podstawowe zadania. Na
korpusie urzadzenia umieszczony jest panel
sterowania, ktéry moze byc reczny lub au-
tomatyczny. Liczba stopni predkosci zale-
2y juz od konkretnego modelu. Najczesciej
jest to od dwéch do pieciu stopni. Coraz
czestszym rozwigzaniem jest wprowadzanie
tzw. regulacji ptynnej. W robotach kuchen-
nych (nie tylko wieloczynnosciowych) obo-
wigzkowo pojawia sie dodatkowy tryb pra-
¢y, czyli funkcja pracy pulsacyjnej czy funk-
Cja turbo. Na rynku sg tez dostepne mode-
le, ktdre automatycznie ustawiajg predkos¢
pracy w zaleznosci od rodzaju przystawki
lub majg wbudowang wage. To drugie roz-
wigzanie pozwala na szybkie odmierzenie
potrzebnej ilosci sktadnikéw bez koniecz-
nosci zaopatrywania sie w wage kuchenna.
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Na rynku dostepnych jest kilka peretek, je-
$li chodzi o dodatkowe funkgje. Urzgdze-
nia te nie sq klasycznymi robotami kuchen-
nymi i nie stuza jedynie do przetwarzania
produktéw. Ich dodatkowa funkcja pole-
ga na gotowaniu. Urzadzenia te poleca-
my wszystkim tym, ktérzy szukaja cieka-
wych, kompleksowych rozwigzan.

Na rynku dostepnych jest kilka blende-
réw i robotéw planetarnych, ktére wy-
rézniajq sie wtasnie mozliwoscig gotowa-
nia. Blendery kielichowe z tg funkcjg stuzg
do szybkiego przygotowywania zup, so-
soéw czy deseréw. W jednym urzadzeniu
mozna przygotowac ciepty positek i zimny
koktajl. Petng kontrole podczas gotowa-
nia zapewniajg np. az trzy poziomy tem-
peratury podgrzewania. Wymienne ostrza
i ptyta grzewcza non-stick ufatwia czysz-
czenie i uzytkowanie.

Innym rozwigzaniem sg roboty planetar-
ne wyposazone w ptyte indukcyjna. Dzie-
ki niej urzadzenie w tym samym czasie
miesza i podgrzewa produkty. Robot np.
ma az cztery gniazda obrotéw, do kto-
rych mozna podtaczy¢ ponad 30 réznych
przystawek i akcesoriow, dwa mierniki,
pozwalajace ustawi¢ temperature goto-
wania w zakresie 20-140 °C, oraz ze-
gar z timerem. Roboty z wbudowang

# Fot. Philips”

Fot. Philips

B Roboty planetarne umozliwiajq przygotowanie mas zaréwno lekkich,
jak i ciezkich. Charakterystyczny ruch mieszadet zapewnia im idealne
napowietrzanie, ktére gwarantuje doskonaty efekt korncowy.

ptyta indukcyjng daja naprawde duze
mozliwosci i sg duzym ufatwieniem dla
uzytkownika. Cze$¢ urzadzen ma takze
funkcje gotowania na parze — specjalne
naczynie w potaczeniu z wkfadem oraz
pokrywka. Naczynie przypominajace gar-
nek ma specjalne wgtebienie oraz wkiad,
dzieki czemu mozna w tym samym cza-
sie przygotowywac np. warzywa i mie-
so. Cate naczynie do gotowania na pa-
rze naktada sie na naczynie miksujace,
w ktérym znajduje sie woda. Para wod-
na przedostaje sie do przystawki i ogrze-

wa produkty. Ponadto w tym samym cza-
sie mozna gotowac w naczyniu miksuja-
cym, np. ziemniaki.

Réwniez i w tym wypadku wiekszos¢ roz-
wigzan stosowana jest we wszystkich ty-
pach urzadzen. Funkcje, w ktére wypo-
sazane sg miksery, rownie dobrze mozna
znalez¢ w blenderach czy robotach wie-
loczynnosciowych.

Roboty kuchenne [l

Pierwsza kwestia dotyczy przechowy-
wania i nie chodzi o samo urzadzenie,
a gtéwnie o dotaczone do niego kofAcow-
ki. Warto pamieta¢, ze jesli nie narzeka-
my na zbyt duzo miejsca w kuchni, akce-
soria utatwiajgce przechowywanie kon-
cdwek bedg bardzo dobrym rozwigza-
niem i pomogg nam utrzymac porzadek.
W mikserach stosuje sie kilka rozwiazan.
Podajniki z miejscem na koncdwki wyste-
puja w mikserach stojgcych. Podajnik ma
specjalne zaczepy, do ktérych mozna przy-
czepi¢ mieszadta. Inng propozycja s spe-
cjalne stojaki na mikser i koncowki — po
skoriczonej pracy mozna na nich umiescic
nie tylko koncowki, ale tez samo urzadze-
nie lub pojemniki. Rzadkim rozwigzaniem
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l Roboty kuchenne

Fot. Bosch

Fot. Russell Hobbs

Fot. Bosch

Fot. Concept

Fot. Bosch

Przyktadowe mieszadta i przystawki stosowane
w robotach planetarnych

Nasadka do ubijania

Nakiadka do szatkowania i tarcia

Nasadka do mieszania

T

Ksztaftka do ciastek
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Hak do zagniatania

ald
Fot. Teesa

Maszynka do mielenia

|

Fot. Philips

Mikser wielofunkcyjny

Fot. Bosch

Nasadka do makaronu

Fot. Bosch

Nasadka do przygotowywania
m.in. S0SOW i muséw

ae E

Fot. Bosch
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B Waznym elementem robota planetarnego jest misa (dzierza) oraz
koncowki do mieszania lub ubijania. Im jest ich wiecej, tym wieksze

mozliwosci robota.

jest mozliwos¢ mocowania akcesoriéw na
korpusie — na spodzie mikseréw recznych
znajduja sie zaczepy umozliwiajace prze-
chowywanie koncowek.

Réwnie wazne sg rozwigzania wptywajg-
ce na bezpieczenstwo zaréwno uzytkow-
nika, jak i samego urzadzenia. Obowigz-
kowa jest blokada koncowek, ktdra wy-
stepuje we wszystkich typach urzadzen.
Zapobiega ona wypadnieciu lub wyjeciu
mieszadet w trakcie pracy urzadzenia.
Mozna jg zwolni¢ dopiero po jego wytg-
czeniu. Dzieki temu przypadkowe naci-
$niecie przycisku zwalniajacego koncow-
ki nie spowoduje ich wypadniecia — roz-
wigzanie to dotyczy takze robotéw plane-
tarnych i wieloczynnosciowych. W blende-
rach bezprzewodowych bardzo czesto sto-
suje sie zabezpieczenie przed przypadko-
wym wigczeniem. Po nacisnieciu przyci-
sku wtacza sie blokada, ktéra uniemozli-
wia przypadkowe uruchomienie blende-
ra. W modelach kielichowych oraz robo-
tach wielofunkcyjnych mozna spotkac tak-
Zze zabezpieczenie przed uruchomieniem
bez dzbanka lub pokrywki. Dzieki tym
blokadom nie mozna uruchomic urzadze-
nia, jesli ktérys z elementéw nie jest pra-
widfowo zamontowany. Obowigzkowym
rozwigzaniem sg gumowe elementy, ktd-
re maja za zadanie zapobiegac przesuwa-
niu sie urzadzenia w trakcie pracy, a takze
wypadnieciu z dfoni. W mikserach i blen-
derach recznych najczesciej umieszcza sie
je na uchwycie, w pozostatych robotach
na spodzie podstawy.

Do najciekawszych rozwigzan stosowa-
nych w robotach kuchennych zaliczamy:

M podswietlane wnetrze — to rzadkie
rozwigzanie, ktére mozna spotkac zale-
dwie u kilku producentéw. Polega ono
na tym, ze w trakcie pracy urzadzenia
jego przednia Scianka jest podswietla-
na, np. na niebiesko;

B wyswietlacz LCD - stuzy do infor-
mowania gtéwnie o wybranym przez
uzytkownika stopniu predkosci. Na
wyéwietlaczu pojawia sie takze zegar
kontrolujgcy czas przygotowywania
produktéw. W blenderach bezprze-
wodowych wyswietlacz informuje tak-
ze o konieczno$ci natadowania bate-
rii lub uruchomieniu blokady;

B mise z ostonka — ostonka na mise
to jedno z bardziej przydatnych roz-
wigzan, ktére zapobiega rozchlapywa-
niu sie przygotowywanych produktéw.
Dodatkowym udogodnieniem jest nie-
wielki otwér, przez ktory w trakcie mik-
sowania czy ubijania mozna dodawac
kolejne sktadniki;

B wbudowang wage — to peretka
na polskim rynku. Miksery stojgce
tego typu maja wage wbudowang
w podstawe. Urzadzenie odmierza
mase produktu (nawet do 8 kg) z do-
ktadnoscig do 1 g i ma mozliwos¢
zmiany jednostki miary na gramy
lub funty oraz funkcje tary. Waga
wystepuje takze w niektérych ro-
botach planetarnych;

B podswietlany panel sterowania —
bardzo czesto mozna spotka¢ w blen-
derach stojacych. W czesci urzadzen
kazdy poziom mocy czy dodatkowe
funkcje majg inny kolor;
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BLENDER

® Regulowana predko$c obrotow

 Aluminiowa obudowa

® 6 | misa ze stali nierdzewnej

 Pokrywa na misg zahezpieczajaca przed chlapaniem
e 151 dzban blendera

o Automatyczny mechanizm odchylania

o Podktadki anty-poslizgowe

o W zestawie: blender, misa ze stali nierdzewne;j,
maszynka do migsa z trzema sitkami,
hak do ciasta, mieszadto, trzepaczka

Juz od 949 zi!

Produkt dostepny w:

ELEKTRONIK

www.|pelektronik.com

WIELOCZYNNOSCIOWY
ROBOT KUCHENNY

. _ Wyswietlacz LCD

2 Moc 1200 W
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[ Roboty kuchenne

|l Robot nietypowy - urzgdzenie do wyttaczania oleju

Roboty kuchenne to produkty, ktére z za-
sady robig co$ za nas i sprawiaja, ze przy-
gotowywanie positkéw staje sie banalnie
proste. Jednak nie wszystkim to wystarcza.
Niektdrzy szukajg rozwigzan, pozwalaja-
cych przygotowac we wiasnej kuchni jesz-
cze wiecej produktow — w tym olej. Urza-
dzenie do wytfaczania oleju to propozy-
cja firmy Gorenje, ktére stworzono z my-
$l3 0 osobach, dla ktérych zdrowa dieta nie
jest kolejnym hastem reklamowym. Oil Press
OP650W to produkt, jakiego jeszcze nie by-
to. Urzadzenie stuzy do wyciskania oleju na
zimno w domowych warunkach —i to wia-
$nie domowe zastosowanie jest jedna z je-
go najwiekszych zalet. Dzieki niemu prak-

tycznie ,od reki” mozemy przygotowac olej,
ktéry bogaty jest w same sktadniki odzyw-
cze. Co wiecej, urzadzenie daje napraw-
de duze mozliwosci jesli chodzi o to jaki
typ oleju chcemy przygotowac, do wybo-
ru mamy m.in. pestki dyni, siemie Iniane,
orzechy w kazdej postaci, ziarna stonecz-
nika, ziarna maku, sezam czy kietki psze-
nicy. W zaleznosci od potrzeb lub rodzaju
dania mozemy samodzielnie przygotowac
olej majacy konkretne wiasciwosdi, a przede
wszystkim bardzo wyrazisty smak i zapach.
Co wiecej, nie musi by¢ on jedynie dodat-
kiem do positkéw. Doskonale sprawdzi sie
takze w aromaterapii, pielegnacji ciata czy
jako suplement diety.

B podstawka tadujgca —to obowigzko-
wy element blenderéw bezprzewodo-
wych, ktdre sg zasilane akumulatorowo;

H programowalna funkcja krusze-
nia lodu — silnik bedzie dziafat we-
dtug wstepnie zaprogramowanej se-
kwencji, aby fatwo kruszy¢ 16d za do-
tknieciem jednego przycisku;

W kielich z kranem — to rozwigzanie sto-
sowane w blenderach kielichowych i nie-
ktdrych robotach wieloczynnosciowych.
Tego typu kielich ma specjalny ,kran”,
ktéry umozliwia nalewanie, np. kok-
tajlu, bezposrednio do szklanki. Dzie-
ki temu uzytkownik nie musi w tym ce-
lu demontowac kielicha;

B uchwyt do wieszania — znajduje sie
w gornej czesci korpusu blendera recz-
nego.

Modele planetarne to wazny segment robo-
tow kuchennych, ktdry rozrasta sie z kazdym
rokiem. Wszystko dzieki zastosowaniu inno-
wacyjnego rozwiazania jakim jest ruch pla-
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Fot. Gorenje

netarny. To wiasnie on sprawia, ze miesza-
nie skfadnikéw jest nie tylko prostsze, ale tez
doktadniejsze i skuteczniejsze — dzieki temu
w jaki sposdb poruszajg sie mieszadfa uzy-
skujemy idealne napowietrzenie ciasta i odpo-
wiednig konsystencje mas. Tego typu ruch na-
rzedzi w robotach zostat opatentowany przez
Amerykanow w 1919 r. Pierwotnie znalazt on
zastosowanie w maszynach przemystowych
do produkgji ciastkarsko-piekarskiej gdzie
z powodzeniem jest dalej wykorzystywany.
Narzedzie pracuje w dziezy misie ruchem zfo-
zonym: obraca sie wokot wiasnej osi tak jak
w zwyktym mikserze, a réwnoczesnie zata-
cza okrag po jej obwodzie w przeciwnym kie-
runku. Przypomina to ruch Ziemi wokét Ston-
ca—stad nazwa. Na czym polega to rozwia-
zanie? Jego innowacyjnos¢ polega na kierun-
ku ruchu mieszadet. W modelach planetar-
nych ruch mieszadet jest ruchem zfozonym,
przy pomocy ktérego narzedzie samodziel-

B W robotach wieloczynnoscio-

wych wazna jest takze dodatkowa

podstawa rozdrabniajgca monto-
wana na gorze urzqdzenia.

Fot. Russell Hobbs

W Warto szukac takze intuicyjnego
panelu sterowania, pozwalajgcego
na ergonomiczne ustawianie predko-
Sci pracy robota. Praktycznym rozwiq-
zaniem jest takze zastosowanie gu-
mowych, antyposlizgowych ndzek.

nie miesza cafg zawarto$¢ misy nie pomijajac
jakichkolwiek miejsc. Jak to mozliwe? Okoto
67-krotne zblizenie sie mieszadta do scianek
naczynia w ciggu jednego petnego ruchu po
obwodzie misy gwarantuje doskonate efek-
ty. Na tym nie koniec. W tym samym czasie
wykonuje takze ruch wokot wiasnej osi, co
znacznie skraca czas potrzebny do wymiesza-
nia sktadnikéw. Urzadzenia tego typu specja-
lizuja sie w przygotowywaniu mas zaréwno
lekkich, jak i ciezkich. Charakterystyczny ruch
mieszadef zapewnia im idealne napowietrze-
nie, ktére gwarantuje doskonaty efekt korco-
wy. Dzieki dziezy i mieszadtom, ktére wyko-
nane sg z wysokiej jakosci stali nierdzewnej

roboty pla-
netarne doskonale
sprawdzajq sie podczas , za-
dan specjalnych”, takich jak np.
mieszanie ciast drozdzowych. Solidna
konstrukgja korpusu oraz dodatkowych ele-
mentéw odpowiada za mozliwosci urzgdze-
nia, ktdre ma bardzo szerokie zastosowanie.
Rozwazajac zakup robota planetarnego trze-
ba pamietac, ze nie ograniczajg sie one jedy-
nie do pracy w dziezy. Szeroka gama przysta-
wek pozwala szybciej i fatwiej wykonac wiele
kuchennych czynnosci. Wsrod nich jest miele-
nie, robienie przecieréw z pomidoréw, zura-
win, malin (z oddzieleniem pestek i skorek),
tarcie, szatkowanie, watkowanie, krojenie réz-
nych makaronéw, robienie pierozkéw ravioli,
kietbasek, mielenie zboza na make i na ptatki
zZ nawet otwieranie puszek. Waznym elemen-
tem sg dostepne mieszadta i haki, ktdre r6z-
nie nazywaja rézni producenci. Tak napraw-
de kazdy model konkretnej marki ma bardzo
charakterystyczne mieszadfa o niepowta-
rzalnej konstrukgji, kto-
ra ma zagwaran-
‘ towac doskonate
s efekty—dlatego
tez warto przyj-
rzec sie temu jaki
majq ksztatt i ja-
kie sg ich najwiek-
sze zalety.

Fot. Thomson
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KOHERSEN"
My cook

Wielofunkcyjny robot kuchenny
z technologia indukcji

INDUCTION
TECHNOLOGY

n /KohersenPolska

' www.kohersen.pl

Zdvowe posilki, piekno kuchniow

Wielofunkcyjny robot kuchenny z technologiq indukcji Kohersen Mycook zostat stworzony z myslq o Tobie. Zastepuje szereg urzqdzen
kuchennych dzieki czemu pozwala w krétkim czasie przygotowac positki z nieprzetworzonych i swiezych produktéw. Od przystawek,
przez dodatki, po dania gtowne i desery - Kohersen zajmie sie wszystkim. Przygotuje smaczne zupy, sosy, satatki, potrawy dla niemowlqt,
pieczywo, ciasta, napoje a nawet drinki alkoholowe. Kohersen Mycook gotuje dzieki indukcji, umozliwia przygotowanie positkow na
parze, podsmaza, mieli, rozdrabnia, sciera, emulguje, wyrabia ciasta, kruszy lud, ubijai miksuje.

Hiszpariski producent z ponad 50-letnim doswiadczeniem na rynku.



ROBOTY KUCHENNE
L FUNKCJA GOTOWANIA

Bl Ogodlnierzeczujmujqgc, roboty kuchenne stuzq do przygotowywania potraw. Miedzy innymi miksujg, rozdrabniajq,
ubijajg, mieszajg czy szatkujg. W ofertach producentdw mozna znalezé szereg urzgdzen, kidre oprdcz tych

Fot. Kohersen

misy, co jest niezbedne podczas robienia go-
racych emulsji.

Co wazne, urzadzenia tego typu majg duze mozli-
wosci rozbudowy o kolejne elementy. W zestawie
dostepnych jest kilka mieszadet oraz dodatkowe
przystawki czy koszyk do gotowania na parze.

To potaczenie klasycznych robotéw kuchennych
z urzadzeniami do gotowania. Ich najwiekszg za-
letg jest kompleksowos¢ — nie tylko przygotowu-
ja, ale takze gotujg skfadniki, i to na wiele, réz-
nych sposobdw. Od klasycznych urzadzen réz-
nig sie przede wszystkim budowa. Co ciekawe,
w ich produkgji specjalizujg sie konkretni produ-
cendi — rzadko sg one w ofercie firm majacych
rozbudowane portfolio produktowe.

Zbudowane s3 z kilku elementéw, a najwaz-
niejsze to korpus, system grzewczy oraz na-
czynie gléwne. W korpusie umieszczone sa
gniazdo z elementem grzejnym i panel stero-
wania — do niego przytwierdza sie takze na-
czynie. W zaleznosci od urzadzenia funkcje
elementu grzejnego spefnia grzatka (0 mocy
np. 1000 W) lub ptyta indukcyjna. Obowiaz-
kowym rozwigzaniem jest mozliwo$¢ ustawia-
nia temperatury gotowania, ktéra moze wyno-
si¢ od 37 do 100 °C lub od 40 do 130 °C. Whu-
dowany czujnik pozwala na kontrole tempera-
tury wewnatrz misy, a wbudowana w korpus
waga umozliwia odwazanie kolejnych skfad-

Roboty kuchenne z funkcja gotowania spra-
wiaja, Ze mamy cafg kuchnie w jednym urza-
dzeniu. Dzieki nim mozliwe jest nie tylko
przygotowywanie potraw, ale tez ich go-
towanie. Ponizej przedstawiamy krétki spis
mozliwosci tych urzadzen.

B Gotowanie na parze — dotyczy tych
modeli, ktére wyposazone sq w spe-
cjalne wktady. To najzdrowszy sposdb
przygotowywania positkéw i dosko-
nafa metoda przygotowywania ryb,
warzyw, owocow morza a takze mies.

B Wyrabianie ciasta — umozliwiaja spe-
cjalne mieszadta. W robocie mozna
przygotowac ciasto na pizze, pieczy-
wo, ciasto francuskie czy masy do ciast.

B Rozcieranie i szatkowanie — aby
to osiggna¢ wystarczy ustawic czas
i predkos¢ rozdrabniania aby uzyskac
pozadany efekt. W ten spos6b mozna
zrobi¢ kremy, purée czy desery owocowe.

W Emulgowanie — to fatwy sposéb na
przygotowanie majonezéw, soséw do
mies czy lodéw i musow.

® Ubijanie — to jedna z podstawowych
funkcji wszystkich robotéw kuchen-

nych. Odpowiednie mieszadta umoz-
liwiaja ubijanie jaj czy Smietany a tak-
Ze przygotowani np. lukru do ozdabia-
nia wypiekow.

B Miksowanie — czyli mielenie produktéw
bez miazdzenia ich. Przydatne podczas
robienia kremdw czy ciasta na nalesniki.

® Mielenie, proszkowanie, $cieranie
— dotyczy nie tylko orzechéw czy cu-
kru. Dzieki mozliwosci ustawienia cza-
su i predkosci fatwiej jest uzyskac po-
zadany efekt.

Roboty kuchenne [l

| Wl Przykiadowe funkcje robotéw z funkcjg gotowania

Fot. Russell Hobbs

B Rozdrabnianie — dzieki specjalnym no-
Zom rozdrabnianie warzyw, miesa czy
kostek lodu nie moze by¢ juz tatwiejsze.

W Przyrzadzanie napojow — funkgja ta po-
zwala m.in. na zrobienie koktajli czy
smoothie z owocéw lub warzyw.

B Przygotowywanie wywaréw — to funk-
Cja skracajgca czas przygotowywania
wywaréw do zup czy sosow.

B Wazenie — wbudowana waga zapewnia
precyzje odmierzania skfadnikéw — na-
wet tych, ktdre dokfadamy do naczynia.

R e

k |

W ZESTAWIE:

& perfect mix®

czynnosci dodatkowo takze gotuja.

oboty z funkcjg gotowania
nie sq nowoscig. Najcze-

rzadzania potraw, automatyzm i petng kon-
trole nad gotowaniem.

dzen, ktore wzorowane sg na produktach pro-
fesjonalnych. Roboty tego typu wygladem nie

plyta indukcyjna, ktéra umozliwia gotowanie
bezposrednio w misie. Urzadzenie jednocze-

$ciej wybierane sg przez W tej grupie wyr6zniamy: réznia sie od klasycznych modeli. Wyjatkiem jest  $nie przygotowuije, miesza i gotuje.
te osoby, ktdre nie maja cza- M roboty planetarne z wbudowana plyta in- Elementem grzewczym jest ptyta indukcyjna
su na samodzielne przyrzadzenie potraw dukcyjna, o0 mocy np. 1100 W, ktéra podgrzewa naczy- Firai it St

i ktore stawiajg na wygode — za ktorg trze-
ba zaptaci¢. O ile najprostsze modele blen-
deréw czy mikserow kosztuja kilkadziesigt
ztotych, o tyle robot z funkcjg gotowania
to wydatek rzedu kilku tysiecy ztotych —
ptacimy za wielofunkcyjnos¢, szybkos¢ przy-

Fot. Philips

M roboty z funkcjg gotowania.

To rzadkie rozwigzanie w robotach planetar-
nych. Na rynku jest zaledwie kilka takich urza-

e

Fot. Zelmer

nie i znajdujace sie w nim skfadniki. Oznacza
to, ze w tym samym czasie mozemy robic kilka
rzeczy naraz, ale nie tylko. Dzieki dodatkowym
akcesoriom urzgdzenie umozliwia m.in. goto-
wanie na parze.
Wybierajac robot planetarny z funkcjg goto-
wania, warto zwréci¢ uwage na dodatkowe
akcesoria i rozwigzania poprawiajace bez-
pieczefistwo, a takze zwiekszajace moz-
liwosci urzgdzenia. Mowa m.in. 0 moz-
liwosci requlacji temperatury. Z zasto-
sowaniem plyty wigzata sie koniecz-
nos¢ wprowadzenia dodatkowych funk-
dji. Jedna z nich jest mozliwo$¢ reguladji
temperatury wewnatrz misy. Zakres tem-
peratury od 20 °C do 140 °C z mozliwo-
$cig ustawienia jej z dokfadnoscig do 2 °C
w duzym stopniu przekfada sie na rézno-
rodnos¢ zastosowan urzgdzenia. Temperatu-
re mozna ustawi¢ na delikatne podgrzewa-
nie, gdy przygotowujemy deser, np. na bazie
karmelu lub wioskie bezy, lub gotowanie, np.
podczas gotowania na parze. Regulacje usta-
wien ufatwiajg pokretto oraz wyswietlacz LCD,
pokazujacy aktualng temperature wewnatrz
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 Roboty kuchenne

Fot. Russel Hoblbs

Fot. Philips

Fot. Kohersen

Automatyczne gotowanie — multicooker

Alternatywa dla robotow kuchennych z funk-
(ja gotowania sg tzw. multicookery. Urzadze-
nia te polecamy tym, ktérzy potrzebuija po-
mocy W samym gotowaniu, bo przygotowa-
nie skfadnikow biorg na siebie. Najwiekszy-
mi zaletami tych urzadzen sg wielofunkcyj-
nos¢ i pefny automatyzm. Z powodzeniem
zastepujg wypiekacz do chleba, parowar,
frytownice, kuchenke mikrofalowg czy pie-
karnik. Gotuja, smaza, pieka, gotujg na pa-
rze i podgrzewaja. Ale to tylko niektore zich
mozliwosci. Doskonale sprawdzajg sie takze
podczas przygotowywania lodéw domowej
roboty, jogurtu czy maslanki. Ich mozliwo-
$ci tak naprawde zaleza juz od konkretnego
modelu. Mozna w nich przyrzadzic zaréw-

no mieso, jak i warzywa, ryby czy desery.
Urzadzenia te odznaczaja sie duza wszech-
stronnoscig zaréwno pod wzgledem wielo-
zadaniowosdi, jak i obstugi. Dzieki
zastosowanym funkcjom sg w pet-
ni samodzielne i praktycznie nie
wymagajg obecnosci uzytkowni-
ka — jego zadanie polega na wto-
Zeniu sktadnikéw i wybraniu od-
powiedniego programu gotowa-
nia. Wyrézniamy dwa typy produk-

Fot. Thomson

28 IP

tow: mniej lub bardziej zautomatyzowane.
Obok modeli majacych automatyczne pro-
gramy mozna znalez¢ produkty umozliwia-
jace wprowadzanie wiasnych ustawien —
to z kolei daje uzytkownikowi mozliwos¢
dopasowania programéw pracy urzadze-
nia do wiasnych potrzeb. Oba rozwiazania
maja swoje dobre strony. Programy automa-
tyczne majg dostosowane parametry goto-
wania, m.in. czas i temperature, do rodza-
ju przygotowywanych produktéw. Tak na-
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prawde wystarczy wybrac jedng z dostep-
nych opgji i nacisna¢ przycisk startu. To z ko-
lei 0znacza dla uzytkownika duzg wygode
obstugi — dzieki wbudowanemu proceso-
rowi temperatura i cykl gotowania zosta-
ng automatycznie dobrane do wybranego
programu, wiec potrawy nie przypala sie,
nie przegotuj i beda przyrzadzone w od-
powiedni sposdb. Szukajac odpowiedniego
modelu, warto przyjrze¢ sie blizej tej kwe-
stii, a takze zwroci¢ uwage na zastosowane
rozwigzania, w tym funkcje podtrzymywa-
nia temperatury, opdznionego startu, od-
grzewania czy rodzaje dostepnych progra-
moéw. Nie zapominajmy takze o rozwig-
zaniach zapewniajacych bezpieczenstwo.

Fot. Tefal

nikéw w jednym naczyniu. Waga dodatkowo
wyposazona jest w funkcje tarowania i dowa-
Zania. Moc robotéw z funkcja gotowania wea-
le nie jest duza i wynosi np. 500 W. Przy takim
poziomie mocy urzadzenia pracujg z predko-
$cig od 40 do ok. 10 200 obr./min; majq tez
ok. 10 stopni regulacji predkosci.

Sercem robota jest naczynie, najczesciej wy-
konane ze stali nierdzewnej. Nie ma co

ukrywac, ze wladnie ten materiat jest 48

najczesciej wybierany przez produ-
centow. Jest trwaty, odpomy na
uszkodzenia i wysoka tempe-
rature, a dodatkowo do-
brze utrzymuije ciepfo.
Misy lub naczynia sg
rézne w zaleznosci od
urzadzenia. Ich pojem-
no$¢ zazwyczaj wynosi
2-2,51, co pozwala przy-
gotowac wiekszg ilos¢ pro-
duktéw. Obowigzkowo wy-
posazone sg W nienagrzewajacy
sie uchwyt i pokrywke, ktéra nie tylko za-
myka naczynie, ale takze uruchamia czujniki
bezpieczenstwa, a takze demontowane ostrza,
odpowiadajace za rozdrabnianie skiadnikéw.
Kolejnym waznym elementem, jak w kazdym
robocie kuchennym, sg dostepne akcesoria.
Do najwazniejszych zaliczamy: n6z miksuja-
cy, koncdwke do mieszania, do ubijania piany
i przygotowywania soséw, pojemnik do go-
towania ryzu, owocéw lub warzyw oraz na-
czynie do gotowania na parze.

Najwazniejsze

funkcje i rozwigzania

Do najwazniejszych rozwigzan stosowanych
w modelach z funkdja gotowania zaliczamy:

W elektroniczne sterowanie i cyfrowy wy-
$wietlacz - s juz standardem w tego ty-
pu urzadzeniach. Wyswietlacz pokazuje czas
gotowania, mase skfadnikéw oraz wybra-
ne ustawienia;

H regulacje liczby obrotow — w wigkszo-
$ci urzadzen jest bezstopniowa i moze miec
zakres od 40 do ok. 10 200 obr./min;

M regulacje czasu — umozliwia ustawienie
czasu gotowania np. do 60 min;

W regulacje temperatury —w zaleznosci od
modelu moze odbywac sie w dwach zakre-
sach: od 37 do 100 °Club od 40 do 130 °C;

W funkcje turbo — sprawia, ze robot pracuje na
maksymalnych obrotach tak diugo, jak dfu-
go jest naciskany przycisk ,turbo”. Mozna go
takze uzywac w trybie
naprzemiennym;

® funkcje tagodnego
mieszania — ozna-
(za, ze mieszadta pra-
cujg z predkoscia 40
obr./min. Gdy tryb fa-
godnego mieszania jest
wigczony, produkty nie
5 siekane, a w naczy-
niu pozostajg wieksze
kawatki;

® funkcje tagodnego startu — urucha-
mia sie w momencie wigczenia funkgji
turbo lub uruchomienia pokretfa obro-
tow, gdy temperatura w naczyniu mik-
sujgcym przekracza 60 °C. Elektroniczny
system zabezpieczajacy opéznia zwiek-
szenie predkosci obrotéw i zapobiega
wykipieniu potrawy;

W funkcje zapamietywania ustawien —
uzytkownik moze zaprogramowac wia-
sne ustawienia;

® funkcje wyrabiania ciasta — stuzy do wyra-
biania ciasta drozdzowego lub ciasta na chleb;

H funkcje obrotéw wstecznych — uzytkow-
nik ma mozliwos¢ uruchomienia funkgji ob-
rotow wstecznych. Zmiana kierunku miesza-
nia jest przeznaczona do fagodnie miesza-
nych delikatnych potraw, ktdrych nie trze-
ba rozdrabnia;

® funkcje gotowania na parze — gotowa-
nie na parze jest mozliwe dzieki specjalne-
mu naczyniu, skfadajacemu sie z garnka,
wkiadu oraz pokrywy. Ma ono specjalne
wgtebienie oraz wkfad, dzieki czemu moz-
na w tym samym czasie przygotowywac
np. warzywa i mieso. Cate naczynie do go-
towania na parze nakfada sie na naczynie
miksujace, w ktérym znajduje sie woda.
Para wodna przedostaje sie do przystaw-
kii ogrzewa produkty. Ponadto w tym sa-
mym czasie mozna gotowac w naczyniu
miksujacym, np. ziemniaki;

W tryb udpienia — urzadzenie przechodzi w tryb
uspienia po 15 min bezczynnosdi;

M zabezpieczenie przed przegrzaniem —
urzadzenie automatycznie wylgcza sie, gdy
silnikowi grozi przegrzanie.

e
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THOMSON

friendly technology

7

Ptaska pokrywa
obrotowa do 180°

Przystawka do miesa

8 Predkosci obrotéw Przystawka do makaronu

Praska do burgerow Szatkownica do warzyw

4,
A

FFC

Fédération Francaise
de Cuisine®

Thomson THFPO7938
Robot kuchenny wielofunkcyjny

PRODUIT OFFICIEL

Od ponad 120 lat kolejne pokolenia i ich rodziny moga polegac na marce Thomson.
Dzieki szerokiej gamie produktow mozemy sprawic, bys mogt dzielic sie radoscia z
najblizszymi w kazdym momencie. Naszym celem jest taczenie technologii z przyjemnoscia.

Dlatego tworzymy produkty niezawodne, eleganckie, innowacyjne i proste.

thomson.com.pl

Dystrybutorem produktéw Thomson z zakresu produktéw AGD, pielegnacji domu,
pielegnacji urody, oraz telefonéw jest Horn Distribution S.A.
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SYMBOL M605W HR1459/00 lllumina 20200-56 ZHM1205L (481.5)
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Segment premium

Segment premium
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m RUSSELL HOBBS ZELMER ELDOM LAFE
Explore 2290056 | zaM1264m@816amm) | R101 |

Urzgdzenia do siekania
ROZDRABNIACZE
AA

AMA

Gotowanie i pieczenie moze by¢ czystg przyjemnoscia, jednak umiejetnosci kulinarne i dobre przepisy to nie wszystko. W kazdej
nowoczesnej kuchni niezbedne sg urzadzenia, ktore utatwig prace, oszczedzg czas i sprawig, ze przygotowywanie pysznych potraw da
jeszcze wiecej satysfakgji.

T
I I Takim urzadzeniem jest GOTIE GHM-350. To niezwykle poreczny, lekki i elegancki mikser o mocy 350 W. Wykorzystujac jedna
z az pieciu predkosci obrotowych z fatwoscig ubijesz piane, wymieszasz ciasto lub przygotujesz krem. Dwa komplety ubijaczek

|
. -2 | | ! :
Segment premium/mwysokisredi wykonanych ze stali chromowanej utatwig przygotowanie pysznych takoci. Ergonomiczny uchwyt na mieszadta pozwala na

MARKA AMICA BOSCH PHILIPS RUSSELL HOBBS ADLER wygodne przechowywanie zestawu. Eleganckie, fantazyjne wzory wyttoczone na korpusie sprawia, ze bedzie ozdobg Twojej kuchni.

SYMBOL BCK5011 T MMRISAT | HR2505/00 Desire 20320-56 AD 4056 Dostepny w dwéch kolorach ze srebrnymi wykonczeniami.
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Russell Hobbs

At the heart of your home

PERFORMANCE PRO
ROBOT KUCHENNY,

PERFORMANCE PRO

Niezbedne urzadzenie dla pasjonatéow gotowania w domowym zaciszu

Blender kielichowy i robot kuchenny z kolekcji Performance Pro to urzadzenia niezbedne kazdemu pasjonatowi gotowania
w domowym zaciszu. Sg dedykowane tym, ktdérzy poszukujg profesjonalnych produktdéw, ktére utatwiag przetwarzanie
zZywnosci i pomogg im stworzy¢ positki rangi restauracji w swojej kuchni. Produkty z kolekcji Performance Pro nie tylko
zapewniajg szybsze i skuteczniejsze gotowanie, ale takze rewelacyjnie prezentujg sie w kuchni.

Obserwuj nas w mediach f o @ www.russellhobbs.pl
spotecznosciowych: Russell Hobbs - marka nalezaca do Spectrum Brands, Inc. - Pet, Home & Garden Division.
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