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Robaiy gotujace "
Mtynki i spieniacze “ “H “ HH‘
Frytkownice

Konkurs , Elekirosmieci
oddajesz - nagrody
dostajesz!”

UOKIiK poddat
kontroli
grille elektryczne

Nowa siedziba centrum
badan i rozwoju BSH
w Rzeszowie

JURA E8 (EC)
- besteller
w nowej odstonie
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Fot. Kohersen

Branzowe informacje
Z Polski i ze swiata.

Frytkownice tradycyjne

Popularnosc frytkownic rosnie,

dotyczy to przede wszystkim
modeli bezttuszczowych,
ktére coraz czesciej trafiajg
do oferty réznych
producentdw.

 Nowosci

Drobny, kuchenny
sprzet AGD.

gotujace

Cenimy sobie tatwosc¢

4 przygotowywania
positkow, dlatego
konsumenci wprost
pokochali wielofunkcyjne
roboty gotujgce.

i spieniacze

Metod parzenia kawy
8 Jjest wiele — przelewowa,
cisnieniowa, cold brew,
dripper czy kawiarka
to tylko kilka sposobow
na uzyskanie ulubionego
16 napoju.

Struktura dystrybucji magazynu

[ Zwizualizowane sieci sklepow
AGD, RTV, IT, media

Hipermarkety, supermarkety,
dyskonty

Kanat internetowy, sklepy
i witryny poradnikowe

Firmy przedstawicielskie
i kadra zarzadzajaca
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Zwizualizowane sieci sklepéw
elektrycznych i o$wietleniowych

Studia kuchenne oraz salony
meblowe, projektanci

| Niezalezne sklepy
- AGD, RTV, IT, media

*Szczegotowy wykaz odbiorcow znajduje sie na stronie:

18

Magazyn
w wersji cyfrowej

@ Lokalna strona WWW
Globalna strona WWW
Wyslij e-mail

$ciagnij plik

Wyswietl film

Akcja, promocja :" = Ah . i h.,.

S EINT

Ze wzgledu na tatwoscé
obstugi w biurach
sprawdzq sie przede
wszystkim ekspresy
automatyczne.

Szybkowary elektryczne
i tradcyjne

W zyciu i gotowaniu

nie ma czasu do stracenia,
dlatego wymyslono
szybkowar. To nic innego
jak garnek do gotowania
pod cisnieniem.

Urzadzenia do gotowania

na parze
Gotfowanie na parze
fo jeden z najzdrowszych
sposobow termicznej
obrobki zywnosci.
WIECEJ NA
infoprodukt.pl
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Chrupiace dania
bez ttuszczu

Zapro$ do swojej kuchni AirFryer Amica, dzieki ktéremu przygotujesz
nie tylko frytki, ale wiele innych potraw bez uzycia ttuszczu.
Skorzystaj z jednego z 8 programéw automatycznych:

e Air Fry - smazenie bezttuszczowe,

e Roast - opiekanie,

o Toast - tostowanie,

¢ Broil - podpiekanie,

e Reheat - podgrzewanie,

e Bake - pieczenie,

¢ Frozen food - rozmrazanie,

e Dehydrate - suszenie.

Tylko jedno urzadzenie, a tyle zdrowych, pysznych i chrupigcych dan.

amica.pl

Programy
automatyczne




INFORMACJE

ASEKOL, Enviropol PL ® |

PROMOCJA

Konkurs ,,ElektroSmieci oddajesz — nagrody dostajesz!”

Przedsiebiorstwo przetwoérstwa elektroodpadow Enviropol PL organizuje juz dzie-
sigta, jubileuszowa edycje ogélnopolskiego konkursu ,Elektrosmieci oddajesz —

nagrody dostajesz"”.

Kierowana do placéwek oswiatowych, wychowaw-
czych i terapeutycznych na terenie catej Polski ak-
Cja ma zaangazowac dzieci, mtodziez i ich rodzi-
cow w aktywna zbiorke zuzytego sprzetu elek-
trycznego i elektronicznego (elektrosmieci) oraz
zuzytych baterii. Do konkur-
su mozna przystapi¢ w dowol-
nym czasie, jednak nie p6z-
niej niz 30 czerwca 2024 r.
Placéwke nalezy zgtosi¢ na
stronie internetowej konkurs.
enviropol.pl. Podmioty biorace
udziat w konkursie w poprzed-
nim roku nie musza ponownie
wypetnia¢ formularza zgtosze-
niowego. W przypadku utra-
ty loginu lub hasta organizator
zaleca kontakt pod adresem:
edukacja@asekol.com.pl.

Zadaniem placéwki jest orga-
nizacja zbiérki elektro$mieci

i zuzytych baterii. Nastepnie zgfasza ona odbidr
odpaddw. Organizator odbiera je, wazy oraz wpi-
suje ich mase i nalicza punkty na konto placéwki.
Gdy uczestnik przekazuje jednorazowo mniej niz
1000 kg (minimum logistyczne to 500 kg elektro-
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AWODINI | OG0 NDpg,
* wONKURs

Elektrosmieci oddajesz
nagrody dostajesz!”

Poddat kontroli grille elektryczne

Trzy wojewodzkie inspektoraty IH: w Gdansku, Kielcach i Poznaniu w okresie ma-
rzec — czerwiec 2023 r. sprawdzity oznakowanie 8 modeli grilli elektrycznych.

#Bezpieczenstwo

Grille elektryczne
Kontrola Inspekcji Handlowej

U-¢*{

Wszystkie produkty byty réwniez weryfikowane
w laboratorium — eksperci sprawdzili ich konstruk-
cje. Sprawdzono 8 sklepéw wielkopowierzchnio-
wych, w tym 2, ktére sprzedawaty produkty tez
przez Internet. Ogétem kontrolg objeto 6 produ-
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centow i 2 dystrybutoréw. Niektore grille byty wy-
tworzone w Chinach na zlecenie polskich podmio-
tow, ktdre w swietle przepiséw staty sie ich produ-
centami. 5 grilli elektrycznych pochodzito z Chin,
2 z Polski i 1 z Turcji. Inspektorzy weryfikowali,
czy produkty maja:

B prawidiowa deklaracje zgodnosdi,

B dokumentacje techniczng,

$mieci) przelicznik to 1 kg = 0,20 z 1. Dla war-
tosci od 1000 do 2000 kg przelicznik wynosi 1
kg = 0,30 zt, a powyzej 2000 kg wzrasta on do
wartosci 1 kg = 0,40 zt. Zebrane punkty wszy-
scy uczestnicy moga wymienic¢ na nagrody zgod-
nie z katalogiem lub przekazac je na cel charyta-
tywny. Najaktywniejsze placéwki, z najlepszymi
wynikami w zbidrce, moga zdoby¢ nagrody spe-
cjalne, takie jak karty premiowe Sodexo i karty
podarunkowe Empiku. Ich
wartos¢ to 5000, 3000 lub
2000 zt brutto, odpowiednio
za pierwsze, drugie i trzecie
miejsce na szczeblu ogél-
nopolskim. Na etapie wo-
jewodzkim wartos¢ nagrod
to odpowiednio 2000, 1500
oraz 1000 zf brutto. Nagrody
z poszczegdlnych etapow fa-
cz3 sie. Regulamin akgji, ma-
teriaty edukacyjne oraz formu-
larz zgtoszeniowy dostepne
s na stronie konkurs.envi-
ropol.pl lub po zeskanowa-
niu kodu QR.

W 1 przypadku wystapito oznakowanie sprzecz-
ne z instrukcja, ktére moze skutkowac niewtasci-
wym uzytkowaniem urzadzenia.

W laboratorium badawczym sprawdzono bezpie-
czenstwo konstrukgji produktéw. W badaniach la-
boratoryjnych zbadano wszystkie kontrolowane
grille elektryczne (8 modeli). Testy zakonczyty sie
pozytywnymi wynikami. Wykaz skontrolowanych
produktéw oraz petny raport dostepne sg po ze-
skanowaniu kodu QR.

W dane identyfikacyjne, E Porady dla
B nazwe producenta/importera, o . =
m informacje identyfikujace przedSIleorcow

grill elektryczny,

W znak CE,

B poprawna instrukcje w je-
zyku polskim.

= Za wprowadzenie do obrotu przez producenta bgdz importera
grilla elektrycznego niezgodnego z wymaganiami

(np. pod wzgledem konstrukcyjnym) kara wynosi do 100 tys. zt.

Na 8 modeli grilli w 2 stwier-
dzono nieprawidtowosci. W 2
przypadkach wystapit brak
w instrukji obstugi informa-
qji, ktore pozwalajg na bez-
pieczne uzywanie sprzetu.

= Za kazda niezgodnos¢ formalng np.: brak danych
producenta/importera kara wynosi do 10 tys. zt.

= Brak oznakowania CE - kara wynosi do 20 tys. zt.

= Niebezpieczny produkt zgtaszany jest przez UOKIiK do unijnego
systemu Safety Gate RAPEX - aby nie trafit w rece europejskich
konsumentoéw.
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,Swiezo
mielona, nie
Z kapsutki.”

- -

Ciesz sie jak Roger Federer: na przyktad dzieki ES,
najbardziej udanemu w petni automatycznemu modelowi |URA.

Roger Federer, Szwajcarska ikona tenisa i ambasador marki JURA od 2006 roku jura.com



WYDARZENIA

Spotka BSH zawarta umowe dotyczaca budowy nowej siedziby dla centrum badan
i rozwoju matego AGD w Rzeszowie. Nowy obiekt powstanie przy ul. Klementyny
Hoffmanowej na terenie nalezacym do BSH.

W nowoczesnym budynku o powierzchni ponad
2 tys. m? bedzie pracowato okoto 100 0séb. Fir-
ma rozpoczeta juz przygotowywanie placu budo-
wy. W nowym, dwupietrowym budynku znajda
sie pomieszczenia do testéw i pomiaréw, proto-

— Badania i rozwdj sg dla BSH niezwykle
wazne. Dlatego nawet teraz, w okresie wie-
lu gospodarczych wyzwan, nie zwalniamy
tempa inwestycji, rowniez w tej dziedzinie.
Jestem przekonany, ze nowa siedziba dla
naszego R&D w Rzeszowie stanie sie ser-
cem innowacyjnosci dla mafego sprzetu
AGD. Ciesze sie, ze rozwijamy sie w stolicy
Podkarpacia. Nasz wyjatkowy zespét juz te-
raz tworzy tu rozwigzania wykorzystywane
w BSH na catym Swiecie

— Konrad Pokutycki, prezes zarzadu
BSH w Polsce.
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typownia, a takze przestrzen biurowa, sale konfe-
rencyjne i pokoje spotkan. W czesci do testow fir-
ma odwzoruje m.in. rzeczywiste warunki domowe.
— Bedziemy tu rozwijali najnowoczesniejsze tech-
nologie i urzadzenia matego AGD. Misjq naszej fir-
my jest poprawianie jakosci zycia w domach milio-
néw ludzi na catym swiecie, a Rzeszéw ma w jej
realizacji coraz wiekszy udziat. To bez watpienia
zastuga naszych zaangazowanych pracownikéw,
ktérzy potrafig odwaznie mysle¢ w nieszablono-
wy sposéb — powiedziat Richard Dalacker, dyrek-
tor oddziatu BSH w Rzeszowie.

Z kolei Andrzej Gdula, dyrektor ds. business admi-
nistration w BSH w Rzeszowie, podkresla, ze no-
wy budynek bedzie przyjazny dla pracownikdw.
— Nowa siedziba R&D bedzie miejscem pracy dla
okofo 100 o0s6b. Bedzie petna zieleni i dziennego
swiatfa. Nowoczesne przestrzenie wspélne beda
zachecaty do spotkan i twdrczej pracy. Pracowni-
cy bedg tez mieli do dyspozycji m.in. otwarty ta-
ras — powiedziat Andrzej Gdula.

Catkowita warto$¢ projektu to prawie 24 min zt.
(Cze$¢ budowlana zostanie zrealizowana przez Stra-
bag. Przenosiny R&D do no-
wego budynku sg zaplano-
wane na 2025 r.

— Cieszymy sie, ze BSH po-
wierzyfo nam realizacje tak
waznej dla siebie inwesty-
Gji, jaka jest centrum ba-

Nowoczesne cenirum R&D
w Rzeszowie to inwestycja
o wartosci prawie 24 min zi.
Zatrudnienie w nim znajdzie
ok. 100 oséb. B/ 3/

B/S/H/

dan i rozwoju, ktére bedzie miejscem powsta-
wania nowych innowacyjnych rozwigzan stoso-
wanych w sprzecie AGD. To kolejny kontrakt, po
rozbudowie warszawskiej siedziby, ktory realizu-
jemy dla BSH. Jestem przekonany, ze rowniez ten
projekt ukoriczymy z sukcesem i zgodnie z oczeki-
waniami inwestora. Strabag posiada odpowiedni
know-how i doswiadczenie w budowie tego typu
obiektéw. Wspomnie¢ mozna chocby realizowa-
ne przez nas aktualnie w sgsiednim wojewddz-
twie, w Lubartowie, centrum badawczo rozwojo-
we IPT Fiber— powiedziat Wojciech Trojanowski,
czfonek zarzadu Strabag.

BSH produkuje na Podkarpaciu kapsutkowe eks-
presy do kawy, maszynki do mielenia i odkurza-
cze. Ten sprzet gospodarstwa domowego marek
Bosch i Siemens trafia do klientéw gtéwnie z Euro-
py Zachodniej, ale takze z innych regionéw $wia-
ta oraz z Polski. W rzeszowskim centrum badan
i rozwoju BSH sa opracowywane i testowane no-
woczesne modele urzadzen wprowadzane naste-
pie do produkgji. Firma poszukuje wtasnie inzy-
nieréw i stazystow.
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https://www.youtube.com/watch?v=qH4A9LQmqG8


ZELIMER
JESTEM

FUNKCJONALNY

ATy, czego jeszcze o mnie nie wiesz?

T —

15
USTAWIEN STALOWE
MIELENIA ZARNA

Miynek do mielenia kawy Zelmer.
Wydobywa z ziaren najlepszy smak!

Miynek do kawy ZCG7925. Moc 120 W. Pojemnos$¢ pojemnika na
kawe mielong 100 g. Pojemnos¢ pojemnika na kawe ziarnistg 100 g.
Mechanizm mielenia - stalowe zarna. 15 ustawien mielenia kawy.
Antyposlizgowe nézki. Obudowa z wysokiej jakosci tworzywa
sztucznego. Zwijany przewdd. Blokada bezpieczenstwa. Wygodne
pokretto z pewnym uchwytem.

www.zelmer.pl



FRYTKOWNICE  ealuels™

Domowe frytkownice
- fradycyjne
| bezttuszczowe il
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Popularnos¢ frytkownic rosnie, dotyczy to przede wszystkim modeli bez-
ttuszczowych, ktére coraz czesciej trafiajq do oferty réznych producentow.
MoZliwos¢ zdrowszego przygotowania przekgsek czy petnoprawnych dan
to tylko jeden z powoddw, dla ktdrych chetnie po nie siegamy.

zieki frytkownicy zdrowe frytki mozemy przy-
Dgotowac’ sami, majac kontrole nad catym

procesem smazenia, a takze stosujgc mini-
malng ilos¢ tluszczu. Wystarczy zaopatrzy¢ sie we
frytkownice, ktérg mozemy wykorzystywac tez do
przygotowania innych dan, takich jak racuchy, kur-
czak, faworki, krewetki w tempurze, ryby czy wa-
rzywa w ciescie. Jak wiadomo, we frytkownicach
smazy sie w gtebokim oleju. Taki rodzaj przygoto-
wywania potraw jest zakazany, a wrecz pietnowany
w wielu dietach, dlatego w trosce o nasze zdrowie
obok frytkownic klasycznych producenci wprowa-

HISENSE HAF2900D

wany jest olej. Na obudowie znajduja sie pokretto
z requlacja temperatury oraz czytelng ikonografika,
ktdra sugeruje ustawienie wiasciwe dla danego ty-
pu produktu. Lampka informuje o osiggnieciu od-
powiedniej temperatury. Po umieszczeniu sktadni-
kéw w koszu wkfadamy go w mise z rozgrzanym
olejem, a nastepnie zamykamy frytkownice. W po-
réwnaniu np. do garnka frytkownica jest wygod-

dzili na rynek urzadzenia redukujace zuzycie oleju.
Dzieki temu potrawy moga zawiera¢ nawet o oko-
to 80 proc. mniej ttuszczu.

Frytkownice klasyczne
Wciaz duza popularnoscia ciesza sie klasyczne fryt-
kownice. Konstrukcja urzadzenia jest bardzo prosta.

PETRA PT5175VDEEU10 Gtéwny element stanowi misa, w ktdrej podgrze-

Duza pojemnosc¢ dla rodziny - Zelmer ZAF7120

Coraz czesciej frytkownice stanowig alternaty-

we dla innych urzadzen AGD, np. model Zelmer SHARP AF-GS552AE-B

ZAF7120 dzieki duzej pojemnosci moze zastapic niejsza, nie zajmuje palnika na ptycie grzewczej
piekarnik. Urzadzenie oferuje moc 1700 W, a jego oraz umozliwia dokfadniejszg kontrole temperatu-
pojemnosc to 12 I. Sprzet oferuje az 10 automa- ry. Oprocz tego urzadzenie jest wyposazone w po-
tycznych programéw, wsrdd ktdrych znajdziemy krywe z filtrem, ktdra ogranicza rozprzestrzenianie
np. frytki, rézne rodzaje miesa, ryby i owoce mo- sie zapachéw w pomieszczeniu. Oczywiscie, naj-
rza, a takze kurczaka, pieczenie, prazenie, dehy- wiekszymi wadami tradycyjnej frytkownicy sg du-
dratacje, podgrzewanie oraz rozmrazanie. W ra- ze zuzycie oleju oraz obawy o zdrowie. Faktycznie,
zie potrzeby mozna skorzystac z trybu manualne- zbyt czeste jedzenie potraw z tego typu frytkowni-
go z regulacjg temperatury do 200 °C. Dzieki pro- cy nie jest najlepszym pomystem. Jednak dla wie-
gramowi do suszenia owocow i warzyw przygo-

- = " } T

N . & 23
tujemy z nich pyszne przekaski. Atutem urzadze- e
nia jest réwniez bogate wyposazenie. W zesta- :

wie znajdziemy dwie blachy do pieczenia, ktdre

zapewnig doskonatos¢ kazdego wypieku, a taca —J
na olej umozliwi utrzymanie czystosci i higieny {"""‘m
podczas przygotowywania positkdw. Uchwyt ze i p

szczypcami jest nieoceniony w bezpiecznym prze-

noszeniu goracych elementéw, natomiast obro- %

towy kosz o pojemnosci 2,9 | to gwarancja row- % %@@‘,@

L) nomiernego smazenia. Dodatkowo haki do roz- = -
v . na pozwola na przygotowanie soczystego mie-

3_‘ L . sa na wiele sposobow.

Fot. Zelmer

MPM MFR-07
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https://www.youtube.com/watch?v=rkqfeVi8ZIw


Dzieki podwdjnym koszom frytkownica Petra
PT5196GWVDE idealnie nadaje sie do szybkiego
przygotowania réznych dan. Mozemy tatwo upiec
np. miesne i wegetariafiskie przekaski praktycz-

lu 0s6b smak potraw smazonych w gtebokim oleju
jest niepowtarzalny i wiasnie takie frytki preferuja,
a z tym argumentem trudno dyskutowac.

Frytkownice dzielg sie na takie z wbudowang misg
i takie, w ktérych mise mozna zdemontowac. Te dru-
gie sq praktyczniejsze i tatwiej utrzymac je w czy-

ZELMER ZAF3550

stoéci. Misy zazwyczaj majg od 1 do 4 | pojemno-
$ci. Oprocz tego zawierajg kosz na frytki, element
grzejny i filtr. Do najciekawszych funkdji i rozwia-
zah w tych urzadzeniach nalezg sygnat dzwieko-
wy, lampki kontrolne, spust oleju, termiczne raczki
czy zabezpieczenie przed przegrzaniem. Standar-
dem jest requlacja temperatury. Niektére modele
maja réwniez obrotowe kosze lub dodatkowy po-
jemnik na olej. Atutami sg nieprzywierajaca powto-
ka, nienagrzewajaca sie obudowa i ergonomiczne
uchwyty. Sg modele, ktére mozna my¢ w zmywarce.
Opatentowane systemy filtracji stuza temu, zeby olej
byt czysty, a potrawy zdrowsze. Frytkownice moz-
na podzieli¢ ze wzgledu na to, czy sg wolnostojace,
czy do zabudowy. W wolnostojgcych grzatka jest

www.infoprodukt.pl

Fot. Amica

nie rwnoczesdnie. taczna
pojemnos¢ koszy to 7,6 |.
Wyposazone s3 w wygod-
ne okienka, dzieki kto- |
rym mozemy na biezaco
podejrzec proces przy-
gotowywania zawarto-
$ci. Duzy atut stanowig
programy automatycz-
ne, przy ich pomocy
bez trudu przygotujemy
najpopularniejsze dania. Tem-
peraturg i czasem dla kazdego kosza mozna ste-
rowac niezaleznie. Innowacyjna funkcja synchro-
nizacji pozwala np. na op6Znienie uruchomienia
jednego kosza, w ktérym positek bedzie przygo-
towywat sie krécej, aby dania z obu komdr byty

zakryta. Wsroéd wolnostojgcych mozemy spotkac
modele 2 w 1, ktore sq frytkownicami i zestawa-
mi do fondue jednoczesnie. Te do zabudowy mon-
towane sg na state w blat kuchenny. Im wieksza
moc frytkownicy, tym urzadzenie bedzie mogto dtu-
Zej pracowac bez przerwy i sie nie przegrzac. Do-
mowe modele majg moc nawet do 2400 W. Istot-
na jest pojemno$¢ misy na olej i kosza na frytki.
Jesli mamy duza rodzine, powinnismy zainwesto-

™

FRYTKOWNICE

dostepne jednoczes$nie. Urzadze-
nie jest réwniez energooszczed-
ne — jak podaje producent, koszt
przygotowania kurczaka we fryt-
kownicy bedzie o nawet 57 proc.
mniejszy niz w przypadku piekar-
nika o mocy 1,8 kW.

|¥r—ll. 'I

wac w wiekszy model, zeby méc w nim przygoto-
wac kilka rzeczy jednoczesnie. W wiekszych fryt-
kownicach mozemy przygotowywac takze kurcza-
ka czy rybe. Niektére modele majg opatentowa-
ny system easy clean, ktéry pozwala tatwo opréz-
ni¢ frytkownice z oleju za pomoca specjalnej rurki.
Niektére urzadzenia wyposazono takze w okien-
ko podgladowe, dzieki ktéremu mozna obserwo-
wac postepy w pracy urzadzenia.

Wybierajqc frytkownice, powinnismy zwrdci¢ uwage na rozmiar
koszyka, ktory powinien by¢ dostosowany do liczby najczesciej

przygotowywanych porcji.

INFOPRODUKT

Fot. Petra
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FRYTKOWNICE

CONCEPT FR1200 Fit

Urzadzenie oprécz grzatki jest wyposazone w sys-
tem cyrkulacji powietrza, ktéry réwnomiernie roz-
prowadza ciepfo w jego wnetrzu. Najwazniejsze jed-
nak, Ze nie zuzywa przy tym duzo ttuszczu, unika-
my wiec nadmiernego obcigzenia uktadu trawien-

PETRA PT5314HEVDEEU10

nego, eliminujemy ttuste plamy i towarzyszacy im
batagan, wreszcie pozbywamy sie nieprzyjemnych
zapachow. Pojemnos¢ urzadzen wynosi nawet 5 |,
a maksymalna moc to ok. 1500 W. Najnowocze$niej-
sze modele wyposazone sg w automatyczne zabez-
pieczenie przed przegrzaniem, regulacje tempera-
tury i czasu pracy, a nawet specjalne formy do pie-

SALTER EK4548
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Latwe i szybkie pieczenie — Hisense HO6AFBS1S3

Gorace powietrze krazy
od gory do dotu, aby
zapewnic idealng
dystrybucje cie-

pfa, dzieki czemu

frytkownica Hisense
HO6AFBS1S3 rownomiernie opieka

dania, ktére maja chrupigca skorke i pozostaja
wilgotne w $rodku. Reczna zmiana temperatu-
ry podczas pracy urzadzenia umozliwia dosto-
sowanie jej do rodzaju potrawy. Mozna réw-

czenia ciast lub babeczek. Misa powinna by¢ wyko-
nana z powtoki zapobiegajacej przywieraniu. Urza-
dzenia te s nie tylko szybkie i wydajne, ale zwy-
kle takze bardzo komfortowe, bowiem czesto nie-
ktére elementy mozna my¢ w zmywarce. Inne za-
lety frytkownicy powietrznej to mozliwos¢ np. pie-

e -0 o

Qorenje

GORENJE AF1409DB

czenia ciast czy babeczek. Niektére modele mogg
rowniez suszy¢ zywnosc lub ja podgrzewac. Takich
opdji nie znajdziemy w tradycyjnych frytkownicach.

Ciekawym trendem sg frytkownice podwadjne.
Na polskim rynku to stosunkowo nowe rozwia-
zanie i produkty te dopiero zdobywaja popular-
nos¢, znajdziemy je w ofercie wyspecjalizowa-
nych marek. W segmencie tym dostepne sg przede
wszystkim frytkownice bezttuszczowe. Urzadze-

niez wybrac jeden
z 9 zaprogramo-
wanych progra-
mow i automa-
tycznie ustawic
idealng tempe-
rature. Wbudo-
wany timer mo-
ze zostac usta-
wiony do 60 mi-
nut. Po okreslo-
nym czasie urza-
dzenie wyfaczy sie
automatycznie i po-
informuje o tym sygnatem
dzwiekowym. Nie musimy wiec obawiac sie
przypalenia przygotowywanych potraw. Po-
jemnos¢ kosza frytkownicy to 5 |, a wszystkie
jej funkcje dostepne s za pomocg wygodne-
go, elektronicznego panelu sterujacego z wy-
Swietlaczem.

AMICA AFM 4011

nie jest wyposazone w dwie duze komory, naj-
czesciej w tym samym rozmiarze. Oczywista zale-
ta to mozliwo$¢ przygotowania dwukrotnie wiek-
szej ilosci zywnosci. Jednoczesnie jednak takie roz-
wigzanie jest bardziej praktyczne i ekonomiczne
niz frytkownica powietrzna z jedng duzg komo-
ra. Przede wszystkim, gdy zajdzie taka potrzeba,
mozna skorzystac z tylko jednej komory, co redu-
kuje zuzycie energii. Druga zaleta to mozliwos¢
przygotowywania jednoczesnie dwoch potraw
o innych wymaganiach. W jednej komorze moze-
my umiesci¢ np. mieso, a w drugiej warzywa lub
przekaski wegetarianskie. Mamy przy tym pew-
nos¢, ze ttuszcz z miesa nie dostanie sie do nich,
co przeciez ma znaczenie dla wegetarian. Oczy-
wiscie, obie komory sa wyposazone w komplet-
nie oddzielne sterowanie i regulacje takich para-
metrow jak temperatura czy timer. Najlepsze mo-
dele wyposazone sg réwniez w funkcje synchro-
nizacji pracy komor. Oznacza to, ze potrawy wy-
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https://pl.hisense.com/produkty/gotowanie-i-pieczenie/male-urzadzenia-do-gotowania/frytkownica/AIR-FRYER-H06AFBS1S3/p/000000000000740117


ADLER AD 6310

magajace réznego czasu przygotowywania beda
gotowe jednoczesnie, tak zebysmy mogli naraz
podac np. mieso oraz dodatki.

Jak wspomnielismy, tradycyjne frytkownice zazwy-
Czaj sq wyposazone w pokretto do regulacji tempera-
tury, a wskaznik gotowosci informuije o jej osiagnie-
ciu. Bardziej zaawansowane panele sterujgce sg sto-
sowane we frytkownicach powietrznych. Najczesciej
urzadzenie jest wyposazone w wyswietlacz, na kto-
rym precyzyjnie mozna ustawic dany zakres tempera-

ZELMER ZAF6500

tury, np. od 60 do 200 °C ze skokiem co 5 °C, dzieki
czemu bedzie ona idealnie dopasowana do przygo-
towywanej potrawy. Wiekszo$¢ urzadzen jest row-
niez wyposazona w programy automatyczne, dzie-
ki ktérym fatwiej i szybciej przyrzadzimy wybrane
dania. Sg one domeng frytkownic beztfuszczowych.
Najpopularniejsze z programéw to pizza, kurczak,
ryby, wieprzowina, wypieki czy warzywa. Dodatko-
wo sprzet moze by¢ wyposazony w funkcje pieczenia
ciast. W zestawie moga sie nawet znajdowac odpo-
wiednie formy. Atutem jest réwniez wbudowany ti-
mer. Wystarczy ustawic okreslony czas i urzadzenie

www.infoprodukt.pl

gt Y TKOWNICE

wylgczy sie automatycznie, gdy jedzenie bedzie go-
towe, oraz poinformuje nas o tym sygnatem dzwie-
kowym. Jesli sprzet nie ma programéw automatycz-
nych, to najczesciej w instrukcji producent podaje,
jakie parametry powinni$my dobrac do konkretnych
potraw. Czesto na obudowie znajduje sie takze czy-
telna ikonografika.

Moda na aplikacje mobilne réwniez nie omineta ryn-
ku frytkownic powietrznych. Ich najwiekszg zaleta
jest, oczywiscie, mozliwo$¢ programowania trybdw
pracy urzadzenia z poziomu telefonu. Bez trudu usta-

SALTER EK5604

sy na przygotowanie réznych potraw. W przypadku
niektdrych urzadzen pojawiaja sie réwniez funkgje
spotecznosciowe. Uzytkownicy mogg udostepniac
swoje przepisy innym oraz je komentowac. Atutem
w niektdrych modelach moze byc takze opcja stero-
wania przy pomocy asystenta glosowego, np. Ama-
zon Alexa lub Google.

Zdarzajq sie stwierdzenia, ze sprzet taki jak fryt-
kownica beztfuszczowa mozna zastapi¢ piekarni-
kiem z termoobiegiem. Jednak jest to tylko cze-

CAMRY CR 6311

wimy np. wybrany program automatyczny dla dane-
go dania lub w opcji manualnej samodzielnie dosto-
sujemy temperature oraz czas opiekania. Producen-
ci w aplikacjach czesto zamieszczajg takze przepi-

Kompaktowa frytkownica - Sharp

$ciowa prawda. Przede wszystkim frytkownice
bardzo dobrze sprawdzg sie w przygotowywa-
niu mniejszych porcji jedzenia. Ich zaletg sg kom-
paktowe rozmiary. Dzieki temu urzadzenie na-

AF-GS404AE-B

Jedna z gtéwnych zalet korzystania z frytkowni-
cy bezttuszczowej Sharp AF-GS404AE-B w po-
réwnaniu z konwencjonalnym piekarnikiem
jest energooszczednos¢. Mozemy zaoszcze-
dzi¢ nawet 50 proc. energii wzgledem piekar-
nika o mocy 1600 W. Urzadzenie wyposazo-
ne jest w kosz o pojemnosci 4 |, ktdry jest po-
kryty powtoka nieprzywierajgca. Dostepne sg
dwie funkcje gotowania (podgrzewanie wstep-
ne i gotowanie zamrozonych produktéw) oraz 8
trybéw automatycznych. Wyborem metod go-
towania, temperaturg czy czasem
mozemy wygodnie sterowac
za pomocg cyfrowego pane-
lu sterowania z pokretfem.

INFOPRODUKT 13
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FRYTKOWNICE

ZELMER ZAF9000 Dual

grzewa sie bardzo szybko i jest gotowe do pra-
cy po kilku chwilach. Oprécz tego pozwala na
szybsze pieczenie niz w tradycyjnym piekarniku.
Urzadzenia te s wiec doskonatym wyborem dla
0sdb, ktore czesto przygotowujg pieczone po-
trawy, poniewaz zuzywaja takze znacznie mniej
energii elektrycznej i pozwalajg obnizy¢ rachunki.
Dodajmy do tego, ze frytkownice bezttuszczowe
zuzywaja znacznie mniej oleju niz modele tra-
dycyjne. To réwniez pozwala znaczaco zmniej-
szy¢ koszt przygotowywania potraw, a przy tym
s one zdrowsze.

Przed zakupem warto sprawdzi¢, jakie funkcje ofe-
ruje frytkownica. Dotyczy to przede wszystkim mo-

deli typu airfryer, poniewaz mogg one by¢ wypo-
sazone réwniez w liczne akcesoria, ktére sprawia-

ja. ze sprzet zyskuje nowe mozliwosci.

Alarm dzwiekowy —funkgja informuje, np. o zakon-

czeniu pracy urzadzenia.

Cool touch — nienagrzewajacy sie uchwyt frytkowni-
cy, ktdry pozwala wyjac¢ naczynie robocze bez koniecz-

nosci korzystania z rekawicy kuchennej.

Fot. Salter
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Forma do ciasta — zestaw form do przygotowywa-
nia wypiekow, np. babeczek.

Grill - zestaw akcesoriéw przeznaczonych do grillo-
wania potraw we frytkownicy.

Pizza — zestaw akcesoridw, ktdre pozwalajg na przy-
gotowanie pizzy we frytkownicy typu airfryer.
Programy automatyczne — predefiniowane usta-
wienia przygotowane z myslg o konkretnych potra-
wach. Dzieki nim wystarczy wiozy¢ skfadniki do na-
Czynia, nastepnie wybrac¢ program i po uptywie okre-
$lonego czasu danie bedzie gotowe.

CONCEPT FR2500

Programator czasowy — to przydatne rozwiaza-
nie. Mozemy przygotowac wcze$niej produkty, umie-
$ci¢ w koszu i ustawic, o ktorej ma sie wigczy¢ urza-
dzenie. Dzieki temu np. po powrocie do domu bedzie
na nas czekat $wiezo przygotowany positek.

Sonda termiczna -
pozwala na kontro-
le temperatury mie-
sa W jego wnetrzu.
Szczegblnie przydat-
na podczas pieczenia
wiekszych fragmentéw
miesa czy grillowania,
np. stekdw.
Synchronizacja pracy
komor — dla dan z réz-
nym czasem pieczenia
frytkownica dwukomo-
rowa synchronizuje czas
pracy, tak by byty one
gotowe jednoczesnie

Wygodne ste-
rowanie funk-
cjami umozliwia
czytelny i przej-
rzysty elektro-
niczny panel

z wysSwietla-
czem.

SALTER EK4628

Timer —funkcja pozwalajgca na ustalenie czasu pracy
frytkownicy i jej automatycznego wytaczenia.

W przypadku frytkownic typu airfryer duzym atu-
tem jest tatwosc¢ czyszczenia. Wynika ona przede
wszystkim z uzycia jedynie niewielkiej ilosci oleju.
Zabrudzeniu ulegaja przede wszystkim kosz oraz
komora frytkownicy. Pokryte sg jednak powtokg
nieprzywierajaca, dzieki czemu do usuniecia resz-
tek jedzenia zazwyczaj wystarczy gabka z nieduza
iloscig detergentu. Mycie elementéw frytkownicy
w zmywarce jest mozliwe tylko pod warunkiem,
Ze zezwala na to instrukcja. Obudowe urzadzenia

MPM MFR-06

zazwyczaj wystarczy przetrze¢ wilgotng $cierecz-
ka z mikrofibry.

Atutem frytkownic jest réwniez bezpieczefistwo uzyt-
kowania. Urzadzenia wyposazone sg w nézki anty-
poslizgowe, ktére zapewniajg stabilnos¢ na kuchen-
nym blacie. Oprécz tego maja niezbedne zabezpie-
czenia, np. przed przegrzaniem, oraz automatycz-
ne wyfgczniki czasowe. Urzadzenie moze miec row-
niez blokade przed przypadkowym uruchomieniem,
gdy nie jest prawidfowo zfozone. Moze takze wylg-
czy¢ sie automatycznie, gdy kosz zostanie wyjety.
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SHARP

Be Original.

Frytkownice bezttuszczowe
AF-GS552AE-B | AF-GS404AE-B

Poznaj nowe frytkownice bezttuszczowe i odkryj sposdb
na zdrowe i szybkie przygotowywanie ulubionych positkow.

Szybsze gotowanie dzieki cyrkulacji gorgcego powietrza.
Do 90% mniej ttuszczu niz przy smazeniu w gtebokim oleju.
Oszczednosc energii w porownaniu z tradycyjnym piekarnikiem.




NOWOS

Jl ADLER. Wyciskarka i maszynka AD 4131

Mielenie, wyciskanie i szatkowanie

Propozycja marki Adler, model AD 4131, to innowacyjna i wielofunkcyjna wyciskarka
wolnoobrotowa, ktéra przynosi do kuchni trzy rézne mozliwosci w jednym urzadzeniu.

Dzieki swojej wszechstronnosci pozwala na przygo-
towanie réznorodnych potraw i zapewnia tatwos¢
obstugi. Efektywny system ekstrakcji soku, osiaga-
jacy poziom nawet 75 proc., pozwala cieszyc sie
petniejszym i bardziej odzywczym napojem. Mimo
swojej wyjatkowej wydajnosci wyciskarka Adler AD
4131 ma kompaktowa obudowe silnika, dzieki cze-

mu zajmuje zaledwie 15 cm szerokosci w kuchen-
nej przestrzeni. To oznacza, ze mozemy cieszyc sie
wszystkimi korzysciami wyciskania soku bez ko-
niecznosci zajmowania duzej iloéci miejsca na bla-
cie. Wyciskarka ta jest wyposazona w funkgje cofa-
nia $limaka, co czyni jej obstuge wyjgtkowo fatwa.
W razie ewentualnego zatkania wystarczy uzyc tej
funkgji, aby usung¢ wszelkie przeszkody i kontynu-
owac proces wyciskania soku. Co wiecej, urzgdze-
nie charakteryzuje sie niskim poziomem hatasu — ok.
64 dB. Wyciskarka Adler AD 4130 jest wyposazona
w wydajny silnik pradu statego, ktéry gwarantuje
efektywnosc i niezawodno$¢ w trakcie wyciskania.
Dodatkowo nézki antyposlizgowe zapewniaja sta-
bilnos¢ urzadzenia podczas pracy, co zwieksza bez-
pieczenstwo i wygode uzytkowania. Jedng z gtow-
nych funkcji modelu Adler AD 4131 jest maszynka
do mielenia miesa, wyposazona w sitko numer 8.
Sitko to jest dostepne w trzech réznych rozmiarach
otworéw: 3, 517 mm. Dzieki temu mamy petng kon-
trole nad rozmiarem mielonego miesa, co pozwala
na przygotowanie potrawy doktadnie wedtug pre-

ferencji. Adler AD 4131 ma takze funkcje szatkow-
nicy do warzyw, ktéra umozliwia szybkie i wygod-
ne krojenie, siekanie lub tarcie réznych warzyw. To
doskonate narzedzie do przygotowywania satatek,
suréwek, zapiekanek i innych dan, ktére wymagaja
precyzyjnego przygotowania sktadnikow.

MPM. Kuchenka indukcyjna

Mobilne gotowanie

Funkcjonalna indukcyjna ptyta grzewcza MPM MKE-15 pozwala przyrzadzi¢ peino-
wartosciowy positek, gdziekolwiek jesteSmy. Jest idealna do matych kuchni, hotelo-
wych pokoi, a takze doskonale sprawdzi sie w trakcie dtuzszych wakacji czy weeken-

dowych wypadow za miasto.

\

POLE
GRZEJNE
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Urzadzenie zostato wyposazone w timer, ktory
pozwala na precyzyjne odmierzanie czasu w za-
kresie od 0 do 180 minut. Dzieki temu nie musimy
sie juz obawia¢, ze rozgotujemy lub przypalimy
swoje ulubione danie. Dodatkowo dzieki requla-
¢ji temperatury (od 60 do 240 °C) oraz wskazni-
kowi mocy z regulacja (od 200 do 2000 W) do-
pasujemy odpowiednie parametry do swoich po-
trzeb. Urzadzenie dysponuje imponujacg moca,
wynoszacg az 2000 W, co zapewnia niezwykle

szybkie podgrzewanie potraw. Dzieki temu w za-
ledwie chwile bedziemy mogli cieszy¢ sie sma-
kiem ulubionych dan, jednoczesnie minimalizu-
jac zuzycie energii. Kuchenka indukcyjna MKE-15
ma blokade panelu sterowania, dzieki czemu nie
musimy martwic sie o przypadkowa zmiane usta-
wien. Antyposlizgowe nézki zapewniajg komfort
uzytkowania i bezpieczenstwo. Gwarantuja, ze
ptyta nie przesunie sie po blacie podczas miesza-
nia. Kuchenka indukcyjna MKE-15 pomimo nie-
wielkich rozmiarow oferuje wszechstronne pole
grzewcze o $rednicy 190 mm, ktére doskonale
sprawdzi sie zaréwno z matymi, jak i wiekszymi
naczyniami o $rednicy od 120 do 260 mm. Dzie-
ki temu bez problemu podgrzejemy mleko w ma-
tym rondelku, jak i ugotujemy wysmienitg zupe
w duzym garnku.
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DOSKONAKE REZULTATY.
BEZ PRZEWODU.

Przygotowuj, gotuj i piecz bez ograniczen!
Przedstawiamy Petra Cordless - kolekgje,
ktéra da Ci swobode podczas blendowania,
mieszania i ubijania. Juz nie musisz szukac
najblizszego gniazdka. Kolekcja obejmuje poreczny, bezprzewodowy
blender kielichowy, mikser reczny i blender 2 w 1. W ramach obietnicy
dotyczacej sadzenia drzew firma Petra zobowiazuje sie do zasadzenia
drzewa za kazdy sprzedany produkt.

PETRA

ELECTRIC
SEIT 1968

W przypadku pytan dotyczacych transakcji z Petra prosimy o kontakt z Tomaszem: t.rudzik@upgs.com




ROBOTY

Roboty kuchenne
Z funkcja

gotowania
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Fot. Kohersen

ROBOTY

Cenimy sobie tatwos¢ przygotowywania positkdw, dlatego
konsumenci wprost pokochali wielofunkcyjne roboty gotujgce.
Rozbudowane bazy przepisdw i koncepcja przygotowywania
potraw sprawiajg, ze urzqdzenia te coraz czesciej goszczq

w naszych kuchniach.

rzadzenie nie zajmuje duzo miejsca i sktada sie
z kilku elementow. Wszystkie sktadniki przy-

gotowywane] potrawy zazwyczaj umieszcza-
ne s3 w misie, a to 0znacza, ze nie musimy brudzi¢
wielu naczyn. Danie wychodzi juz gotowe z robo-
ta lub ewentualnie przygotowang mase nalezy np.
przelac¢ do formy i wstawi¢ od piekarnika. Desery,
zupy, dania gtéwne, ciasta oraz wiele innych przy-
gotujemy wiasnie za pomocg wielofunkcyjnych ro-
botéw gotujacych.

Budowa wiekszosci modeli jest bardzo podobna.
Podstawe stanowi korpus, w ktérym sg umiesz-
czone silnik i panel sterujacy. Sprzet jest takze wy-
posazony w naczynie z elementem grzewczym. Za-

ELDOM MFC2505 Perfect Mix2

zwyczaj moc grzatki to ok. 1000 W, a temperatu-
ra pracy moze by¢ regulowana w okreslonym za-
kresie, np. od 37 do 120 °C. Wbudowany czujnik
pozwala na kontrole temperatury wewnatrz misy,
a wbudowana w korpus waga umozliwia odwaza-
nie kolejnych sktadnikéw w jednym naczyniu. Wa-
ga dodatkowo wyposazona jest w funkcje tarowa-
nia i dowazania. Moc robotéw z funkcjg gotowania
weale nie jest duza i wynosi np. 500 W. Przy takim
poziomie mocy urzadzenia pracujg z predkoscig od
40 do ok. 10 200 obr./min. Sa takze wyposazone
w opcje requlacji predkosci obrotowej.

Sercem robota jest naczynie, najczesciej wykonane
ze stali nierdzewnej. Nie ma co ukrywac, ze wiasnie
ten materiaf jest najcze$ciej wybierany przez produ-
centéw. Jest trwaty, odporny na uszkodzenia i wy-
sokq temperature, a dodatkowo dobrze utrzymu-
je ciepto. Misy lub naczynia sq rézne w zaleznosci

Bazy dostepnych przepiséw
sq stale aktualizowane przez
producentow.

Fot. Kohersen

od urzgdzenia. Ich pojemnos¢ moze wynosic¢ nawet
3,51, co pozwala przygotowac wiekszg ilos¢ pro-
duktow. Obowigzkowo wyposazone sg w niena-
grzewajacy sie uchwyt i pokrywke, ktéra nie tylko
zamyka naczynie, ale takze uruchamia czujniki bez-
pieczenstwa, a takze demontowane ostrza, odpo-
wiadajace za rozdrabnianie sktadnikéw.

Niewielkie wymiary i masa (do ok. 5 kg) sprawiaja,
ze robot sprawdzi sie nie tylko w domu. Urzadzenie
mozemy spakowac i zabrac ze soba, np. na wyjazd,
zeby nawet na urlopie w wynajetym domku letnisko-
wym mac korzystac z funkcjonalnego sprzetu i fa-
two przygotowywac zdrowe positki. Czesto produ-
cenci dotaczaja lub oferujg mozliwos¢ zakupu do-
datkowej torby, ktéra ufatwi transport.

Sita robotow, oprécz wielofunkcyjnosci, tkwi w ich
sterowaniu. Urzadzenie jest wyposazone w tryb
reczny, jednak warto skorzystac z programéw au-
tomatycznych i gotowych przepiséw. Standardem
jest elektroniczny panel sterowania, czesto nawet
z ekranem dotykowym. Wys$wietla on wszystkie ko-
munikaty i doktadnie przeprowadza nas przez pro-
ces przygotowywania dania. Dzieki wbudowanej
wadze urzadzenie informuije, ile sktadnikéw powin-
ni$my dodac, i samo odmierza ich wiasciwa ilos¢.
Caty proces przygotowywania — mieszanie skfadni-

A
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ROBOTY

Wszechstronny i stylow

Robot gotujgcy CY021 marki Kohersen dzieki
mnogosci opgji gotowania i intuicyjnemu in-
terfejsowi przeprowadzi nas przez proces przy-
gotowywania dan gtéwnych, zup, ciast, pie-
czywa, soséw, koktajli, sokow i wielu innych.
Urzadzenie zostato wyposazone w duzy kielich
do gotowania, ktérego pojemnos¢ uzytkowa to
2,3 I. W zestawie z robotem Kohersen CY021
znajdziemy akcesoria do przygotowywania po-
traw na parze, dzieki ktérym zastapi on np.
parowar. Dodatkowym atutem jest zdejmowa-
na waga, ufatwiajgca odmierzanie wiasciwych
porcji sktadnikéw niezbednych do przygotowy-
wania dan. Duzym atutem jest ekran dotykowy
o duzej rozdzielczosci, ktory pozwoli w wygod-
ny sposéb korzystac z panelu zarzadzania robo-
tem. Intuicyjny interfejs krok po kroku przepro-
wadzi uzytkownika przez proces przygotowywa-

Fot. Kohersen

kow, ich podsmazanie, gotowanie odbywa sie przy
pomocy robota i w jego naczyniach, dlatego sprza-
tanie nie jest wcale ucigzliwe.

Najbardziej zaawansowane modele robotéw go-
tujgcych s3 wyposazone w Wi-Fi. Pozwala to na
bezprzewodowe aktualizowanie bazy przepisow.
To wtasnie wsparcie producenta stanowi w duzej
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- Kohersen CY021

MPM iCoook MRK-28

pojawiajg sie tematyczne propozycje. Bazy przepi-
sow sktadajq sie z nawet kilku tysiecy pozycji, kto-
re s katalogowane wedfug réznych kryteriow te-
matycznych, np. zupy, dania miesne i wegetarian-
skie oraz wiele innych. W przypadku braku danego
sktadnika platforma moze proponowac jego zamien-
nik. Przepisy z jednego urzadzenia mozemy wyko-
rzystac na sprzecie innego producenta, jednak nie
zawsze efekt bedzie taki sam. Wynika to przede
wszystkim z réznych parametréw, np. predkosci ob-
rotowe]j mieszadet. Warto dodac, ze niektérzy pro-
ducenci wymagaja optaty abonamentu za dostep
do bazy przepiséw.

nia wybranego dania. Recepture mozna wybrac Waznym elementem, jak w kazdym robocie ku-

z bogatej bazy darmowych przepiséw dostar-
czonych przez producenta. Cze$¢ z nich jest za-
pisana w pamieci urzadzenia, a inne sg dostep-
ne w chmurze, co pozawala na aktualizacje ba-

chennym, sg dostepne akcesoria. Do najwazniej-
szych zaliczamy néz miksujacy, koficéwke do mie-
szania, do ubijania piany i przygotowywania so-
séw, pojemnik do gotowania ryzu, owocow lub

zy o propozycje nowych dan. Urzadzenie wypo-
sazone jest w tryb manualny, w ktérym mozna
wprowadza¢ wiasne parametry pracy. Dodatko-
wo mozna skorzystac¢ z 18 automatycznych pro-
gramow, ktére odwzorowuijg najpopularniejsze
zastosowania sprzetu. Atutem jest dostepnosc
aplikacji mobilnej. Producent nie zapomniat réw-
niez o wydajnych parametrach — zaréwno moc
silnika, jak i grzatki wynosza po 1000 W. Dzieki
temu sprzet poradzi sobie z przetwarzaniem na-
wet twardych skiadnikéw i szybko je podgrzeje.
Robot jest dostepny w czarnej, szarej oraz bia-
tej wersji kolorystycznej, co utatwia dopasowa-
nie do kuchennej aranzacji.

mierze o sile sprzetu, a w sieci wokét najpopular-
niejszych urzadzen tworzg sie cate spotecznosdi,
w ktérych ich uzytkownicy wymieniajg sie porada-
mi uzytkowymi czy rezultatami gotowania. Przed za-
kupem zdecydowanie warto sprawdzi¢, jakimi moz-
liwosciami dysponuje urzadzenie, a takze jak cze-
sto producent aktualizuje baze przepiséw o nowe
pozycje. Popularne s np. przepisy sezonowe, gdy
w danym okresie roku, np. na swieta, w aplikacji

SAM COOK PSC-11/B
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warzyw oraz naczynie do gotowania na parze.
Opr6cz tego w zestawie czesto znajdziemy fo-
patke do zagarniania ciasta ze $cianek czy miar-
ke z podziatkg, utatwiajacg dozowanie skfadni-
kéw. Przydatna jest réwniez tarcza tngca, umoz-
liwiajaca tarcie warzyw lub krojenie ich na pla-
sterki. Producenci mogg takze oferowac dodat-
kowe wyposazenie, np. dodatkowg mise o wiek-
szej pojemnosci, ktéra pozwoli na przygotowa-
nie wiekszej liczby porcji potrawy.

To wiasnie dostepne akcesoria odpowiadajq za re-
alizacje konkretnych funkcji. Warto wiec doktadnie
sprawdzi¢ wyposazenie modelu, ktdry nas interesu-
je, oraz czy sq do niego dostepne jakies akcesoria.
Mozemy wymieni¢ kilkanascie najpopularniejszych
funkgji robotéw gotujgcych.
B Gotowanie na parze — dotyczy tych modeli, ktére
wyposazone sg W specjalne wkfady. To najzdrow-
szy spos6b przygotowywania positkdw i doskona-

KOHERSEN ZT100

fa metoda przygotowywania ryb, warzyw, owocow
morza, a takze miesa.

® Wyrabianie ciasta — umozliwiaja to specjal-
ne mieszadta. W robocie mozna przygotowac
ciasto na pizze, pieczywo, ciasto francuskie
czy masy do ciast.

M Rozcieranie i szatkowanie —aby to osiggna¢, wy-
starczy ustawi¢ czas i predkos¢ rozdrabniania, by
uzyskac pozadany efekt. W ten sposéb mozna zro-
bi¢ kremy, purée czy desery owocowe.

B Emulgowanie — to fatwy sposéb na przygo-
towanie majonezu, soséw do miesa czy lo-
déw i musow.

B Ubijanie —to jedna z podstawowych funkgji wszyst-
kich robotéw kuchennych. Odpowiednie miesza-
dfa umozliwiaja ubijanie jaj czy smietany, a takze
np. przygotowanie lukru do ozdabiania wypiekow.

m Miksowanie — czyli mielenie produktéw bez miaz-
dzenia ich. Przydatne podczas robienia kreméw czy
ciasta na nalesniki.

www.infoprodukt.pl

ROBOTY

B Mielenie, proszkowanie, $cieranie — dotyczy nie
tylko orzechéw czy cukru. Dzieki mozliwosci usta-
wienia czasu i predkosci fatwiej jest uzyskac po-
zadany efekt.

M Rozdrabnianie — dzieki specjalnym nozom roz-
drabnianie warzyw, miesa czy kostek lodu nie mo-
Ze byc juz tatwiejsze.

B Przyrzadzanie napojow — funkcja ta pozwa-
la m.in. na zrobienie koktajli czy smoothie z owo-
cow lub warzyw.

B Przygotowywanie wywarow — to funkdja skra-
Cajaca czas przygotowywania wywaréw do zup
CZy SOSOW.

B Wazenie — wbudowana waga zapewnia precyzje
odmierzania sktadnikéw, nawet tych, ktdre dokta-
damy do naczynia. Jest to istotne zwtaszcza wte-
dy, gdy przygotowujemy potrawe wedtug przepi-

su i od dokfadnego odmierzenia zalezy powodze-
nie procesu.

® Kontrola i odmierzanie czasu przygotowy-
wania potrawy —to duze utatwienie, ktdre spra-
wia, Ze nie musimy nieustanie dogladac gotuja-
cej sie potrawy i troszczyc, zeby sie nie przypalata
czy nie wykipiata. W tym czasie mozemy robic in-
ne rzeczy bez obawy, ze caty nasz trud gotowania
pojdzie na marne.

B Podgrzewanie potrawy — zazwyczaj jest to pod-
grzanie danego dania do bezpiecznej temperatury,
zaréwno dla dziecka, jak i osoby dorostej.

B Zmielenie ziaren na make — interesujaca funk-
Cja, szczegdlnie dla mitosnikow tezy, ze jesli moz-
na zrobi¢ cos samemu, to po co kupowac gotowe.
Przyda sie takze, gdy chcemy np. upiec domowy
chleb czy ciasto.

Popularnym wyposazeniem robotdw gotujgcych jest naczynie do
gotfowania na parze.

INFOPRODUKT
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ROBOTY

H Ubijanie smietany na masfo — przy odrobinie
dobrej woli w urzadzeniu mozemy przygotowac
pyszne i zdrowe domowe masto.

M Przygotowywanie jogurtu —jogurty naturalne to bo-
gactwo dobrych dla zdrowia elementéw. Warto przy-
gotowywac je w domu, samodzielnie. Nie tylko ma-
my kontrole nad kazdym ich skiadnikiem, ale i mo-
zemy samemu tworzy¢ dowolne wersje smakowe.

B Przygotowywanie lodéw — jesli lubimy lody,
warto zastanowi¢ sie nad robotem, ktéry po-

Czytelny ekran
dotykowy
przeprowadza
uzytkownika przez
proces przygotowania
potrawy.

B Przygotowywanie kawy, kawy

moze nam w ich przygotowaniu.
Warto wiedzie¢, ze na rynku ist-
niejg takze specjalne domowe au-
tomaty do wyrobu tych pysznych
smakotykdéw. Nie tylko mamy pet-
ng kontrole nad ich walorami sma-
kowymi, ale i pewnos$¢, ze przy-
gotowane beda bez polepszaczy
smaku czy konserwantéw.

mrozonej i innych mrozonych
napojoéw — jedno urzadzenie mo-
ze zastapic kilka innych, w tym po
cze$ci nawet ekspres do kawy. Bez
watpienia znakomita funkcja dla
mifosnikow energetycznych ziaren.
Mozliwo$¢ przygotowania profesjonalnej mrozone;
kawy latem — nieoceniona.

wode do misy i uruchomi¢ program lub kilkukrotnie
tryb pulsacyjny. Po tym nalezy optukac¢ mise i wy-
trze¢ ja do sucha. Wybrane wyposazenie oraz kom-
ponenty robotéw gotujgcych moga by¢ myte w zmy-

Fot. MPM

Kolejnym powodem popularnosci robotéw gotuja-
cych jest fatwos¢ czyszczenia. Wiekszos¢ modeli jest
wyposazona w program myjacy. Wystarczy dodac
nieco detergentu do mycia naczyn oraz wlac ciepta

warce, pod warunkiem Ze zezwala na to producent
urzadzenia. Wszelkie porady dotyczace czyszcze-
nia oraz konserwacji sprzetu dostepne sg réwniez
w instrukcji obstugi.

Do obstugi funkcjonalnego robota MPM iCoook
2.0 MRK-38 stuzy czytelny i duzy, bo az 7-calo-
wy, ekran dotykowy. Urzadzenie zostato wyposa-
zone W nowoczesny system facznosci Wi-Fi, ktory
pozwoli na aktualizacje bazy przepisow. Na wycia-
gniecie reki sg setki przepiséw krok po kroku, do-
stepne w jezyku polskim, angielskim i ukrairskim.
Integralng czescig zestawu jest dzbanek ze stali
nierdzewnej o pojemnosc maksymalnej 4,5 | (po-
jemno$¢ uzytkowa to 3,5 I). Ma otwor w pokrywie,
umozliwiajacy dodawanie produktéw w czasie pracy
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bez ryzyka pobrudzenia blatu kuchennego, oraz wy-
godng raczke dla komfortu uzytkowania. Urzadzenie
ma 8 automatycznych programéw: zagniatanie, go-
towanie na parze, funkdge powolnego gotowania so-
us vide, gotowanie, rozdrabnianie, siekanie, tryb turbo
oraz wazenie. Robot zostat tez wyposazony w funk-
cje rewersu (obroty wsteczne silnika), funkcje interwa-
fu (zmienna praca), regulacje temperatury w zakresie
0d37do 130 (co1 ), whudowang wage z mozliwo-
$cig pomiaru w zakresie 0 — 5 kg (co 1 g), timer od 0
do 90 min (co 1 s) i 12-stopniowa regulacje predkosci.
Ten szeroki wachlarz mozliwosdi gwarantuije, ze przy-
gotowanie najbardziej zaawansowanych potraw nie
bedzie juz stanowito problemu. Wraz z termorobotem
iCoook 2.0 otrzymamy szereg przydatnych akcesoriow

FILM

wykonanych z elementéw plastikowych niezawieraja-
cych bisfenolu (BPA free): néz do siekania i wyrabiania,
przystawke do mieszania zup i innych potraw, moty-
lek do ubijania masfa, majonezu i lekkich kreméw, na-
czynie do gotowania na parze z pokrywa i tacg, koszyk
do gotowania produktéw sypkich, np. kaszy, ryzu itp.,
dwustronng petng tarcze do krojenia w plastry i sieka-
nia oraz dodatkowa pokrywe z popychaczem, fopatke
i miarke z podziatka — 10 ml, 20 ml, 30 ml.

N v
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https://www.youtube.com/watch?v=q4ovX5gc8Kw

KOHERSEN

Wielofunkcyjny robot kuchenny z funkcjq gotowania CY021

Wiele urzqgdzen kuchennych w jednym.
Ponad 150 darmowych przepiséw na start i setki kolejnych do pobranial
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www.kohersen.pl
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Najwyzsza moc
Najwyzsze obroty

Ponad
300 darmowych
przepisow

18 automatycznych
programéw

Ekran dotykowy
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JURA. Ekspres automatyczny

Bestseller w nowej odstonie

Model E8 to jeden z najpopularniejszych ekspreséw automatycznych marki JURA. Je-
go nowa wersja z oznaczeniem EC zostata zaprezentowana podczas tegorocznych tar-
gow IFA i wnosi kilka waznych nowosci dla uzytkownikow.

Jedng z nich jest duzy, 3,5-calowy wyswietlacz,
otoczony szescioma przyciskami sterujgcymi, kto-
ry ufatwia poruszanie sie po wszystkich funkcjach.
Dzieki przejrzystym obrazom i grafikom mozna in-
tuicyjnie korzystac z wielu mozliwosci E8. Ustawie-
nia wszystkich specjatow i ich indywidualne umiej-
scowienie na ekranie moga by¢ dowolnie dostoso-

wywane, a nazwy produktéw moga by¢ wyéwie-
tlane lub ukrywane. Istotne informacje sq wyraznie
wyswietlane na kokpicie. Aby utatwic¢ konserwacje,
czyszczenie systemu mlecznego One-Touch, zapew-
niajace nieskazitelng higiene, uruchamiamy za na-
ci$nieciem jednego przycisku. Zaawansowany mty-
nek P.A.G.2 (Profesjonalny Mtynek Aroma 2) zapew-
nia idealnie mielong kawe filizanka za filizanka. Po-
ziomy mielenia mozna regulowac w dowolnym mo-
mencie za pomoca ergonomicznie uksztattowane-
go przetacznika wyboru, takze w stanie spoczyn-
ku. Osma generacja jednostki zaparzajacej 3D od-
powiada za idealne warunki parzenia i maksymalny
smak. Dzieki temu E8 przekonuje doskonatym sma-
kiem kawy przez caty okres uzytkowania urzadzenia.
Funkcja Extra Shot w ekspresie JURA E8 (EC) mo-
ze by¢ przypisana do kazdego specjatu mlecznego
w indywidualnych ustawieniach produktu. Nowo-
czesny, smukty wyglad charakteryzuje sie harmo-
nijnie symetrycznymi liniami. Ekspres jest dostep-
ny w kolorach dark inox i piano white.

ZELMER. Krajalnica elekiryczna

Wytrzymata i solidna obudowa

Do szybkiego krojenia rownych plastrow czy kromek najlepiej wykorzystac dobrej ja-
kosci krajalnice, jak Zelmer ZFS0919. Ostry néz oraz obudowa wykonana z trwatych
materiatéw stanowia gwarancje dtugiego uzytkowania.

Krajalnica o mocy az 150 W to gwarancja szybko-
$ci i precyzji w jednym. Jej wydajny silnik zapewnia,
ze kazdy produkt da sie tatwo pokroi¢ bez wzgle-
du na twardos¢. Krajalnica Zelmer ZFS0919 z me-
talowa obudowa wyréznia sie duzg trwatoscia. Jest
ona wytrzymata oraz fatwa w czyszczeniu i bez tru-

Mnﬂ
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du zniesie codzienne uzytkowanie. Atutem jest re-
gulacja grubosci krojenia. Nalezy obréci¢ pokretto
i ptynnie ustawic¢ zakres od 0 do 15 mm, aby uzy-
skac¢ pozadang grubos¢ plastréw. Taka regulacja to
wygoda i swoboda w przygotowywaniu positkow,
ktére zachwyca nie tylko smakiem, ale i prezentacja.

W krajalnicy znajduije sie zgbkowane ostrze o $red-
nicy 170 mm, ktére gwarantuje precyzyjnosc¢ i do-
skonatos¢ w kazdym cieciu. Jego unikatowa kon-
strukcja sprawia, ze zaréwno twarda bagietka, jak
i miekka mozzarella sg krojone z tatwoscig. Co wie-
Cej, ostrze jest wyjmowane, co utatwia jego czysz-
czenie i konserwacje. Ostrze wymaga ostroznosdi,
dlatego producent zadbat o bezpieczefistwo. Kra-
jalnica zostata wyposazona w blokade chronig-
cq przed przypadkowym wigczeniem. Aby jq uru-
chomi¢, konieczne jest przytrzymanie specjalnego
przycisku. Dodatkowo solidne przyssawki w miej-
scu nézek zapewniajg urzadzeniu stabilng pozycje
w kazdych warunkach.
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NOWOSCI

[} CONCEPT. Blender reczny TM5500

Miksuje, ubijq,

mieszq, siekaq,
miazdzy i trze

Blender reczny Concept TM5500 potrafi to wszystko. Dzieki wy-
dajnemu silnikowi o mocy 1500 W bez trudu radzi sobie z nawet

najbardziej wymagajacymi kuchennymi zadaniami.

Mozemy wygodnie obstugiwac blender recz-
ny TM5500 jedng reka, a pod$wietlane przyci-
ski oferujg wybor dwoéch trybow pracy z mozli-
woscig ptynnej requlacji predkosci. Dzieki ergo-
nomicznie wyprofilowanej rekojesci blender jest
wygodny w trzymaniu. Bardzo fatwa jest réwniez
wymiana akcesoriow, wystarczy naci-
sna¢ jeden przycisk. Wszystkie czesci
blendera majace kontakt z zywnoscig
wykonane sg ze stali nierdzewnej. Po-
szczegolne pojemniki i noze do sieka-
nia mozna my¢ w zmywarce. Urzadzenie ma spi-
ralny kabel, ktéry nie bedzie przeszkadzat w pra-
cy. W razie potrzeby lekko sie rozciggnie, aby za-
pewni¢ duzo miejsca, a nastepnie zwinie sie z po-
wrotem do pierwotnego ksztattu

Oprdcz tradycyjnej stopy miksujacej z 4 nozami ze
stali nierdzewnej, ktdra zapewnia delikatng konsy-
stencje sosow, kremowych zup, domowego majo-
nezu lub jedzenia dla dzieci, w zestawie znajdziemy
catg game przydatnych akcesoriéw. Jednym z nich
jest spiralizer, za pomoca ktérego w mgnieniu oka
przygotujemy oryginalne i zdrowe dodatki. Dzieki
trzem wymiennym nasadkom poradzi sobie z ma-
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,

karonem owocowo-warzywnym, spa-
ghetti czy spiralkami. Spiralizer po-
moze stworzy¢ ze zwyktych warzyw
atrakcyjng przystawke, ktorej nikt sie
nie oprze. Docenig to szczegdlnie mi-
to$nicy zdrowego trybu zycia oraz ro-
dzice matych dzieci, ktérzy zakochajg
sie w zabawnych ksztattach. Kolejnym
z akcesoriow jest rozdrabniacz, kto-
ry przyspieszy i utatwi przygotowa-
nia w kuchni. Sieka warzywa, owo-
ce, ziofa, sery, mieso, orzechy lub kru-

szy 16d do napoju w mgnieniu oka. Nakiadka do pu-
ree nadaje sie do przetwarzania gotowanych ziem-
niakéw, marchwi, dyni i innych warzyw lub owo-

céw. Mozemy jej uzy¢ do przygotowania miekkie-
go puree dla malucha lub smacznego dodatku do
dania gtéwnego. Podwdjna trzepaczka poradzi so-
bie z przygotowaniem domowej] bitej smietany, pia-
ny z biatek, kreméw oraz lekkich ciast, np. na nale-
$niki, gofry. W zestawie znajdziemy takze spieniacz
do mleka, ktdry ufatwi przygotowanie np. cappuc
cino czy mrozonej kawy.

Dzieki pojemnikowi na smoothie z nasadka do
siekania mozemy z tatwos$cig zamieni¢ blender
reczny TM5500 w mikser do smoothie. W mgnie-
niu oka przygotujemy zdrowe smoothie, milksha-
ke czy orzezwiajacg kawe mrozong. W zestawie
znajduje sie rowniez wieczko z zamykanym bido-
nem, dzieki ktéremu z tatwoscig zamienimy po-
jemnik w zwyktg butelke do picia, ktérg moze-
my wstawic¢ do lodéwki lub zabra¢ ze sobg wsze-
dzie. Jesli potrzebujemy przetworzy¢ duzg ilos¢
jedzenia, ktdra nie zmiescitaby sie w rozdrabnia-
czu, mozemy uzy¢ robota kuchennego o pojem-
nosci pojemnika 1,5 I. W kilka chwil posiekamy
cebule, warzywa, a nawet mieso na domowy ta-
tar dla siebie i znajomych. Robota kuchennego
mozna réwniez uzywac jako tarki do drobnego
i grubego tarcia lub krojenia cienkich plasterkow.
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TCHIBO
ESPERTO
2 CAFFE

FUNKCJA DOUBLE CUP DO JEDNOCZESNEGO PRZYGOTOWYWANIA DWOCH KAW

ZBIORNIK NA WODE O POJEMNOSCI 1,4 L, WYJMOWANY Z BOKU
| MIESZCZACY SIE W WISZACYCH SZAFKACH KUCHENNYCH

WYJATKOWO DUZY POJEMNIK NA ZIARNA O POJEMNOSCI 300 G Z OKIENKIEM
UMOZLIWIAJACYM KONTROLE POZIOMU NAPELNIENIA

KOMPAKTOWE WYMIARY: TYLKO 18 CM SZEROKOSCI

MOZLIWOSC INDYWIDUALNEGO USTAWIENIA INTENSYWNOSCI KAWY
ZA POMOCA FUNKCJI INTENSE+

LATWE CZYSZCZENIE DZIEKI ZDEJMOWANEMU MODULOWI ZAPARZANIA
PROGRAM AUTOMATYCZNEGO ODKAMIENIANIA

MOZLIWOSC ZAPROGRAMOWANIA ILOSCI NAPOJU: OD 25 DO 250 ML
WYLOT O REGULOWANEJ WYSOKOSCI Z PODSWIETLENIEM FILIZANKI




AKCESORIA
Akcesoria=s

-

do ekspresow!

o

Metod parzenia kawy jest wiele — przelewowa, cisnieniowa, cold brew,
dripper czy kawiarka to tylko kilka sposobdw na uzyskanie ulubionego
napoju. Niezaleznie od preferowanej metody kluczem sg odpowiednie,
Swiezo mielone ziarna. Diatego tak wazne jest dobranie rowniez odpo-
wiednich akcesoriow do przygotowania kawy.

-n'@

o —— ADLER
AD 4495
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Rodzaje mtynkow
do kawy

Jedli korzystamy z ekspresu przelewowego lub
kolbowego, to z pewnoscig warto zakupi¢ mty-
nek do kawy, aby zawsze korzystac
ze $wiezo zmielonych ziaren — tyl-
ko w ten sposéb zachowamy pefnie
aromatu przygotowanego napoju.
Na rynku znajdziemy mtynki udaro-
we z ostrzami i zarnowe. Zalety mo-
deli udarowych to przede wszystkim

ZELMER
ZMF0550

posréd podstawowych akce-
S soriow mozna wymieni¢ mty-

nek czy spieniacz do mleka.
Jednak to niejedyne warte uwagi
urzadzenia. Wbrew pozorom na-
wet do modeli automatycz-
nych mozna dobrac przydat-
ne akcesoria, np. chtodziar-
ke do mleka czy ogrzewacz
do filizanek. Dzieki temu ka-
wa bedzie zawsze podana
w odpowiednich warunkach.

®

Telmer

Fot. Tchibo

TCHIBO 157781

przystepna cena i niewielkie roz
miary. Dobrze radza sobie z mie-
leniem ziaren kawy, jednak nie
ma mozliwosci regulacji stop-
nia zmielenia, ktdra jest przy-

datna, jesli czesto parzymy ka-

we réznymi metodami. Oprécz
tego w trakcie pracy ostrza na-
grzewaja sie, a to moze wpty-
wac na smak kawy, przez co be-
dzie bardziej gorzka. Jesli wiec
korzystamy z dobrych ziaren, to

zwyczajnie szkoda mlec¢ je w mtynkach udaro-
wych. Mtynek udarowy warto wybra¢, gdy za-
lezy nam przede wszystkim na matych rozmia-
rach, a kawe pijamy okazjonalnie. Oprécz tego
mozna go wykorzysta¢ np. do mielenia zi6t czy
orzechow. Oczywiscie, wazne jest, by go do-
ktadnie czysci¢, zeby mielone wczeéniej pro-
dukty nie wptywaty na smak kawy.
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¢ Dostepne sg mtynki recz-
ne i elektryczne zasilane
akumulatorami oraz siecio-
wo. Jesli sprzet bedzie uzyt-
kowany gtéwnie w domu,
dobrze sprawdzi sie mty-
nek sieciowy, ktéry bedzie
zawsze gotowy do pracy.
Modele reczne i akumula-
torowe polecamy osobom,
ktére cenig sobie mobilnos¢.
Dzieki réznym metodom pa-
rzenia kawy, np. aeropress,
aby cieszyc sie jej
CAMRY znakomitymysmakiyem, nJieJ
CR 4443 musimy korzystac z ekspre-
su. Mtynek bezprzewodowy sprawdzi
sie np. pod namiotem czy na kempin-
gu. Warto wybra¢ model, ktéry jest fa-
dowany przez port USB — to uniwer-
salny standard, wiec mtynek dotadu-
jemy np. tadowarkg telefonu czy po-
werbankiem.

JURA Hot & Cold

il

Mtynek JURA Professional Aro-
ma Grinder (P.A.G.) bazuje na
rozwigzaniach stosowanych
w automatycznych ekspre-
sach do kawy producenta.
Dzieki dopracowanej geome-
trii mtynka uzyskuje on opty-
malng krzywa mielenia. Gwa-
rantuje to bardzo gteboki aro-
mat, niezmiennie dobrg jakosc¢
mielenia oraz uzyskanie idealne-
go smaku przez caty okres trwa-
fosci mtynka. Atutem jest fatwa
obstuga — wystarczy nacisng¢ er-
gonomiczny przycisk, zeby mtynek

Fot. JURA

www.infoprodukt.pl

AK

Dla wymagajacych kawoszy naj-
lepszym wyborem sg modele Zar-
nowe. Ziarna sa w nich $cierane -
pomiedzy zarnami. Odlegtos¢ za-
ren mozna regulowac, co pozwa-
la na uzyskanie réznego stopnia
zmielenia. Ich doktadna liczba za-
lezy od konkretnego modelu urza-
dzenia, ale mtynki Zzarnowe moga
mie¢ nawet kilkadziesiat réznych
stopni ustawief mielenia, dzieki
czemu bez problemu uzyskamy

kawe odpowiednig TCHIBO
zaréwno do ekspre- 126854

su kolbowego, jak i przelewowego. Po
zmieleniu kawa trafia bezposrednio do
pojemnika, mozna przygotowac od ra-
zu np. 200 g zmielonej kawy. Mtynek
moze by¢ réwniez wyposazony w wage,
wiec fatwo zaprogramujemy np. zmiele-
nie kilku graméw kawy wprost do kolby,
W sam raz na poranne espresso. W za-
leznodci od stopnia zaawansowania
mtynka bedzie on wyposazony w po-

w—_

i(=

do kawy zaczat precyzyjnie pracowac. Zwolnienie
przycisku powoduje jego zatrzymanie. W prak-
tycznej miarce mozna w kazdej chwili zobaczyc¢
ilo$¢ mielonej kawy. Do wyboru jest siedem stop-
ni mielenia, ktére zapewniajg optymalne rezul-
taty mielenia dla pozgdanego specjafu. Mtynek
do kawy P.A.G. jest stylowy i kompaktowy. Dla-
tego bez problemu zmiesci sie w kazdym miej-
scu. Dzieki prostemu wzornictwu, dobrej jakosci
materiatom i precyzyjnemu wykonaniu urzadze-

nie wpisuje sie w asortyment produktéw JU-
RA, tworzac harmonijny komplet z eks-
presem ONO.

Fot. Tchibo

CESO

w

Opcja regulacji grubosci mielenia
w mtynku zarnowym pozwala na
jej dostosowanie do rodzaju ziaren

i sposobu parzenia kawy.

kretto z regulacjg grubosci miele-
nia lub nawet programator elektro-
niczny oraz wyswietlacz. To najbar-
dziej zaawansowane urzadzenia.
Na ekranie mozemy zaprogramo-
wac, jaka porcja kawy ma zostac
zmielona oraz na jaka grubos¢. Je-
$li mielemy kawe w wiekszych ilo-
$ciach, warto wyposazyc sie w po-
jemnik prézniowy do jej przecho-
wywania. Dzieki niemu zmielo-
na kawa dtuzej
zachowuje aro-
mat, a zatem i walory
smakowe.

A
f

L S

1]
AMICA
FD 3011

Wartym uwagi urzadzeniem jest spie-
niacz do mleka. Przede wszystkim
pomoze on uzyskac lekka i kremowa
mleczng pianke lub po prostu pod-
grza¢ mleko. Jest wiec dobrym wy-
borem, jesli korzystamy z ekspresu
.~ = kolbowego, przele-
TCHIBO BRLIE. Iubdault<o-
matycznego do ka-

152072 wy czarnej. Dzieki
niemu mozemy poczuc sie jak domo-
wy barista. W trakcie podgrzewa-
nia nie przypala mleka. Oprocz te-
go przy jego pomocy mozemy spie-
ni¢ réwniez zimne mleko, np. zeby
dodac je do deseréw czy mrozonej
kawy. Sprawdzi sie takze w przygo-
towywaniu pianki z napojéw roslin-

SALTER EK5030
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https://www.youtube.com/watch?v=mqChtn1Q4aY


Fot. Zelmer

SALTER EK5134

Fot. Amica

AKCES

-
=
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JURA
Cool Control 1.01:

warce, dlatego wybie-
rajac sprzet, zwro¢my
uwage, czy producent
na to pozwala.

Dla smakoszy kawy mlecznej chtodziarka do mle-
ka jest niezbednym dodatkiem. Jakie mleko pie-
ni sie najlepiej? Schtodzone do temperatury 4 °C
oraz petnottuste. Zaleta chodziarki to fakt, ze po-
zwala na biezgco utrzymac wiasciwy stan mleka,
w przeciwienstwie do np. karafki. Biorgc pod uwa-
ge, jak mocno projektanci przyktadajg sie rowniez
do wzornictwa nowoczesnych ekspreséw, to chto-
dziarka jest rozwigzaniem znacznie bardziej este-
tycznym niz np. stojacy karton mleka. Chodziar-

Spieniacz do mleka pozwoli przygotowac takze np. kakao. Bedzie rowniez
dobrym uzupetnieniem ekspresu przygofowujgcego kawe czarnq.

ka jest réwniez tatwa w czyszczeniu. Wykonany
ze stali szlachetnej pojemnik mozemy po prostu
umy¢ w zmywarce. Na rynku dostepne sg zaréwno

nych, np. sojowych. Funk-

¢ Cja podgrzewania mleka

= pozwala wykorzystac

| je np. do przygotowy-

' _ | wania goracego kakao
\

i ok. 200 ml dla przygotowywania pianki.
Niektére modele wyposazone sg w progra-
my automatyczne, np. cappuccino czy latte,
co pozwala przygotowac pianke o strukturze
odpowiedniej dla danego napoju. Dzieki funk-
Cji automatycznego wytaczenia proces spie-
niania odbywa sie samodzielnie, a nam po-
zostaje czekac na gotowy efekt. Czyszczenie
spieniacza ufatwi mozliwos¢ mycia w zmy-

czy ptatkow. Niektore
| elementy urzadzenia
\', \ mozna myc’ W zmy-
1| warce, wiec czysz-
& czenie nie stanowi
problemu.
Kupujac spieniacz,
powinnismy zwr-

B o,

Idealna mleczna pianka

ko, nacisnac przycisk i w kilka chwil przygotuje
je w odpowiedni sposéb. Do dyspozycji oddano
takie tryby jak ciepfa pianka, idealny przy przy-
gotowywaniu mlecznej kawy, zimna pianka, gdy
latem mamy ochote na orzezwiajaca kawe z lo-
dem, oraz podgrzewanie mleka, ktéry pozwoli
szybko zagrza¢ mleko do ptatkéw czy na kakao.
Wystarczy tylko wigczy¢ urzadzenie, a spieniacz
sam wykona swoja prace. Kiedy mleko osiggnie
temperature ok. 70°C, element grzejny zostanie
automatycznie odtgczony, a mieszadfo
przestanie sie obracac. Dzieki temu
nie musimy pamietac¢ o wytacza-
niu spieniacza. Maksymalna po-
jemno$¢ w trybie podgrzewania
wynosi 250 ml, a w przypadku
spieniania 150 ml. Wyposazony
w ergonomiczny uchwyt kubek
spieniacza z fatwoscig ustawimy
na podstawie grzewczej. Row-
nie szybko mozemy go zdjac¢ w ce-
lu umycia. Dzieki ukrytemu w podsta-
wie czujnikowi urzadzenie rozpoznaje,
czy kubek jest na swoim miejscu.

Specjalny system mieszajacy za-
pewnia nie tylko idealng konsy-
stencje pianki — jego przemyslana
konstrukcja utatwia tez utrzymanie
urzadzenia w czystosci. Miesza-
dfo nie jest bowiem przytwier-
dzone do podtoza, a obraca
sie dzieki specjalnemu sys-
temowi magneséw. Spie-
niacz Amica FD 4011 Fomis
jest niezwykle fatwy w ob-
studze, wystarczy wla¢ mle-
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ci¢ uwage na jego pojemnos¢, ta zazwyczaj wyno-
si do ok. 300 ml w przypadku podgrzewania mleka

="
— Amica FD 4011 Fomis

chfodziarki, do ktérych trzeba przelewac¢ mleko,
jak i takie, w ktorych umieszczamy caty karton.
Atutem jest rowniez gotowos¢ do dziatania. Wy-
starczy wigczy¢ ekspres i wybrac ulu-
biong kawe, nie musimy wycig-
| gac z lodowki pojemnika z mle-
kiem i go podtaczac. To pole-
cane rozwigzanie, jesli ekspres
jest wykorzystywany gtéwnie

do kawy mleczne;j.
Dla wielu oséb dobrym wy-
borem bedzie réwniez préz-
niowy pojemnik na mleko. Konstruk-
cja podobna do termosu sprawia, ze
jest w stanie utrzymac niskg tempera-
ture nawet przez caty dzien. Dzieki ta-
twemu czyszczeniu zachowanie higieny nie zaj-

muje duzo czasu.

pt

Kawa musi by¢ podawana w odpowiedniej tempe-
raturze. Napar moze bardzo szybko wystudzic sie,
jesli zostanie podany w chfodnym naczyniu. Dlate-
go producenci bardzo czesto wyposazajq ekspresy
w podgrzewacz. Zazwyczaj jest to tacka umiesz-
czona na gorze obudowy, na ktérej zmiescimy kil-
ka szklanek lub filizanek. W branzy gastronomicz-
nej stosuje sie duze, samodzielne podgrzewacze,
ktére zmieszczg nawet kilkanascie naczyn. Na ryn-
ku konsumenckim produkty
takie oferujg tylko najbar-
dziej wyrafinowanie marki,
np. JURA. Podgrzewacze sq
dostepne w roznych rozmia-
rach, dzieki czemu mozemy
wybra¢ model idealnie do-
pasowany do naszych po-
trzeb, np. na 6 filizanek lub
wiecej, jesli czesto podaje-
my kawe gosciom.

ZELMER ZCG7925
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https://www.amica.pl/spieniacz-do-mleka-fd-4011


Aksamitna pianka
Zz domowej kawiarni

Ze spieniaczem do mleka Amica FD 4011 z tatwoscig przygotujesz
ulubiony napdj z aksamitna pianka.

o Magnetyczny system mieszajacy - zapewni doskonata konsystencje pianki.

e Spienianie mleka na ciepto i na zimno - pozwoli przygotowac

perfekcyjne latte czy kawe mrozona. Magnetyczny

¢ Podgrzewanie mleka - mleko bez spieniania, idealne do pysznego kakao. system mieszajacy

¢ Automatyczne wytaczanie - pewnos¢, ze mleko nie wykipi.

Postaw na sprawdzone rozwigzania i delektuj sie idealnie spienionym mlekiem.

amica.pl




Breville

www.breville-polska.p!

ESPRESSO
CAPPUCINO
LATTE MACCHIATO

Za nacisnieciem

JEDNEGO
PRZYCISKU

KPVWATTE
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